O welcome

Granitspulbecken
Sinks

Instrukcja montazu i pielegnacji
Assembly instructions
Montageanleitung
NHCTpyKums no yctaHoBke
Telepitési utasitasok
Instructions d'installation
Upute za montazu

Navodila za montazo
IHCTPYKLIiS MOHTaXy

-




Montagearten / Mounting types

|.  Aufsatzspulbecken / Inset







|.Aufsatzsplilbecken / Inset A




II. Flachenbiindig / Flush mount @

di=10 mm



=

ll. Flachenbiindig / Flush mount




GEBRAUCHSANWEISUNG
FUR SPULEN

SEHR GEEHRTE DAMEN UND HERREN!

Vielen Dank, dass Sie sich fir unser Produkt
entschieden haben. Wir geben Ihnen einige
Hinweise, wie unsere Spule richtig verwendet
werden soll, damit sie lange halt.

GEBRAUCHANWEISUNG
Die Spiile wiest die Gebrauchstauglichkeit auf
nach Norm EN-13310

1.

Stellen Sie keine heiBen Topfe, Pfannen und
andere Gegenstande direkt auf die Oberflache
von einem Spiiltisch (der Boden der Pfanne
kann bis zu 500 °C heiB werden).

. HeiBe Gegenstande sollten auf dafir geeignete

Stander oder Untersetzer gestellt werden.(aus
Holz oder Kunststoff).

. Verwenden Sie die Kichensplle nicht als

Schneideflache.

. Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Me-

tallreiniger zum Reinigen der Spule. Dies kann
zu einem Abrieb der Oberflache des Spilbe-
ckens fUhren und die Anfalligkeit fir haufigere
Verschmutzungen und Verfarbungen erhéhen.

. Das Einwerfen von schweren oder scharfen

Gegenstanden in die Kichenspilekann Scha-
den verursachen.

ACHTUNG! Die Reinigung des Spulbeckens mit

Tabletten fir Geschirrspilmaschinen, Entkal-
kern, Rohrreinigern, Toilettenreinigern oder an-
deren Mitteln fUr nicht verwandte Zwecke kann
zu erheblichen Schaden fihren.

REINIGUNG

1.

Der Spiltisch sollte nach jedem Gebrauch mit
heiBem Wasser, Spulmittel und einem weichen
Tuch gereinigt werden.

2. Aufgrund der taglichen Nutzung des Spul-

beckens kdénnen auf der Oberflache und vor
allem auf dem Beckenboden Kalkablagerung
auftreten, die mit der Zeit gréBer werden. Es
wird emphohlen, die Spile 2 mal pro Woche
mit der rauen Seite des Schwammes grindlich

zu reinigen, dabei starke Verschmutzungen mit
einem geeigneten Reinigungsmittel zu entfer-
nen, mit Wasser zu spilen und trocken zu las-
sen. Wenn es notwendig ist, sollte diese Aktion
wiederholt werden.

. Im Fall von haufig auftretenden Kalkablage-

rungen sollte man besondere Aufmerksam-
keit auf die Zusammensetzung des Wasser in
Wohnraumen legen. Bitte achten Sie auf die
Regelungen und Normen, die den Gehalt von
Kalk im Trinkwasser definieren.

. ACHTUNG! Um vor UbermaBiger Verschmut-

zung des Spulbeckens zu schitzen, wird es
empfohlen, die Kichenspule ein mal der Wo-
che mit Frittierdl zu reinigen.

ACHTUNG!

1

In Verbundstoffspilen ist eine Verbiegung
bis zu 3 mm zul3ssig, die dank der richtigen
Montage ausgeglichen wird. Verbiegung und
Anderung der Dicke sind das Ergebnis des
technologischen Verfahrens und wirken sich
weder auf die Bestandigkeit noch den Ge-
brauch des Produkts aus.

Im Fall von Einbauprodukten sollte der Kaufer
ihre Funktionstuchtigkeit vor dem Einbau und
in Anwesenheit einer den Betrieb des Produkts
beaufsichtigenden Person uberprifen.

. Der Hersteller behalt sich das Recht zu Pro-

duktionsanderungen und Verbesserungen des
Produkts vor, die durch technologischen Fort-
schritt und asthetische Werte bedingt sind,
ohne vorherige Benachrichtigung.

. Der Hersteller erklart, dass die Farbe (der

Farbton) eines Produkts aus derselben Li-
nie unwesentlich abweichen und in einem
angenaherten Farbton auftreten kann. Der
Unterschied des Farbtons stellt keinen Pro-
duktmangel dar und folgt aus dem normalen
Produktionsprozess.



MAINTENANCE INSTRUCTION

FOR SINKS

DEAR CUSTOMERS,

We would like to thank you for purchasing our
product. For the highest quality of our goods and
services we recommend to follow our advices
concerning use of purchased sink.

HOW TO USE:
The sink meets the functional requirements in
accordance with EN-13310

1. We do not recommend to place hot pots,
pans and other items directly on the sink
surface (please remember that bottom
of the pan can be heated up to 500C) -
they can cause serious damages on the
product surface.

2. Heated items must be placed on special
tray made from wood or plastic, dedicated
for these types of products.

3. Never, for any reason do not use sink
surface as a place for cutting vegetables
or other products.

4. For cleaning we do not recommend to use
bleach or any cleaning agents containing
bleach or abrasives. It is not advisable to
use wire brush or wire sponge - it can
create scratches, stains or other damages
on the sink

5. Cast heavy items into sink can cause a
serious damages of the product

Attention! Please be aware that cleaning of the
product by chemical unblocking of pipes liquids,
cleaning tablets, desclares or other chemical
agents can cause irreversible damages of the
product.

HOW TO CLEAN:

1. We advise to clean the product each
time, after use. For cleaning of the sink
we recommend - warm water, regular
dishwashing liquid and soft cloth.

2. Please be aware that during daily
cleaning of the product, on the sink
surface (especially
on the bottom of the sink) may arise
calcium deposits. In that case to remove
calcium deposits we recommend to make
precise cleaning of the sink (2 times
in the week) using special liquid. After
cleaning, we advise to rinse with plenty
of water and wipe the product to dry. If
it's necessary we recommend to repeat
above action.

3. Incase calcium deposits are visible we
recommend to check water composition
in the apartment. Limescale level should
be according to Your country norms.

4. ATTENTION! In order to keep the product
in proper condition and to protect sink
against dirt, we advise to lubricate the
product by edible oil at least one time in
a week.

ATTENTION!

1.

In composite sinks, a bend of up to 3 mm is ad-
missible, which is levelled, if assembled pro-
perly. Bending and thickness changes are the
result of the technological process and have
no impact on the strength and performance of
the product.

For a built-in product, the Purchaser should
check its proper operation before installation
in the presence of the person supervising the
operation of the product.

. The Warrantor reserves the right to make pro-

duction changes and corrections of the pro-
duct arising from technological progress and
aesthetic values without prior notice.

. The manufacturer declares that the colour

(shade) of a product from the same line may
be slightly different and is in a similar shade.
The difference in shade is not a defect of the
product and may result from the normal pro-
duction process.



INSTRUKCJA PIELEGNACJI
ZLEWOZMYWAKOW

SZANOWNI PANSTWO!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Przekazujemy kilka wskazdwek jak prawidtowo uzytkowaé
nasz zlewozmywak, aby maégt cieszyc¢ sie Panstwa uznaniem przez dtugi czas.

UZYTKOWANIE
Zlewozmywak spetnia wymagania uzytkowe zgodnie z normg EN-13310

1. Nie nalezy stawiac¢ goracych garnkéw, patelni i innych przedmiotéw bezposrednio na
powierzchni zlewozmywaka (spdd patelni moze rozgrzewac sie do 500 st. C).

2. Gorace przedmioty nalezy stawia¢ na odpowiedniej podstawce do gorgcych naczyn
wykonanej z drewna lub tworzywa sztucznego.

3. Nie nalezy uzywac zlewozmywaka jako powierzchni do krojenia.

4, Do czyszczenia zlewozmywaka nie nalezy uzywac Sciernych ani metalowych czyscikdw:
moze to spowodowac $cieranie powierzchni zlewozmywaka i zwigekszenie podatnosci na
czestsze zabrudzenia i odbarwienia.

5. Wrzucanie ciezkich lub ostrych przedmiotéw do zlewozmywaka moze spowodowac jego
uszkodzenie.

UWAGA! Czyszczenie zlewozmywaka tabletkami do zmywarek, odkamieniaczami, $Srodkami
do udrazniania rur, $rodkami do czyszczenia toalet lub innymi o przeznaczeniu nie zwigzanym
Z utrzymaniem czystosci zlewozmywaka moze spowodowac nieodwracalne uszkodzenie
zlewozmywaka.

CZYSZCZENIE

1. Zlewozmywak po kazdym uzytkowaniu nalezy myc ciepta woda, ptynem do mycia naczyn
oraz miekka Sciereczka.

2. W skutek codziennego uzytkowania zlewozmywaka, na jego powierzchni, a szczegélnie na
jego dnie, moga pojawic sie osady wapnia, ktére z czasem beda coraz wieksze. Zaleca sie
2 razy w tygodniu doktadne mycie szorstka strong gabki, mocno wycierajac zabrudzona
powierzchnie srodkiem czyszczacym, sptukanie woda i wytarcie do sucha. Jesli jest to
konieczne, czynnos¢ nalezy powtorzyc.

3. W przypadku pojawiajacych sie czesto osadéw z kamienia wapiennego nalezy zwrdcic¢
szczego6lna uwage na sktad wody w pomieszczeniach mieszkalnych. Poziom zakamienienia
nie powinien przekracza¢ dopuszczalnych norm (Rozp. Ministra Zdrowia z dn. 4.09.2010;
DzURPNr 82, poz. 937).

4, UWAGA!'W celu zabezpieczenia przed nadmiernym zabrudzeniem zlewozmywaka, zaleca sie
raz w tygodniu zlewozmywak przesmarowac olejem jadalnym.

UWAGI:

1. W zlewozmywakach z kompozytu dopuszczalne jest wygiecie do 3mm, ktore jest niwelowane
dzieki wtasciwemu montazowi. Wygiecie jak i zmiana grubosci jest wynikiem procesu
technologicznego, nie wptywa na wytrzymatosc i uzytkowanie wyrobu.

2. Producent zastrzega sobie prawo do zmian produkcyjnych i poprawek wyrobu podyktowanych
postepem technologicznym i walorami estetycznymi bez uprzedniego powiadomienia.

3. Producent o$wiadcza, ze kolor (odcien) produktu z tej samej linii moze nieznacznie sie roznic i
wystepowac w zblizonym odcieniu. R6znica odcienia nie stanowi o wadzie produktu a wynika z
normalnego procesu produkgji.



WHCTPYKL WA MO YXoAY

3A MONKAMU

YBAXKAEMbIE KJIMEHTbI!
Cnacunbo 3a Bbibop Haller NpoayKLmMn. XoTnm

BaM NOCOBETOBATb KakK MPaBU1bHO UCMOJIb30BaTb

MOWKY HalLel NPOAYKLMM TaK, YTobbl Bbl
Paf0BaNNCh ee UCMOb30BaHWEM JoNTve
BpeMeHa.

PEKOMEHAYEMbIN YXOA,
Moiika cooTBeTcTBYeT Tpe60BaHUAM
nonb30BaHus cornacHo Hopme EN-13310

1. He cneayet cTaBuUTb ropsiume KacTpionu,
CKOBOPOAY WM ApYryto ropsiyyto nocyay
Ha NOBEPXHOCTb MONKM

2. He cTaBWTb Ha MOViKY ropsiune NpeaMeThl
6e3 nepeBsHHON UK Pe3MHOBOW
NOACTaBKM.

3. Henb3s ncnonb3oBaTh MOWKY B pofae
MOBEPXHOCTU AN pe3aHus.

4. He npumeHsTb abpasmBHble cpeacTsa u
MeTannmMyeckme ckpebku — 3To MoXxeT
MPVBECTM K LLAPANMHaM Ha NOBEPXHOCTU
n caenaTb eé bonee BOCNPUMMUYMNBOW K
NOSIBNEHWIO NATEH.

5. He bpocaiite TsKenbix Unmn peskmx
npeaMeToB B MOVKY — 3TO MOXET
NPVBECTU K YLuepby Moiku.

BHUMAHWE! QumncTtka MOKM Npy NOMOLLM
CPEeACTB Anst NOCYAOMOEYHOW M3LLWHDI, CPeACTB
OT HaKMUMW, OYUCTUTESIEN KAHANN3aLMUW, CPEACTB
LNS1 OYNCTKM TYaneT v ApYrux CpeacTs He
npeaHa3HaYeHHbIX A1 OYNCTKU MOEK, MOXET
NMPUBECTM K HEOBPATUMBIM U3MEHEHUSIM.

OYUCTKA

1. Mocne KaxA0ro UCMonb3oBaHWs cnegyet
NPVMeHsTb 06blYHble CpeacTBa Ans
MbITbS! TOCYABI, TEMNY0 BOAY M MATKYIO
TPANKY.

2. B pesynbraTe eXXefHeBHOMo
MCMONb30BaHMS HA NOBEPXHOCTM
MOWKM, 0COBEHHO BOKPYT CIMBA, MOXET
06pa3oBaTbCs M3BECTKOBLIN HANeT.
CnepyeT ABa pas3a B HeAenio TLATeNbHO
MbITb MOKY HearpeccuBHbIMU

YUCTALMMU CPEACTBAMM C MOMOLLBIO
rybku, 3aTeM oMonackmMBaTb MOVKY 1
BbITUPATb HACYXO.

3. B cnyyae, korga Yacto 0bHapyxmMBaeTcs
M3BECTKOBbIN HANeT cregyet 06paTnTb
ocoboe BH/MaHWe Ha Ka4yecTBO BOAbI.
YPOBEHb OT/IOKEHWIN HE AOSKEH
NpeBbILLAaTb A0NYCTUMbIX HOPM

4, BHUMAHWE! YTobbl copepxxaTb MONKY B
XOPOLLEM COCTOSIHWW, CNiefyeT OAMH pas
B HeZle/Nto HAHOCWTb NOACOSHEYHOE UK
O/TMBKOBOE MAC/10.

BHUMAHMUE!

1.

B KOMMO3UTHbIX KYXOHHbIX PaKOBMHAX A0NY-
cKkaeTcs u3rnb go 3mMM, KOTOPbIV BbipaBHMBa-
eTcs bnarogaps npaBubHOM cbopke. M3rmb m
N3MeHeHWe TOMLLMHBI SBNSOTCA pe3yibTaToM
TEXHOJIOrMYECKoro NpoLecca 1 He BAUSIOT Ha
NPOYHOCTb U UCMO/Ib30BaHWe U34enus.

B cnyyae, ecnv NpoaykT npegHasHauveH ans
YCTaHOBKW, NokynaTesb AO/KEH NPOBepUTb
NpaBUIbHOCTb ero GYHKLMOHMPOBaHKA Nepes
YCTaHOBKOM ¥ B NPUCYTCTBUM ML, KOHTPO/U-
pytoLLero paboTy NpoayKTa.

MpovsBoanTenb ocTaBnsgeT 3a coboil npaBo
BHOCWUTb TMPOW3BOACTBEHHbIE W3MEHEHUS W
MCNPaB/EHNs B KOHCTPYKLMIO NPOAYKTA, Npo-
[OVKTOBaHHble TEXHWYECKUM MpOrpeccoM Mu
3CTeTUYECKMMU LieHHoCTaMK, 6e3 npenBapu-
TeNbHOro YyseaoM/IeHNs.

Mpov3BoanTenb 3asBeT, YTo TOBapbl U3 oa-
HOI 1 TOW XXe IMHEeNKM MOryT He3H3UYUTEIbHO
OTNMYATLCS APYr OT ApYra no useTy (0TTeHKy).
Pasnunuve B OTTEHKe He CBMAETENbCTBYET O
fedekTe NPoAYKTa U ABNAETCS pe3y/bTaToM
HOPMasibHOro NPOM3BOACTBEHHOMO NpoLiecca.




MOSOGATOTALCA BEEPITESI

UTMUTATOJA

TISZTELT UGYFELUNK
Kdszonjik, hogy megvasarolta a termékiinket.

A termékeink és hozza kapcsolddé szolgaltatdsok

legmagasabb mindségének érdekében kérjik
kdvesse az alabbi tanacsainkat a mosogatotalca
hasznalata soran.

HASZNALAT
A mosogatétalca teljesiti az EN-13310 szabvany
szerinti elGirdsokat

1. Ne helyezzen forr6 edényeket, serpenydket
és egyéb targyakat kozvetlenil a
mosogatoétalcara
(az edények alja akar 500°C hémérsékletig is
felheviilhet)

2. Aforro edényeket és targyakat a megfeleld,
fabél vagy egyéb anyagbol készilt alatétekre
kell helyezni

3. Soha, semmilyen korilmények kozott
ne hasznalja a mosogatotalca fellletét
vagddeszkanak, azon ne szeleteljen fel
z6ldségeket vagy egyéb termékeket.

4. Atisztitdshoz ne hasznaljon dorzshatasu
tisztitdszereket, valamint fém dorzsit: ezek
koptatjak a mosogatétalca feliletét, ami miatt
a tovabbiakban kdnnyebben szennyezddhet
és elszinezédhet a mosogato

5. Ugyeljen arra, hogy ne essenek a
mosogatéba sulyos targyak, ugyanis azok
stlyosan megrongalhatjak a terméket.

FIGYELMEZTETES! Ne tisztitsa a terméket
Lefolyotisztitd folyadékkal, tablettaval vagy
barmilyen egyéb, mard hatasu anyaggal,
ugyanis azok visszafordithatatlan kdrosodast
okozhatnak a mosogaté anyagaban.

TISZTITAS
1. A mosogatot minden hasznalat utan meg kell
tisztitani mosogatoszeres langyos vizzel és
egy puha torlérongy segitségével
2. Amindennapi hasznalat soran a
mosogatétalcan vizkélerakodasok

képzédhetnek, amelyek idével egyre
vastagabbak lesznek. Javasolt hetente két
alkalommal tisztitdszer alkalmazasaval

a mosogatoszivacs dorzsis oldalaval
erételjesebb mozdulatokkal megtisztitani a
mMos0gatot, tiszta vizzel ledbliteni és utdna
szarazra torolni. Szikség esetén

a mUveletet meg kell ismételni.

3. Tulzott vizkélerakddas esetén érdemes

megvizsgalni a csapviz dsszetételét.
Aviz keménysége nem haladhatja meg
a megadott kUsz@bértékeket.

4, FIGYELMEZTETES! A tulzott beszennyezddés

1.

elkerilése érdekében hetente egyszer
érdemes étolajjal vékonyan atkenni a
mosogatotalca feliletét.

FIGYELMEZTETES!

A kompozit anyagu mosogatok esetében meg-
engedett egy 3 mm-nél nem nagyobb elhajlds,
ami a megfeleld beszerelés révén korrigdlha-
t6. Az elhajlds és a vastagsag valtozasa a gyar-
tasi folyamat velejaréja, és nincs kihatassal a
termék hasznalatdra és tartdssagara.

2. Beépitésre szant termék esetében a Vasarldnak

a termék megfelelé mikodését még a beépitést
megeldzden, a termék mukodését feligyeld
személy jelenlétében ellendriznie kell.

3. A Gyarto fenntartja maganak a jogot a termék

termék a mlszaki fejlédésnek és az esztétikai
értékeknek megfeleld tokéletesitésére, eldze-
tes értesités nélkal.

4. A Gyarto kijelenti, hogy az azonos sorozatba

tartozd termék szine (drnyalata) kis mértékben
eltérhet, és hasonld arnyalatban fordulhat eld.
Az drnyalat kilonbsége nem jelenti a termék hi-
bajat, és a normalis gyartasi folyamat velejaroja.



INSTRUCTION D'ENTRETIEN

DES EVIERS DE CUISINE

MESDAMES, MESSIEURS!

Nous vous remercions d‘avoir choisi notre
produit. Voici quelques conseils pour bien utiliser
cet évier afin que vous puissiez profiter de ce
produit le plus longtemps possible.

MODE D'UTILISATION
Cet évier répond aux exigences fonctionnelles de

la norme EN - 13310

1. Ne posez jamais de casseroles, poéles
chaudes ni autres objets brllants directement
sur la surface de lévier (le fond d'une poéle
risque de chauffer jusqu’a 500°C)

2. Les objets chauds doivent étre placés sur un
support approprié pour les plats chauds en
bois ou en matiére synthétique.

3. Ne pas utiliser 'évier de cuisine comme
surface de découpe (par ex. des légumes).

4. N'utilisez jamais de nettoyants abrasifs ou
meétalliques pour nettoyer L'évier de cuisine:
cela pourrait provoquer une abrasion de
la surface de l'évier et augmenter ainsi la
propension a la salissure et a la décoloration.

5. Linsertion d'objets lourds ou coupants dans
L'évier risque d'entrainer des dommages.

ATTENTION! Le nettoyage de évier a laide de
tablettes de lave-vaisselle, de détartrants, de
produit débouche-tuyau, de nettoyants pour
toilettes ou tout autre article non destiné au
nettoyage de L'évier risque d'entrainer des
dommages irréversibles a lévier.

MODE DE NETTOYAGE

1. Apres chaque utilisation, l'évier doit étre lavé
a l'eau tiede, au liquide vaisselle et avec un
chiffon doux

2. Enraison de l'usage quotidien de l'évier,
des dépéts calcaire peuvent se former
sur sa surface, et particulierement dans le
fond, et ces déplts peuvent s'accroitre avec
le temps. IL est recommandé de nettoyer
soigneusement a l'aide de la surface

rugueuse de 'éponge deux fois par semaine,
en essuyant la surface sale avec un agent
nettoyant spécial, en ringant a l'eau et en
l'essuyant. L'opération doit étre répétée au
besoin.

. En cas de dépots calcaires fréguents, une

attention particuliere devrait étre accordée
a la composition de l'eau dans les locaux
d’'habitation. La teneur en calcaire ne devrait
pas dépasser les normes acceptables
(Réglement du ministere de la Santé du
04/09/2010, JO RPN 82, point 937).

. REMARQUE ! Afin d'éviter la saleté excessive

de Lévier de cuisine, il est recommandé de
frotter 'évier de cuisine une fois par semaine
avec de Uhuile alimentaire

ATTENTION!

1.

Dans les éviers composites, un coude jusqu’a
3 mm est admissible, qui est nivelé, s'il est
assemblé correctement. Les changements de
flexion et d'épaisseur sont le résultat du pro-
cessus technologique et n‘ont aucun impact
sur la résistance et les performances du pro-
duit.

Pour un produit intégré, UAcheteur doit vérifier
son bon fonctionnement avant linstallation en
présence de la personne supervisant le fonc-
tionnement du produit.

. Le garant se réserve le droit d'apporter des

modifications de production et des corrections
du produit résultant du progres technologique
et des valeurs esthétiques sans préavis.

. Le garant déclare que la couleur (teinte)

d’'un produit de la méme gamme peut étre
légerement différente et est dans une teinte
similaire. La différence de teinte n'est pas un
défaut du produit et peut résulter du proces-
sus de production normal.



UPUTE ZA KORISTENJE | ODRZAVANJE

SUDOPERA

POSTOVANI KUPCI!

Hvala vam sto ste odabrali nas proizvod. U
nastavku donosimo nekoliko savjeta za pravilno
koristenje i odrzavanje sudopera za maksimalno
zadovoljstvo dugi niz godina.

KORISTENJE

Sudoper ispunjava zahtjeve za uporabu u skladu

sa standardom EN - 13310

1. Ne stavljajte vruée lonce, tave i druge
predmete izravno na povrsinu sudopera
(dno posude moze se zagrijati i do 500°C)
- vruc¢ina moze ozbiljno oStetiti povrsinu
sudopera.

2. Vruce predmete stavite na prikladan stalak
od drveta ili plastike za takve namjene.

3. Ne koristite sudoper kao povrsinu za
sjeckanje.

4. Celi¢na vuna za gicenje, izbjeljivat ili
abrazivna sredstva mogu ostetiti povrsinu

sudopera, zato izbjegavajte njihovu upotrebu.

Koristenje neprimjerenih sredstava za
CiS¢enje moze uzrokovati ogrebotine i
oStecenja koja mogu rezultirati promjenom
boje i manjom otpornos¢u na necistoce.

5. Bacanje teskih ili oStrih predmeta u sudoper
mozZe ga ostetiti.

NAPOMENA! Cié¢enje sudopera tabletama za
pranje posuda, sredstvom za uklanjanje kamenca
i sredstvima za ¢iS¢enje cijevi, sredstvima za
CiS¢enje WC-a ili drugim sredstvima koja nisu
namijenjena za ¢iS¢enje sudopera moze nanijeti
nepopravljivu Stetu na sudoperu.

ODRZAVANJE

1. Nakon svake uporabe sudoper treba oprati
toplom vodom, teku¢inom za pranje posuda i
mekom krpom.

2. Kao rezultat svakodnevnog koristenja
sudopera, mogu se pojaviti naslage kamenca
koje ¢e se vremenom povecavati, a posebno

na dnu. Preporucuje se temeljito CiS¢enje
povrsine spuzvom dva puta tjedno, brisanje
prljave povrsine sa sredstvom za ciséenje,
ispiranje vodom i brisanje na suho. Ako je
potrebno, postupak treba ponoviti.

3. U slucaju pojave naslaga kamenca, posebnu
pozornost treba obratiti na sastav vode
u stambenim prostorima. Razina naslaga
kamenca ne smije premasiti prihvatljive
standarde.

4. NAPOMENA! Da bi sudoper zastitili od
prekomjerne prljavstine, preporucuje se da
ga se namaze jestivim uljem jednom tjedno.

NAPOMENA!

1. U kompozitnim sudoperima dopusten je za-
voj do 3 mm, koji se poravna, ako se pravilno
sastavi. Promjene savijanja i debljine rezultat
su tehnoloskog postupka i nemaju utjecaja na
¢vrstocu i performanse proizvoda.

2. Za ugradeni proizvod, Kupac bi trebao provje-
riti njegov ispravan rad prije ugradnje u nazoc¢-
nosti osobe koja nadzire rad proizvoda.

3. Jamstvo zadrzava pravo izvrsiti promjene u
proizvodniji i ispravke proizvoda koji proizlaze
iz tehnoloskog napretka i estetskih vrijednosti
bez prethodne najave.

4. Jamstvo izjavljuje da se boja (sjena) proizvoda
iz iste linije moze malo razlikovati i da je u slic-
noj nijansi. Razlika u sjeni nije nedostatak pro-
izvoda i moze proizadi iz uobitajenog procesa
proizvodnje.



NAVODILA ZA UPORABO IN VZDRZEVANJE

POMIVALNIH KORIT

SPOSTOVANI!

Zahvaljujemo se Vam za nakup nasega izdelka.
Posredujemo Vam nekaj nasvetov o tem, kako
pravilno uporabljati nase pomivalno korito, da ga
boste z veseljem uporabljali in cenili Se vrsto let.

UPORABA
Pomivalno korito izpolnjuje zahteve glede
uporabnosti v skladu z EN - 13310.

1. Ne postavljajte vrocih posod, ponev in
drugih predmetov neposredno na povrsino
pomivalnega korita (dno ponve se lahko
segreje tudi do do 500 stopinj Celzija).

2. Vroce predmete postavljajte na ustrezne
podloge ali stojala iz lesa ali plastike.

3. Pomivalno korito se ne sme uporabljati kot
podlaga za rezanje.

4. Za c¢isCenje pomivalnega korita se ne sme
uporabljati abrazivnih ali kovinskih Cistil,
kajti z njimi se lahko opraska povrsina
pomivalnega korita in posledi¢no se na takem
koritu hitreje nabira umazanija. Povrsina se
lahko tudi razbarva.

5. Metanje tezkih ali ostrih predmetov v
pomivalno korito lahko le-tega poskoduje.

OPOZORILO! Cié¢enje pomivalnega korita

s tabletami za pomivalne stroje, sredstvi za
odstranjevanje vodnega kamna, sredstvi za
CiS€enje cevi, s toaletnimi €istili ali drugimi
sredstvi, ki niso namenjena za vzdrZevanje
Cistoce pomivalnega korita, lahko povzroci
nepopravljive poskodbe pomivalnega korita.

CISCENJE

1. Po vsaki uporabi je treba pomivalno korito
umiti s toplo vodo, z uporabo tekocine za
pomivanje posode in mehke krpe.

2. Zaradi vsakodnevne uporabe pomivalnega
korita se lahko na njegovi povrsini, Se zlasti
pa na dnu, pojavijo usedline kalcija, ki se
s€asoma povecajo. Dvakrat na teden se

priporoca temeljito umivanje povrsino z grobo
stranjo gobice, mo¢no drgnjenje po umazani
povrsini z uporabo ¢istilnega sredstva, nato je
potrebno izprati z vodo in obrisati do suhega.
Po potrebi to opravilo ponoviti.

3. V primeru pojava pogostih usedlin vodnega

kamna je treba posebno pozornost posvetiti
sestavi vode, pritekajoce v bivalne prostore.
Raven trdote vode in usedlin kamna ne sme
presegati dovoljenih standardov.

. POZOR! Za zas¢ito pomivalnega korita pred

prekomerno umazanijo se priporoca enkrat
tedensko pomivalno korito premazati z
jedilnim oljem.

OPOZORILO!

1.

Pri sestavljenih ponorih je dovoljen zavoj do 3
mm, ki je poravnan, ¢e je pravilno sestavljen.
Spremembe upogiba in debeline so rezul-
tat tehnoloSkega procesa in nimajo vpliva na
trdnost in zmogljivost izdelka.

Za vgrajeni izdelek mora kupec pred namesti-
tvijo preveriti njegovo pravilno delovanje v pri-
sotnosti osebe, ki nadzoruje delovanje izdelka.

. Garant si pridrzuje pravico do sprememb pro-

izvodnje in popravkov izdelka, ki izhajajo iz
tehnoloskega napredka in estetskih vrednosti,
brez predhodnega obvestila.

. Garant izjavlja, da se lahko barva (odtenek)

izdelka iz iste linije nekoliko razlikuje in je v
podobnem odtenku. Razlika v senci ni pomanj-
kljivost izdelka in je lahko posledica obi¢ajnega
proizvodnega procesa.



IHCTPYKLIA 3 A0OrNAAY
3A MUNKAMU

LLUAHOBHI KNIEHTK!
[skyemo 3a BMbip HaLwoi npoaykLii. Huxue

BifK/M13AeHb He MOBUHEH NepeBULLYBaTH
LOMYCTUMY HOpPMY.

HaBefeHO peKoMeHaaLii 3 BUKOPUCTaHHS 4. YBATA! LLIo6 niaTprMyBaTi Muiiky B
Ta fornsay 3a MUMKOH, SiKi AONOMOXYTb XOpOLWOMY CTaHI, NOTPIBHO LWOTWXKHS
NOAOBXMWTU TEPMIH ii C}'ll_.j)K6|/|. H3aHOCUTK Ha.ll NOBEpPXHI0 COHALHUKOBY abo
0/TMBKOBY ONit0.
PEKOMEHZALI 3 gornaay
Mwiika BifnoBiAaE BUMOraM KOPUCTYBaHHS
BignoBiaHo ao Hopmm EN-13310.
YBATA!
1. He cTaBTe Ha MUIAKY rapadi KacTpyni, 1. Y KOMMO3UTHMX KYXOHHUX PAKOBUHAX
CKOBOPIAKY abo iHLLIWIA rapsumin nocya. AOMYCKAETLCA BUMMH A0 3 MM, KNI
2. He cTaBTe Ha MuUiikyY rapsui npeamMetu bes BMPIBHIOETLCSA 3aBAAKM MPaBUIbHOMY
[epeB’sHoi abo ryMoBoi NiacTaBKu. 361paHHIo. BUrvH i 3MiHa TOBLLIMHM €
3. He BUKOPMCTOBYWMTE MUIKY SIK MOBEPXHIO AN PE3YnNLTATOM TEXHOMOMYHOrO NpoLiecy Ta
pi3aHHs. He BM/IMBAKOTb Ha MILLHICTb | BUKOPUCTaHHS
4. He BUKOPUCTOBYWTE AN YNLLEHHS MUK BMPOGY.
abpasmeHi 3acobu 1 MeTanesi ckpebku — Le 2. $IKWWO0 NPOAYKT NPU3HAYEHU AN
MOXKe NPU3BECTX 40 NosiBM NoapsinuH abo BCTaHOB/1EHHs, NOKYyneLb NoBNUHEH
NSM Ha NOBEPXHI MUK, nepeBipUTM NPaBUIIbHICTb NOro
5. He kupaiite B MUiiky Baxki abo roctpi (DYHKUIOHYBAHHS Nepef, BCTAHOB/IEHHSM i B
npeaMeTy — Lie MoXe NpU3BecTU 40 NpUCYTHOCTi 0cobw, L0 KOHTPOSE poboTy
NOLUKOAXXEHHS! MOBEPXHi MUKW, NPOAYKTY.
3. BupobHUK 3anMLLaE 33 coboto NpaBo
YBATA!l YuieHHS MUAKK 3@ AONOMOroto 3acobis BHOCWTW BUPOBHNYI 3MiHW Ta BUNPaB/IeHHs!
LNst NOCYA0MUMAHOT MaLLIMHK, 3acobiB Big Hakuny, B KOHCTPYKLito MPOAYKTY, MPOANKTOBAHI
0uMLLYBAYIB KaHani3auii, 33cobiB ANs YMLLEHHS TeXHIYHUM NPOrpecoMm i ecTeTUYHUMU
TyaneTy Ta iHLWKX 33cobiB, He NPU3HAYEHUX uiHHocTSMWM, 6e3 nonepeaHbOro CMOBILLEHHS.
ANS YULLEHHS MUIOK, MOXE NPU3BECTM 0 4. BMPOBHMK 339BNSIE, LLIO TOBApM OAHIEI NiHiiKn

MOLUKOIXKEHHS MUKW,

YULWEHHSA

1. Micns KOXXHOro BUKOPUCTAHHS OUnLLANTe
MWIKY 32 [ONOMOrot0 3ac0by AN MUTTS
nocyay, Tennoi BoAW Ta M'aKOi raHYipKu.
BHacnifgokK LwWoAeHHOro BUKOPUCTaHHS

Ha NOBEPXHi MUKW, 0COBIIMBO HaBKOMO
3/IMBY, MOXe YTBOPHOBATUCS BANHSAHWIA
HaniT. MoTpibHO ABIYi HA TMXKAEHb PETEeNbHO
MWUTW MUIKY HearpecMBHUMM 3acobamu
[N YWLLEHHS 33 [ONOMOroto rybku, NoTiM
06nonickyBaTh Ta BUTUPATU HACYX0 MUMKY.
AKLLO BanNHSHWUIA HANIT YTBOPHETHCS YaCTo,
3BEPHITb YBary Ha aKicTb Boau. PiBeHb

MOXXYTb AeLL0 BiApPi3HATUCb OAWH Bi4 OAHOro
3a KOIbOPOM (BiATiHKOM). BiIMiHHICTb Y
BIATIHKY He CBIgYMTb NPo AedeKkT NpoayKTyY
Ta € pe3ynbTaToOM HOPMasbHOMo BUpObHUYOro
npouecy.
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Das von Ihnen gekaufte Gerat wurde maglicherweise
inzwischen verbessert und weist somit vielleicht Unterschiede
zur Bedienungsanleitung auf. Dennoch sind die Funktionen und
Betriebsbedingungen identisch, sodass  Sie die
Bedienungsanleitung im vollen Umfang nutzen konnen.
Technische Anderungen bzw. Druckfehler bleiben vorbehalten.
Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Produkte
entsprechen samtlichen harmonisierten Anforderungen.

Die relevanten Unterlagen konnen durch die zustandigen
Behorden uber den Produktverkaufer angefordert werden.




b

Entsorgen Sie dieses Gerat nicht zusammen mit ihrem
Hausmuill. Das Gerat darf nur uber eine Sammelstelle fur
wiederverwendbare elektrische und elektronische Gerate
entsorgt werden. Entfernen Sie nicht die Symbole / Aufkleber
am Gerat.

1. Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor der ersten Benutzung des Gerates die gesamten
Sicherheitshinweise und Sicherheitsanweisungen grundlich
durch. Die darin enthaltenen Informationen dienen dem Schutz
Ihrer Gesundheit. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung so
auf, dass sie bei Bedarf jederzeit griffbereit ist. Befolgen Sie
sorgfaltig alle Hinweise, um Unfalle oder eine Beschadigung
des Gerates zu vermeiden.

Diese Bedienungsanleitung muss fur jede Person, welche das
Gerat betreibt, stets zuganglich sein; vergewissern Sie sich,
dass die Bedienungsanleitung vor dem Betrieb des Gerates
gelesen und verstanden wurde. Bei Nichtbeachtung dieser
Anweisungen wird keinerlei Haftung fur Personen- oder
Materialschaden Gibernommen.

Prufen Sie auf jeden Fall auch das technische Umfeld des
Gerates! Sind alle Kabel oder Leitungen, die zu ihrem Gerat
fuhren, in Ordnung? Oder sind sie veraltet und halten der
Gerateleistung nicht mehr Stand? Daher muss durch eine
qualifizierte Fachkraft (Elektrotechniker/-in) eine Uberpriifung
bereits vorhandener wie auch neuer Anschlisse erfolgen.
Samtliche Arbeiten, die zum Anschluss des Gerates an die
Stromversorgung notwendig sind, durfen nur von einer
qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt
werden.

Das Gerat ist ausschliefilich zur privaten Nutzung bestimmt.
Das Gerat ist ausschlieflich zum Kochen in einem
Privathaushalt bestimmt

Das Gerat ist ausschliellich zum Betrieb innerhalb
geschlossener Raume bestimmt.

Dieses Gerat darf nicht fur gewerbliche Zwecke, beim Camping
und in offentlichen Verkehrsmitteln betrieben werden.
Betreiben Sie das Gerat ausschlieBlich im Sinne seiner
bestimmungsgemafen Verwendung.

Erlauben Sie niemandem, der mit der Bedienungsanleitung
nicht vertraut ist, das Gerat zu benutzen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiiber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die



daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung
diirfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefiihrt.

FUR TRAGER VON HERZSCHRITTMACHERN
ODER ANDERER AKTIVER IMPLANTATE:

Das Gerat entspricht den derzeitigen Bestimmungen
hinsichtlich elektromagnetischer Storungen. Es entspricht im
vollen Umfang allen gesetzlichen  Anforderungen
(2004/108/EG). Es ist so konzipiert, keine anderen elektrischen
Gerate in ihrer Funktion zu beeintrachtigen, vorausgesetzt,
dass diese dieselben Voraussetzungen erfullen.

. GEFAHR!
DIESES GERAT GENERIERT MAGNETFELDER IN SEINER

UNMITTELBAREN UMGEBUNG.

Herzschrittmacher  wahrend des Betriebs eines
Induktionskochfelds kommen kann.
Signalworter
GEFAHR! WARNUNG!
verweist auf eine | verweist auf eine

Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine unmittelbare
Gefahrdung fur Leben und
Gesundheit zur Folge hat.

Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine mogliche bevorstehende
Gefahrdung fur Leben und
Gesundheit zur Folge hat.

lhr Herzschrittmacher muss in Ubereinstimmung mit den
entsprechenden Bestimmungen entwickelt worden sein,
sodass es zu keinen Storungen des Herzschrittmachers beim
Betreiben des Induktionskochfelds kommen kann.

Konsultieren Sie den Hersteller des Herzschrittmachers oder
Ihren Arzt, um festzustellen, ob der Herzschrittmacher diesen
Bestimmungen entspricht oder es zu Stérungen am

VORSICHT!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird, zu
mittelschweren oder
kleineren Verletzungen
fuhren kann.

HINWEIS!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine mogliche Beschadigung
des Gerates zur Folge hat.




Sicherheitsanweisungen

GEFAHR!

m Eine Nichtbeachtung der Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung gefahrdet das Leben und die
Gesundheit des Geratebetreibers und/oder kann das Gerét
beschadigen.

@ Das Gerat darf nur durch eine qualifizierte Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) an die Stromversorgung ange-
schlossen werden, welche die landesublichen gesetzlichen
Verordnungen und die Zusatzvorschriften der ortlichen
Stromversorgungsunternehmen genau kennt und sorgfaltig
beachtet.

3) Alle elektrischen Arbeiten mussen von einer qualifizierten
Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt werden. Es
diirfen keine Anderungen oder willkiirlichen Veran-
derungen an der Stromversorgung durchgefuhrt werden.
Der Anschluss muss in Ubereinstimmung mit den ortlich
geltenden gesetzlichen Bestimmungen erfolgen.

! Abhangig vom Modell.

(4 SchlieBen Sie das Gerat keinesfalls an die
Stromversorgung an, wenn das Gerat, das Netzkabel oder
der Netzstecker sichtbare Beschadigungen aufweisen.

(5) Versuchen Sie niemals selbst, das Gerat zu reparieren.
Reparaturen, die von dazu nicht qualifizierten Personen
durchgefuhrt werden, konnen zu ernsthaften Verletzungen
und Schaden fuhren. Falls lhr Gerat nicht ordnungsgema
funktioniert, kontaktieren Sie den Kundendienst oder das
Geschaft, in dem Sie das Gerat erworben haben'. Lassen Sie
nur Original-Ersatzteile einbauen.

() Wenn das Netzanschlusskabel beschadigt ist, darf es
ausschliefilich vom Hersteller oder einem vom Hersteller
autorisierten Kundendienst oder einer qualifizierten
Fachkraft (Elektrotechniker/-in) ausgetauscht werden.

(M Beruhren Sie Netzanschlussstecker, Netzschalter oder
andere elektrische Komponenten niemals mit nassen oder
feuchten Handen. STROMSCHLAGGEFAHR!



WARNUNG!

() Betreiben Sie das Gerat nur mit 220 - 240 V AC / 50Hz.

2 Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie
irgendwelche Reinigungs- oder Wartungsarbeiten an dem
Gerat vornehmen.

(3) Die technischen Daten Ihrer elektrischen Versorgung
mussen den auf dem Typenschild angegebenen Werten
entsprechen. |lhr Hausstrom muss mit einem
Sicherungsautomaten zur Notabschaltung des Gerates
ausgestattet sein.

() Das Gerat muss immer entsprechend den Anforderungen
der jeweiligen Stromversorgung geerdet werden. Der
Hauptstromkreislauf muss Uber eine eingebaute
Sicherheitsabschaltung verfugen.

(5) Samtliche Arbeiten, die zum Anschluss des Gerates an die
Stromversorgung notwendig sind, durfen nur von einer
qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in)
durchgefuhrt werden.

() Sollte es zu irgendeiner Fehlfunktion aufgrund eines
technischen Defekts kommen, trennen Sie das Gerat
umgehend von der Stromversorgung (entsprechende
Haussicherung abschalten). Melden Sie die Fehlfunktion
ihrem Kundendienst, damit diese umgehend behoben
werden kann.

(N Reparieren Sie das Gerat niemals selbst. Reparaturen, die
von dazu nicht qualifizierten Personen durchgefihrt
werden, konnen zu ernsthaften Verletzungen und Schaden
fihren. Nehmen Sie stattdessen immer Verbindung zu
lhrem Kundendienst auf. Lassen Sie ausschlieflich
Original-Ersatzteile einbauen.

@8 Verwenden Sie zum Anschluss des Gerates keine Adapter,
Steckdosenleisten - oder Verlangerungskabel. BRAND-
GEFAHR!

9 Falls die Oberflache des Gerates Risse aufweisen sollte,
schalten Sie es umgehend aus und trennen Sie es von der
Stromversorgung. STROMSCHLAGGEFAHR!

(10) Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat vor.

(1 Dieses Gerat darf nicht unter Zuhilfenahme eines externen
Timers oder einer vom Gerat unabhangigen Fernbedienung
betrieben werden.

(12) Schalten Sie das Gerat nach Benutzung immer wie in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben ab.

(13) Der Kuchenraum muss trocken und gut zu bellften sein.
Wenn das Gerat aufgebaut wird, mussen alle Kontroll- und
Bedienelemente gut zuganglich sein.

(14) Die Furnierungen von Schranken missen mit einem
hitzeresistenten Leim befestigt sein, der Temperaturen von
120 °C widersteht.



(15) Angrenzende Mobelsticke und alle zur Installation
verwendeten Materialien missen mindestens einer
Temperatur von 85°C Uber der Raumtemperatur des
Raums, in dem das Gerat installiert ist, wahrend des
Betriebs des Gerates widerstehen konnen.

(16) Schlieflen Sie das Gerat nicht in Raumen oder an Orten an,
in denen oder in deren Umgebung sich brennbare
Materialien wie Benzin, Gas oder Farben befinden. Dieser
Warnhinweis bezieht sich auch auf die Dampfe, die durch
diese Materialien freigesetzt werden.

(17) Dunstabzugshauben mussen  entsprechend  den
Anweisungen ihrer Hersteller angebracht werden.

(18) Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberflache und
einem sich dariiber befindenden Schrank muss mindestens
760 mm betragen.

(19) Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberflache und
einer sich dariiber befindenden Dunstabzugshaube muss
mindestens 760 mm betragen.

20 Lagern Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld.
BRANDGEFAHR!

(21) Lassen Sie kein Kochgeschirr, das zubereitetes Gargut mit
Anteilen von Fett oder Ol enthilt, unbeaufsichtigt auf einer
eingeschalteten Kochzone stehen. HeiBe Fette oder Ole
konnen sich spontan entziinden.

(22) Unbeaufsichtigtes Kochen mit Olen und Fetten kann
gefahrlich sein und zu einem Feuer fihren. Versuchen Sie

NIEMALS, ein durch Ol oder Fett unterstiitztes Feuer mit
Wasser zu loschen. Stattdessen schalten Sie das Gerat ab
und ersticken Sie das Feuer mittels eines Deckels oder
einer Feuerdecke.

(23) Schlieflen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Vorhangen
oder Polstermobeln an. BRANDGEFAHR!

(24) Haushaltsausstattungen sowie elektrische Leitungen aller
Art durfen niemals das Gerat beruhren, da deren
Isolierungsmaterial durch hohe Temperaturen beschadigt
oder zerstort wird.

(25) Benutzen Sie niemals einen Dampfreiniger zum Reinigen
des Gerates. Der Dampf kann die Elektrik des Gerates
nachhaltig beschadigen. STROMSCHLAGGEFAHR!

(26) Beriihren Sie niemals die Kochzonen / Kochplatten solange
die Restwarmeanzeige nicht erloschen ist.
VERBRENNUNGSGEFAHR!

(27) Die zuganglichen Bereiche und Teile des Kochfelds/Ofens
werden bei der Benutzung sehr heif3. Kinder mussen
deshalb wahrend der Benutzung des Gerates von diesem
ferngehalten werden. Das Gerat wahrend seines Betriebs
zu beruhren, kann zu schweren Verbrennungen fuhren.

(28) Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

(29) Beaufsichtigen Sie Kinder stets, wenn diese sich in der Nahe
des Gerates aufhalten.



(30) Erlauben Sie Kindern nur dann, das Gerat unbeaufsichtigt
zu benutzen, wenn sie vorher in einer solchen Art und Weise
im Gebrauch des Gerates unterwiesen wurden, dass sie das
Gerat sicher bedienen konnen und sich der Gefahren, die
durch eine unsachgemafle Bedienung entstehen, unbedingt
bewusst sind.

31) Achten Sie beim Auspacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile der Verpackung nicht in die Reichweite von
Kindern und Tieren gelangen. VERLETZUNGSGEFAHR!
ERSTICKUNGSGEFAHR!

(32) Verwenden Sie nur Herdwachter, die vom Hersteller des
Kochfelds entwickelt wurden oder in der Bedienungs-
anleitung als geeignet angegeben sind oder im Gerat
integriert sind. Die Verwendung ungeeigneter Herdwachter
kann zu Unfallen fuhren!

VORSICHT!

(1) Das Gerat wird wahrend des Betriebs heif. Beruhren Sie
nicht die heiflen Teile innerhalb des Backofens.

(2 Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Backofentur offnen.
Kommen Sie nicht in Kontakt mit den heif3en Bereichen oder
mit dem Dampf, der aus dem geoffneten Backofen
entweicht. VERBRENNUNGSGEFAHR!  VERBRUHUNGS-
GEFAHR!

(3) Benutzen Sie keine aggressiven oder atzenden
Reinigungsmittel und keine scharfkantigen Gegenstande
zum Reinigen der Tur, da diese die Oberflache verkratzen
und somit Risse im Glas verursachen.

) Stellen oder legen Sie kein Kochgeschirr und keine
Backbleche direkt auf den Boden des Backofeninnenraums.
Decken Sie den Boden des Backofeninnenraums nicht mit
Aluminiumfolie ab.

(5) Halten Sie die Backofentir beim Betrieb des Backofens
immer geschlossen.

) Stellen Sie kein Kochgeschirr direkt auf den Boden des
Backofens. Nutzen Sie stattdessen das Backblech oder den
Rost.

(7 Benutzen Sie stets Ofenhandschuhe.

8 Benutzen Sie Kkeine aggressiven oder atzenden
Reinigungsmittel und keine scharfkantigen Gegenstande
zum Reinigen des Gerates, da diese die Oberflache
verkratzen und somit Risse in der Glaskeramik
verursachen.

(9 Schalten Sie das Kochfeld nicht an, bevor Sie ein
Kochgeschirr auf eine Kochzone gestellt haben.

(10) Schalten Sie die Kochzonen nach Benutzung immer aus.

() Halten Sie das Kochfeld immer sauber. Verunreinigte
Bereiche geben die Kochhitze nicht komplett weiter.

(12) Schiitzen Sie das Kochfeld gegen Verunreinigungen.

(13) Schalten Sie verunreinigte Bereiche sofort ab.



(14) Schalten Sie das gesamte Kochfeld ab, falls Schaden oder
Fehlfunktionen auftreten.

(15) Lassen Sie kein Kochgeschirr, das zubereitetes Gargut mit
Anteilen von Fett oder Ol enthalt, unbeaufsichtigt auf einer
eingeschalteten Kochzone stehen. HeiBe Fette oder Ole
konnen sich spontan entziinden.

(16) Kochutensilien konnen aufgrund der durch die Lebensmittel
weitergeleitete Hitze heif} werden. Verwenden Sie immer
Topflappen oder Backofenhandschuhe zum Umgang mit
lhrem Essgeschirr/Kochgeschirr.

(17) Die Klingen von Kochfeld-Reinigungsschabern sind auflerst
scharf. Schneiden Sie sich nicht an den Klingen, wenn Sie
deren Sicherheitsabdeckung entfernt haben.

(18) Metallene Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Gerates gelegt
werden, da diese heif3 werden konnen.

(19) Das Gerat entspricht der gegenwartigen europaischen
Sicherheitsgesetzgebung. Wir mochten hierbei aber
ausdrucklich betonen, dass diese Entsprechung nichts an
der Tatsache andert, dass die Oberflachen des Gerates
wahrend der Benutzung heifs werden und nach dem Ende
der Benutzung noch Restwarme ausstrahlen.

HINWEIS!

M Wenn Sie das Gerat bewegen, halten Sie es immer am
unteren Ende fest und heben Sie es vorsichtig an. Halten Sie
das Gerat dabei aufrecht.

(2 Benutzen Sie niemals die Tur selbst zum Transport des
Gerates, da Sie dadurch die Scharniere beschadigen.

3) Stellen oder legen Sie keine schweren Gegenstande auf das
Kochfeld.

4) Benutzen Sie ausschliefllich fir Glaskeramik geeignetes
Kochgeschirr, da Sie ansonsten das Gerat beschadigen.

(5) Benutzen Sie ausschliefilich fur Induktionskochen
geeignetes Kochgeschirr.

() Das Gerat muss von mindestens zwei Personen
transportiert und angeschlossen werden.

(7 Merken Sie sich die Positionen aller Teile des Gerates, wenn
Sie es auspacken, fur den Fall, es noch einmal einpacken
und transportieren zu miissen.

(8) Benutzen Sie das Gerat nicht, bevor alle dazugehorigen
Teile sich ordnungsgemall an ihren daflr vorgesehenen
Stellen befinden.

(9) Benutzen Sie den Boden, die Schubladen, die Tiiren etc. des
Gerates niemals als Standflache oder Stutze.

(10) UberprUfen Sie |hr Essgeschirr/Kochgeschirr, ob es zur
Verwendung in einem Backofen geeignet ist. Verwenden Sie




ausschliefilich geeignetes und feuerfestes Essgeschirr/
Kochgeschirr.

() Stellen oder legen Sie keine schweren Gegenstande auf die
geoffnete Backofentir und lehnen Sie sich nicht an die
geoffnete Backofentur. Dadurch beschadigen Sie die
Turscharniere.

(12) Die Beluftungsoffnungen des Gerates oder dessen
Einbauvorrichtung (falls lhr Gerat fiir einen Einbau geeignet
ist) miissen immer frei und unbedeckt sein.

(13) Das Typenschild darf niemals unleserlich gemacht oder gar
entfernt werden! Falls das Typenschild unleserlich gemacht
oder entfernt wurde, entfallt jeglicher Garantieanspruch!

GEFAHR!

Das Gerat darf nur durch eine qualifizierte Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) an die Stromversorgung
angeschlossen werden. Flhren Sie die Installation
niemals eigenstandig aus. STROMSCHLAGGEFAHR!

WARNUNG!
Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberflache
und einem sich daruber befindenden Schrank muss
mindestens 760 mm betragen.

2. Installation

GEFAHR!

Alle elektrischen Arbeiten mussen von einer
qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in)
durchgefiihrt werden. Es diirfen keine Anderungen
oder willkurlichen Veranderungen an der
Stromversorgung durchgefiihrt werden. Der
Anschluss muss in Ubereinstimmung mit den 6rtlich
geltenden gesetzlichen Bestimmungen erfolgen.

WARNUNG!

Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberflache
und einer sich daruber befindenden
Dunstabzugshaube muss mindestens 760 mm
betragen.

VORSICHT!
Lassen Sie das Gerat so installieren, dass eine
optimale Warmeabstrahlung zur Aufrechterhaltung
der Betriebssicherheit ermoglicht wird.




VORSICHT!
Die Wand und die Einflussbereiche der
Warmeabstrahlung oberhalb der Arbeitsplatte mussen
hitzeresistent sein.

2.1 Entpacken und Wahl des
Standorts

VORSICHT!
Zur Vermeidung von Schaden miuissen die
Verbundschichten und Kleber hitzeresistent sein.

Die Installation liegt in der Verantwortung des Kunden. Falls
die Hilfe des Herstellers zur Korrektur von Fehlern, die auf
Grund einer unsachgemaflen Installation entstanden sind,
benadtigt wird, ist eine solche Hilfeleistung nicht durch die
Garantie abgedeckt. Eine unsachgemafe Installation kann zu
erheblichen Verletzungen von Personen oder Tieren bzw. zu
einer Beschadigung lhres Eigentums fuhren. Der Hersteller
kann fur solche Verletzungen bzw. Schaden nicht
verantwortlich gemacht werden.

(1) Packen Sie das Gerat vorsichtig aus. Beachten Sie
unbedingt die Hinweise zur Entsorgung des Gerates in
dieser Bedienungsanleitung.

(2) Das Gerat ist moglicherweise fiir den Transport mit
Transportsicherungen geschutzt. Entfernen Sie diese
komplett. Benutzen Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, um Reste der Transportsicherungen zu
entfernen.

(3) Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerites, ob das
Netzanschlusskabel oder das Gerat selbst keine
Beschadigungen aufweisen.

(4) Stellen Sie das Gerat nicht an einem Ort auf, an dem es mit
Wasser oder Regen in Kontakt kommen kann, damit die
Isolierungen der Elektrik keinen Schaden nehmen.

(5) Stellen Sie das Gerat auf einem geraden, trockenen und
festen Untergrund auf. Kontrollieren Sie mit einer
Wasserwaage den ordnungsgemafien Aufbau lhres Gerates.

(6) Entfernen  Sie  vor  Inbetriebnahme  samtliches
Verpackungsmaterial innerhalb und auflerhalb des
Backofens.

(7) Das Typenschild befindet sich im Inneren des Gerates oder
auflen an der Riickwand.



2.2 Anforderungen vor der
Installation

= Die Arbeitsplatte muss aus hitzeresistentem Material
bestehen. Es durfen keine Bauteile die Installationsflache
beeintrachtigen.

= Die Starke der Arbeitsplatte zur Installation des Kochfelds
muss mindestens 30 mm betragen.

= Die Installation muss allen Sicherheitsanforderungen und
relevanten Normen und gesetzlichen Bestimmungen
entsprechen.

= Verwenden Sie hitzeresistente und leicht zu reinigende
Wandabschlusse wie Keramikfliesen fur die das Kochfeld
umgebende Wandoberflache.

2.3 Auswahl der
Installationsumgebung/
MaBangaben

GEFAHR!

Das Gerat muss von einer qualifizierten Fachkraft
installiert werden. Fuhren Sie die Installation niemals
eigenstandig aus. STROMSCHLAGGEFAHR!

Wichtige Sicherheitshinweise!

¢ Die Installation des Gerates muss allen Sicherheits-
anforderungen und relevanten Normen und gesetzlichen
Bestimmungen entsprechen.

¢ Lassen Sie das Gerat so installieren, dass eine optimale
Warmeabstrahlung zur Aufrechterhaltung der Betriebs-
sicherheit ermoglicht wird.

¢ Verwenden Sie hitzeresistente und leicht zu reinigende
Wandabschlisse wie Keramikfliesen fur die das
Induktionskochfeld umgebende Wandoberflache.




Angrenzende Mobelsticke und alle zur Installation
verwendeten Materialien missen mindestens einer
Temperatur von +85°C Uber der Raumtemperatur des
Raums, in dem das Induktionskochfeld installiert ist,
wahrend des Betriebs des Gerates widerstehen konnen.
Zur Vermeidung von Schaden miuissen die Verbundschichten
und Kleber hitzeresistent sein.

Schranktiren und Schubladen dirfen nicht mit dem
Netzanschlusskabel in Kontakt kommen.

Das Gerat bendtigt eine angemessene Frischluftzufuhr von
auflen zu seiner Unterseite.

Der Trennschutzschalter muss leicht zuganglich sein.
Bereiten Sie die Einbauoffnung entsprechend den Angaben
auf den folgenden Abbildungen vor Stellen Sie fir die
Installation und Benutzung einen Mindestfreiraum von 50
mm um die Offnung herum bereit (s. unten Abb. -Mafle des
Kochfelds und der Einbau6ffnung-).

Die Starke der Arbeitsplatte muss mindestens 30 mm
betragen. Verwenden Sie fur die Arbeitsplatte
ausschlieBlich hitzeresistentes Material, um Deformationen
aufgrund der Warmeabstrahlung des Kochfelds zu
vermeiden.

HINWEIS!

Das Kochfeld darf auf keinen Fall mit
Fugendichtungsmittel (z.B. Silikon) abgedichtet
werden. Kochfeld und Arbeitsplatte konnen
beschadigt werden, wenn das Kochfeld ausgebaut
werden muss.

MafBe des Induktionskochfelds und der
Einbaudffnung




Beliiftung

Das Induktionskochfeld muss unbedingt ordnungsgemal
beliiftet werden. Der Lufteinlass (D) und Luftauslass (E) dirfen
in keiner Weise blockiert sein. Das Gerat muss sich immer im

1=Dichtung ordnungsgemafien Zustand befinden. Die obere Abschluss-
L =590 mm kante des Einbaumobels (X) darf nicht direkt an die
W=520 mm Einbauoffnung anschlieflen (1). Bringen Sie die Abschlusskante
H=60 mm versetzt an (2) oder schragen Sie die Abschlusskante ab (3). S.
D=56 mm Abb. unten.

A =560 mm

B =490 mm

X=Mindestfreiraum um die Einbaudffnung herum =mind.
50 mm

2.4 Beliiftung und Installation des
Kochfelds

GEFAHR!

Das Gerat muss von einer qualifizierten Fachkraft
installiert werden. Fuhren Sie die Installation niemals
eigenstandig aus. STROMSCHLAGGEFAHR!




Schrank/Dunstabzugshaube: mind. 760 mm
Mind. 50 mm

Mind. 20 mm

Lufteinlass

Luftauslass 5 mm

Gerat

Abschlusskante des Einbaumobels

XMoo wX>

Das Induktionskochfeld muss immer gut beluftet sein.
Lufteinlass und Luftauslass diirfen nicht blockiert sein.

Installation

(1) Bevor Sie das Induktionskochfeld in der Arbeitsplatte
installieren, miissen Sie die selbstklebende Dichtung?
ordnungsgemal an der unteren Kante des
Induktionskochfelds befestigen (s. Abb. unten).

= Die Dichtung muss ordnungsgemal} befestigt werden.
Die Dichtung muss fest an der Unterkante des Kochfelds
anliegen (keine Uberlappungen, keine Liicken etc.), um
zu verhindern, dass spater Flussigkeit etc. in die
Einbauoffnung eindringen kann.

2 Ausstattung abhiangig vom Modell.

1
Abb. dhnlich.

Dichtung

Induktionskochfeld

Arbeitsplatte

AuBere Kante des Induktionskochfelds
AuBere Seite der Dichtung

Unterseite des Induktionskochfelds

o~NOIT NN

(2) Befestigen Sie die Halteklammern am Gerat (s. folgende
Beschreibung).

Befestigung der Halteklammern

a) Legen Sie das Induktionskochfeld auf eine stabile und
weiche Unterlage (verwenden Sie die Verpackung).
b) Uben Sie keine physikalische Kraft auf die

Kontrollelemente des Gerites aus.
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Befestigen Sie die Halteklammern mit den dazugehérigen
Schrauben an den Seiten des Induktionskochfelds, indem
Sie das eine Ende der Halteklammern in die vorgebohrten
Locher einschrauben (wie auf der unteren Abbildung

gezeigt).

Schraube

Halteklammer
Schraubenloch

Gehause des Induktionsfelds

(3) Setzen  Sie

das Induktionskochfeld in die
Installationsoffnung ein und richten Sie es korrekt aus.
Driicken Sie es vorsichtig nach unten, bis es fest auf der
Arbeitsplatte aufliegt (s. Abb. unten).

= Das Induktionskochfeld muss sich ordnungsgemaf und fest

W N>

in der Einbauvorrichtung befinden. Die Dichtung muss
ordnungsgemaf} anliegen.

=

N

N

‘m

3
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Schraube

Halteklammer

Gehause des Induktionsfelds
Glaskeramik des Induktionskochfelds
Arbeitsplatte

—> Das Kochfeld muss immer gut beluftet sein. Lufteinlass und

Luftauslass durfen nicht blockiert sein. Das Gerat muss sich
immer im ordnungsgemafien Zustand befinden.



HINWEIS!
Das Kochfeld muss sich ordnungsgemafl und fest in
der Einbauoffnung der Arbeitsplatte befinden. Die
Dichtung muss ordnungsgemaf anliegen.

2.5 Einbau des Backofens

GEFAHR!

Alle elektrischen Arbeiten missen von einer
qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in)
durchgefiihrt werden. Es diirfen keine Anderungen
oder willkurlichen Veranderungen an der
Stromversorgung durchgefuhrt werden. Der
Anschluss muss in Ubereinstimmung mit den 6rtlich
geltenden gesetzlichen Bestimmungen erfolgen.

GEFAHR!

Das Gerat darf nur durch eine qualifizierte Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) an die Stromversorgung
angeschlossen werden, welche die landestiblichen
gesetzlichen Verordnungen und die
Zusatzvorschriften der ortlichen
Stromversorgungsunternehmen genau kennt und
sorgfaltig beachtet.

HINWEIS!
Je nach Modell miissen Sie vor der Endbefestigung
des Backofens das Kabelbiindel des Kochfelds mit
dem Backofen verbinden!

(1) Schalten Sie den Strom mittels der entsprechenden
Sicherungen in Ihrem Haussicherungskasten ab.

(2) Die Offnung des Umbauschranks muss (iber die auf der
folgenden Abbildung (s. unten Abb. 2) genannten Abmes-
sungen verflgen.

(3) Setzen Sie den Backofen teilweise in die vorbereitete
Offnung ein und schlieBen Sie den Backofen an das Kochfeld
an. Die Stecker am Ende der aus dem Kochfeld kommenden
Kabelgruppe miissen entsprechend ihrer Farbe in die
entsprechenden Buchsen im Bedienfeld des Backofens




eingesteckt werden, d. h. ein schwarzer Stecker muss in
eine mit der gleichen Farbe gekennzeichnete Buchse Mafe des Backofens (Abb. 1)
eingesteckt werden etc. Es ist dabei unbedingt erforderlich
die Kapitel beziiglich der elektrischen Anschliisse zu
beachten (s. Kapitel 26 -Elektrischer Anschluss/-
Anschlussdiagramm- und Kapitel 2.7 -Elektrischer
Anschluss/Verbindung: Backofen/Kochfeld-).

(4) Das Gerat muss geerdet werden! Verbinden Sie das
Erdungskabel des Kochfeldes (gelb-griin) mit der
Erdungsklemme des Backofens (markiert). Es ist dabei
unbedingt erforderlich die Kapitel bezlglich der
elektrischen Anschliisse zu beachten (s. Kapitel 2.6 -
Elektrischer Anschluss/-Anschlussdiagramm- und Kapitel
2.7 -Elektrischer Anschluss/Verbindung: Backofen/ Koch-
feld-).

(5) Beenden Sie den Einbau des Gerates ordnungsgemal und
befestigen Sie den Backofen mit den 2 Schrauben.




Mafle der Einbaudffnung (Abb. 2)
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= Alle Abmessungen in Abb. 1 und Abb. 2 sind in Millimetern
angegeben.

2.6 Elektrischer Anschluss

GEFAHR!

Das Gerat darf nur durch eine qualifizierte Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) an die Stromversorgung
angeschlossen werden, welche die landestiblichen
gesetzlichen Verordnungen und die
Zusatzvorschriften der ortlichen
Stromversorgungsunternehmen genau kennt und
sorgfaltig beachtet.

GEFAHR!

Fuhren Sie die Installation niemals eigenstandig aus.
STROMSCHLAGGEFAHR!

Hinweise fiir die qualifizierte Fachkraft
(Elektrotechniker/-in)

Als Netzanschlussleitung muss ein entsprechend ausgelegter
Leistungstyp unter Bertcksichtigung der Anschlussart und




Nennleistung des Gerates gewahlt werden. Die
Anschlussleitung muss mit einer Zugentlastungsvorrichtung
befestigt werden. Der Schutzleiter muss an die entsprechend
gekennzeichnete Klemme der Anschlussleiste angeschlossen
werden. Der elektrische Anschluss des Gerates muss mit
einem Notschalter, der im Notfall das gesamte Gerat vom Netz
abschaltet, ausgestattet sein; der Abstand zwischen den
Arbeitskontakten muss mindestens 3 mm betragen. Lesen Sie
vor dem Anschluss des Gerates an die Stromversorgung die
Anschlussbelegung auf dem unten  abgebildeten
Anschlussdiagramm und dem Typenschild.

Wenn die Netzsteckdose fur den Benutzer nicht mehr
zuganglich ist oder ein Festanschluss des Gerates erforderlich
ist, muss bei der Installation eine Trennvorrichtung fur jeden
Pol eingebaut werden. Als Trennvorrichtung werden Schalter
mit einer Kontaktoffnung von mindestens 3 mm bezeichnet.
Dazu gehoren LS-Schalter, Sicherungen und Schiitze (EN
60335).

= Anschlussdose offnen: Zum Entriegeln Schraubenzieher
ansetzen (1) und leicht nach unten bewegen (2); s. Abb.
unten. Eventuell mussen Sie noch zwei Verriegelungen an
beiden Seiten der Anschlussdose losen.

Anschlussdiagramm
Spannung der
Heizelemente 220 - 240 V. o
Bei samtlichen 3@ Z = E i Empfohlene
Anschlussarten muss das Art der
Sicherheitskabel mit dem Ans_::hlussle
itung.

S/ E - Anschluss @k ﬁﬁl F@L 9
verbunden werden.

-Bei 220-240V Netz

geerdeten 1-Phasen- i 2 3

Anschluss mit

Betriebsnull. re _
1 - > 4 | HOSW-F364

-Briicken verbhinden
die Klemmen1-2-3
sowie Klemmen 4 - 5.

-Schutzleiter auf @




-Bei 380 - 415 /220 -
240V Netz 2-Phasen- ) _
anschluss mit -
Betriebsnull. /,0 Jo—

2 | -Briicken verbinden | L= L2 5 4 HO5WV-
die Klemmen 2 - 3und F4G2,5

4-5. =E/é /H

N auf 4 - 5. : 5

-Schutzleiter auf @
-Bei 380 - 415/220 -
240V Netz 3-Phasen- . a -
anschluss mit ' - -

Betriebsnull. o /.-D . /.-"'_3% /.-D

3 | -Brucke verbindet 4 - | =~ e = HOSVV-
5, Phasenreihenfolge = F5G2,5
nach 1, 2 und 3, N auf
4 -5, e N

-Schutzleiter auf @
L1=R, L2=S, L3=T | N= Nulleiteranschluss | E=Schutzleiteranschluss

Vor dem Zugang zu den Klemmen miissen alle
Versorgungskreise getrennt werden.

= Fur die Anschlussleitungen muss das Erdungskabel langer
sein als die anderen Kabel.

= Der Hausstrom muss mit einem Sicherungsautomaten zur
Notabschaltung des Gerates ausgestattet sein.

= Das Gerat muss geerdet werden.

= Die technischen Daten der elektrischen Versorgung miissen
den auf dem Typenschild angegebenen Werten
entsprechen.

Farbcodes der Kabel/Leitungen

L = auBenliegende spannungsfiihrende Leitungen; die Farbe
dieser Kabel ist normalerweise braun.

N = Neutral; die Farbe dieser Kabel ist normalerweise blau.

—> Achten Sie auf die korrekte N-Verbindung.

@ E = Erdungskabel, die Farbe dieser Kabel st
normalerweise griin/gelb.

2.7 Elektrischer Anschluss:
Verbindung Backofen/Kochfeld

Das Induktionskochfeld arbeitet mit 230V Wechselstrom, der
elektrische Anschluss muss den Strom vom Backofen
beziehen.




Anschliisse: Backofen

A Verbindung mit dem Kochfeld (Schwachstrom) . .
. . A Verbindung mit dem Backofen (Schwachstrom)
B Verbindung mit dem Kochfeld (SISRSS(Togg B Verbindung mit dem Backofen (Starkstrom)

Anschliisse: Kochfeld

Schwachstromanschlusskabel fiir Kochfeld
und Backofen

Das Induktionskochfeld arbeitet mit 230V Wechselstrom, der
elektrische Anschluss muss den Strom vom Backofen

beziehen. I.; ]
[




3. Geradtebeschreibung

~No~01 N

3.1 Backofen und Kochfeld

Backofentur

Kochzonen: @160 mm /1500 W

Kochzonen: @180 mm /2100 W
Restwarmeanzeigen der jeweiligen Kochzonen®
Glaskeramikoberflache

Abb. ahnlich: Modlifikationen sind moglich.

1 Bedienpanel
2 Griff der Backofentur

® Die Restwarmeanzeigen leuchten nach dem Abschalten bei heif3
Kochzonen auf und erloschen, sobald die entsprechende Kochzo
abgekuhlt ist.

3.2 Bedienpanel
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Drehen Sie den Drehschalter mit dem Uhrzeigersinn,
um diese Kochzone einzuschalten.

en
ne




Drehen Sie den Drehschalter mit dem Uhrzeigersinn, - -
um diese Kochzone einzuschalten. 3.3 Display und Bedientasten

Drehschalter zur Auswahl der Backofenfunktionen
Funktionswahl zur Zubereitung verschiedener
Speisen.

Funf verschiedene Backofenfunktionen sind wahlbar.

¢ Das Display zeigt die Uhrzeit.
¢ Das Display dient auflerdem zur Programmierung des
Backofens, des Timers und zur Zeiteinstellung.

Display und Bedientasten (s. Kapitel 3.3)

3
Betriebsanzeige des Backofens (Rot) /
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Die Temperatur des Backofens ist einstellbar von
50 °C bis 250 °C.
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Drehen Sie den Drehschaltermlt dem Uhrzeigersinn, @ @ @
um diese Kochzone einzuschalten. | i i
6 5 6

Drehen Sie den Drehschalter mit dem Uhrzeigersinn,
um diese Kochzone einzuschalten. 1 Betriebsanzeige: -Automatisches Kochen-

2 Betriebsanzeige: -Backofen in Verwendung-

3 Anzeige des Dezimalpunktsymbols




4 Betriebsanzeige: -Timer (Zeitwachter)-

5 Taste zur Einstellung der Zeit.
Taste zur Einstellung des Timers.
Taste zur Programmierung des Backofens.

— Driicken und halten Sie die «=»- oder «#»-Taste, wird die
Zeit in schneller Abfolge um 1 Minute erhoht oder
vermindert.®

— Das gilt fiir alle Einstellungen der Uhrzeit und/oder des
Timers. ¢

4. Bedienung

+/- -Tasten
6 Tasten zur Einstellung der Zeit.
Tasten zur Einstellung des Timers.
Display
. Das Display zeigt die Uhrzeit an.

Das Display zeigt ebenfalls (je nach Einstellung bzw.
Programmierung) die Countdown-Zeit des Timers, die

Kochzeit etc. an.

+/- -Tasten

— Driicken Sie die «-»- oder «+»-Taste einmal, wird die Zeit
jeweils um 1 Minute erhoht oder vermindert.*

+ Abhangig vom Modell.
5 Abhangig vom Modell.

Lesen Sie die komplette Bedienungsanleitung, bevor Sie das
Gerat erstmalig in Betreib nehmen. Beachten Sie hierbei
besonders die Sicherheits- und Warnhinweisel

Entfernen Sie alle Schutzfolien, die sich noch an dem Gerat
befinden konnen.

Informationen: Kochen mit Induktion

— Kochen mit Induktion ist sicher, fortschrittlich effizient und
okonomisch.

— Elektromagnetische Schwingungen generieren die Hitze
direkt im Kochgeschirr.

¢ Abhangig vom Modell.



— Die Glasplatte kann nur dann heif3 werden, wenn sie durch
hei3es Kochgeschirr aufgeheizt wird.
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Kochgeschirr

Magnetischer Energiekreislauf
Glaskeramikplatte
Induktionsspule
Induktionsstrom

gan~NLON -

4.1 Vor der ersten Benutzung

(1) Entfernen Sie samtliche Verpackungsmaterialien.
(2) Reinigen Sie den Backofeninnenraum von dem
aufgetragenen Schutzmittel.

(3) Nehmen Sie die Ausstattungselemente heraus (Blech etc.)
und reinigen Sie diese mit warmem Wasser und etwas
Spulmittel.

(4) Schalten Sie die Raumbeliiftung ein oder offnen Sie das
Fenster.

(5) Lassen Sie den Backofen auf 250 °C fiir 30 Minuten laufen.
Entfernen Sie anschliefiend Verunreinigungen und saubern
Sie den Innenraum. Hierbei kann es fur etwa 15 Minuten zu
einer leichten Rauchentwicklung und zur Freisetzung von
Geruch kommen. Dies ist ein normaler Betriebsvorgang, der
durch eine Schutzimpragnierung gegen Korrosionsschaden
wahrend des Transports verursacht wird.

HINWEIS!
Reinigen Sie den Innenraum des Backofens nur mit
etwas warmem Wasser und Spulmittel.

4.2 Geeignetes Kochgeschirr

Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das einen fiir Glaskeramik
und Induktionskochen geeigneten Boden aufweist. Achten Sie
auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder dem Boden
des Kochgeschirrs.




Sie kannen die Eignung des Kochgeschirrs mit einem Magneten
uberprufen. Wenn der Magnet am Boden des Kochgeschirrs
haften bleibt, so ist es fur das Induktionskochen geeignet.

Falls Sie uber keinen Magneten verfugen:

a) Geben Sie etwas Wasser in das zu iberpriifende
Kochgeschirr.
b) Folgen Sie den Schritten in Kapitel 4.3 Benutzung des

Kochfelds.
[}
c) Wenn — nicht auf dem Display blinkt und das
Wasser aufgeheizt wird, so ist das Kochgeschirr

geeignet.

Aus den nachfolgenden Materialien
gefertigtes Kochgeschirr ist generell nicht zur
Verwendung geeignet:

— reiner Edelstahl.
—> Aluminium oder Kupfer ohne magnetischen Boden.
— Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut/Ton.

Der Boden des
Mindestdurchmesser
Kochzone aufweisen.

Kochgeschirrs  sollte einen
entsprechend der verwendeten

Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit zackigen oder scharfen
Kanten und rauen oder gekrummten Boden.

r Wr 71

Der Boden Ihres Kochgeschirrs sollte gerade sein, flach auf der
Glaskeramikoberflache aufliegen und denselben Durchmesser
wie die ausgewahlte Kochzone aufweisen. Zentrieren Sie das
Kochgeschirr immer auf der Kochzone. Kochgeschirr mit
einem Durchmesser von weniger als 140 mm kann vom Gerat
moglicherweise nicht erkannt werden.

WYy YCIXr Y 1

Heben Sie das Kochgeschirr immer an, wenn Sie es auf dem
Kochfeld bewegen. Schieben Sie es nicht Uber die
Glaskeramikoberflache, da Sie diese ansonsten verkratzen
konnen.




4.3 Benutzung des Kochfelds

WARNUNG!
Beriihren Sie niemals die Kochzonen/Kochplatten

solange die Restwarmeanzeige nicht erloschen ist.
VERBRENNUNGSGEFAHR!

HINWEIS!
Benutzen Sie ausschliellich fur Induktion geeignetes
Kochgeschirr, da Sie ansonsten das Gerat
beschadigen.

VORSICHT!

Kochutensilien konnen aufgrund der durch die
Lebensmittel weitergeleitete Hitze heill werden.
Verwenden Sie immer Topflappen oder
Backofenhandschuhe zum Umgang mit lhrem
Essgeschirr/Kochgeschirr.
VERBRENNUNGSGEFAHR!

7 Ausstattung abhangig vom Modell.

Nachdem Sie das Gerat an die Stromversorgung
angeschlossen haben, ertont ein akustische Signal einmal; alle
Anzeigen leuchten fur 1 Sekunde auf und erloschen dann.
Daran erkennen Sie, dass sich das Gerat nun im Standby-
Modus befindet.

— Jede Kochzone verfiigt liber 9 Leistungsstufen (1-9;
Einstellung -0-"= Kochzone heizt nicht).

— Sie konnen die Leistungsstufen der Kochzonen individuell
einstellen.

— Stellen Sie das Gerat immer entsprechend lhren jeweiligen
Kochanforderungen ein.

Drehschalter der Kochzonen

Abb. ahnlich: Modlfikationen sind moglich.



Kochzone ist ausgeschaltet

1-2

-geeignet fur das Warmhalten von Speisen etc.-
-geeignet fur das Schmelzen von Schokolade,
Butter etc.-

-geeignet fur das leichte Kocheln von
Lebensmitteln-

-geeignet fur das Aufwarmen von Speisen-
-geeignet fur das Kochen von Reis-
-geeignet fur das schnelle Kocheln von
Lebensmitteln-

9-6

-geeignet fur die Zubereitung von Pfannkuchen-
-geeignet fur das langsame Braten von Fleisch und
Fisch-

7-8

-geeignet fir die Zubereitung von Suppen und
grofBeren Gerichten-
-geeignet flr das Sautieren-
-geeignet fur das Braten von Fleisch und Fisch-

-geeignet fur das schnelle Aufheizen einer
Kochzone-
-geeignet fir die Zubereitung von Suppen-
-geeignet fur das Anbraten von Fleisch und Fisch-
-geeignet, um Wasser oder Suppen zum Kochen zu
bringen-
-geeignet fiir das schnelle Kochen und/oder Braten
von Lebensmitteln-
Hinweis: Das Boost-Symbol erscheint im Display bei
einem am Drehschalter eingestellten Pegel von 9.
Nach ~5 Minuten kehrt die Anzeige zu ,9“ zuriick
und der Boost wird durch Drehen des Drehschalters
auf ,8" und dann wieder auf ,9“ aktiviert.

Lokalisierung der Kochzone

HINWEIS!

Stellen Sie den Schalter nach dem Kochen umgehend

auf -0-, um die Kochzone auszuschalten.

-geeignet fur das Kochen von Nudeln-

Allgemeine Bedienung des Kochfelds




(1) Stellen Sie das Kochgeschirr mitten auf eine Kochzone. Die
Unterseite des Kochgeschirrs sowie die Kochzone sollten
dabei stets sauber und trocken sein.

(2) Bewegen Sie den entsprechenden Drehschalter mit dem
Uhrzeigersinn (rechts), um das Kochfeld einzuschalten.

(3) Bewegen Sie nach Beendigung des Kochvorgangs den
Drehschalter auf die Position -0-. Die entsprechende
Kochzone heizt nun nicht mehr.

Huten Sie sich vor der heiflen Oberflache der Kochzone! Die
Restwarmeanzeige -H- zeigt an, welche Kochzonen noch heif}
sind. Die Restwarmeanzeige erlischt, sobald die entsprechende
Kochzone auf eine sichere Temperatur abgekihlt ist. Sie
konnen die Restwarme auch als Energiesparfunktion nutzen,
indem Sie weitere Kochvorgange auf Kochzonen beginnen, die
noch heifl/warm sind.

Wenn die Kochzonenanzeige auf dem Kochfeld
!
das Symbol !.' anzeigt:

a) Sie haben das Kochgeschirr nicht auf die richtige
Kochzone gestellt

oder

$ Abhangig vom Modell.

b) Sie verwenden fiir Induktionskochen ungeeignetes
Kochgeschirr

oder

c) Sie haben ein zu kleines Kochgeschirr in Verwendung
bzw. das Kochgeschirr nicht ordnungsgemall auf der
Kochzone zentriert.

— Solange Sie kein geeignetes Kochgeschirr verwenden,
findet keine Aufheizung statt. Die Anzeige erlischt
automatisch nach 1 Minute, auch wenn Sie kein geeignetes
Kochgeschirr auf die Kochzone gestellt haben.

4.3.1 Erkennen kleinerer Gegenstande

¢ Wenn sich Kochgeschirr von ungeeigneter Grof3e oder
Beschaffenheit (z.B. Aluminium) oder andere kleine
Gegenstande wie Messer, Gabeln etc. auf dem Gerat
befinden, schaltet das Gerat nach 1 Minute automatisch in
den Standby-Modus.®

¢ Der Ventilator kuhlt daraufhin das Gerat fur eine weitere
Minute herunter.



4.3.2 Automatische Abschaltung

¢ Die automatische Abschaltung stellt eine weitere
Sicherheitsfunktion lhres Gerates dar.

¢ Die automatische Abschaltung findet immer dann statt,
wenn Sie vergessen haben, eine Kochzone nach deren
Benutzung abzuschalten.

Die voreingestellten automatischen Abschaltzeiten nach x
Stunden finden Sie in der folgenden Tabelle
Leistungs- | 4 1 2 1 3 4|5|6|7 8|9

stufe
Automa-
tische
Abschaltung | 8 | 8 | 8 | 4 | 4 | 4| 2 | 2| 2
(nach -x-
Stunden)

mit Ihrem Kochgeschirr umgehen.
VERBRENNUNGSGEFAHR!

VORSICHT!

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Backofentur offnen.
Kommen Sie nicht in Kontakt mit den heiflen
Bereichen oder mit dem Dampf, der aus dem

geoffneten Backofen entweicht.
VERBRENNUNGSGEFAHR! VERBRUHUNGSGEFAHR!

VORSICHT!
Benutzen Sie stets Backofenhandschuhe.

4.4 Benutzung des Backofens

VORSICHT!
Die inneren Bestandteile des Backofens werden sehr
heif3. Beruhren Sie keine dieser Bereiche, wahrend Sie

Fir einen sicheren Betrieb des Gerates ist die
ordnungsgemafle Positionierung der Einschubelemente
erforderlich, damit bei deren Entnahme kein heifles
Koch-/Backgut oder Kochgeschirr herausfallen kann.




Nach Anschluss des Gerates an die
Stromversorgung

= Nach Anschluss an die Stromversorgung wechselt das
Gerat in den Standby-Modus (s. Kapitel 4.4.1
Standby-Modus). Es ertont einmal ein akustisches Signal,
um auf diesen Modus hinzuweisen.

— Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal an die Stromversorgung
anschlief3en, zeigt das Display die Anzeige « 40> und
das Dezimalpunktsymbol «@» blinkt einmal pro Sekunde.

— Bevor Sie die Uhrzeit einstellen konnen bzw. eine
Backofenfunktion oder eine  Backofentemperatur
auswahlen konnen, missen Sie den manuellen

? Abhangig vom Modell.

Betriebsmodus des Backofens aktivieren (s. Kapitel 4.4.2
Manueller Betriebsmodus).

Allgemeine Bedienung des Backofens

= Der Backofen kann durch die Benutzung der Oberhitze und
der Unterhitze (mit Umluft) aufgewarmt werden.

= Die Benutzung des Backofens wird durch den -Drehschalter
zur Auswahl der Backofenfunktionen- kontrolliert. Funf
verschiedene Backofenfunktionen sind wahlbar. Bewegen
Sie den Drehschalter hierbei auf die gewlnschte
Einstellung.

= Zur Einstellung der Temperatur bewegen Sie den -
Drehschalter zur Auswahl der Backofentemperatur- auf die
gewunschte Einstellung. Sie konnen hierbei eine
Temperatur von 50°C-250°C auswahlen (mit dem
Uhrzeigersinn drehen).

=> Sie schalten den Backofen aus, indem Sie beide
Drehschalter auf die Position -0- einstellen (s. Abb. unten).

= Driicken Sie die «-»- oder «+»-Taste einmal, wird die Zeit
jeweils um 1 Minute erhdht oder vermindert.’ Driicken und
halten Sie die «-»- oder «+»-Taste, wird die Zeit in
schneller Abfolge um 1 Minute erhoht oder vermindert. ™

10 Abhangig vom Modell.



Das gilt fiir alle Einstellungen der Uhrzeit und/oder des
Timers."

= Der Lufter des Backofens lauft nach Betriebsende noch
einige Zeit weiter, auch wenn das Gerat selbst ausge-
schaltet ist.

= Das Gerit ist mit einem 24 h Display ausgestattet.

Abb. ahnlich: Modlfikationen sind moglich.
Drehschalter: Backofenfunktionen

HINWEIS!

Drehen Sie den Drehschalter zur Auswahl der
Backofentemperaturen nur im Uhrzeigersinn auf die
gewlnschte Temperatur. Danach konnen Sie den
Schalter zurtick auf die Ausgangsposition drehen.
Ansonsten konnen Sie die Drehschalter beschadigen.

Abb. ahnlich: Modlifikationen sind moglich.

Betriebsanzeige des Backofens

Drehschalter: Backofentemperaturen

¢ Die Betriebsanzeige des Backofens zeigt an, dass der

1" Abhangig vom Modell.




Backofen aufgeheizt wird.

¢ Wenn die Betriebsanzeige erlischt, hat der Backofen seine
voreingestellte Temperatur erreicht.

¢ Falls ein Kochrezept das Vorwarmen von Tellern empfiehlt,
sollten diese erst in den Backofen gestellt werden, wenn die
Betriebsanzeige des Backofens zum ersten Mal erloschen
ist.

¢ Beim Backen geht die Betriebsanzeige des Backofens
gelegentlich an oder aus, um die voreingestellte
Temperatur im Inneren des Backofens aufrechtzuerhalten.

= Im Standby-Modus zeigt das Display die eingestellte Uhrzeit
an und das Dezimalpunktsymbol «@®» blinkt einmal pro
Sekunde.

= Nach ca. 1 Minute, ohne weitere Betatigung der Tasten, wird
die Helligkeit des Displays automatisch reduziert. Drucken
Sie eine beliebige Taste, umdie ursprungliche Helligkeit des
Displays wieder herzustellen.

4.4.2 Manueller Betriebsmodus

VORSICHT!

Zum kompletten Ausschalten des Backofens miissen
die Drehschalter fur die Backofenfunktionen und der
Temperaturkontrolle auf die Position -0- gestellt
werden.

4.4.1 Standby-Modus

= Nach Anschluss an die Stromversorgung befindet sich das
Gerat generell im Standby-Modus.

Bevor Sie die Uhrzeit einstellen konnen bzw. eine
Backofenfunktion oder eine Backofentemperatur auswahlen
konnen, miissen Sie den manuellen Betriebsmodus aktivieren.

(1) Um den manuellen Betriebsmodus zu aktivieren, driicken
Sie im Standby-Modus die Programmtaste (Manuell-Taste)

D> fiir ca. 3 Sekunden.

(2) Auf dem Display leuchten die Betriebsanzeige -Backofen in
Verwendung- «5 und das Dezimalpunktsymbol «®»
dauerhaft auf.

(3) Der manuelle Betriebsmodus des Backofens ist nun
aktiviert.

4.4.3 Einstellung der Uhrzeit




Bevor Sie den Backofen generell benutzen kdnnen, miissen Sie
die Uhrzeit einstellen.

(1) Der Backofen muss sich im manuellen Betriebsmodus
befinden; die Betriebsanzeige -Backofen in Verwendung-
«%95 und das Dezimalpunktsymbol «®» miissen dauerhaft
leuchten (s. Kapitel 4.4.2 -Manueller Betriebsmodus-).

(2) Driicken Sie die Programmtaste «@» 1-mal.

(3) Wenn das Dezimalpunktsymbol der Uhr «®@» blinkt, konnen
Sie die Unhrzeit mit den «+ / -»-Tasten einstellen. Bitte
beachten Sie, dass das Gerat mit einem 24 h Display
ausgestattet ist.

(4) Wenn die korrekte Uhrzeit auf dem Display angezeigt wird,
geben Sie die «+ / -»-Tasten frei und warten Sie ca. 5
Sekunden.

(5) Nach Ablauf der 5 Sekunden hort das Dezimalpunktsymbol
der Uhr «@» auf zu blinken, die eingestellte Uhrzeit ist
gespeichert und der Backofen befindet sich in
Betriebsbereitschaft.

= Sie konnen die Programmtaste > fiir ca. 3 Sekunden
driicken, um den Backofen wieder in den Standby-Modus
zuriickzusetzen.

4.5 Programmierung des Backofens

VORSICHT!
Stellen Sie die Drehschalter fur die
Backofenfunktionen und die Temperaturkontrolle
nach dem Kochen immer auf die Position -0-.

HINWEIS!

Wenn Sie keine Kochzeit programmieren, wird das
Gerat automatisch nach 10 Stunden abgeschaltet.
Beachten Sie bitte, dass nach Ablauf der 10 Stunden
kein akustisches Signal ertont.

4.5.1 Timer

¢ Der Timer dient als Zeitmesser und zahlt die eingestellte
Zeit (Countdown-Zeit) ab.

¢ Die maximal einstellbare Countdown-Zeit betragt 23
Stunden und 59 Minuten.

Einstellen des Timers/Zeitwachters




(1) Der Backofen muss sich im manuellen Betriebsmodus
befinden; die Betriebsanzeige -Backofen in Verwendung-
«%5 und das Dezimalpunktsymbol «®» miissen dauerhaft
leuchten (s. Kapitel 4.4.2 -Manueller Betriebsmodus-).

(2) Driicken Sie die Programmtaste FON 2-mal.

(3) Die Anzeige des Timers «/\» blinkt.

(4) Das Display wechselt zur Zeitanzeige des Timers; wenn Sie
diese Funktion zum ersten Mal verwenden, zeigt das Display
«0'00»_

(5) Stellen Sie mit den «+#/-»-Tasten die gewiinschte
Countdown-Zeit ein.

(6) Wenn die gewiinschte Countdown-Zeit auf dem Display
angezeigt wird, geben Sie die «+/-»-Tasten frei und warten
Sie ca. 5 Sekunden.

(7) Nach Ablauf der 5 Sekunden hort die Anzeige des Timers
«L» auf zu blinken und leuchtet dauerhaft.

(8) Der Countdown startet.

(9) Nach einigen Sekunden zeigt das Display wieder die Uhrzeit.

(10) Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen, ist ertont ein
akustisches Signal und die Anzeige des Timers « £} » blinkt.

() Das akustische Signal endet automatisch nach ca. 5
Minuten. Sie konnen das akustische und optische Signal
«L1 ») aber auch durch Driicken einer beliebigen Taste auf
dem Display ausschalten.

= Die Anzeige des Timers «/ » leuchtet dauerhaft, solange

der Countdown aktiv ist. Nach Ablauf der eingestellten Zeit
blinkt die Anzeige.

= Sie konnen die Programmtaste > fiir ca. 3 Sekunden
driicken, um den Backofen wieder in den Standby-Modus
zurlickzusetzen.

—> Stellen Sie die Drehschalter fiir die Backofenfunktionen und
die Temperaturkontrolle nach dem Kochen immer auf die

Position -0-.

WARNUNG!
Bei 0.g. Verwendung wird der Backofen nach Ablauf
der gewahlten Zeitspanne nicht automatisch
abgeschaltet.

4.5.2 Halbautomatische
Koch-/Backfunktion

¢ Mit dieser Funktion konnen Sie eine Countdown-Zeit
einstellen, bei der nach Ablauf der Zeit der Backofen
automatisch ausgeschaltet wird (Dauer der Kochzeit), oder
Sie konnen die Uhrzeit einstellen, an der der Backofen




automatsch ausgeschaltet werden soll (Ende der Koch-/
Backzeit).

Dauer der Koch-/Backzeit einstellen

¢ Stellen Sie eine Countdown-Zeit ein, bei der nach Ablauf der
Zeit der Backofen automatisch ausgeschaltet wird.

— Die maximal -einstellbare Countdown-Zeit betragt 10
Stunden.

(1) Der Backofen muss sich im manuellen Betriebsmodus
befinden; die Betriebsanzeige -Backofen in Verwendung-
«95 und das Dezimalpunktsymbol «®» miissen dauerhaft
leuchten (s. Kapitel 4.4.2 -Manueller Betriebsmodus-).

(2) Stellen Sie das Koch-/Backgut in den Backofen und
schlief3en Sie die Tir ordnungsgeman.

(3) Wahlen Sie die gewiinschte Backofenfunktion (s. Kapitel 4.6
-Backofenfunktionen-) und Temperatur mit den
entsprechenden Drehschaltern aus (s. Kapitel 3.2
-Bedienfeld-).

(4) Driicken Sie die Programmtaste > 3-mal

(5) Die Anzeigen -Backofen in Verwendung- « 95 und -AUTO-
(automatisches Kochen) blinken.

(6) Das Display wechselt zur Anzeige der Countdown-Zeit;
wenn Sie diese Funktion zum ersten Mal verwenden, zeigt
das Display «0-00.

(7) Stellen Sie mit den «+#/-»-Tasten die gewiinschte
Countdown-Zeit (Dauer der Koch- / Backzeit) ein.

(8) Wenn die gewiinschte Countdown-Zeit (Dauer der Koch-/
Backzeit) auf dem Display angezeigt wird, geben Sie die
«+/-»-Tasten frei und warten Sie ca. 5 Sekunden.

(9) Nach Ablauf der 5 Sekunden hdren die Anzeigen -Backofen
in Verwendung- «®%Y% und -AUTO- auf zu blinken und
leuchten dauerhaft.

(10) Der Kochvorgang beginnt und der Countdown der Zeit
startet.

(11) Nach einigen Sekunden zeigt das Display wieder die Uhrzeit.

(12) Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertont ein
akustisches Signal und der Backofen wird automatisch
abgeschaltet.

(13) Die Anzeige -Backofen in Verwendung- «%Y5 erlischt
und die Anzeige -AUTO- blinkt.

(14) Das akustische Signal endet automatisch nach ca. 5
Minuten. Sie konnen das akustische und optische Signal
(-AUTO-) aber auch durch Driicken einer beliebigen Taste
auf dem Display ausschalten.

— Um die Dauer der Koch-/Backzeit zu andern, driicken Sie

erneut die Programmtaste FON 3-mal. Die Anzeigen



-Backofen in Verwendung- «%Y% und -AUTO- (automa-
tisches Kochen) blinken. Sie konnen nun eine neue
gewiinschte Countdown-Zeit (Dauer der Koch-/Backzeit)
einstellen.

—> Stellen Sie die Drehschalter fiir die Backofenfunktionen und
die Temperaturkontrolle nach dem Kochen immer auf die

Position -0-.

Ende der Koch-/Backzeit einstellen

¢ Stellen Sie die Uhrzeit ein, an der der Backofen automatisch
ausgeschaltet werden soll.

— Die maximal einstellbare Uhrzeit fir das Ende der
Koch-/Backzeit muss innerhalb 23 Stunden und 59 Minuten
ab der angezeigten Uhrzeit liegen.

(1) Der Backofen muss sich im manuellen Betriebsmodus
befinden; die Betriebsanzeige -Backofen in Verwendung-

«*5 und das Dezimalpunktsymbol «®» miissen dauerhaft
leuchten (s. Kapitel 4.4.2 -Manueller Betriebsmodus-).

(2) Stellen Sie das Koch-/Backgut in den Backofen und
schlieflen Sie die Tur ordnungsgemal.

(3) Wahlen Sie die gewiinschte Backofenfunktion (s. Kapitel 4.6
-Backofenfunktionen-) und Temperatur mit den
entsprechenden Drehschaltern aus (s. Kapitel 3.2
-Bedienfeld-).

(4) Driicken Sie die Programmtaste M, 4-mal.

(5) Die Anzeigen -Backofen in Verwendung- «95 und -AUTO-
(automatisches Kochen) blinken.

(6) Das Display zeigt die Uhrzeit und die Anzeige des
Dezimalpunktes «®» leuchtet dauerhaft.

(7) Stellen Sie mit den «+/-»-Tasten die gewiinschte Uhrzeit
fiir das Ende der Koch-/Backzeit ein. Bitte beachten Sie,
dass das Gerat mit einem 24 h Display ausgestattet ist.

(8) Wenn die gewlinschte Uhrzeit auf dem Display angezeigt
wird, geben Sie die «+/-»-Tasten frei und warten Sie ca. 5
Sekunden.

(9) Nach Ablauf der 5 Sekunden horen die Anzeigen -Backofen
in Verwendung- «%5 und -AUTO- auf zu blinken und
leuchten dauerhaft.

(10) Der Kochvorgang beginnt und der Countdown der Zeit
startet.

(11) Nach einigen Sekunden zeigt das Display wieder die Uhrzeit.



(12) Wenn die eingestellte Unhrzeit erreicht ist, ertont ein
akustisches Signal und der Backofen wird automatisch
abgeschaltet.

(13) Die Anzeige -Backofen in Verwendung- «%55 erlischt
und die Anzeige -AUTO- blinkt.

(14) Das akustische Signal endet automatisch nach ca. 5
Minuten. Sie konnen das akustische und optische Signal
(-AUTO-) aber auch durch Driicken einer beliebigen Taste
auf dem Display ausschalten.

— Um das Ende der Koch-/Backzeit zu andern, driicken Sie

erneut die Programmtaste » 4-mal. Die Anzeigen
-Backofen in Verwendung- «Uh, und -AUTO- (automa-
tisches Kochen) blinken. Sie kdnnen nun eine neue Uhrzeit
(gewlinschtes Ende der Koch-/Backzeit) einstellen.

— Stellen Sie die Drehschalter fiir die Backofenfunktionen und
die Temperaturkontrolle nach dem Kochen immer auf die

Position -0-.

4.5.3 Automatische Koch-/Backfunktion

¢ Mit dieser Funktion konnen Sie die Dauer der Koch-/
Backzeit) einstellen und gleichzeitig die Uhrzeit auswahlen,

an der der Backofen automatisch ausgeschaltet werden
soll.

— Die maximal -einstellbare Koch-/Backzeit betragt 10
Stunden.

= Die maximal einstellbare Uhrzeit fir das Ende der
Koch-/Backzeit muss innerhalb 23 Stunden und 59 Minuten
ab der angezeigten Uhrzeit liegen.

Einstellen der automatischen
Koch-/Backfunktion

(1) Der Backofen muss sich im manuellen Betriebsmodus
befinden; die Betriebsanzeige -Backofen in Verwendung-
«®5 und das Dezimalpunktsymbol «®» miissen dauerhaft
leuchten (s. Kapitel 4.4.2 -Manueller Betriebsmodus-).

(2) Stellen Sie das Koch-/Backgut in den Backofen und
schlieflen Sie die Tur ordnungsgemal.

(3) Wahlen Sie die gewiinschte Backofenfunktion (s. Kapitel 4.6
-Backofenfunktionen-) und Temperatur mit den
entsprechenden Drehschaltern aus (s. Kapitel 3.2
-Bedienfeld-).

(4) Driicken Sie die Programmtaste M, 3-mal.
(5) Die Anzeigen -Backofen in Verwendung- «®5 und -AUTO-
(automatisches Kochen) blinken.




(6) Das Display wechselt zur Anzeige der Countdown-Zeit;
wenn Sie diese Funktion zum ersten Mal verwenden, zeigt
das Display «0-005,

(7) Stellen Sie mit den «+#/-»-Tasten die gewiinschte
Countdown-Zeit (Dauer der Koch-/Backzeit) ein.

(8) Wenn die gewiinschte Countdown-Zeit (Dauer der Koch-/
Backzeit) auf dem Display angezeigt wird, geben Sie die
«+/-»-Tasten frei.

(9) Driicken Sie danach SOFORT die Programmtaste FON
erneut 1-mal.

(100 Wenn die Anzeige -AUTO- (automatisches Kochen)
blinkt, konnen Sie mit den «+/-»-Tasten die gewiinschte
Uhrzeit fiir das Ende der Koch-/Backzeit einstellen. Bitte
beachten Sie, dass das Gerat mit einem 24 h Display
ausgestattet ist.

(1M)Wenn die gewlinschte Uhrzeit auf dem Display angezeigt
wird, geben Sie die «#/-»-Tasten frei und warten Sie ca. 5
Sekunden.

(12) Nach Ablauf der 5 Sekunden hdren die Anzeigen
-Backofen in Verwendung- « %45 und -AUTO- auf zu
blinken und leuchten dauerhaft.

(13)  Der Koch-/Backvorgang startet zu der berechneten
Uhrzeit.

(14) Nach Ende des Koch- / Backvorgangs ertont ein
akustisches Signal und der Backofen wird automatisch
abgeschaltet.

(15) Die Anzeige -Backofen in Verwendung- «%5 erlischt
und die Anzeige -AUTO- blinkt.

(16) Das akustische Signal endet automatisch nach ca. 5
Minuten. Sie konnen das akustische und optische Signal
(-AUTO-) aber auch durch Driicken einer beliebigen Taste
auf dem Display ausschalten.

—> Stellen Sie die Drehschalter fiir die Backofenfunktionen und
die Temperaturkontrolle nach dem Kochen immer auf die

Position -0-.

Beispiel:

¢ Esist 8:00 Uhr. Sie mochten Koch-/Backgut fiir 2 Stunden
garen. Um 13:00 Uhr soll die Koch-/Backzeit enden.

¢ Zum Einstellen des Programms gehen Sie bitte wie oben
unter -Einstellen der automatischen Koch-/Backfunktion-
beschrieben vor:

(1) Stellen Sie die Dauer der Koch-/Backzeit auf 2 Stunden.
(2) Stellen Sie das Ende der Koch-/Backzeit ein: 13:00 Uhr.

(3) Der berechnete Kochvorgang beginnt um 11:00 Uhr.

(4) Um13:00 Uhr wird der Backofen automatisch abgeschaltet.



4.5.4 Andern/Léschen der
Programmierungen

VORSICHT!
Stellen Sie die Drehschalter fur die
Backofenfunktionen und die Temperaturkontrolle
nach dem Kochen immer auf die Position -0-.

Andern/Loschen des Timers

1. Driicken Sie die Programmtaste «@» 2-mal, um die
Funktion «Timer» auszuwahlen.

2. Stellen Sie mit den «+/-»-Tasten eine neue Countdown-Zeit
ein, um die Einstellung des Timers zu andern.

oder

» Driicken und halten Sie die Programmtaste > fiir ca. 3
Sekunden, um den Backofen wieder in den Standby-Modus
zurlckzusetzen. Wenn sich der Backofen im
Standby-Modus befindet, ist die Einstellung des Timers
geloscht.

Andern/Loschen der halbautomatischen
Koch- und Backfunktionen

Dauer der Koch-/Backzeit andern/l6schen

(1) Um die Dauer der Koch-/Backzeit zu andern, driicken Sie

die Programmtaste > 3-mal.
(2) Stellen Sie mit den «+/-»-Tasten eine neue Zeitdauer ein.

oder

» Drucken und halten Sie die Programmtaste FON fur ca. 3
Sekunden, um den Backofen wieder in den Standby-Modus
zurickzusetzen. Wenn sich der Backofen im
Standby-Modus befindet, ist die Einstellung der Funktion
-Dauer der Koch-/Backzeit einstellen- geloscht.

Ende der Koch-/Backzeit andern/ldschen

(1) Um das Ende der Koch-/Backzeit zu @ndern, driicken Sie die

Programmtaste FON 4-mal.
(2) Stellen Sie mit den «+/-»-Tasten eine neue Uhrzeit (Ende
der Koch-/Backzeit) ein.



oder

» Driicken und halten Sie die Programmtaste D> fiir ca 3
Sekunden, um den Backofen wieder in den Standby-Modus
zurlckzusetzen. Wenn sich der Backofen im
Standby-Modus befindet, ist die Einstellung der Funktion
-Ende der Koch-/Backzeit einstellen- geldscht.

Andern/Loschen der automatischen
Koch- und Backfunktionen

Andern der automatischen
Koch-/Backfunktion

(1) Um die Dauer der Koch-/Backzeit zu andern, driicken Sie

die Programmtaste FON 3-mal.
(2) Stellen Sie mit den «+/-»-Tasten eine neue Zeit ein.

oder

(1) Um das Ende der Koch-/Backzeit zu @ndern, driicken Sie die

Programmtaste > 4-mal.
(2) Stellen Sie mit den «+/-»-Tasten eine neue Uhrzeit (Ende
der Koch-/Backzeit) ein.

Loschen der automatischen
Koch-/Backfunktion

» Drucken und halten Sie die Programmtaste FON fur ca. 3
Sekunden, um den Backofen wieder in den Standby-Modus
zurickzusetzen. Wenn sich der Backofen im
Standby-Modus befindet, sind die Einstellungen der
-Automatischen Koch-/Backfunktion- geldscht.

4.5.5 Auswahl des akustischen Signals

¢ Sie konnen drei verschiedene akustische Signale
auswahlen. Standardmafig ist das zweite verflgbare
akustische Signal aktiviert.




¢ Das Gerat muss sich im Standby-Modus befinden. Im Drehschalter: Backofenfunktionen
Standby-Modus zeigt das Display die eingestellte Uhrzeit an
und das Dezimalpunktsymbol «@» blinkt einmal pro
Sekunde.

(1) Das Gerat befindet sich im Standby-Modus.

(2) Um ein akustisches Signal auszuwahlen (1, 2 oder 3),
driicken Sie die «+»-Taste wiederholt, bis das gewtinschte
akustische Signal ertont.

(3) Dieses Vorgehen kann beliebig wiederholt werden.

Abb. ahnlich: Modlifikationen sind moglich.

4.5.6 Anderung der eingestellten Uhrzeit

(1) Die Timer-/Programmfunktionen diirfen nicht aktiviert sein.
(2) Der Backofen muss sich im manuellen Betriebsmodus

befinden (s. Kapitel 4.4.2 -Manueller Betriebsmodus-).

(3) Auf dem Display miissen die Betriebsanzeige -Backofen in Symbol Funktion
Verwendung- «*¥» und das Dezimalpunktsymbol «@» Aftasen

dauerhaft leuchten.

¢ Die Umluft lauft ohne Warmeeinstellung.

— Um die angezeigte Uhrzeit zu andern, folgen Sie bitte den A ¢ Reduziert die Auftauzeit von gefrorenen
Instruktionen in Kapitel 4.4.3 -Einstellung der Uhrzeit-. et Lebensmitteln.

¢ Auftauzeit: Abhangig von Zimmertemperatur
sowie Menge und Art der Lebensmittel.

4.6 Backofenfunktionen




Beheizt den Backofen nur mit der Oberhitze,
z.B. zum abschlielenden Backen von oben.
Aufgrund der Umluft zirkuliert die Hitze und
sorgt so fir ein gleichmaBiges Koch-/
Backergebnis.

ECO

Beheizt den Backofen nur mit der Unterhitze,
z.B. zum abschlieflenden Backen von unten.
Aufgrund der Umluft zirkuliert die Hitze und
sorgt so fir ein gleichmaBiges Koch-/
Backergebnis.

Diese Funktion eignet sich ebenfalls zum
Sterilisieren  und Konservieren = von
Einweckglasern.

¢

¢

Die Oberhitze und die Unterhitze arbeiten
gleichzeitig.

Die Backofentemperatur steigt langsaman und
die Hitze kann so vollsténdig in das Koch-/
Backgut eindringen. So wird die Uberschissige
Hitze reduziert und das Kochen/Backen
dadurch energiesparender.

Dieser Modus eignet sich hauptsachlich fur die
Zubereitung grofier Portionen.

Symbol

Funktion

|

Bei dieser Einstellung wird der Backofen mit
Umluft von oben und unten beheizt.

Aufgrund der Umluft zirkuliert die Hitze und
sorgt so fir ein gleichmaBiges Koch-/
Backergebnis.

5. Umweltschutz

5.1 Umweltschutz: Entsorgung




Gerate mit diesem Zeichen «E» dirfen innerhalb der

gesamten EU nicht zusammen mit dem Hausmiull entsorgt
werden. Fuhren Sie das Gerat verantwortungsbewusst einer
Wiederverwertungsstelle zu, um mogliche Schaden an der
Umwelt oder menschlichen Gesundheit, bedingt durch
unkontrollierte Abfallentsorgung, zu verhindern und die
nachhaltige Wiederverwendung materieller Ressourcen zu
fordern.

5.2 Umweltschutz: Energie sparen

Benutzen Sie geeignetes Kochgeschirr.

Kochgeschirr mit einem dicken und geraden Boden kann bis
zu einem Drittel an Energie sparen. Decken Sie ihr
Kochgeschirr ab, wenn maglich; andernfalls verbrauchen
Sie das 4-fache an Energie.

Der Durchmesser des Kochgeschirrs sollte nicht kleiner als
der Durchmesser des verwendeten Kochrings sein.

Sorgen Sie dafur, dass die Kochzone und der Boden des
Kochgeschirrs sauber sind.

Verunreinigungen konnen den Warmeaustausch negativ
beeintrachtigen. Mehrfach eingebrannte Verunreinigungen

konnen oft nur noch mit umweltschadlichen Hilfsmitteln
entfernt werden.

Decken Sie ihr Kochgeschirr nicht zu oft auf (ein
"beobachteter" Topfinhalt wird niemals zu kochen
beginnen).

Stellen Sie die Leistungsstarke niedriger, wenn ein Topf
seine Kochtemperatur erreicht hat.

Die Verwendung eines Deckels verkurzt die Kochzeit und
spart Energie, da die Kochhitze zurtickgehalten wird.
Minimieren Sie die Menge an Flussigkeiten oder Fett, umdie
Kochzeit zu verringern.

Beginnen Sie den Kochvorgang auf einer hohen
Leistungsstarke. Reduzieren Sie dann die Leistungsstarke,
wenn das zu kochende Lebensmittel erhitzt ist.

Schalten Sie die Kochzonen bei langen Garzeiten 5 - 10
Minuten vor Ende der Garzeit ab. Damit sparen Sie bis zu
20% an Energie.

Sie konnen die Restwarme der Kochzonen als
Energiesparfunktion  nutzen, indem Sie weitere
Kochvorgange auf Kochzonen beginnen, die noch
heif3/warm sind.

Offnen Sie die Backofentiir nicht unnétig oft.

Schalten Sie den Backofen rechtzeitig ab und nutzen Sie die
Restwarme.

Benutzen Sie den Backofen nur zur Zubereitung grof3erer
Mengen.



Fleisch mit einem Gewicht von unter 1,00 kg kann in einem
Kochgeschirr auf dem Kochfeld wirtschaftlicher zubereitet
werden.

Nutzen Sie die Restwarme des Backofens.

Falls die Garzeit mehr als 40 Minuten betragt, schalten Sie
den Backofen 10 Minuten vor Ende der Garzeit ab.

Zum Backen ist es besser, schwarze Bleche zu verwenden,
welche die Hitze besser leiten und die Backzeit verkurzen.

Achten Sie darauf, dass die Backofentur richtig geschlossen
ist.

Aufgrund von Verunreinigungen an der Turdichtung kann
dort Warme entweichen. Entfernen Sie deshalb umgehend
alle Verunreinigungen.

SchlieBen Sie das Gerat nicht in der unmittelbaren
Umgebung von Kiihl- und/oder Gefriergeraten an.
Andernfalls kann der Energieverbrauch unnotig ansteigen.

6. Hinweise fiir das Kochen,
Backen und Braten

Lassen Sie beim Braten und Frittieren auf3erste
Vorsicht walten, da Ole und Fette sehr schnell
erhitzen; besonders bei einer hohen Einstellung der
Leistungsstarke. Extrem heifle Ole und Fette
entzlinden sich spontan und stellen somit eine
ernsthafte Brandgefahr dar.

WARNUNG!

Versuchen Sie NIEMALS, ein durch Ol oder Fett
unterstutztes Feuer mit Wasser zu loschen.
Stattdessen schalten Sie das Gerat ab und ersticken
Sie das Feuer mittels eines Deckels oder einer
Feuerdecke.

VORSICHT!

Die inneren Bestandteile des Backofens werden sehr
heif3. Beruhren Sie keine dieser Bereiche, wahrend Sie
mit [hrem Kochgeschirr umgehen.
VERBRENNUNGSGEFAHR!

WARNUNG!




VORSICHT!

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Backofentur offnen.

Kommen Sie nicht in Kontakt mit den heiflen
Bereichen oder mit dem Dampf, der aus dem
geoffneten Backofen entweicht.
VERBRENNUNGSGEFAHR! VERBRUHUNGSGEFAHR!

6.1 Hinweise fuir das Kochen

VORSICHT!

Kochutensilien konnen aufgrund der durch die
Lebensmittel weitergeleitete Hitze heill werden.
Verwenden Sie immer Topflappen oder
Backofenhandschuhe zum Umgang mit lhrem
Essgeschirr / Kochgeschirr.

NOTICE!
Benutzen Sie ausschliefllich fur Induktion geeignetes
Kochgeschirr, da Sie ansonsten das Gerat
beschadigen.

Auf kleiner Flamme kochen/Reis kochen

¢ Auf kleiner Flamme kochen bedeutet kdcheln bei ca. 85 °C,
wenn gerade Blaschen gelegentlich an die Oberflache der
Kochflussigkeit aufsteigen. Kocheln ist die ideale Art und
Weise zur Zubereitung delikater Suppen und Eintopfe, da
sich die Aromen ohne Uberhitzung der Lebensmittel frei
entfalten konnen. Sie sollten Saucen auf Eierbasis und
mittels Mehls angedickte Saucen ebenfalls unter dem
Siedepunkt zubereiten.

¢ Einige Kochvorgange, einschliefilich des Kochens von Reis
nach der Absorptionsmethode (= dem kompletten
Verbrauch des zugefiihrten Wassers), bediirfen
moglicherweise einer Einstellung oberhalb der niedrigsten
Leistungsstarke, damit das Kochgut ordnungsgeman
innerhalb der empfohlenen Zubereitungszeit gegart wird.

Steaks anbraten




(1) Lassen Sie das Fleisch vor dem Anbraten ca. 20 Minuten bei
Raumtemperatur ruhen.

(2) Erhitzen Sie eine Bratpfanne mit schwerem Boden.

(3) Reiben Sie beide Seiten des Steaks mit Ol ein. Traufeln Sie
eine kleine Menge an Ol in die heifle Pfanne und geben Sie
dann das Fleisch in die Pfanne.

(4) Wenden Sie das Fleisch wahrend der Zubereitung nur
einmal. Die genaue Garzeit hangt von der Dicke des Steaks
sowie lhrer personlichen Vorliebe hinsichtlich des
Garpunkts ab (medium, medium rare, etc.). Die Garzeit kann
also von 2 bis 8 Minuten pro Seite variieren. Dricken Sie auf
das Steak, um den Garpunkt zu Uberprufen - je fester es
sich anfuhlt, desto durchgebratener ist es.

(5) Lassen Sie das Steak ein paar Minuten auf einem warmen
Teller ruhen; so wird es vor dem Servieren richtig zart.

Anschwenken

(1) Wahlen Sie einen fiir Glaskeramik geeigneten Wok mit

flachem Boden oder eine grof3e Bratpfanne.

(2) Bereiten Sie alle Zutaten vor und legen Sie die bendtigten
Kochutensilien bereit. Das Anschwenken sollte schnell von
statten gehen. Falls Sie eine gro3e Menge zubereiten
wollen, teilen Sie das Kochgut in mehrere Teile auf.

(3) HeiBen Sie den Wok / die Pfanne kurz vor und geben Sie 2
Essloffel Ol dazu.

(4) Bereiten Sie Fleisch zuerst zu. Legen Sie es an die Seite und
halten Sie es warm.

(5) Schwenken Sie das Gemiise an. Wenn das Gemiise heif,
aber immer noch knackig ist, stellen Sie die
Leistungsstarke niedriger ein. Geben Sie nun das Fleisch
wieder hinzu und gegebenenfalls eine Sauce.

(6) Schwenken Sie alles nochmals vorsichtig an, damit die
Bestandteile auch heif} sind.

6.2 Hinweise fiir das Backen und
Braten




Wir empfehlen die Nutzung des Backblechs, das mit dem
Herd geliefert wurde.

Es ist auch moglich, in Kuchenformen und auf Blechen zu
backen, die an anderer Stelle gekauft wurden. Zum
Backen ist es besser, schwarze Bleche zu verwenden,
welche die Hitze besser leiten und die Backzeit verkiirzen.
Formen und Bleche mit hellen oder glanzenden
Oberflachen werden nicht empfohlen, wenn die
konventionelle Aufheizmethode (obere und untere
Heizelemente) angewandt wird; die Nutzung solcher
Formen kann zu einer zu geringen Aufheizung des unteren
Teils des Kuchens fuhren.

Bevor der Kuchen aus dem Backofen herausgenommen
wird, kontrollieren Sie, ob das Backen abgeschlossen ist,
indem Sie ein Holzstabchen verwenden (der Kuchen ist
ausgebacken, wenn das Stabchen trocken und sauber
herauskommt, nachdem Sie es in den Kuchen gesteckt
haben).

Nach dem Abschalten des Ofens ist es ratsam, den Kuchen
fur ungefahr 5 Minuten im Backofen zu lassen.

Bereiten Sie Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg im
Backofen zu; kleinere Mengen sollten Sie auf einem
Kochfeld zubereiten.

Benutzen Sie backofengeeignetes Kochgeschirr. Achten
Sie darauf, dass auch die Griffe hitzeresistent sind.

¢ Wenn Sie |hr Fleisch auf einem Gitterrost oder Grillrost
zubereiten, schieben Sie ein mit etwas Wasser gefiilltes
Backblech auf die niedrigste Einschubhdhe in den
Backofen.

¢ Wenden Sie wahrend der Garzeit das Fleisch mindestens
einmal. UbergieBen Sie das Fleisch mit seinem Bratensaft
oder heiflem Salzwasser.

¢ Gieflen Sie niemals kaltes Wasser uber das Fleisch.

7. Reinigung und Pflege

WARNUNG!

Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen unbedingt
aus und lassen Sie es vollstandig abkiihlen. Trennen
Sie das Gerat vor allen Wartungsarbeiten von der
Stromversorgung (entsprechende Sicherung im
Sicherungskasten der Hausstromversorgung
ausschalten)!

WARNUNG!
Benutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat. Der Dampf
kann in Kontakt mit elektrischen Teilen kommen und




so einen Kurzschluss auslosen.
STROMSCHLAGGEFAHR!

VORSICHT!

Zum kompletten Ausschalten des Backofens miissen
die Drehschalter fiir die Backofenfunktionen und der
Temperaturkontrolle auf die Position -0- gestellt
werden.

Reinigungsmittel

Benutzen Sie keine Scheuermittel, keine organischen
Reinigungsmittel’?, keine atherischen Ole und benutzen Sie
niemals Losungsmittel!

7.1 Reinigung des Kochfelds

VORSICHT!
Zum kompletten Ausschalten des Kochfelds miissen
alle entsprechenden Drehschalter auf die Position -0-
gestellt werden.

HINWEIS!
Alle durch ein Reinigungsmittel an lhrem Gerat
verursachten Schaden, werden nicht kostenfrei
behoben, auch nicht innerhalb des Garantierahmens.

12 Z. B. Essig, Zitronensaure etc.
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Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch.

¢ Entfernen Sie Verunreinigungen wie Kochgutriickstande
von der Glasoberflache. Benutzen Sie dazu ein weiches
Tuch.

Scheuern Sie die Glaskeramikoberflache nicht.

Benutzen Sie zur Reinigung heifles Wasser und einen
Spezialschwamm fur die Reinigung von
Glaskeramikoberflachen. Verwenden Sie an den
verunreinigten Stellen ein spezielles Produkt zur Reinigung
von Glaskeramik (erhaltlich im Supermarkt) und wischen
Sie diese dann mit einem weichen Tuch trocken.

¢ Benutzen Sie einen Schaber, der fur die Verwendung auf
Glaskeramikoberflachen geeignet ist, zur Entfernung
moglicher Ruckstande. Ein entsprechendes Produkt aus
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Silikon ist zum Schutz der Glaskeramikoberflache am
geeignetsten.

7.2 Reinigung des Backofens

Reinigen Sie den Backofen nach jeder Benutzung.

Schalten Sie beim Reinigen die Innenbeleuchtung des
Backofens ein.

Reinigen Sie das Innere des Backofens nur mit warmem
Wasser und ein wenig Spulmittel. Nehmen Sie dazu einen
Schwamm oder ein weiches Tuch. Benutzen Sie keine
aggressiven und atzenden Reinigungsmittel.

Wischen Sie nach der Reinigung das Innere des Backofens
trocken.

Reinigen Sie die aufleren Bereiche des Backofens mit
warmem Seifenwasser. Nehmen Sie dazu einen Schwamm
oder ein weiches Tuch. Benutzen Sie keine aggressiven und
atzenden Reinigungsmittel.

Wenn Sie einen speziellen Backofenreiniger anwenden,
uberprifen Sie unbedingt anhand der Angaben des
Reinigungsherstellers, ob der Reiniger fur Ihr Gerat
geeignet ist.

Reinigung des Backofens mit
Wasserdampf

(1) Stellen Sie eine Schiissel mit 250 ml Wasser auf die
niedrigste Einschubhdhe (erste Schiene) des Backofens.

(2) Schliefien Sie die Backofentdr.

(3) Wahlen Sie die Backofenfunktion -Unterhitze mit Umluft-
und stellen Sie die Backofentemperatur auf 100 °C ein.

(4) Heizen Sie den Backofen fiir ca. 30 Minuten.

(5) Offnen Sie die Backofentiir und wischen Sie das Innere des
Backofens mit einem Tuch aus.

(6) Reinigen Sie dann das Innere des Backofens mit warmem
Wasser und ein wenig Spulmittel.

(7) Wischen Sie nach der Reinigung das Innere des Backofens
trocken.

WARNUNG!
Benutzen Sie niemals einen Dampfreiniger
STROMSCHLAGGEFAHR!




7.3 Reinigung der Backofentiir

(1) Reinigen Sie die Glasscheibe der Backofentiir duferst

vorsichtig.
(2) Verwenden Sie keine Scheuermittel, da Sie ansonsten die

Scheibe zerkratzen oder zerbrechen konnen. (2) Schlieflen Sie die Tiir nur leicht.
(3) Verwenden Sie etwas Spiilmittel und warmes Wasser. (3) Heben Sie die Tiir an und ziehen Sie diese in lhre Richtung

heraus.
WARNUNG!
Benutzen Sie niemals einen Dampfreiniger
STROMSCHLAGGEFAHR!

7.4 Entnahme / Einsetzen der

Backofentur Backofentiir einsetzen
. (1) Um die Tir wieder zu installieren, verfahren Sie in
Backofentir entnehmen umgekehrter Reihenfolge.
(2) Vergewissern Sie sich bei der Montage, dass die Kerbe des
() Offnen Sie die Backofentir und driicken Sie den Scharnierhalters sicher in der Fuhrung sitzt.

(3) Nachdem die Tiir wieder in den Backofen eingepasst ist,

Sicherungsbuigel am Scharnier nach oben. schlief3en Sie wieder vorsichtig den Sicherheitsbugel.




HINWEIS!
Falls der Sicherheitsbugel nicht ordnungsgemaf
geschlossen ist, wird das Scharnier beim Schlieflien

HINWEIS!
Benutzen Sie immer ein sauberes Tuch oder
Handschuhe beim Wiedereinsetzen der Gluhbirne.

der Tur beschadigt! Berihren Sie die neue Gluhbirne niemals mit blof3en
Handen.
HINWEIS!
Alle durch unsachgemafen Aus- und/oder Einbau der HINWEIS!

Geratetur an lhrem Gerat verursachten Schaden,
werden nicht kostenfrei behoben, auch nicht
innerhalb des Garantierahmens.

Benutzen Sie niemals einen Schraubendreher, um die
Abdeckung zu entfernen. Entfernen Sie die Abdeckung
nur von Hand. BESCHADIGUNGSGEFAHR!

7.5 Austausch des Leuchtmittels

WARNUNG!

Schalten Sie das Gerat unbedingt aus und lassen Sie
es vollstandig abkuhlen. Trennen Sie das Gerat vor
allen Wartungsarbeiten von der Stromversorgung

(entsprechende Sicherung im Sicherungskasten der

Hausstromversorgung ausschalten)!
STROMSCHLAGGEFAHR!

HINWEIS!

Alle durch unsachgemafien Aus- und/oder Einbau des
Leuchtmittels an Ihrem Gerat verursachten Schaden,
werden nicht kostenfrei behoben, auch nicht
innerhalb des Garantierahmens.

(1) Schrauben Sie die Lampenabdeckung ab. Reinigen Sie die
Abdeckung und wischen Sie diese trocken.

(2) Entfernen Sie die Gliihbirne aus der Fassung und ersetzen
Sie diese durch eine neue Hochtemperatur-Gluhbirne
(300 °C) mit den folgenden Eigenschaften:

» \Volt 230V




» Leistung 25 W
» Gewinde G9

(3) Benutzen Sie keinen anderen Gliihbirnen-Typ.

(4) Setzen Sie die Gliihbirne ein und Uberpriifen Sie sorgfaltig,
ob diese sich ordnungsgemal3 in ihrem Keramiksockel
befindet.

(5) Schrauben Sie die Lampenabdeckung wieder an.

Gemaf der EU-Verordnung (EG) Nr. 244/2009 gilt Ihr Gerat im
Rahmen der  umweltgerechten Gestaltung von
Haushaltslampen mit ungebundeltem Licht als Hausgerat. Das
bedeutet, dass alle in einem Hausgerat verwendeten
Gluhbirnen nicht zur Raumbeleuchtung verwendet werden
durfen.

8. Problembehandlung

Fehler

Mdgliche Ursache

MafBBnahmen

Das Gerat arbeitet iiberhaupt nicht.

— Das Gerat wird nicht
mit Strom versorgt.

— Kontrollieren Sie, ob das

Gerat an die
Stromversorgung
angeschlossen ist.

Uberpriifen Sie die
entsprechende Sicherung im
Sicherungskasten der
Hausstromversorgung. Liegt
ein Stromausfall in lhrem
Wohngebiet vor?

Innenbeleuchtung funktioniert nicht.

— Das Leuchtmittel ist| — Das Leuchtmittel befestigen

locker oder defekt.

oder austauschen.




Fehler Fehler
Mdgliche Ursache Mafinahmen Mdgliche Ursache Mafinahmen
Das Gerat heizt nicht. Die Glaskeramikoberflache ist verkratzt.
— Sie haben  keine | — Stellen Sie eine Temperatur — Sie haben | — Verwenden Sie fiir Glas-
Temperatur eingestellt. | ein. ungeeignetes keramikoberflichen
— Sie haben den Timer | — Stellen Sie den Timer ein. Kochgeschirr mit geeignetes Kochgeschirr.

nicht eingestellt.
— Das/die Heizele-
ment(e) ist/sind defekt.
— Die Drehschalter sind
defekt.

— Kontaktieren Sie bitte den
Kundendienst.

— Kontaktieren Sie bitte den
Kundendienst

Ventilationsgerausche dringen aus dem Gerat.

— Der eingebaute
Ventilator® schiitzt die
Elektronik vor
Uberhitzung und kann
auch nach dem
Abschalten des
Gerates noch eine Zeit
lang weiterlaufen.

— Normaler Betriebszustand.
Trennen Sie bei laufendem
Ventilator das Gerat nicht
von der Stromversorgung.

rauen und scharfen| — Verwenden Sie fur Glas-
Kanten verwendet. keramikoberflachen

— Sie haben ungeeignete geeignete Reinigungsmittel.
Reinigungsmittel wie
zB. Scheuermittel
verwendet.

Innenbeleuchtung funktioniert nicht.

— Das Leuchtmittel ist| — Das Leuchtmittel befestigen

locker oder defekt. oder austauschen.

1 Ausstattung abhingig vom Modell

Sollte das Gerat Storungen abweichend von den oben
beschriebenen aufweisen, oder falls Sie alle Punkte der Liste
uberpruft haben, das Problem aber nicht behoben werden
konnte, kontaktieren Sie den Kundendienst.




8.1 Fehlermeldungen

9. Technische Daten

Setzen Sie sich bei unten in der Tabelle nicht genannten

Fehlermeldungen bitte mit dem Kundenservice in Verbindung.

Fehlermeldung | Mdgliche Ursache | Beschreibung Technische Daten'
Keine Pfanne oder Geriteart Embau_backofen mit
kein Topf, oder _ Induktionskochfeld
deren Grdfie, Bedienpanel Glas, schwa.rz
Cehler Planne Mgteri al usw. it Eochf.eldff. — Glaskzramlk
E1 T.o ’ - nicht geeignet, nergieeffizienzklasse
oder nicht genau Energieverbrauch i,
in der Mitte der (konventionell)
Kochfliche Energieverbrauch (Umluft) 0,74 kW/h
platziert. Nettovolumen / Backrohre in 55 00
£9 Stromspannung | Stromspannung Litern '
zu hoch. ist hoher als 265V. Anzahl der Kochfelder o 4 500
Stromspannun mm
£a Stromspannung | niedEiger alg Durchmesser der Kochfelder 24180 mm (2100 W)
2u niedrig. 180V. Restwirmeanzeige v
Auftauen / Oberhitze +
Backofenfunktionen Umluft / Unterhitze +
Umluft / Ober- und




Unterhitze + Umluft /

10. Entsorgung

ECO
Grill -
Umluft v
Vollglasinnentiir v
Teleskopausziige v -
Backofentur / Glasschichten Glas/3
Gehausekiihlung v
Griffe / Knopfe Schwarz
Innenbeleuchtung v
Tropfschale / Grillrost 1/1
Gerauschemission 50 dB(A)
Max. Leistung 7200 W
Leistung des Backofens 2400 W
Stromspannung/Frequenz 220 - 240 VAC /50 Hz
Mafle Kochfeld H*B*T in cm 5,50*59,00*52,00
Mafe Backofen H*B*T in cm 59,50*59,50*52,00
Gewicht Kochfeld netto / brutto 8,00/ ca. 9,00

in Kg

Gewicht Backofen netto / brutto
in kg

30,00 / ca. 34,00

Technische Anderungen vorbehalten.

1 Geman Verordnung (EU) Nr. 65/2014

Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile der Verpackung (Polyethylentiiten,
Polystyrenstiicke) nicht in die Reichweite von Kindern und
Tieren gelangen. ERSTICKUNGSGEFAHR!

Nicht mehr benutzte und alte Gerate miissen der zustandigen
Wiederverwertungsstelle zugefuhrt werden. Keinesfalls
offenen Flammen aussetzen.

Bevor Sie ein beliebiges Altgerat entsorgen, machen Sie dieses
vorher unbedingt funktionsuntiichtig! Das bedeutet, immer den
Netzstecker ziehen und danach das Stromanschlusskabel am
Gerat abschneiden und direkt mit dem Netzstecker entfernen
und entsorgen!

Entsorgen Sie Papier und Kartonagen in den dafur
vorgesehenen Behaltern.

Entsorgen Sie Kunststoffe in den dafur vorgesehenen
Behaltern.

Falls es in lhrem Wohnumfeld keine geeigneten
Entsorgungsbehalter gibt, bringen Sie diese Materialien zu
einer geeigneten kommunalen Sammelstelle.

Nahere Informationen erhalten Sie von lhrem Fachhandler



oder bei lhren
Entsorgungseinrichtungen.

s

entsprechenden kommunalen

X

Alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten
Materialien sind
wiederverwertbar.

Alle verfugbaren
Informationen zur
Mllltrennung erhalten Sie
bei lhren ortlichen
Behorden.

11. Garantiebedingungen

Der Hersteller leistet dem Verbraucher fur die Dauer von 24

Monaten, gerechnet vom Tag des Kaufes Garantie fir

einwandfreies Material und fehlerfreie Fertigung.

Dem Verbraucher stehen neben den Rechten aus der Garantie

die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte zu, die der

Verbraucher gegen den Verkaufer hat, bei dem er das Gerat

erworben hat. Diese werden durch die Garantie nicht

eingeschrankt.

Der Garantieanspruch ist vom Kaufer durch Vorlage des

Kaufbelegs mit Kauf- und/oder Lieferdatum nachzuweisen und

unverzuglich nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten

nach Lieferung an den Erstendabnehmer zu melden.

Die Garantie begriindet keine Anspruche auf Rucktritt vom

Kaufvertrag oder Minderung (Herabsetzung des Kaufpreises).

Ersetzte Teile oder ausgetauschte Gerate gehen in unser

Eigentum Uber.

Der Garantieanspruch erstreckt sich nicht auf:

(1) zerbrechliche Teile wie z.B. Kunststoff oder Glas bzw.
Gluhlampen,

(2) geringfiigige Abweichungen der Welcome-Produkte von der
Soll-Beschaffenheit, die auf den Gebrauchswert des
Produkts keinen Einfluss haben;




(3) Schaden infolge Betriebs- und Bedienungsfehler,

(4) Schaden  durch  aggressive  Umgebungseinfliisse,
Chemikalien, Reinigungsmittel,

(5) Schaden am Produkt, die durch nicht fachgerechte
Installation oder Transport verursacht wurden;

(6) Schaden infolge nicht haushaltsiiblicher Nutzung;

(7) Schaden, die auBlerhalb des Gerates durch ein Welcome-
Produkt entstanden sind - soweit eine Haftung nicht
zwingend gesetzlich angeordnet ist.

Die Guiltigkeit der Garantie endet bei:

(1) Nichtbeachten der Aufstell- und Bedienungsanleitung;

(2) Reparatur durch nicht fachkundige Personen;

(3) Schaden, verursacht durch den Verkaufer, Installateur oder
dritte Personen;

(4) unsachgemafe Installation oder Inbetriebnahme;

(5) mangelnde oder fehlerhafte Wartung;

(6) Geraten, die nicht ihrem  vorgesehenen
entsprechend verwendet werden;

(7) Schaden durch hohere Gewalt oder Naturkatastrophen,
insbesondere, aber nicht abschlieBend bei Brand oder
Explosion.

Zweck

(1) Die komplette Anschrift (Standort des Gerates).
(2) Rufnummer(n) und E-Mailadresse.
(3) Modellbezeichnung.

(4) Seriennummer/Foto des Typenschildes.
(5) Art der Fehlfunktion.

Ohne diese Angaben kann Ihr Garantieanspruch nicht
umgehend bearbeitet werden.

Besonderer Hinweis:

Bitte fotografieren Sie vor Installation/Aufstellung des Gerates
das Typenschild und speichern Sie die Aufnahme zur
moglichen spateren Verwendung.

(1) Kihlgerate: im Innenraum oder an der Riickseite

(2) Geschirrspiiler/Waschmaschinen/Trockner: im Tiirbereich
oder an der Ruckseite.

(3) Kochfelder: an der Unterseite.

(4) Backofen: im Turbereich.

(5) Herd-Sets haben 2 Typenschilder, am Ofen und am
Kochfeld.

Dunstabzugshauben: im Innenbereich, nahe Motor.

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der
Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf.
Der raumliche Geltungsbereich der Garantie erstreckt sich auf
in Deutschland, Osterreich, Belgien, Luxemburg und in den
Niederlanden gekaufte und verwendete Gerate.

September 2019
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The appliance you have purchased may be an enhanced version
of the unit this manual was printed for. Nevertheless, the
functions and operating conditions are identical. This manual is
therefore still valid.

Technical modifications as well as misprints shall remain
reserved.

The products, which are described in this instruction manual,
comply with the harmonized regulations.

The relevant documents can be requested from the final
retailer by the competent authorities.

X

Do not dispose of this appliance together with your domestic
waste. The appliance must be disposed of at a collecting centre
for recyclable electric and electronic appliances. Do not
remove the symbol from the appliance.

1. Safety information

Read the safety information and the safety instructions
carefully before you operate the appliance for the first time.
All information included in those pages serve for the protection
of the operator. If you ignore the safety instructions, you will
endanger your health and life.

Store this manual in a safe place so you can use it whenever it
is needed. Strictly observe the instructions to avoid damage to
persons and property.

Make sure that this manual is available to anyone using the
appliance and make sure that it has been read and understood
prior to using the device.

The manufacturer and distributor are not responsible for any
damage or injury in the event of failure to comply with these
instructions.




Check the technical periphery of the appliance! Do all wires
and connections to the appliance work properly? Or are they
time-worn and do not match the technical requirements of the
appliance? A check-up of existing and newly-made
connections must be done by an authorised professional. All
connections and energy-leading components (incl. wiresinside
a wall) must be checked by a qualified professional. All
modifications to the electrical mains to enable the installation
of the appliance must be performed by a qualified professional.
The appliance is intended for private use only.

The appliance is intended for cooking in a private household
only.

The appliance is not intended to be operated for commercial
purposes, during camping and in public transport.

Operate the appliance in accordance with its intended use only.
Do not allow anybody who is not familiar with this instruction
manual to operate the appliance.

This appliance may be operated by children aged from 8 years
and above as well as by persons with reduced physical, sensory
and mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they are supervised or have been instructed concerning the
safe use of the appliance and do comprehend the hazards
involved. Children must not play with the appliance. Cleaning
and user-maintenance must not be carried out by children
unless they are supervised.

Important information for persons with a
pacemaker or any other medical implant

The appliance complies with the current electromagnetic
interference regulations. It fully complies with all legal
requirements (2004/108/EG). It is designed to not interfere with
the functions of other electric appliances, provided they
comply with the identical regulations.

ADY\N[e]S3l| THIS INDUCTION HOB GENERATES
MAGNETIC FIELDS IN ITS IMMEDIATE VICINITY!

GEFAHR!
THIS INDUCTION HOB GENERATES MAGNETIC FIELDS IN

ITS IMMEDIATE VICINITY!

Your pacemaker must be designed in compliance with the
corresponding regulations so it will not cause any
interferences between the pacemaker and the appliance.

Consult the manufacturer of your pacemaker or your doctor to
decide whether it meets the forced requirements or if any
incompatibilities do exist.




Signal words

IO ANGER!

indicates a hazardous
situation which, if ignored,
will result in death or serious

WARNING!
indicates a hazardous
situation which, if ignored,
could result in death or

injury. serious injury.

CAUTION! NOTICE!
indicates a  hazardous | indicates possible damage to
situation which, if not| the appliance.

avoided, may result in minor
or moderate injury.

Safety instructions

DANGER!

M Non-compliance of the orders of this instruction manual
will endanger the life and health of the operator and / or
can result in damages to the appliance.

2 Non-compliance of the orders of this instruction manual
will endanger the life and health of the operator and / or
can result in damages to the appliance.

(3) The appliance must be connected to the mains by a qualified
professional, who is familiar with and adheres to the local
requirements and supplementary regulations of your
energy supplier.

@) All electrical work must be carried out by a qualified
professional. Do not modify the energy supply. The
connection must be carried out in accordance with the
current local and legal regulations

5) Do not connect the appliance to the mains if the appliance
itself or the power cord or the plug are visibly damaged.

() Never try to repair the appliance yourself. Repairs carried
out by unauthorised persons can cause serious damage. If
the appliance does not operate properly, please contact the



aftersales service or the shop you purchased the appliance
at". Original spare parts should be used only.

(n When the power cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer or an authorised aftersales service or a
qualified professional only.

@) Never touch power plugs, power switches or other
electrical components with wet or damp hands. RISK OF
ELECTRIC SHOCK!

WARNING!

() Operate the appliance with 220 ~ 240 V AC /50 Hz only.

(2 Disconnect the appliance from the mains before you clean
or maintain it.

(3) The technical data of your energy supply must meet the
data on the rating label. The main current circuit must be
equipped with a safety shut-down device.

(4) The appliance must always be grounded and protected
corresponding to the requirements of your local energy
supplier. The main current circuit must be equipped with a
safety shut-down device.

(5) All modifications to the electrical mains to enable the
installation of the appliance must be performed by a

14 Depending on model.

qualified professional.

) In case of an event caused by a technical malfunction,
disconnect the appliance from the mains.

(7 Do not repair the appliance yourself. Repairs carried out by
unauthorised persons can cause serious damage. Always
contact the nearest service centre. Only original spare-
parts should be used for repairs.

8) Do not use adapters, multiple sockets and extension cords
for connecting the appliance to the mains.

9 If any cracks occur on the glass-ceramic, switch off the
appliance and disconnect it from the mains. RISK OF
ELECTRICAL SHOCK!

(10) Do not carry out any modifications to your appliance.

() The appliance is not allowed to be operated with an external
timer or a separate remote-control-system.

(12) After use, always switch off the appliance as described in
this manual.

(13) The room the appliance is installed in must be dry and well-
ventilated. When the appliance is installed, an easy access
to all control elements is required.

(1z) The veneering of cabinets must be fixed with a heat-
resistant glue, that is able to withstand a temperature of 120
°C.

(15) Adjacent furniture or housing and all materials used for
installation must be able to resist a temperature of min. 85



OC above the ambient temperature of the room the
appliance is installed in during operation.

(16) Do not install the appliance in rooms or at areas which
contain flammable substances as petrol, gas or paint. This
warning also refers to the vapour these substances release.

(17) Cooker-hoods should be installed according to their
manufacturers' instructions.

(18) The safety distance between the hob and a wall cupboard
above should be at least 760 mm.

(19) The safety distance between the hob and an extractor hood
above should be at least 760 mm.

(20) Do not store any objects on the hob. RISK OF FIRE!

(21) Do not leave pans with prepared dishes based on fats and
oils unattended on an operating cooking zone; hot fat can
spontaneously catch fire.

(22) Unattended cooking with fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to extinguish a fire with water,
but switch off the appliance and then cover flame e.g. with
a lid or a fire blanket.

(23) Do not install the appliance near to curtains or upholstered
furniture. RISK OF FIRE!

(24) Household equipment and connection leads must not touch
the hob as the insulation material is usually not heat-
resistant.

(25)Never use a steam cleaner to clean the appliance. The
steam will cause serious damage to the electric
components of the appliance. RISK OF ELECTRICAL SHOCK!

(26) Never touch the cooking zones while the residual heat
indicator is still on. RISK OF BURNS!

(27 The accessible parts of the hob/oven become hot during
operation, so keep children away from the operating
appliance. Touching the appliance while it is operating can
cause serious burns.

(28) Children must not play with the appliance.

(29) Always supervise children when they are near the
appliance.

30)Only allow children to use the appliance without
supervision when adequate instructions have been given
before so that the child is able to use the appliance in a safe
way and understands the risks of improper use.

31) While unpacking, the packaging materials (polythene bags,
polystyrene pieces, etc.) should be kept away from children
and pets. RISK OF INJURY! CHOKING HAZARD!

(32) Only use hob guards designed by the manufacturer of the
cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob
guards incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.



CAUTION!

M The appliance becomes hot while operating. Do not touch
the hot components inside the oven.

(2 Be careful if you open the door of the oven. Do not get in
contact with the hot parts of the oven or the steam, which
will escape the oven. RISK OF BURNS! RISK OF SCALDING!

3) Do not use any aggressive, abrasive and acrid detergents or
sharp-edged items to clean the door of the oven. Otherwise
you may scratch the surface and damage the glass.

&) Do not put any cookware or baking trays directly on the
base inside the oven. Do not cover the base inside the oven
with aluminium foil.

(5) Keep the door of the oven always closed if you use one of
the oven-functions.

() Do not put any cookware directly on the base inside the
oven. Use the trays.

(n Always use oven-gloves.

(8) Do not use any aggressive, abrasive and acrid detergents or
sharp-edged items to clean the appliance. Otherwise, you
may scratch the surface and damage the ceramic glass.

9 Do not switch on the hob before you have put a cookware on
it.

(10) After use, always switch off the cooking zones as described
in this manual.

(1) The hob should be clean at every time. Soiled cooking zones
do not transfer the heat correctly.

(12) Protect the hob against corrosion.

(13) Switch off soiled cooking zones.

(1z) Switch off the complete hob if any damage or malfunction
oCCurs.

(15) Do not leave pans with prepared dishes based on fats and
oils unattended on an operating cooking zone; hot fat can
spontaneously catch fire.

(16) Cooking utensils may become hot because of the heat
transferred by the heated food. Potholders or oven gloves
may be needed to handle such utensils.

(17) The blades of scrapers for cleaning a glass ceramic hob are
very sharp. Do not cut yourself, especially when you have
removed the safety cover of the scraper.

(18) Metal-made items such as knives, forks, spoons and pan
lids should not be put on the appliance, because they may
become hot.

(19) This appliance complies with the current European safety
legislation. We do wish to emphasize that this compliance
does not negate the fact that the surfaces of the appliance
will become hot while operating and will retain and emit
heat even if it has stopped operating.



NOTICE!

(M When you move the appliance, hold it at its base and lift it
carefully. Keep the appliance in an upright position.

2 Never use the door for moving the appliance as you will
damage the hinges.

3) Do not put any heavy items on the hob.

&) Only use cookware which is suitable to be used on ceramic
glass. Otherwise, you will damage the appliance.

(5) Only use cookware which is suitable to be used on an
induction hob.

(6) The appliance must be transported and installed by at least
two persons.

(M When you unpack the appliance, you should take note of the
position of every part of the interior accessories in case you
have to repack and transport it at a later point of time.

(8) Do not operate the appliance unless all components are
installed properly.

(9 Do not stand or lean on the base, the drawers, the doors etc
of the appliance.

(10) Check your utensils if they are suitable for the use in an
oven. Use suitable ovenware only.

(M Do not put any heavy items onto the open door of the oven.
Do not lean against the open door of the oven as you will
damage the hinges.

(12) The air vents of the appliance or its built-in structure (if the
appliance is suitable for being built-in) must be completely
open, unblocked and free of any kind of dirt.

(13) The rating plate must not be removed or made illegible,
otherwise all terms of the warranty become invalid!

2. Installation

DANGER!

All electrical work must be carried out by a qualified
professional. Do not modify the energy supply. The
connection must be carried out in accordance with the
current local and legal regulations. RISK OF ELECTRIC
SHOCK!

DANGER!

The appliance must be installed by a qualified
professional only. Do not carry out the installation
yourself. RISK OF ELECTRIC SHOCK!




WARNING!
The safety distance between the hob and a wall
cupboard above should be at least 760 mm.

guarantee. Improper installation may cause serious personal
injuries and/or property damage. The manufacturer cannot be
held liable for such injuries or damages.

WARNING!
The safety distance between the hob and an extractor
hood above should be at least 760 mm.

2.1 Unpacking and positioning

CAUTION!
When installing the appliance ensure optimal heat
radiation to maintain the operating safety.

CAUTION!
The wall and the reach of the heat radiation above the
worktop must be made of heat-resistant materials.

CAUTION!
To avoid any damage, the sandwich layer and
adhesive must resist heat.

The customer is responsible for the installation. If the
manufacturer’s help is needed to repair any damage due to
improper installation, this repair work is not covered by the

(1) Unpack the appliance carefully. Dispose of the packaging as
described in chapter waste management.

(2) Completely remove the transport-protection. Be very
careful and do not use any aggressive or abrasive
detergents to remove residuals of the transport-protection.

(3) Check that the appliance and the power cord are not visible
damaged.

(4) Do not install the appliance in a place where it may come in
contact with water or rain; otherwise, the insulation of the
electrical system will be damaged.

(5) Install the appliance on a level, dry and solid floor. Check
the correct installation with a bubble level.

(6) Remove the complete packaging material (inside and
outside the appliance) before initial operation.

(7) The nameplate is situated inside the appliance or at the
back.



2.2 Pre-installation requirements

—> The worktop must be made of heat-resisting material.
Structural elements should not interfere with the
installation area.

= To install the hob, the thickness of the worktop must be at
least 30 mm.

= The installation must meet the safety requirements as well
as the legal rules and regulations.

= The wall sat the hob should be covered with heat-resistant
material, e.g. ceramic tiles.

2.3 Selection of installation
equipment/dimensions

DANGER!

The appliance must be installed by a qualified
professional only. Do not carry out the installation
yourself. RISK OF ELECTRIC SHOCK!

Important safety instructions!

The installation of the induction hob must meet the safety
requirements as well as the legal rules and regulations.
When installing the appliance ensure optimal heat radiation
to maintain the operating safety.

During operation of the induction hob, adjacent furniture or
housing and all materials used for installation must be able
to resist a temperature of min. 85 °C above the ambient
temperature of the room the appliance is installed in.

The power cable must not come into contact with cabinet
doors or drawers.

The appliance must be supplied with an adequate flow of
fresh air from outside the cabinet to the base of the
induction hob.

The wall and the reach of the heat radiation above the
worktop must be made of heat-resistant materials.

To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must
resist heat.

The circuit breaker must be easily accessible.

Provide an installation opening relevant to the dimensions
on the following drawings. For installation and use, a
minimum of 50 mm space shall be preserved around the
hole. (s. fig. below, Dimensions of the hob and the
installation opening).



¢ The thickness of the worktop must be at least 30 mm
Choose heat-resistant materials for the work top only to
avoid any deformation caused by the heat-radiation of the

appliance.
NOTICE!
Never seal the hob using a sealant (e.g. silicon). 1= Seal

Appliance and worktop can be damaged when L =590 mm
dismounting the appliance. W=520 mm

H=60 mm

D=56 mm
Dimensions of the hob and the A =560 mm
installation opening B =490 mm

X = Minimum clear space required around the installation
opening = min. 50 mm

2.4 Ventilation and installation of the
induction hob

The appliance must be installed by a qualified
professional only. Do not carry out the installation
yourself. RISK OF ELECTRIC SHOCK!




Ventilation

The induction hob must be ventilated properly. The air inlet (D)
and outlet (E) must never be blocked or covered. Always keep
the appliance in proper condition. The top closing edge of the
cabinet (X) must not be flush with the installation opening (1).
Install the closing edge in offset positioning (2) or bevel the
closing edge (3). S. fig. below.

B8 1
X
A
2
X
[£]
3
X
==

Wall cupboard/extractor hood: min. 760 mm
Min. 50 mm

Ventilation slot: min. 20 mm

Air inlet

Air outlet: 5 mm

Top closing edge of the cabinet

X mMoOoO W

The induction hob must be ventilated properly. The air inlet and
outlet must never be blocked or covered.




Installation

(1) Before installing the induction hob, you must fix the
adhesive seal® on the bottom edge of the induction hob
properly (s. fig. below).

= The seal must be fitted tightly on the bottom edge of the
induction hob (no overlaps, no gaps etc) to prevent
liquids etc. from entering the installation opening
subsequently.

(2) Before installing the induction hob, you must fix the
adhesive seal® on the bottom edge of the induction hob
properly (s. fig. below).

= The seal must be fitted tightly on the bottom edge of the
induction hob (no overlaps, no gaps etc.) to prevent
liquids etc. from entering the installation opening
subsequently.

15 Depending on model.

1

Fig. similar.

Seal

Induction hob

Worktop

Outer edge of the induction hob
Outer side of the seal

Bottom of the induction hob

NI NWIN ™

(3) Install the fixing brackets on the housing of the appliance
(s. the following description).

How to install the fixing brackets

a) Place the appliance on a stable and soft surface (use the
packaging).

' Depending on model.



b) Do not exert any physical force to the control elements of (3) Insert the induction hob into the installation opening and

the appliance. align it correctly. Push the induction hob down carefully
c) Install the fixing brackets on the sides of the induction hob until the induction hob and the seal are in firm contact to

using the corresponding screws: screw one end of the fixing the worktop (s. fig. below).

brackets into the pre-drilled holes (as shown in the fig.

below). = The induction hob must be in the installation opening of the

oo w >

worktop properly and firmly. Check the seal for perfect fit
and overall cover.

2_/ r'!‘_'—

NN

Screw

Bracket

Housing of the induction hob
Glass ceramic of the induction hob
Worktop

W NOm P>

The induction hob must be ventilated properly. The air inlet and

Screw outlet must never be blocked or covered. The appliance must
Bracket always be in proper condition.
Screw hole

Housing of the induction hob




NOTICE!
The induction hob must be in the installation opening
of the worktop properly and firmly. Check the seal for
perfect fit and overall cover.

NOTICE!
Depending on model, you must connect the cable
bundle of the hob to the oven before finally fixing the
oven.

2.5 Installation of the oven

DANGER!

The appliance must be connected to the mains by a
qualified professional, who is familiar with and
adheres to the local requirements and supplementary
regulations of your electricity supplier.

DANGER!

All electrical work must be carried out by a qualified
professional. Do not modify the energy supply. The
connection must be carried out in accordance with the
current local and legal regulations.

(1) Turn off the energy supply (fuse box).

(2) Provide an opening meeting the dimensions on the drawing
below (s. fig. 2, below).

(3) Partially insert the oven into the prepared opening and
connect the oven to the hob. The plugs at the end of the
cable group coming from the hob must be plugged into the
corresponding sockets in the oven control panel according
to their colour, i.e. a black plug must be plugged into a
socket marked with the same colour, etc. In doing so, it is
essential to observe the instructions referring to the
electrical connections given in the chapters 2.6
-Electrical connection/connection diagram, and chapter 2.7
-Electrical connection/ oven/hob connection-.

(4) The appliance must be grounded. Connect the earthing
cable of the hob (yellow-green) to the earthing terminal of
the oven (marked). In doing so, it is essential to observe the

instructions referring to the electrical connections given in
the chapters 2.6 -Electrical connection / connection
diagram, and chapter 2.7 -Electrical connection/ oven/hob
connection-.

(5) Complete the installation of the appliance and fix the oven




with 2 screws.
Dimensions of the installation opening

(fig. 2)

Dimensions of the hob (fig. 1)

600

= All dimensions are given in millimetres.

v



2.6 Electrical connection

DANGER!

The appliance must be connected to the mains by a
qualified professional, who is familiar with and
adheres to the local requirements and supplementary
regulations of your electricity supplier.

DANGER!

Do not carry out the installation yourself. RISK OF
ELECTRIC SHOCK!

Instructions for the installer (qualified
professional)

Remember that the connection wire should match the
connection type and the power rating of the cooker. The
connection wire must be secured in a strain-relief clamp. The
ground wire must be connected to the marked clamp of the
terminal. The electric supply of the appliance must be equipped
with an emergency switch with a distance between the

contacts of at least 3 mm which disconnects the entire
appliance from the mains in a case of emergency. Read the
information on the rating label and the connection diagram
before connecting the appliance to the mains.

When the socket is not accessible for the user or a fixed
electrical connection of the appliance is required, an all-pole
disconnecting device must be incorporated during installation.
Disconnecting devices are switches with a contact opening
distance of at least 3 mm. These include LS-switches, fuses and
protectors (EN 30335).

— How TO OPEN THE CONNECTION BoX: move a screwdriver (1)
slightly downwards (2) to open the box; s. fig. below. You
may need to release two locks on both sides of the
connection box.



Connection diagram

Voltage heating elements

220 - 240 V. _ _ _ R n
Any kind of connection: the 1@ 2 1 e;c:;;:ifde
safety wire must be connection
connected to the D PE| | [®] [¥]: [E] lead.
terminal.

-For 220 - 240V

earthed  one-phase 1 Z 3

connection.

-Bridges connect1-2 | 1: .~ - .,
L. 3 terminals and N = HOSWV-F3G4

4 - 5 terminals. __/t& f}}_o

-Protective ground to | = N

D

-For 380 - 415 /
220- 240V earthed

two-phase 1 z 3
connection. i —
-Bridges connect | - /“O .2 HO5WV-

2 -3 terminals and

4-5 terminals, /ﬁ ,,';] -

Neutralto 4 -5 FE N
-Protective ground to

@

F4G2.5

-For 380-415 /
220- 240V earthed
three-phase

connection. - ~ -
-Bridges connect | /-'D - /-Q - /,.'D
3|4-5 terminals, | - et La HOSVV-
phases in succession = = F562.5
1,2and 3, Neutralto 4 | _ _ /‘5 /P_D
- 5. Fe N
-Protective ground to
S
1R, 1256, L3<T | ¥ Neutralwire | o e iy, wire terminal
connection

All supply circuits must be disconnected before accessing the

terminals.

= For the connecting wires, the grounding wire must be

longer than the other wires.

= Your domestic circuit must be equipped with an automatic

circuit breaker.

= The appliance must be grounded.

= Check that the technical data of your energy supply meet

the values on the nameplate.




Connections: oven

Colour codes of the wires

L = external live wires; the colour of these wires is usually
brown.

N = neutral; the colour of these wires is usually blue.

— Pay attention to the correct N - connection.

@ E = ground wire; the colour of these wires is usually green
/ yellow.

2.7 Electrical connection: oven/hob A Connection to the hob (low current)
connection B Connection to the hob (heavy current)

Connections: hob

The induction hob works with 230 V alternating current, the

electrical connection must draw its power from the oven.
The induction hob works with 230 V alternating current, the

electrical connection must obtain its power from the oven.




3. Description of the appliance

3.1 Oven and hob

A Connection to the oven (low current)
B Connection to the oven (heavy current)

Fig. similar: modiifications are possible.

Low-current connection cable for hob and

oven Control panel

Handle of the door of the oven
Door of the oven

Cooking zones: @160 mm /1500 W
Cooking zones: @180 mm /2100 W

1

2
3
4
S

i




6 Residual heat indicators"

: D Display and operating buttons (s. chapter 3.3)
7 Glass ceramic surface
E Operational status indicator of the oven (red)
Rotary knob for the selection of the oven temperature
3.2 Control panel F The oven temperature can be set from
50 °Cto 250 °C.

Fig. similar: modifications are possible.

G Rotary knob to control the front right cooking zone

Turn clockwise to switch on this cooking zone.

H Rotary knob to control the rear right cooking zone

Turn clockwise to switch on this cooking zone.

A Rotary knob to control the rear left cooking zone
Turn clockwise to switch on this cooking zone.

3.3 Display and operating buttons

B Rotary knob to control the front left cooking zone
Turn clockwise to switch on this cooking zone.

Rotary knob for the selection of the oven functions

C Function selection for the preparing of different
dishes.
Five different oven functions are selectable.

7 The residual heat indicators indicate hot cooking zones after use. The
residual heat indicators go off as soon as the relevant cooking zones have

cooled down.

¢ The display indicates the time.
¢ The display can also be used for the programming of the

oven, the timer, and for time setting.



1I % /3 +/- -buttons
| -, - '/- -, 6 Buttons for the setting of the time.
SL‘ .,-‘ 'i_ss' L' '.‘ Buttons for the setting of the timer.
—7 :
g'-‘ '-‘ ? '-‘ '-‘ Display
tll ] The display indicates the time.

The display also indicates the time of the timer, the
@ @ @ cooking time, etc. (depending on the setting or

| I programming of the oven).

6 5

+/- -buttons

1 Operational status indicator: -Automatic cooking-

— Press the «-»- or «#»-button once to increase or decrease
2 Operational status indicator: -Oven in use- the time by 1 minute.™

— Press and hold the «-»- or «#»-button to increase or
decrease the time by 1 minute in fast sequence. ”

3 Indicator: decimal point symbol

4 Operational status indicator. -Timer (hob guard)- => This applies to all settings of the time and/or the timer.

5 Button for the setting of the time.
Button for the setting of the timer.
Button for the programming of the oven.

'8 Depending on model. 1 Depending on model.




4. Operation ')SSSS %
S—

Exg.aﬂn_._.

Read the complete instruction manual before you operate the

appliance for the first time. Strictly observe the safety 2
guidelines! w—tih AN —F——

. [ -3

|
Remove the complete protective film! 4
Information: cooking using induction h v 9

Cookware

Magnetic circuit
Glass ceramic panel
Induction coil
Induction current

¢ Cooking using induction is a safe, advanced, efficient, and
economical cooking technology.

¢ It works via electromagnetic vibrations generating heat
directly in the cookware.

¢ The glass becomes hot only because the cookware may
warm it up.

o ~NODN

4.1 Before the first use

(1) Remove all packaging material.

(2) Clean the oven inside from all protective agents.

(3) Take out the supplied accessories and clean them with
warm water and washing-up liquid.

(4) Switch on the room ventilation or open a window.




(5) Let the oven operate (250 °C) for 30 minutes. Now a little bit
of smoke and odour may be generated for approx. 15
minutes. This is normal. They are generated by the
substance, that protects your appliance against damage
caused by the shipment from the manufacturer's works.

NOTICE!
Clean the oven with warm water and washing-up
liquid only.

4.2 Suitable cookware

Use glass-ceramic and induction suitable cookware only.
Check the induction symbol on the packaging or the base of the
cookware.

Check the suitability with a magnet. When the magnet is
attracted by the base, the cookware is suitable.

If you do not have a magnet:

a) pour some water into the cookware which is to be
checked.

b) follow the steps described in chapter 4.3 -Use of the
hob-.

[}
c) When - does not flash on the display and the water is
heated up, the cookware is suitable.

Cookware made of the following materials is
not suitable:

— pure stainless steel.
— aluminium and copper without a magnetic base.
—» glass, wood, china, ceramic und earthenware/pottery.

The base of cookware must have a minimum diameter relevant
to the diameter of the cooking zone you use the cookware on.

Do not use cookware with sharp or serrated edges or a coarse
and uneven bhase.

.
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The base of your cookware should be flat, contact the glass
ceramic completely and have the same diameter as the
relevant cooking zone. Always centre the cookware on the



cooking zone. Cookware with a diameter of less than 140 mm
may not be recognised by the appliance.

Always lift your cookware when you want to move it on the
glass ceramic. Do not push cookware as you may scratch the
glass ceramic.

4.3 Use of the hob

CAUTION!
Cooking utensils may become hot because of the heat
transferred by the heated food. Potholders or oven
gloves may be needed to handle such utensils.

NOTICE!
Only use cookware which is suitable to be used on an
induction hob. Otherwise, you will damage the
appliance.

WARNING!
Never touch the cooking zones while the residual heat
indicator is still on. RISK OF BURNS!

20 Depending on model.

After you have connected the appliance to the power supply,
you will hear an acoustic signal once; all indicators go on for 1
second and then go off. Now the appliance has entered stand-
by mode.

— Each cooking zone has 9 power levels (1-9; setting -0-2° =
cooking zone does not heat).

— You can set the power levels of the cooking zones
individually.

— Always set the appliance according to your respective
cooking requirements.




Rotary knobs of the cooking zones

Fig. similar: modifications are possible.

9-6

Power level 5-6

-suitable for the preparation of pancakes-
-suitable for the slow roasting of meat and fish-

7-8

Power level 7-8
-suitable for the preparation of soups and larger
dishes-
-suitable for sautéing-
-suitable for the frying of meat and fish-

-suitable for the cooking of pasta-

Cooking zone is switched off.

1-2

Power level 1-2
-suitable for keeping dishes warm, etc.-
-suitable for the melting of chocolate, butter, etc.-

-suitable for the light simmering of food-

Power level 9
-suitable for the rapid heating of a cooking zone-
-suitable for the preparation of soups-
-suitable for the searing of meat and fish-
-suitable for bringing water or soup to boil-
-suitable for the rapid cooking and/or frying of
food-
Note:The boost symbol occurs in the display at a
level of 9 set at the dial.After~5 minutes the display

returns to “9” and the boost is reactivated by

turning the dial to “8” and then to “9” again.

Power level 3-4
-suitable for the reheating of food-
-suitable for the cooking of rice-

-suitable for the quick simmering of food-

Localisation of the cooking zone




NOTICE!
After cooking turn the rotary knob on position -0-
immediately to switch off the corresponding cooking
zone.

General operation of the hob

(1) Put a cookware directly onto a cooking zone. Always keep
the bottom of the cookware as well as the cooking zone
clean and dry.

(2) Turn the corresponding rotary knob clockwise to switch on
the hob.

(3) Turn the corresponding knob to position -0- to stop cooking.

Beware of the hot surfaces of the cooking zones! The residual
heat indicator -H- indicates which cooking zones are still hot.
The residual heat indicator disappears as soon as the relevant
cooking zone has cooled down. You can use the residual heat
for saving energy when starting a new cooking procedure on a
cooking zone which is still warm / hot.

The indicator of a cooking zone displays the

I
symbol ':

a) you have not placed the cookware on the correct zone
or

b) you use unsuitable cookware
or

c) you use cookware which is too small or not centred on
the cooking zone properly.

= While using unsuitable cookware, the cooking zone does not
heat up. The display goes off after 1 minute automatically
even if you have not placed suitable cookware on the
cooking zone.

4.3.1 Detection of small objects

¢ When a small-sized or unsuitable cookware (e.g.,
aluminium) or small objects like knives, forks etc. are
placed on a coking zone, the appliance will turn into standby
mode automatically after 1 minute.

¢ The fan will keep cooling down the appliance for another
minute.



4.3.2 Automatic switch off CAUTION!
Be careful if you open the door. Do not get in contact
¢ The automatic switch-off represents another safety with the hot parts of the oven or the steam, which will
component of your appliance. | escape the oven. RISK OF BURNS! RISK OF SCALDING!
¢ The automatic switch-off is activated if you forget to switch

off a cooking zone after operation.

The default times are described on the schedule below CAUTION!

Always use oven-gloves.

Powerlevel | 1 | 2 | 3 | 4 | 5| 6 | 7| 8|9

. Proper positioning of the trays is mandatory for safe operation
Auto switch- : : :
off of the appliance. Othel_'W|se, hot food or cookware can slide off
(after -x- 8 | 8| 8|44 4]2)|2]2 the trays when removing them.
hours)

4.4 Use of the oven

CAUTION!
The interior parts of the oven become extremely hot. After the connection of the appliance to
Do not touch any parts inside the oven if you handle the mains
your cookware. RISK OF BURNS!




¢ After the appliance has been connected to the mains, the temperature. You can set the temperature within a range of

appliance changes to standby mode; s chapter 4.4.1 50 °C - 250 °C (in clockwise direction).

-Standby mode-. An acoustic signal sounds once to indicate = The oven can be switched off by setting both knobs to

this mode. position -0- (s. fig below).

= Press the «=»- or «#»-button once to increase or decrease

¢ When you connect the appliance to the mains for the first the time by 1 minute.? Press and hold the «-»- or

time, the indicator «3* 1 &i» is displayed and the decimal «#»-button to increase or decrease the time by 1 minute in

point symbol «®>» flashes once per second. fast sequence. ?? This applies to all settings of the time
¢ Before you can set the time or select an oven function or an and/or the timer.

oven temperature, you must activate the manual operating => After the end of operation, the cooling fan continues to run

mode of the oven (s. chapter 4.42 -Manual operating for a while.

mode-). = The appliance is equipped with a 24-hour display.

i Rotary knob: oven functions
General operation of the oven bl

= The oven can be warmed up using the bottom and top
heaters and the fan. The operation of the oven is controlled
by the -rotary knob for the selection of the oven functions-
Five different oven function are selectable. To set a function
you should turn the knob to the desired position.

= To select a temperature, use the -rotary knob for the
selection of the oven temperature- to set the desired

Fig. similar: modifications are possible.

21 Depending on model. 22 Depending on model.




Rotary knob: oven temperatures

Fig. similar: modifications are possible.

Operational status indicator of the oven

¢ The operational status indicator shows that the oven is
heating.

¢ When the operational status indicator goes off, the oven has
reached the set temperature.

¢ If a recipe recommends preheating plates, they should not
be placed in the oven until the operational status indicator
of the oven has gone out for the first time

¢ While the oven is used, the operational status indicator will
go off and on temporarily to maintain the preset
temperature.

NOTICE!

Turn the rotary knob for the selection of the oven
temperature in clockwise direction only. After you
have set a temperature, you can turn the knob back to
its home position. Otherwise, you may damage the
rotary knob.

CAUTION!
To switch off the oven completely, the rotary knobs of
the oven function and of the oven temperature must
be set to position -0-.

4.4.1 Standby mode

= After you have connected the appliance to the mains, the
appliance is in standby mode generally.




= In standby mode, the set time is displayed and the decimal
point symbol «®» flashes once per second.

—> After 1 minute without using any operating buttons, the
brightness of the display will be reduced automatically.
Press any operating buttons to restore the original
brightness of the display.

4.4.2 Manual operating mode

Before you can set the time or select an oven function or an
oven temperature, you must activate the manual operating
mode.

(1) In standby mode, press the programme button (manual

button) «\“» for 3 seconds to activate the manual
operating mode.

(2) The operational status indicator -oven in use- «h and
the decimal point symbol «®» on the display go on
permanently.

(3) The manual operating mode of the oven is activated.

4.4.3 Setting of the time

Before you can use the oven generally, you must set the time.

Please note that the appliance is equipped with a 24-hour
display. E.g.: if you want to set the time 1.00 p.m., you must set
the display to 13.00 o clock, etc.

(1) The oven must be in manual operating mode; the

operational status indicator -oven in use- «*5 and the

decimal point symbol «®» on the display must be on
permanently (s. chapter 4.4.2 -Manual operating mode-).

(2) Press the programme button «@» once.

(3) When the decimal point symbol of the clock «®» flashes,
you can set the time using the «+ / -»-buttons.

(4) When the correct time is displayed, release the
«+/-»-buttons and wait approx. 5 seconds.

(5) After the 5 seconds have elapsed, the decimal point symbol
of the clock «®» stops flashing, the set time is saved and
the oven is ready for operation.

= You can press the programme button BON for 3 seconds to
return the oven to standby mode.

4.5 Programming of the oven

CAUTION!



Always set the rotary switches of the oven functions
and of the temperature control to position -0- after
cooking.

NOTICE!

If you do not programme a cooking time, the appliance
will be switched off after 10 hours automatically.
Please note that no acoustic signal will sound after
the 10 hours have elapsed.

4.5.1 Timer

¢ The timer serves as a timepiece and counts down the set
time (countdown time).

¢ The maximum settable countdown time is 23 hours and 59
minutes.

How to set the timer/hob guard

(1) The oven must be in manual operating mode; the
operational status indicator -oven in use- «%%5 and the

decimal point symbol «®» on the display must be on
permanently (s. chapter 4.4.2 -Manual operating mode-).

(2) Press the programme button FON twice.

(3) The indicator of the timer «/ » flashes.

(4) The display changes to the time indication of the timer; if
you use this function for the first time, the display indicates
«0'00»_

(5) Set the desired countdown time using the «+/-»-buttons.

(6) If the desired countdown time is displayed, release «+/
-»-buttons and wait approx. 5 seconds.

(7) After the 5 seconds have elapsed, the indicator of the timer
« [ »stops flashing and is on permanently.

(8) The countdown starts.

(9) After a few seconds the display indicates the time.

(10)  If the set countdown time has elapsed, an acoustic signal
sounds and the indicator of the timer «/\ »flashes.

(1) After approx. 5 minutes the acoustic signal stops
automatically. You can switch off the acoustic and visual
signal («2} ») as well by pressing any button on the display.

= The indicator of the timer «)» is on permanently so long
as the countdown is working. After the countdown time has
elapsed, the indicator flashes.

= You can press the programme button FON for 3 seconds to
return the oven to standby mode.



= Always set the rotary switches of the oven functions and of
the temperature control to position -0- after cooking.

WARNING!
When using the timer in countdown mode, the oven
will not be switched off automatically after the
selected period of time has elapsed.

4.5.2 Semi-automatic cooking/baking
function

¢ This function allows you to set a countdown time by which
the oven will be switched off automatically after the time
has elapsed (duration of the cooking/baking time) or to
select the time by which the oven will be switched off
automatically (end of the cooking/baking time).

How to set the duration of the cooking/baking
time

¢ You can set a countdown time by which the oven will be
switched off automatically after the time has elapsed.

= The maximum settable countdown time is 10 hours.

(1) The oven must be in manual operating mode; the
operational status indicator -oven in use- «*5 and the
decimal point symbol «®» on the display must be on
permanently (s. chapter 4.4.2 -Manual operating mode-).

(2) Place the food to be cooked or baked in the oven and close
the door propertly.

(3) Select the desired oven function (s. chapter 4.6 -Functions
of the oven-) and oven temperature using the
corresponding  rotary switches (s. chapter 3.2
-Control panel-).

(4) Press the programme button «@» thrice.

(5) The indicators -oven in use- %, and -AUTO- (automatic
cooking) are flashing.

(6) The display indicates the countdown time; if you use this
function for the first time, the display indicates «0-00»,

(7) Set the desired countdown time (duration of the
cooking/baking time) using the «+/-»-buttons.

(8)If the desired countdown time (duration of the
cooking/baking time) is displayed, release the
«+/-»-buttons and wait approx. 5 seconds.

(9) After the 5 seconds have elapsed, the indicators -oven in
use- «**%» and -AUTO- stop flashing and are on
permanently.

(10)  The cooking process and the countdown starts.

(1) After a few seconds, the display indicates the time again.



(12) If the countdown time has elapsed, an acoustic signal
sounds and the oven will be switched off automatically.
(13)  The indicator -oven in use- «5 goes off and the

indicator -AUTO- flashes.

(14)  After approx. 5 minutes the acoustic signal stops
automatically. You can switch off the acoustic and visual
signal (-AUTO-) as well by pressing any button on the
display.

= Always set the rotary switches of the oven functions and of
the temperature control to position -0- after cooking.

How to set the end of the cooking/baking time

¢ You can select the time by which the oven will be switched
off automatically.

= The maximum settable time for the end of the
cooking/baking time must be within 23 hours and 59
minutes; starting from the time indicated on the display.

(1) The oven must be in manual operating mode; the
operational status indicator -oven in use- «%95 and the
decimal point symbol «®» on the display must be on
permanently (s. chapter 4.4.2 -Manual operating mode-).

(2) Place the food to be cooked or baked in the oven and close
the door properly.

(3) Select the desired oven function (s. chapter 4.6 -Functions
of the oven-) and oven temperature using the
corresponding rotary switches (s. chapter 3.2
-Control panel-).

(4) Press the programme button «@» four times.

(5) The indicators -oven in use- %, and -AuTO- (automatic
cooking) are flashing.

(6) The display indicates the time and the indicator of the
decimal point symbol «®>» is on permanently.

(7) Set the desired time by which the cooking/baking process
should be finished using the «+/-»-buttons. Please note that
the appliance is equipped with a 24-hour display. E.g.: if you
want to set the time 1.00 p.m,, you must set the display to
13.00 o'clock, etc.

(8) If the desired time (end of the cooking/baking time) is
displayed, release the «+/-»-buttons and wait approx. 5
seconds.

(9) After the 5 seconds have elapsed, the indicators -oven in
use- «**%» and -AUTO- stop flashing and are on
permanently.

(10)  The cooking process and the countdown starts.

(1) After a few seconds, the display indicates the time again.

(12)  If the countdown time has elapsed, an acoustic signal
sounds and the oven will be switched off automatically.




(13) The indicator -oven in use- «h goes off and the
indicator -AUTO- flashes.

(14) After approx. 5 minutes the acoustic signal stops
automatically. You can switch off the acoustic and visual
signal (-AUTO-) as well by pressing any button on the
display.

= Always set the rotary switches of the oven functions and of
the temperature control to position -0- after cooking.

4.5.3 Automatic cooking/baking function

¢ This function allows you to select the duration of the
cooking / baking time and the time by which the oven will
be switched off automatically at the same time.

= The maximum settable duration of the cooking/baking time
is 10 hours.

= The maximum settable time for the end of the
cooking/baking time must be within 23 hours and 59
minutes (starting from the time indicated on the display).

How to set the automatic cooking/baking
function

(1) The oven must be in manual operating mode; the
operational status indicator -oven in use- «*5 and the
decimal point symbol «®» on the display must be on
permanently (s. chapter 4.4.2 -Manual operating mode-).

(2) Place the food to be cooked or baked in the oven and close
the door propertly.

(3) Select the desired oven function (s. chapter 4.6 -Functions
of the oven-) and oven temperature using the
corresponding  rotary switches (s. chapter 3.2
-Control panel-).

(4) Press the programme button D> thrice.

(5) The indicators -oven in use- %, and -AUTO- (automatic
cooking) are flashing.

(6) The display indicates the countdown time; if you use this
function for the first time, the display indicates «0-00»,

(7) Set the desired countdown time (duration of the
cooking/baking time) using the «+/-»-buttons.

(8)If the desired countdown time (duration of the
cooking/baking time) is displayed, release the
«+/-»-buttons and wait approx. 5 seconds.

(9) Then immediately press the programme button ION once
again.

(10) When the indicator -AUTO- (automatic cooking) flashes,
you can set the desired time by which the cooking/baking
process should be finished using the «+/-»-buttons. Please
note that the appliance is equipped with a 24-hour display.



Eg.: if you want to set the time 1.00 p.m., you must set the
display to 13.00 o'clock, etc.

(MIf the desired time (end of the cooking/baking time) is
displayed, release the «+/-»-buttons and wait approx. 5
seconds.

(12)  After the 5 seconds have elapsed, the indicators -oven
in use- «*Y» and -AUTO- stop flashing and are on
permanently.

(13)  The cooking process starts at the calculated time.

(14)  If the countdown time has elapsed, an acoustic signal
sounds and the oven will be switched off automatically.
(15) The indicator -oven in use- «8%5 goes off and the

indicator -AUTO- flashes.

(16)  After approx. 5 minutes the acoustic signal stops
automatically. You can switch off the acoustic and visual
signal (-AUTO-) as well by pressing any button on the
display.

= Always set the rotary switches of the oven functions and of
the temperature control to position -0- after cooking.

Example

Please note that the appliance is equipped with a 24-hour
display. Eg.: if you want to set the time 1.00 p.m., you must set
the display to 13.00 o clock.

¢ It is 8:00 am. You want to cook or bake for 2 hours. The
cooking/baking time should be finished at 1:00 p.m.

¢ To set the programme please follow the instructions given
above in: -How to set the automatic cooking/baking
function-.

(1) Set the duration of the cooking/baking time to 2 hours.

(2) Set the time by which the cooking/baking process should be
finished to 13:00.

(3) The calculated cooking process starts at 11:00 a.m.

(4) At 13:00 o'clock (1:00 p.m.) the oven will be switched off
automatically.

4.5.4 How to change or cancel the
programming

CAUTION!
Always set the rotary switches of the oven functions
and of the temperature control to position -0- after
cooking.

How to change or cancel the timer




(1) Press the programme button D twice to select the
~Timer- function.

(2) Set a new countdown time using the «+/-»-buttons to
change the setting of the timer.

or

» Press and hold the programme button FON for approx. 3
seconds to return the oven to standby mode. When the oven
is in standby mode, the setting of the timer is cancelled.

How to change or cancel the
semi-automatic cooking/baking function

How to change or cancel the duration of the
cooking/baking time

(1) Press the programme button «@» thrice to select the
function -Setting of the duration of the cooking/baking
time-.

(2) Set a new time using the «+/-»-buttons to change the
duration of the cooking/baking time.

or

» Press and hold the programme button FON for approx. 3
seconds to return the oven to standby mode. When the oven
is in standby mode, the setting of the function -Duration of
the cooking/baking time- is cancelled.

How to change or cancel the end of the
cooking/baking time

(1) Press the programme button s four times to select the
function -Setting of the end of the cooking/baking time-.

(2) Set a new time using the «+/-»-buttons to change the end
of the cooking/baking time.

or

» Press and hold the programme button FON for approx. 3
seconds to return the oven to standby mode. When the oven
is in standby mode, the setting of the function -End of the
cooking/baking time- is cancelled.

How to change or cancel the automatic




cooking/baking function

How to change the automatic cooking/baking
function

(1) Press the programme button Dy thrice to select the
function -Setting of the duration of the cooking/baking
time-.

(2) Set a new time using the «+/-»-buttons to change the
duration of the cooking/baking time.

or

(1) Press the programme button EON four times to select the
function -Setting of the end of the cooking/baking time-.

(2) Set a new time using the «+/-»-buttons to change the end
of the cooking/baking time.

How to cancel the automatic cooking/baking
function

» Press and hold the programme button FON for approx. 3
seconds to return the oven to standby mode. When the oven

is in standby mode, the settings of the function -Automatic
cooking/baking - are cancelled.

4.5.5 How to select an acoustic signal

¢ You can select three various acoustic signals. The second
available acoustic signal is activated by default.

¢ The appliance must be in standby mode. In standby mode,
the set time is displayed and the decimal point symbol «®»
flashes once per second.

(1) The appliance is in standby mode.

(2) To select an acoustic signal (1, 2 or 3), press the «+»-button
repeatedly until the desired acoustic signal sounds.

(3) This procedure can be repeated as needed.

4.5.6 How to change the set time

(1) The timer/programme functions must not be activated.

(2) The oven must be in manual operating mode (s. chapter
4.4.2 -Manual operating mode-).

(3) The operational status indicator -oven in use- «Y and
the decimal point symbol «®» on the display must be on
permanently.



— To change the indicated time please follow the instructions

given in chapter 4.4.3 -Setting of the time-.

¢ The fan works without a heat setting.
fo ¢ You can defrost frozen food.
¢ Defrosting time depends on size and weight of
the food.
4.6 Functions of the oven Symbol Function
Top heat and fan
Rotary knob: oven functions ¢ Switches on the top heater of the oven, e.g. for
S final backing from the top.
¢ Due to the fan, the heat circulates; this
circulation ensures an even cooking and
baking result.
Bottom heat and fan
¢ Switches on the bottom heater of the oven, e.g.
for final backing from the bottom.
aea ¢ Due to the fan, the heat circulates; this
Fig. similar: modifications are possible. — circulation ensures an even cooking and
baking result.
. ¢ This function is also suitable for the sterilising
Symbol Function and preserving of jars.




|

The oven is heated conventionally while using
the fan.

Due to the fan, the heat circulates; this
circulation ensures an even cooking and
baking result.

ECO

The top heat and the bottom heat operate
simultaneously.

The oven temperature rises slowly and the
heat can penetrate the food completely. This
reduces excess heat and makes
cooking/baking more energy efficient.

This mode is mainly suitable for the preparing
of large portions.

Appliances bearing this symbol - g - must not be disposed of
together with household waste throughout the EU. To prevent
potential damage to the environment or human health from
uncontrolled waste disposal and to promote the sustainable
reuse of material resources, responsibly supply the appliance
to a recycling centre.

5.2 Environmental protection: energy
saving

5.

Environmental protection

5.1 Environmental protection:

disposal

¢ Use proper cookware for cooking.

¢ Cookware with thick, flat bases can save up to 1/3 of electric
energy. Remember to cover your cookware if possible.
Otherwise, you will use four times as much energy!

¢ Match the size of the cookware to the surface of the heating
plate. A cookware should never be smaller than a heating
plate.

¢ Ensure that the heating plates and the cookware are clean.

¢ Soils prevent heat-transfer. Repeatedly burnt-on spillages
can often be removed by products, which will damage the
environment, only.

¢ Do not uncover the cookware too often (a watched pot-
content will never boill).




Decrease the power level as soon as the desired cooking
temperature is reached.

Use pot-lids to shorten cooking times and save energy.
Minimize the amount of cooking liquids or fat/oil to shorten
cooking times.

Select a high-power level when you start cooking. Reduce
the power level when your food has been heated up.

For long cooking times: Switch off the cooking zones 5 to 10
minutes before you will finish cooking. This saves up to 20%
of energy.

You can use the residual heat of the cooking zones for
saving energy when starting a new cooking procedure on a
cooking zone which is still warm/hot.

Do not open the oven door unnecessarily often.

Switch off the oven in good time and make use of the
residual heat.

Only use the oven when cooking larger dishes.

Meat of up to 1 kg can be cooked more economically in a pan
on the hob.

Make use of the residual heat of the oven.

If the cooking time takes longer than 40 minutes, switch off
the oven 10 minutes before.

For baking it is better to use black trays which conduct heat
better and shorten the baking time.

Make sure the oven door is closed properly.

¢ Heat can escape through spillages on the door seals. Clean
up any spillages immediately.

¢ Do not install the cooker near of refrigerators/freezers.
Otherwise, the energy consumption increases
unnecessarily.

6. Tips for cooking, baking and
roasting

WARNING!
Be very careful when frying, because oil and fat heat
up very fast especially when operating a high-power
level. Extremely hot oil and fat inflame spontaneously
and represent a serious fire risk.

WARNING!
NEVER try to extinguish a fire with water but switch
off the appliance and then cover flame (e.g., with a lid
or a fire blanket).




CAUTION!
The interior parts of the appliance become extremely
hot. Do not touch any parts inside the appliance if you
handle your cookware. RISK OF BURNS!

CAUTION!
Be careful if you open the door. Do not get in contact
with the hot parts of the oven or the steam, which will
escape the oven. RISK OF BURNS! RISK OF SCALDING!

6.1 Tips for cooking

CAUTION!
Cooking utensils may become hot because of the heat
transferred by the heated food. Potholders or oven
gloves may be needed to handle such utensils.

NOTICE!
Only use cookware which is suitable to be used on an
induction hob. Otherwise, you will damage the
appliance.

Simmering/cooking of rice

¢ Simmering is cooking with a temperature of approx. 85 °C.
At this temperature small bubbles ascend to the surface of
the cooking liquid. Simmering is a perfect way to cook
delicious soups and stews as the flavours of the food unfold
completely without being over-heated. You should also cook
egg-based sauces and sauces thickened with flour in this
way.

¢ Some cooking procedures, including the cooking of rice with
the absorption-method (= the water is consumed
completely), require a setting above the lowest power level,
so the food is cooked within the recommended cooking time.



Steaks

(1) Take the meat out of the fridge and let it rest at room
temperature for approx. 20 minutes.

(2) Heat up a pan with a heavy base.

(3) Rub both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount
of oil into the hot pan and place the steak into the pan.

(4) Turn the meat just once while cooking. The exact cooking
time depends on the size of your steak and your individual
preferences (medium, medium rare etc.). So, the cooking
time of each side may vary from 2 to 8 minutes. Press the
steak to check the cooking result - a firm steak is well done.

(5) Leave the steak on a warm plate for a few minutes; so it will
become tender.

Asian-style cooking

(1) Choose a wok with a flat base or a big pan.

(2) Prepare all ingredients and the cooking utensils you need.
Asian-style cooking should work fast. If you want to cook a
big amount of food, you should divide the food into several
portions.

(3) Preheat the wok/pan briefly and add two tablespoons of oil.

(4) Cook the meat first. Put it aside and keep it warm.

(5) Now cook the vegetable. When the vegetable is hot but still
crisp, reduce the power level. Add the meat and, if desired,
a sauce.

(6) Sauté the complete food carefully so all components are
hot.

(7) Serve immediately.

6.2 Tips for baking and roasting

¢ We recommend using the supplied baking tray provided
with your appliance.

¢ It is also possible to bake in cake tins and trays bought
somewhere else. For baking it is better to use black trays
which conduct heat better and shorten the baking time.

¢ Shapes and trays with bright or shiny surfaces are not
recommended when using the conventional heating method
(top and bottom heaters). The use of such tins can result in
under-cooking the base of cakes.

¢ Before you take a cake out of the oven, check that it is ready
using a wooden stick (when the cake is ready the stick
should come out dry and clean after having been inserted
in the cake).

¢ When switching off the oven leave the cake inside for about
9 minutes.



¢ Cook meat with a weight of more than 1kg in the oven. Cook “‘ components of the appliance. RISK OF ELECTRIC

smaller pieces of food on the hob. SHOCK!
¢ Use oven-proof cookware only. Check that their handles
also are oven-proof.
¢ When you cook meat on a grilling grate, insert a drip tray
with a small amount of water in the oven (minimum rack
height). CAUTION!
¢ Turn over meat at least once. Pour hot gravy or hot salted To switch off the oven completely, the rotary knobs of
water over the meat. the oven function and of the oven temperature must
¢ Never pour cold water over the meat. be set to position -0-.
CAUTION!
7. Cleaning and maintenance To switch off the hob completely, all of the relevant

rotary knobs must be set to position -0-.

WARNING!

Switch off the appliance and let it cool down before
cleaning. Disconnect the appliance from the mains
before maintenance (fuse box of your household
power supply)!

NOTICE!
Any damage caused to the appliance by a cleaning
product will not be fixed free of charge, even if the
guarantee period of the appliance is still valid.

WARNING! Detergents
Never use a steam cleaner to clean the appliance. The
steam will cause serious damage to the electric




Do not use any abrasive detergents, do not use any organic ¢ Clean the oven after each use.

detergents?, do not use essential oils; never use solvents. Switch on the internal light while cleaning.

¢ Clean the interior using warm water and a little bit of
washing-liquid. Use a sponge or a soft cloth. Never use
abrasive or aggressive detergents.

¢ Dry after cleaning.

¢ Clean the outside of the oven using warm soapy water. Use

<

7.1 Cleaning of the hob a sponge or a soft cloth. Never use abrasive or aggressive
detergents.
¢ If you use a special oven-detergent, check that the
¢ Clean the hob after each use. detergent is suitable for your appliance (instructions on the
¢ Remove residuals on the glass-ceramic surface with a soft packaging of the detergent).
cloth.

¢ Do not scrub the glass-ceramic.
¢ Clean the glass-ceramic surface with a commercially How to clean the oven with steam

available detergent for glass-ceramic. Use a special sponge
and warm water.

¢ Remove residuals with a silicon-made scraper, which is (1) Place a bowl of 250 ml of water at the lowest rack height of
suitable for glass-ceramic. Such scrapers are the oven.
commercially available. (2) Close the oven door.

(3) Select the oven function -Bottom heat + fan- and set the

- oven temperature to 100 °C.
7.2 Cleaning of the oven (4) Heat the oven for approx. 30 minutes.

(5) Open the oven door and wipe the interior with a cloth.

23 Detergents such as vinegar, citric acid etc.




(6) Then clean the interior using warm water and a little bit of
washing-liquid.
(7) Dry after cleaning.

Any damage caused to the oven door by a cleaning
product will not be fixed free of charge, even if the
guarantee period of the appliance is still valid.

WARNING!
Never use a steam cleaner to clean the appliance.
RISK OF ELECTRIC SHOCK!

7.3 Cleaning of the oven door

(1) Clean the glass of the door very carefully.

(2) Do not use any abrasive detergents. Otherwise, you may
damage or break the glass.

(3) Use wash-up liquid and warm water.

7.4 How to remove / install the oven
door

WARNING!
Never use a steam cleaner to clean the appliance.
RISK OF ELECTRIC SHOCK!

NOTICE!

How to remove the oven door

(1) Open the door and push the safety catch upwards.



NOTICE!
If the safety catch is not closed properly, you will
damage the hinges when closing the door.

NOTICE!
Any damage caused to the appliance by improper
(2) Close the door slightly. deinstallation and/or installation of the appliance door
(3) Lift the door and pull it towards your direction. will not be fixed free of charge, even if the guarantee

period of the appliance is still valid.

7.5 Replacing of the illuminant

WARNING!
Never use a steam cleaner to clean the appliance.
RISK OF ELECTRIC SHOCK!

How to install the oven door

NOTICE!
When you replace the illuminant, always use a clean
cloth or gloves. Never touch the new illuminant with
your bare hands.

(1) Toinstall the oven door, proceed in reverse order.
(2) Check that the groove of the hinge bracket is positioned

properly in its guide.
(3) After installing the door close the safety catch carefully.

NOTICE!




Never use a screwdriver to remove the cover. Remove
the cover by hand only! RISK OF DAMAGE!

NOTICE!

Any damage caused to the appliance by improper
deinstallation and/or installation of the illuminant will
not be fixed free of charge, even if the guarantee
period of the appliance is still valid.

(1) Disconnect the appliance from the mains: switch off the
corresponding fuse in the fuse box of your household power
supply!

(2) Place a dishcloth in the interior of the cold oven to protect
it from possible damage.

(3) Unscrew the lamp cover anticlockwise. Clean the lamp
cover and wipe it dry thoroughly.

(4) Unscrew the illuminant from the socket, replace the
illuminant. Choose a high temperature illuminant (300 °C)
with the following parameters:

» Voltage 230V
> Power 25W
> Thread G9

(5) Do not use any other type of illuminant.

(6) Screw the new illuminant in. Check its proper position in the
socket.

(7) Replace the lamp cover.

(8) Remove the dishcloth and switch on the corresponding fuse
in the fuse box of your household power supply again.

According to the EU regulation No. 244/2009, your appliance is
classified as a household appliance in accordance with the
eco-design requirements for non-directional household lamps.
This means that illuminants, which are used in household
appliances, must not be used to illuminate domestic
establishments.

8. Trouble shooting

Malfunction

Possible cause Measure
The appliance does not work at all.




— Break in
supply.

the power

— Check that the appliance
is connected to the mains.
Check the household fuse
box. Is there a power
failure at your place of

residence?

Internal light

— The illuminant is loose or
damaged

does not work.

— Tighten or replace the

illuminant.

— You have not set a
temperature.

— You have not set the
timer?.

— The rotary knob(s) is/are
defective.

— The heating element(s)
is/are defective.

— Set a temperature.
— Set the timer.

— Please contact the
customer service.

— Please contact the
customer service.

The glass ceramic is scratched.

Malfunction

Possible cause

Measure

# Depending on model

The appliance does not heat.

— You used unsuitable | »> Use suitable cookware.
cookware with sharp | — Use suitable detergents.
edges.

— You used an unsuitable
detergent, eg. an
abrasive.

Malfunction
Possible cause Measure

Noise caused by the fan? inside the appliance.

Depending on model.




— The cooling-fan the | — Normal operating condition.

appliance is equipped Do not disconnect the
with?  protects the appliance from the mains

electronics from being while the fan is running.
overheated. It may
continue to run even
after you have

switched the appliance
off.

If the appliance has a malfunction not noted on the schedule or

EZ;: Possible cause(s) Description
No pan or pot, or their size,
E1 Error: pan, pot material etc. is not sujtable
' or not placed exactly in the
centre of the cooking zone.
E2 Current voltage too | Current voltage higher than
high 265V.
E3 Current voltage too | Current voltage lower than
low 180V.

if you have checked all items on the schedule but the problem
still exists, please contact the aftersales service.

8.1 Error codes

If error messages occur that are not listed in the table below,
please contact aftersales service service.

26 Depending on model.




' Telescopic rails

v

9. Technical data Oven door / glass sheets Glass/3
Body cooling v
Handles / knobs Black
Technical data' Dri.p tray / g_rillage 1/1
_ : : Noise emission 50 dB(A)
Model Built-in oven & induction Max. power 7200 W
: hob Power of the oven 2400 W
Operating panel Glass, black Voltage / frequency 220 - 240 V AC / 50 Hz
Hob _ Glass ceramic Dimensions hob H*W*D in cm 5.50*59.00*52.00
Energy efficiency category A Dimensions oven H*W*D in cm 59.50*59.50*52.00
Egre“';g{‘t?g:as;’mpt'on/ ; Weight hob net / gross in kg 8.00 / approx. 9.00
Energy consumption (far) 074 KWh - Weight oven net / gross in kg 30.00 / approx. 34.00
Net v.olume oveninl 5500 Technical modifications reserved.
Cooking zones 4
Diameters of the cooking zones 27160 mm (1500 W) 1 A i i
2*180 mm (2100 W) ccording to Regulation (EU) No. 65/2014
Residual heat indicator v
Defrost / Top heat +fan /

Oven functions

bottom heat + fan/
Top and bottom heat +

fan /ECO
Grill -
Fan v
Full-glass inner door v




10. Waste management

11. Guarantee conditions

While unpacking, the packaging materials (polythene bags,
polystyrene pieces, etc.) should be kept away from children and
pets. CHOKING HAZARD!

Old and unused appliances must be sent for disposal to the
responsible recycling centre. Never expose to open flames.
Before you dispose of an old appliance, render it inoperative.
Unplug the appliance and cut off the entire power cord. Dispose
of the power cord and the plug immediately.

Dispose of any paper and cardboard into the corresponding
containers.

Dispose of any plastics into the corresponding containers.

If suitable containers are not available at your residential area,
dispose of these materials at a suitable municipal collection
point for waste-recycling.

Receive more detailed information from your retailer or your
municipal facilities.

e H

Please contact your local
authorities to receive further
information.

Materials marked with this
symbol are recyclable.

This appliance includes a 24-month guarantee for the
consumer given by the manufacturer, dated from the day of
purchase, referring to its flawless material-components and
its faultless fabrication. The consumer is accredited with both
the dues of the guarantee given by the manufacturer and the
vendor's guarantees. These are not restricted to the
manufacturer's guarantee. Any guarantee claim has to be
made immediately after the detection and within 24 months
after the delivery to the first ultimate vendee. The guarantee
claim has to be verified by the vendee by submitting a proof of
purchase including the date of purchase and/or the date of
delivery. The guarantee does not establish any entitlement to
withdraw from the purchase contract or for a price reduction.
Replaced components or exchanged appliances demise to us
as our property.

The guarantee claim does not cover:

(1) fragile components as plastic, glass or bulbs;

(2) minor modifications of the Welcome-products concerning
their authorised condition if they do not influence the utility
value of the product;

(3) damage caused by handling errors or false operation;




(4) damage caused by aggressive environmental conditions,
chemicals, detergents;

(5) damage caused by non-professional installation and
haulage;

(6) damage caused by non common household use;

(7) damages which have been caused outside the appliance by
a Welcome-product unless a liability is forced by legal
regulations.

The validity of the guarantee will be terminated if:

(1) the prescriptions of the installation and operation of the
appliance are not observed.

(2) the appliance is repaired by a non-professional.

(3) the appliance is damaged by the vendor, the installer or a
third party.

(4) the installation or the
inappropriately.

(5) the maintenance is inadequately or incorrectly performed.

(6) the appliance is not used for its intended purpose.

(7) the appliance is damaged by force majeure or natural
disasters, including, but with not being limited to fires or
explosions.

start-up is performed

(1) the complete address of the location of the appliance.
(2) phone number(s) and e-mail contact.

(3) model name.
(4) serial number/photo of the rating plate.
(5) type of malfunction.

il If you do not provide the above data, your guarantee claim
cannot be handled immediately.

Special note

Please photograph the rating plate of the appliance before
installation and save the photo for possible later use.

(1) Fridges/freezer: inside or on the back side.

(2) Dishwasher/washer/dryer: on the door area or the back
side.

(3) Hobs: on the bottom side.

(4) Ovens: on the door area.

(5) Hob/oven combinations have 2 rating plates (oven and hob).

Extractor hoods: inside near the motor.

The guarantee claims neither extend the guarantee period nor
initiate a new guarantee period. The geographical scope of the
guarantee is limited with respect to appliances, which are
purchased and used in Germany, Austria, Belgium,
Luxembourg and the Netherlands.

O welcome
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Sie finden alle Informationen zum Kundendienst
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Sehr geehrter Kunde! Sehr geehrte Kundin! Wir méchten Thnen herzlich danken,
dass Sie sich zum Erwerb eines Produkts aus unserem reichhaltigen Angebot
entschieden haben. Lesen Sie die gesamte Bedienungsanleitung, bevor Sie das
Gerit zum ersten Mal benutzen. Verwahren Sie diese Bedienungsanleitung zur
zukiinftigen Verwendung an einem sicheren Ort. Falls Sie das Gerit weitergeben,
miussen Sie diese Bedienungsanleitung ebenfalls mit Gibergeben.
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i Die in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen Abbildungen kénnen in einigen
Details von dem tatsichlichen Design Ihres Gerits abweichen. Folgen Sie in
einem solchen Fall dennoch den beschriebenen Sachverhalten.

il Der Hersteller behilt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die
keinen Finfluss auf die Funktionsweise des Gerits haben. Entsorgen Sie das
Verpackungsmaterial entsprechend den 6rtlichen Vorschriften IThres Wohnorts.

il Das von lhnen gekaufte Gerit wurde moglicherweise inzwischen verbessert
und weist somit vielleicht Unterschiede zur Bedienungsanleitung auf. Dennoch
sind die Funktionen und Betriebsbedingungen identisch, sodass Sie die
Bedienungsanleitung im vollen Umfang nutzen koénnen. Technische
Anderungen bzw. Druckfehler bleiben vorbehalten.




EG - Konformititserklirung

* Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Produkte entsprechen

samtlichen harmonisierten Anforderungen.

* Die relevanten Unterlagen kénnen durch die zustindigen Behérden tiber den

Produktverkiufer angefordert werden.

1. Sicherheitshinweise

LESEN SIE VOR DER ERSTEN BENUTZUNG DES GERATS DIE
GESAMTEN SICHERHEITSHINWEISE UND
SICHERHEITSANWEISUNGEN GRUNDLICH DURCH.

Die darin enthaltenen Informationen dienen dem Schutz Ihrer Gesundheit.
Die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise und Sicherheitsanweisungen
kann zu schweren Beeintrichtigungen Ihrer Gesundheit und im
schlimmsten Fall zum Tod fiihren.

i/ Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung so auf, dass sie bei Bedarf jederzeit
griffbereit ist. Befolgen Sie sorgfiltig alle Hinweise, um Unfaille oder eine
Beschidigung des Gerits zu vermeiden.

i/ Prifen Sie auf jeden Fall auch das technische Umfeld des Gerits! Sind alle
Kabel oder Leitungen, die zu ihrem Gerit fihren, in Ordnung? Oder sind sie
veraltet und halten der Geriteleistung nicht mehr Stand? Daher muss durch
eine qualifizierte Fachkraft (Elektrotechniker/-in) eine Uberpriifung
bereits vorhandener wie auch neuer Anschlisse erfolgen. Simtliche Arbeiten,
die zum Anschluss des Gerits an die Stromversorgung notwendig sind, dirfen
nur von einer qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt
werden.

i/ Das Gerit ist ausschlieB3lich zur privaten Nutzung bestimmt.

il Das Gerit ist ausschlieBlich zum Abfithren von Kiichendimpfen in einem
Privathaushalt bestimmt.

il Das Gerit ist ausschlieBllich zum Betrieb innerhalb geschlossener Riume
bestimmt.

il Dieses Gerit darf nicht fir gewerbliche Zwecke, beim Camping und in
offentlichen Verkehrsmitteln betrieben werden.

i/ Betreiben Sie das Gerit ausschliefllich im Sinne seiner bestimmungsgemil3en
Verwendung.

i/ Erlauben Sie niemandem, der mit der Bedienungsanleitung nicht vertraut ist, das
Gerit zu benutzen.

i/ Dieses Gerit kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiber sowie von Personen
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mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerites unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerit
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

1.1 Signalworter

VAN I N[5  verweist auf  eine

Gefahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet wird, eine unmittelbare
Gefihrdung fir Leben und Gesundheit
zur Folge hat.

A\ VORSICHT! verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet wird, zu mittelschweren
oder kleineren Verletzungen fithren

/A WARNUNG! verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet wird, eine mdgliche
bevorstehende Gefihrdung fir Leben
und Gesundheit zur Folge hat.

HINWEIS!  verweist auf  eine
Gefahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet  wird, eine mogliche

Beschadigung des Gerits zur Folge hat.

kann.

1.2 Sicherheitsanweisungen

A GEFAHR!

1. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es nicht ordnungsgemal
arbeitet, sichtbar beschadigt oder heruntergefallen ist oder das
Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt sind.

2. Das Netzanschlusskabel darf nur durch eine qualifizierte Fachkraft

(Elektrotechniker/-in) ausgetauscht werden.

Versuchen Sie niemals, das Gerat alleine zu reparieren.

Achten Sie vor dem Einschalten des Gerats darauf, dass kein

offenes  Kaminfeuer brennt. Andernfalls konnen giftige

Verbrennungsgase aus dem Kamin oder Abzugsschacht der

Feuerstelle in die Wohnraume gezogen werden. Sorgen Sie bei

Abluftbetrieb der Dunstabzugshaube und dem Betrieb von

schornsteinabhangigen Feuerungen (z.B. Kohleofen) fur eine

ausreichende Frischluftzufuhr im Aufstellraum. Befragen Sie hierzu
auf jeden Fall lhren zustandigen Kaminkehrmeister. Wenn Sie die

Dunstabzugshaube im Umluftbetrieb benutzen, ist der

gleichzeitige Betrieb einer raumluftabhangigen Feuerstatte

unbedenklich.

5. Falls es in lhrer Wohnung zum Austritt eines brennbaren

W
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Gases kommen sollte:

a) Offnen Sie alle Fenster zur Belliftung.

b) Ziehen Sie nicht den Stecker aus der Steckdose und benutzen
Sie nicht das Bedienfeld bzw. die Schalter.

c) BerUhren Sie nicht das Gerat, bis samtliches Gas abgezogen
ist.

d) Bei Missachtung dieser Anweisungen koénnen Funken
entstehen, die das Gas entflammen.

/A WARNUNG!

. Wenn Sie die Abzugshaube zusammen mit anderen nicht
durch elektrische Energie versorgten Geraten (Gas- und
Olverbrennungsgerite) betreiben, darf der Unterdruck in dem
entsprechenden Raum einen Wert von 4 Pa (4 * 10°° bar) nicht
uberschreiten.

. Betreiben Sie das Gerat nur mit 220~240 VAC/50Hz. Verwenden
Sie bei 220~240 VAC/50Hz Netzbetrieb keine Steckdosenleisten,
Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel. Alle
Netzanschlussleitungen, die Beschadigungen aufweisen, mussen
von einer  qualifizierten Fachkraft  (Elektrotechniker/-in)
ausgewechselt werden.

. Das Gerat darf ausschlieBlich an einer ordnungsgemal geerdeten
Steckdose angeschlossen werden.

. Das Gerat muss geerdet sein. Verwenden Sie nur eine
entsprechende Sicherheitssteckdose, um die Gefahr eines
Stromschlags zu minimieren. Die technischen Daten Ihrer
elektrischen Versorgung mussen den auf dem Typenschild
angegebenen Werten entsprechen.

. Ihr Hausstrom muss mit einem Sicherungsautomaten zur
Notabschaltung des Gerats ausgestattet sein.

. Halten Sie beim Aufbau des Gerats die Mindestabstande
zwischen der Abzugshaube und dem Kochfeld genau ein
(beachten Sie dazu unbedingt Kapitel 2.1 in dieser
Bedienungsanleitung).

. Bereiten  Sie niemals flambierte = Gerichte unter der
Dunstabzugshaube zu. Die offenen Flammen konnen das Gerat
zerstoren und einen Brand verursachen.

. Benutzen Sie die Brenner von Gasherden nicht ohne ein
Kochgeschirr. Die offenen Flammen konnen das Gerat zerstéren
und einen Brand verursachen.

. Wenn Sie Speisen frittieren, beaufsichtigen Sie durchgehend den
Frittiervorgang, da das Ol Feuer fangen kann. Bei mehrfach
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verwendeten Frittierdlen steigt das Risiko einer Selbstentzindung.

10.Fuhren Sie auch keine anderen Tatigkeiten mit offenen Flammen
durch. Die offenen Flammen kdnnen das Gerat zerstéren und einen
Brand verursachen.

11.Der Abluftschlauch darf nicht aus brennbarem Material bestehen
und keine brennbaren Materialien enthalten.

12.Das Gerat darf ausschlieldlich mit eingesetzten Fettfiltern betrieben
werden, da sich ansonsten durch den Dunst transportiertes Fett in
der Haube und im Abluftsystem ablagert. BRANDGEFAHR!
Reinigen oder ersetzen Sie die Filter regelmafig.

13.Trennen Sie das Gerat vor allen Wartungs- und
Reinigungsarbeiten von der Stromversorgung.

14.Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile der Verpackung (Polyathylenttten, Polystyrenstlcke)
nicht in die Reichweite von Kindern und Tieren gelangen.
ERSTICKUNGSGEFAHR!

15.Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und darUber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von
Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

16.Beaufsichtigen Sie Kinder immer, damit diese nicht mit dem Gerat
spielen.

/\ VORSICHT!

1. Zugangliche und beruhrbare Teile der Haube kdnnen heil werden,
wenn die Haube zusammen mit einer Kochvorrichtung benutzt wird.

2. Fuhren Sie den Einbau des Gerats mit mindestens zwei Personen
durch, weil Sie ansonsten das Gerat beschadigen oder der Person,
die an dem Gerat arbeitet, Schaden zufagen.
BESCHADIGUNGSGEFAHR! VERLETZUNGSGEFAHR!

HINWEIS!

1. Das Gerat muss von mindestens zwei Personen transportiert und
angeschlossen werden.

2. Packen Sie die Kaminteile aul3erst vorsichtig aus; ansonsten
beschadigen Sie die Kaminteile!




. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, bevor Sie das

Gerat benutzen. Das Gerat ist fur den Transport moglicherweise mit
Transportsicherungen geschutzt. Entfernen Sie diese komplett.
Gehen Sie dabei vorsichtig vor. Benutzen Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, um Reste von Transportsicherungen zu
entfernen.

. Eine konstante Pflege und Wartung gewahrleistet einen

einwandfreien Betrieb und die optimale Leistung lIhres Gerats.

. Entnehmen Sie der Verpackung und den Styropor-

Komponenten unbedingt alle Zubehorteile!

. Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerats, ob das Netzkabel

oder das Gerat selbst keine Beschadigungen aufweisen.

. Das Typenschild darf niemals unleserlich gemacht oder gar

entfernt werden! Falls das Typenschild unleserlich gemacht
oder entfernt wurde, entfallt jeglicher Garantieanspruch!

2. Installation

HINWEIS! Jegliche Schaden, die durch ein unsachgemaR installiertes
und / oder unsachgemal® an die Stromversorgung angeschlossenes
Gerat entstehen, unterliegen weder der Garantie noch der Gewahr-
leistung.

Wir empfehlen die Installation der Dunstabzugshaube von qualifiziertem
Fachpersonal durchfithren zu lassen. Jegliche Schiden, die durch unsachgemille
Installation des Gerites entstehen, unterliegen weder der Garantie noch der
Gewahrleistung.

2.1 Wichtige Installationshinweise fiir den Abluftbetrieb

/\ WARNUNG! Die Abluft darf nicht in einen Schornstein geleitet
werden, der fur Abgase von Geraten, die mit Gas oder anderen
Brennstoffen betrieben werden, genutzt wird.

1.

2.

Beachten Sie bei der Ableitung der Abluft immer alle geltenden gesetzlichen
und behérdlichen Bestimmungen.

Der Durchmesser des Abluftschlauchs muss mit dem Durchmesser des
Verbindungsrings iibereinstimmen.

Sollte Thr Gerit werksseitig mit einem Kohlefilter ausgeriistet sein und Sie Thr
Gerat im Abluftbetrieb verwenden wollen, miussen Sie den Kohlefilter
entfernen. Ein Kohlefilter ist nur fir den Umluftbetrieb sinnvoll nutzbar.
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4. Die Abluftleitung sollte méglichst kurz und geradlinig sein. Der Durchmesser
der Abluftleitung muss mindestens 120/150 mm (siche Kapitel TECHNISCHE
DATEN) betragen, da ansonsten mit erhohten Laufgerduschen und verminderter
Absaugleistung zu rechnen ist.

5. Achten Sie darauf, den Radius zu erhalten, wenn Sie Bégen verwenden oder
formen, da ansonsten die Leistung des Gerites vermindert wird. Die maximal
zuldssige Biegung nach aullen betrigt 120°.

6. Verwenden Sie nur glatte Rohre oder flexible Abluftschliuche aus nicht
brennbarem Material.

7. Halten Sie bei waagerechter Verlegung der Abluftleitung ein Mindestgefille von
lecm/m  oder einen Neigungswinkel von 2° ein. Ansonsten lduft
Kondenswasser in den Motor der Abzugshaube.

8. Wenn die Abluft in einen Abluftschacht gefithrt wird, muss das Ende des
Einfihrungsstutzens in Stromungsrichtung ausgerichtet werden.

9. Wenn die Abluftleitung durch kithle Riume (z.B. Dachboden) gefihrt wird,
kann innerhalb der einzelnen Leitungsbereiche ein starkes Temperaturgefille
entstehen. In diesem Fall wird in den betroffenen Bereichen Kondenswasser
entstehen, was eine Isolierung der betroffenen Bereiche zwingend notwendig
macht. Statten Sie eine solche Abluftleitung neben der Isolierung gegebenentalls
auch mit einer Kondenswassersperre aus.

10.Je nach Modell kann Thre Abzugshaube mit einer (oben) oder zwei (oben und
hinten) Abzugsoffnungen ausgestattet sein. Die nicht benétigte Offnung ist mit
einem Kunststoffdeckel versehen, der durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
entfernt und auf die nicht benétigte Offnung gesetzt werden kann.

2.2 Mindestabstande

i, Halten Sie beim Aufbau des Gerites die Mindestabstinde zwischen der
Dunstabzugshaube und dem Kochfeld / Herd genau ein.

il Beachten Sie dabei auch unbedingt die individuellen Mindestabstinde
von Kochfeldern / Hetden zu Dunstabzugshauben; diese sind in der
Bedienungsanleitung Ihres Kochfeldes / Herdes etc. angegeben.

ERFORDERLICHER MINDESTABSTAND:
UNTERKANTE HAUBENKORPER ZU

Glaskeramik- und Gusskochplatten mind. 65 cm
Gaskochfeldern mind. 75 cm
Kohle- / Ol- / Holzfeuerungen mind. 85 cm




1. Die Mindestabstinde benennen nicht eine zwingend notwendige
Gesamtinstallationshéhe, sondern nur einen minimalen Wert, der durch die
Addition der Hohe des Kochfelds (FuBBboden «» Kochfeld) und des benétigten
Mindestabstands der entsprechenden Art des Kochfelds zur Dunstabzugshaube
(Kochfeld <» Dunstabzugshaube) entsteht, also gilt:

(FuBboden <> Kochfeld / Herd)
+  (Kochfeld / Herd «<» Dunstabzugshaube)

= MINDESTINSTALLATIONSHOHE

2. Passen Sie die Gesamtinstallationshéhe dem Korperlingenmal3 des Benutzers
an. Beachten Sie hierbei, dass sich die Absaugeffizienz des Gerites bei einem
sehr grof3en Abstand zum Kochfeld verringern kann.

/A WARNUNG! Unterschreiten Sie bei der Installation niemals die
Mindestinstallationshohe. Bei Nichteinhaltung der Mindestabstande
kann sich das in den Filtern angesammelte Fett durch die
Warmeabstrahlung des Kochfelds entzinden. BRANDGEFAHR!

A\ VORSICHT! Jeder Benutzer muss darauf achten, sich an den Ecken
und Kanten der Dunstabzugshaube nicht den Kopf zu stol3en; ansonsten
kann es zu PRELLUNGEN SOWIE ZU VERLETZUNGEN IM
AUGENBEREICH kommen!
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2.3 Gerateansicht

Abb. dhnlich.

GEHAUSE DER DUNSTABZUGSHAUBE

BEDIENFELD

RUCKSCHILAGKI.APPE

ABLUFTAUSLASS

ABLUFTSCHLAUCH (nur bei Abluftbetrieb)

AUBERER KAMIN

INNERER KAMIN

(o <IN I =) W S 1 U B~ I S I B A T

HALTEBUGEL

2.4 Installation: Riickschlagklappe / Dunstabzugshaube

/\ WARNUNG! Verwenden Sie aus Sicherheitsgrunden  nur
Befestigungs- oder Montageschrauben in den Grolden, die in dieser
Bedienungsanleitung angegeben werden. Eine Nichtbeachtung der
GrolRen- und Installationsanweisungen fur Schrauben oder Befestigungs-
vorrichtungen kann zu einem Stromschlag fuhren! STROMSCHLAG-
GEFAHR!
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/\ WARNUNG! Beschadigen Sie beim Bohren keine elektrischen
Leitungen in den Wanden. STROMSCHLAGGEFAHR!

HINWEIS! Sie bendtigen zwei weitere Personen zur Installation des
Gerates.

HINWEIS! Jegliche Schaden, die durch ein unsachgemaR installiertes
und / oder unsachgemal® an die Stromversorgung angeschlossenes
Gerat entstehen, unterliegen weder der Garantie noch der Gewahr-
leistung.

il Wir empfehlen die Installation der Dunstabzugshaube von qualifiziertem
Fachpersonal durchfithren zu lassen. Jegliche Schiden, die durch unsachgemille
Installation des Gerites entstehen, unterliegen weder der Garantie noch der
Gewihrleistung.

SIE KONNEN DIE ABLUFTFUHRUNG WIE FOLGT VERLEGEN
(NUR BEI ABLUFTBETRIEB)

JE
Vertikal: Der Abluftschlauch wird 2zu einer ﬁ -

Auslasskappe* im Dach gefiihrt. 2, |

Cr =
Abb. dhnlich.

Horizontal: Der Abluftschlauch wird zu einer
Auslass6ffnung mit Gitter* in der Hauswand gefiihrt.

| —
i d
Abb. dhnlich.

* Artikel nicht im Lieferumfang enthalten.

2.4.1 Installation der Riickschlagklappe

% Falls an Threm Gerit die Rickschlagklappe nicht ab Werk installiert ist, missen
Sie diese noch installieren. Die folgenden Abbildungen zeigen nur ein Beispiel
tir die Montage der Riickschlagklappe, da der Abluftauslass je nach Modell und
Konfiguration des Gerites variieren kann.

% Die Ruckschlagklappe besteht aus zwei Klappenteilen (a/b). Beide
Klappenteile missen Sie einzeln in dem Gehduse des Abluftauslasses (c)
installieren (s. Abb. unten).
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Cc
a RUCKSCHLAGKLAPPE: Klappenteil « a »
b RUCKSCHLAGKLAPPE: Klappenteil « b »
C GEHAUSE DES ABLUFTAUSLASSES
INSTALLATIONSSCHRITTE

. Die beiden einzelnen Klappenteile (a / b) bestehen jeweils aus einem Halbkreis

inkl. einer Achse (d). Mittig auf der Achse (d) eines Klappenteils befindet sich
ein Achsstift (e / s. Abb. unten).

Setzen Sie die Achse (d) eines Klappenteils vorsichtig in die entsprechenden
Offnungen (f / beidseits) im Gehiuse des Abluftauslasses (c) ein; der Achsstift
(e) muss dabei nach oben gerichtet sein (s. Abb. unten).

Wiederholen Sie den 2. Schritt fiir das andere Klappenteil.

Vergewissern Sie sich, dass beide Teile der Riickschlagklappe ordnungsgemal3
installiert sind. Die Klappenteile diirfen nicht klemmen oder sich verhaken.




a RUCKSCHLAGKLAPPE: Klappenteil « a »

b RUCKSCHLAGKLAPPE: Klappenteil « b »

C GEHAUSE DES ABLUFTAUSLASSES

d ACHSEN

€ ACHSSTIFTE

f OFFNUNGEN IM GEHAUSE DES ABLUFTAUSLASSES (beidseitig)

2.4.2 Installation der Dunstabzugshaube

N —

INSTALLATIONSSCHRITTE

Bestimmen Sie an der Wand eine geeignete Position fiir die Dunstabzugshaube.

. Messen und markieren Sie die Positionen der vier benétigten Bohrlécher (2 fir

die Innenkaminhalterung und zwei fir das Gehiuse der Dunstabzugshaube).
Vergewissern Sie sich, dass die Mindestabstinde eingehalten werden.

i/ Beachten Sie, dass die Position der Schraubenlocher zur Befestigung der

Innenkaminhalterung, gleichzeitig den hochsten Punkt des gesamten Kamins
darstellt.

Bohren Sie zur Befestigung der Innenkaminhalterung (A) und des Gehiuses 4
Locher (© 8 mm) in die Wand. Bringen Sie die Spreizdiibel (B) in die vier
Bohrl6cher (C) ein.

Bringen Sie zwei Schrauben (D / 4*30 mm) zur Befestigung des Gehiuses in
die Spreizdiibel ein. Drehen Sie die Schrauben nicht komplett ein, da Sie das
Gerit auf die Schraubenkopfe hingen miissen. Der jeweilige Schraubenkopf
muss einen Abstand von 3 - 5 mm zur Wand aufweisen.

Befestigen Sie die Innenkaminhalterung (A) mit zwei Schrauben (E / 4*¥40 mm)
an der Wand.
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INNENKAMINHALTERUNG

SPREIZDUBEL (4 St. insgesamt)

BOHRLOCHER (4 St. insgesamt)

SCHRAUBEN: 4*¥30 mm (2 St. insgesamt)

H o O % »

SCHRAUBEN: 4*¥40 mm (2 St. insgesamt)

6. Falls die Rickschlagklappe (F) noch nicht installiert wurde, installieren Sie sie
jetzt; s. Kapitel 2.4.1 INSTALLATION DER RUCKSCHLAGKLAPPE.

7. ABLUFTBETRIEB: Verbinden Sie den Abluftschlauch (G) mit dem Abluftauslass
(H) der Dunstabzugshaube (J / s. Abb. unten links). Befestigen Sie den Abluft-
schlauch (G) am Abluftauslass (H) mit einem Kabelbinder (K / s. Abb. unten
rechts).

UMLUFTBETRIEB: Schritt 7. « ABLUFTBETRIEB » und Schritt 13. brauchen Sie
nicht zu beachten; bitte beachten Sie die Instruktionen in Kapitel 3.2
UMLUFTBETRIEB.

)
.L
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Abb. éhnlich: Modifikationen sind méglich.

RUCKSCHILLAGKI.APPE

ABLUFTSCHLAUCH (nur bei Abluftbetrieb)

ABLUFTAUSLASS

GEHAUSE DER DUNSTABZUGSHAUBE

RNl— | T || ™

KABELBINDER'

8. Hingen Sie die Dunstabzugshaube an die Wand, indem Sie die
Installationséffnungen (L) des Gerites auf die Schrauben (D / s. Abb. unten)
setzen. Richten Sie die Haube ordnungsgemal aus.

9. Wenn Die Dunstabzugshaube ordnungsgemil} ausgerichtet ist, ziehen Sie die
beiden Schrauben (D / 4*30 mm) fest.

il Zwei Sicherheitsentliftungen mit einem Durchmesser von jeweils 6 mm
befinden sich auf der hinteren Seite des Gehduses der Dunstabzugshaube.

Abb. dhnlich: Modifikationen sind mdéglich.

INNENKAMINHALTERUNG

SCHRAUBEN: 4*30 mm (2 St. insgesamt)

ABLUFTSCHLAUCH (nur bei Abluftbetrieb)

GEHAUSE DER DUNSTABZUGSHAUBE

Hl—= Q0>

INSTALLATIONSOFFNUNGEN (2 / auf der Riickseite des Gehduses)

10.Setzen Sie den inneren Kamin (O) in den duBleren Kamin (N) ein. Befestigen
Sie den Haltebiigel (M) mit den entsprechenden Schrauben (P) am dufleren

' Nicht im Lieferumfang enthalten.
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Kamin (N / s. Abb. unten). Ziehen Sie die Schrauben nicht zu fest an, damit
der innere Kamin (O) ausziehbar bleibt.

HALTEBUGEL DES AUBEREN KAMINS

AURERER KAMIN

INNERER KAMIN

IO | Z| R

SCHRAUBEN

11.Setzen Sie den kompletten Kamin (O + N) auf die Dunstabzugshaube und
fihren Sie den Abluftschlauch (G / nur bei Abluftbetrieb) nach auB3en (s. Abb.
unten links und s. Schritt 13.).

12. Befestigen Sie den dufleren Kamin (N) mit den 2 entsprechenden Schrauben (Q
/ 4%8 mm) am Gerit (s. Abb. unten rechts).

Abb.dhnlich

A ‘ INNENKAMINHALTERUNG
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ABLUFTSCHLAUCH (nur bei Abluftbetrieb)

INNERER KAMIN

AUBERER KAMIN

RIZ O]

SCHRAUBEN (4*8 mm) zur Befestigung des Kamins am Gerit

13.Sie konnen die Abluftfihrung wie folgt verlegen; s. unten (NUR bei ABLUFT-
BETRIEB).

: . . D=
Vertikal: Der Abluftschlauch wird zu einer p .....
Auslasskappe* im Dach gefiihrt. 2, Een

i =
Abb. dhnlich.

i ’;‘51

= &

7,
Horizontal: Der Abluftschlauch wird zu einer L

Auslassofftnung mit Gitter* in der Hauswand gefiihrt.

o oy
e
Abb. dhnlich.
* Artikel nicht im Lieferumfang enthalten.

14.Zichen Sie den inneren Kamin (O) aus; bis zur installierten
Innenkaminhalterung (A). Befestigen Sie den inneren Kamin (O) mit den
entsprechenden Schrauben (R / 4*%8 mm) an der Innenkaminhalterung (A / s.
Abb. unten).

Abb. Ghnlich: Modifikationen sind méglich.
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A INNENKAMINHALTERUNG

O INNERER KAMIN

SCHRAUBEN (4*8 mm / 2 St. insgesamt)
zur Befestigung des inneren Kamins

15.Installieren Sie die Fettfilter (s. Kapitel 6.1 REINIGUNG DER FETTFILTER) und
schlieBen Sie das Netzkabel® am Stromnetz an.

> Uberpriifen Sie, ob Ihr Gerit aus der Front- und Seitenperspektive gerade
und waagerecht an der Wand angebracht ist, da das Gerit ansonsten
nicht ordnungsgemil} arbeitet.

RICHTIG ‘ FALSCH

2.5 Elektrischer Anschluss

i Prifen Sie vor dem Anschluss der Dunstabzugshaube an das Stromnetz, ob die
auf dem Typenschild angegeben Spannung mit der Netzspannung Ihrer
Wohnung tbereinstimmt.

i Prifen Sie vor dem Anschluss der Dunstabzugshaube an das Stromnetz, ob das
Gerit ordnungsgemail installiert ist.

HINWEIS! Jegliche Schaden, die durch ein unsachgemall an die
Stromversorgung angeschlossenes Gerat entstehen, unterliegen weder
der Garantie noch der Gewahrleistung.

2-6  Abluftbetrieb / Umluftbetrieb

2-6-1 Abluftbetrieb

2 Sollte sich die Netzanschlussdose innerhalb der Kaminverkleidung befinden, mussen Sie den
Netzstecker entsprechen frither einstecken.
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/\ WARNUNG! Die Abluft darf nicht in einen Schornstein geleitet
werden, der fur Abgase von Geraten, die mit Gas oder anderen
Brennstoffen betrieben werden, genutzt wird.

Die Dunstabzugshaube ist in der Regel (Modifikationen sind jedoch mdglich)
zum Finsatz als Ablufthaube vorgeriistet.

Im Abluftbetrieb wird die angesaugte Luft durch einen Abluftschlauch nach
auBen gefihrt. Dafir muss in Ihrem / Ihrer Haus / Wohnung ein
Abluftschacht bzw. ein nach auflen fihrendes Abluftrohr vorhanden sein.

Sollte Thr Gerit werksseitig mit einem Kohlefilter ausgeriistet sein und Sie Thr
Gerat im Abluftbetrieb verwenden wollen, miissen Sie den Kohlefilter
entfernen.

Beachten Sie bei Abluftbetrieb unbedingt die Instruktionen in Kapitel 2.
INSTALLATION ff. und Kapitel 2.4.2 INSTALLATION DER DUNSTABZUGSHAUBE:
Schritt 7. « ABLUFTBETRIEB » und Schritt 13.

2.6 Umluftbetrieb

R/
0’0

R/
0’0

Sie koénnen das Gerit auch im Umluftbetrieb verwenden.

Wenn Sie fur die Installation der Dunstabzugshaube keine Abluftleitung nach
auflen benutzen, sondern die Dunstabzugshaube im Umluftbetrieb betreiben,
wird der Abluftschlauch nicht benétigt.

Bei Umluftbetrieb wird die Abluft in den Kiichenraum zuriickgefihrt (s. Abb.
unten).

Wenn Sie das Gerit im Umluftbetrieb verwenden mochten, koénnen Sie
Kohlefilter installieren (s. Kapitel 3.2.1 KOHLEFILTER).

Neben den Fettfiltern (mtssen immer installiert sein) neutralisieren Kohlefilter
zusitzlich Gertiche und absorbieren u.a. feine Staubpartikel etc. Dadurch
verbessern Kohlefilter zusdtzlich die Abluft, die in den Kichenraum
zurlickgefiihrt wird. Wir empfehlen bei Umluftbetrieb immer den Einsatz von
Kohlefiltern.

Die Installation der Dunstabzugshaube im Umluftbetrieb ist die gleiche wie in
Kapitel 2.4.2 INSTALLATION DER DUNSTABZUGSHAUBE beschrieben; Schritt 7.
« ABLUFTBETRIEB » und Schritt 13. brauchen Sie nicht zu beachten.

Nur bei Umluftbetrieb konnen Sie zum Eliminieren von Kochdiinsten
Kohlefilter verwenden.
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Abb. dhnlich: Abb. dient ausschliefllich als Beispiel.

2.6.1 Kohlefilter

Produktkode: CF150

/A WARNUNG! Kohlefilter dirfen ausschlieBlich im Umluftbetrieb
verwendet werden!

HINWEIS! Konhlefilter sind nicht Teil des Lieferumfangs.®

il Ersetzen Sie die KOHLEFILTER regelmiflig; siche auch Kapitel REINIGUNG
UND PFLEGE.

il KOHLEFILTER fir Ihre Dunstabzugshaube sind als optionales Zubehor
erhaltlich.

Bestellen Sie KOHLEFILTER unter
www.pkm-online.de
» Typbezeichnung der KOHLEFILTERS: siche Kapitel TECHNISCHE DATEN

/\ WARNUNG! Schalten Sie das Gerét vor der Montage von Konhlefiltern
unbedingt aus und trennen Sie es von der Stromversorgung
(entsprechende Sicherung im Haussicherungskasten).

INSTALLATION DER KOHLEFILTER

1. Klappen Sie die Glasabdeckung (A) der Dunstabzugshaube nach oben, um das
Gerat zu 6ffnen (s. Abb. unten, Pfeilrichtung).

3 Ausstattung abhingig vom Modell.
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2. Entfernen Sie den Aluminium - Fettfilter: Driicken Sie die Arretier-Taste (B)

am Griff (C) des Fettfilters (D), um den Fettfilter aus seiner Arretierung zu
16sen (s. Abb. unten). Entnehmen Sie dann den Fettfilter (D).

i Hinter dem Fettfilter liegt der Motor des Gerites, an dem die Kohlefilter

installiert werden.

GLASABDECKUNG DER DUNSTABZUGSHAUBE

ARRETIER-TASTE DES FETTFILTERS

GRIFF DES FETTFILTERS

&

O|lO|w| >

ALUMINIUM - FETTFILTER

Die KOHLEFILTER werden auf den beiden Seiten des Motors befestigt.

Setzen Sie den KOHLEFILTER (2) auf den Motor (1) und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn nach rechts (3), bis er ordnungsgemil3 und fest auf dem Motor
sitzt (s. Abb. unten).

Abb. éhnlich: Modifikationen sind méglich.

1 MOTOR
KOHLEFILTER
RECHTSDREHUNG:
3 Der KOHLEFILTER wird auf den Motor gesetzt und leicht nach
rechts gedreht, bis er fest auf dem Motor sitzt.
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5. Wiederholen Sie den Vorgang auf der anderen Seite des Motors.

6. Wenn Sie die KOHLEFILTER deinstallieren mochten, drehen Sie sie zum Losen
vorsichtig nach links und nehmen Sie sie ab.

7. Installieren Sie den Fettfilter wieder: Setzen Sie den Fettfilter
ordnungsgemil in die entsprechenden Schlitze an der Dunstabzugshaube ein.
Driicken und halten Sie die Arretier-Taste (B) am Griff des Fettfilters (C)
wihrend Sie den Fettfilter gleichzeitig in seine ordnungsgemifle Position
driicken. Sobald der Fettfilter sich ordnungsgemal} in Position befindet, lassen
Sie die Arretier-Taste (B) los, um den Fettfilter zu arretieren (s. Abb. unten).

8. Klappen Sie die Glasabdeckung (A) der Dunstabzugshaube vorsichtig nach
unten, um das Gerit zu schlieSen (s. Abb. unten).

\
'~,__\___;~

Abb. dhnlich: Modifikationen sind maéglich.

GLASABDECKUNG DER DUNSTABZUGSHAUBE

ARRETIER-TASTE DES FETTFILTERS

GRIFF DES FETTFILTERS

OIO | = | »

ALUMINIUM - FETTFILTER

/\ WARNUNG! Befestigen Sie die Kohlefilter sicher und
ordnungsgemall. Ansonsten konnen sich die Kohlefilter lockern und
somit Gefahren verursachen.

/A WARNUNG! Das Gerat darf ausschlieBlich mit eingesetzten
Fettfiltern betrieben werden, da sich ansonsten durch den Dunst
transportiertes Fett in der Haube ablagert. BRANDGEFAHR!

HINWEIS! Die Saugleistung wird durch die Kohlefilter vermindert.

HINWEIS! Wechseln Sie die Kohlefilter je nach Benutzung der Haube
mindestens alle drei bis sechs Monate. Reinigen Sie flr einen
einwandfreien Betrieb des Motors den Fettfilter regelmafig (s. Kapitel
REINIGUNG UND PFLEGE).
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2.6.2 Fettfilter
il Achten Sie darauf, dass die Fettfilter immer ordnungsgemil} eingesetzt sind.
i Reinigen Sie die Fettfilter regelmaflig; s. Kapitel REINIGUNG UND PFLEGE.

/\ WARNUNG! Das Gerat darf ausschlieBlich mit eingesetzten

Fettfiltern betrieben werden, da sich ansonsten durch den Dunst
transportiertes Fett in der Haube ablagert. BRANDGEFAHR!

3. Bedienung

3.1 Bedienfeld

/A WARNUNG! Decken Sie das Leuchtmittel niemals mit
warmeisolierenden oder anderen Gegenstanden ab. BRANDGEFAHR!

A\ VORSICHT! Beriihren Sie die Beleuchtung fiir 30 Minuten nach
Betrieb des Gerates nicht. VERBRENNUNGSGEFAHR!

HINWEIS! Benutzen Sie die Beleuchtungseinheiten nur, wenn das Gerat
in Betrieb ist. Benutzen Sie die Beleuchtungseinheiten nicht zur
Raumbeleuchtung.

HINWEIS! Drucken Sie niemals zwei Tasten des Bedienfeldes
gleichzeitig.

ORGEONCONC

TASTE: « AUS »

NIEDRIGSTE LEISTUNGSSTUFE (Motorgeschwindigkeit)

QS

bg-m MITTLERE LEISTUNGSSTUFE (Motorgeschwindigkeit)

®

HOCHSTE LEISTUNGSSTUFE (Motorgeschwindigkeit)
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BELEUCHTUNG: « EIN / AUS »

3.2 Bedienung

@ ‘ TASTE: « AUS »

+¢ Schalten Sie die Dunstabzugshaube mit dieser Taste aus.
‘ LEISTUNGSSTUFE 1 = NIEDRIGSTE LEISTUNGSSTUFE

% Mit dieser Taste stellen Sie die niedrigste Leistungsstufe
(Motorgeschwindigkeit) der Dunstabzugshaube ein.

% Diese Leistungsstufe ist fur langsames Kocheln und Braten bei geschlossenem
Deckel geeignet.

il Nutzen Sie diese Leistungsstufe bei einer geringen Dampfentwicklung (niedrige
Konzentration von Kochdunsten).

bg-c: ‘ LEISTUNGSSTUFE 2 = MITTLERE LEISTUNGSSTUFE

% Mit  dieser  Taste stellen Sie die mittlere Leistungsstufe
(Motorgeschwindigkeit) der Dunstabzugshaube ein.
¢ Diese Stufe ist fir Standard-Kochvorginge geeignet.

il Nutzen Sie diese Leistungsstufe fir die ideale Luftzirkulation in der Kiiche bei

einer durchschnittlichen Dampfentwicklung (mittlere Konzentration von
Kochdunsten).

‘ LEISTUNGSSTUFE 3 = HOCHSTE LEISTUNGSSTUFE

< Mit dieser Taste stellen Sie die héchste / maximale Leistungsstufe (Motorge-
schwindigkeit) der Dunstabzugshaube ein.

i’ Nutzen Sie diese Leistungsstufe, falls Ihr Kochgut viel Dampf generiert (hohe
Konzentration von Kochdunsten).

25



‘ BELEUCHTUNG: « EIN / AUS »

** Mit dieser Taste konnen Sie die Beleuchtung der Dunstabzugshaube ein- bzw.
ausschalten (Taste kurz driicken).

il Benutzen Sie die Beleuchtungseinheiten nur, wenn das Gerit in Betrieb ist.
Benutzen Sie die Beleuchtungseinheiten nicht zur Raumbeleuchtung.

4. Reinigung/Pflege

/AWARNUNG! Trennen Sie das Gerat vor allen Wartungs- und
Reinigungsarbeiten von derStromversorgung.
STROMSCHLAGGEFAHR!

/AWARNUNG! Eine Nichtbeachtung der  Reinigungs- und
Pflegeanleitungen fuhrt zu einem erhohten Brandrisiko aufgrund von
Fettablagerungen.

HINWEIS! Legen Sie vor allen Reinigungs- und Wartungsarbeiten alle
Ringe an lhren Fingern sowie allen Armschmuck ab; ansonsten
beschadigen Sie die Oberflachen des Gerats.

1. Behandeln Sie das Gehduse mit einem weichen Tuch und einem geeigneten
Reinigungsmittel.

2. Reinigen Sie das Bedienfeld / die Bedienelemente niemals mit einem
Reinigungsmittel. Verwenden Sie stattdessen ein leicht feuchtes Tuch, da
ansonsten Wasser in das Bedienfeld eindringt und die Elektronik beschadigt.

3. Verwenden Sie bei mattschwarz lackierten Geriten niemals
alkoholhaltige Reinigungsmittel, weil diese Verfirbungen verursachen.

4. Reinigen Sie gliserne Bestandteile* nur mit einem geeigneten Glasreiniger.

Reinigen Sie bei jedem Fettfilter- oder Kohlefilteraustausch bzw. bei einer

Reinigung des Filters alle frei einsehbaren unteren Komponenten IThres Gerits

mit einem milden, nicht dtzenden und fettlésendem Reinigungsmittel.

0. Beschidigen Sie beim Reinigen von Metallfiltern nicht das Gitter. Durch
hiufiges Reinigen konnen Farbverianderungen der Metalloberfliche entstehen.

7. Solche Verinderungen haben keinen Einfluss auf die Leistung der Filter und
sind kein Reklamationsgrund.

8. Benutzen Sie keine Scheuermittel.

9. Benutzen Sie niemals einen Dampfreiniger. STROMSCHLAGGEFAHR!

e

* Ausstattung abhingig vom Modell.
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4.1 Fettfilter

/A WARNUNG! Bei Nichtbeachtung der Reinigungsanweisungen
besteht BRANDGEFAHR!

¢ Fettfilter/ Aluminiumfilter miissen nicht ersetzt werden.

VV VVVVYY

Einmal pro Monat von Hand oder in der Sptilmaschine (300) reinigen.
Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel.

Benutzen Sie keine Scheuermittel!

Benutzen Sie keine alkalischen Spiilmaschinenreiniger (pH groB3er 7).

Filter nicht zusammen mit verschmutztem Geschirr in den Geschirrspiiler
stellen.

Von Essensresten verstopfte Filter fallen nicht unter die Garantie.

Lassen Sie den Filter grundlich trocknen, bevor Sie ihn wieder vorsichtig
einsetzen.

4.2 Kohlefilter

Herkémmliche Kohlefilter kénnen nicht gereinigt werden. Diese Filter haben
eine begrenzte Aufnahmefihigkeit und sind in der Regel nach 3-6 Monaten
verbraucht. Ersetzen Sie einen verbrauchten Filter. Detaillierte Informationen vom
Hersteller dazu finden Sie auf der Verpackung der Filter.

4.3 Austausch des Leuchtmittels

A WARNUNG! Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung
(entsprechende Sicherung im Haussicherungskasten).
STROMSCHLAG-GEFAHR!

/A WARNUNG! Das LED-Leuchtmittel darf nur durch eine
fachkundige Person ausgewechselt werden. Fuhren Sie den
Austausch des Leuchtmittels niemals eigenstandig aus. Falls das
LED-Leuchtmittel beschadigt ist, wenden Sie sich an eine
qualifizierte Fachkraft (Elektrotechniker/-in) / (keine
Garantieleistung!).

WARNUNG! Trennen Sie das Gerit von der Stromversorgung.

Die Dunstabzugshaube ist mit einem auf LED-Technologie basierenden
Beleuchtungssystem ausgestattet.

Die LEDs garantieren eine optimale Beleuchtung, eine bis zu 10-mal lingere
Lebensdauer als herkémmliche Lampen und ermoglichen es, 90% elektrische
Energie zu sparen.
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Im Falle einer Fehlfunktion des Beleuchtungssystems wenden Sie sich an den

technischen Kundendienst.

@) 2 )

5. Problembehandiung

FEHLER
MOGLICHE URSACHE MASNAHMEN
GERAT ARBEITET NICHT.

1. Das Gerat ist mit dem Netzstecker | 1. Schlielen Sie das Gerit
nicht an der Steckdose ordnungsgemill an die Steckdose
angeschlossen. an.

2. Der Netzstecker ist locker. 2. Uberpriifen Sie den Netzstecker.

3. Die Steckdose wird nicht mit Strom | 3. Uberpriifen  Sie  die  fragliche
versorgt. Steckdose, indem Sie ein anderes

Gerat daran anschlie3en.

4. Die entsprechende Sicherung ist | 4. Uberpriifen Sie die Haussicherung.
ausgeschaltet.

5. Die Spannung ist zu niedrig 5. Vergleichen Sie die Angaben auf

dem Typenschild mit den Angaben
Thres Stromanbieters.

FEHLER

MOGLICHE URSACHE

MABNAHMEN

BELEUCHTUNG LEUCHTET, ABER DER MOTOR LAUFT NICHT.

1. Fehlerhafte Energieversorgung,.

2. Motorlager defekt.

1. Uberprifen Sie die

versorgung.

Energie-

2. Motor ersetzen.

DER MOTOR RIECHT VERDACHTIG.
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1. Motor defekt. 1. Motor ersetzen.
OLSPUREN.
1. Einwegventil undicht. 1. Einwegventil abdichten.
GERAT VIBRIERT.
1. Motor nicht ordnungsgemill mon- | 1. Motor ordnungsgemil} befestigen.
tiert.
2. Haube nicht ordnungsgemil3 be- | 2. Haube ordnungsgemil} befestigen.
festigt.
UNGENUGENDE ABZUGSLEISTUNG.
1. Abstand Haube - Kochfeld zu grof3. | 1. Haube tiefer hingen.
2. Zu viel Zugluft aufgrund gedffneter | 2. Turen und/oder Fenster schlieBen.
Turen und/oder Fenster.
GERAT IST INSTABIL.
1. Befestigungsbugel / -platte  nicht | 1. Befestigungsbiigel / -platte  richtig
richtig montiert. montieren
2. Befestigungsschrauben nicht fest | 2. Befestigungsschrauben fest
angezogen. anziehen.

il Sollte das Gerit Storungen abweichend von den oben beschriebenen aufweisen,
oder falls Sie alle Punkte der Liste tberprift haben, das Problem aber nicht
behoben werden konnte, kontaktieren Sie bitte das Geschift, in dem Sie das
Gerit erworben haben.

WENN DIE LEISTUNG DER HAUBE UNZUREICHEND IST UND / ODER
ERHOHTE BETRIEBSGERAUSCHE ZU HOREN SIND, KONNEN DAFUR DIE
FOLGENDEN URSACHEN VORLIEGEN.
IM ABLUFTBETRIEB
% Unzureichende GroB3e der Abluftleitung.
% Eine Verstopfung in der Abluftleitung.
% Der Durchmesser der Abluftleitung von der Haube bis zum Mauerkasten

inklusive sollte 150 mm betragen (siehe TECHNISCHE DATEN), da ansonsten die
Leistung des Motors beeintrachtigt werden kann.

Falls Sie am Mauerkasten ein Fliegengitter angebracht haben, kann dadurch der
Luftstrom beeintrichtigt werden. Entfernen Sie zum Uberpriifen das Gitter.
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Falls an der Abdeckplatte des Mauerkasten feste und sehr schrig stehende
Lamellen sind, kann dadurch der Luftstrom beeintrichtigt werden. Entfernen
Sie zum Uberpriifen die Abdeckplatte.

Bringen Sie eine Abdeckplatte mit beweglichen Lamellen an, die den Luftstrom
am wenigsten hemmen.

Uberpriifen Sie den Zustand und die Sauberkeit der Filter.

Uberpriifen Sie, ob die durch die Haube der Kiiche entnommene Luft ersetzt
wird, damit kein Unterdruck entsteht.

IM UMLUFTBETRIEB

Uberpriifen Sie den Zustand und die Sauberkeit der Filter.
Falls Sie die Haube im Umluftbetrieb verwenden, tberprifen Sie, ob die
Kohlefilter rechtzeitig gewechselt wurden (mindestens alle 3 - 6 Monate).

Sollte das Gerit Stérungen abweichend von den oben beschriebenen aufweisen,
oder falls Sie alle Punkte der Liste tberprift haben, das Problem aber nicht
behoben werden konnte, kontaktieren Sie bitte das Geschift, in dem Sie das
Gerit erworben haben.

6. Technische Daten

6.1 Angaben gemifl VO (EU) 66/2014

Marke/Warenzeichen Welcome
Modellkennung KH60S
Jahtlicher Energieverbrauch (AEChooa) 29,9 kWh/]Jahr
Energieeftizienzklasse(EEInooq) B
Fluiddynamische Effizienz (FDEnood) 12,7

Klasse fur Fluiddynamische Effizienz E
Fettabscheidegrad 05,2

Klasse fur Fettabscheidegrad D

Luftstrom bei minimaler Geschwindigkeit 210,9 m’/h @
im Normalbetrieb

Luftstrom bei maximaler Geschwindigkeit 296,5 m’/h @
im Normalbetrieb

Anschlusswert 68,00 W
Leistungsaufnahme Lichtsystem (Wr) 3,00 \%
Beleuchtungseftizienz (LEnood) 29,0 lux/Watt
Beleuchtungseffizienzklasse A
Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand (Py) 0,00 W
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand (P,) 0,00 W
A-bewertete Luftschallemission bei minimaler verfligbarer 58 dB @
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Geschwindigkeit im Normalbetrieb
A-bewertete Luftschallemission bei maximaler verfiigbarer 05 dB @
Geschwindigkeit im Normalbetrieb

Erklarungen:

(1) Luftstrommessung  Haushaltsdunstabzugshauben missen mit einem

maximalem Luftstrom, der bei einer verfliigharen
Einstellung mehr als 650 m?’/h betrigt, nach einer
festgelegten Zeit "tlimit" automatisch auf einen
Luftstrom umschalten, der hochstens 650 m?®/h
betragt.

(2) Luftschallemission = Wird nach dB(A) re 1 pW gemessen.

Fir die Ermittlung der Ergebnisse sowie gemil3 den Anforderungen an die
Kennzeichnung in Bezug auf den Energieverbrauch und in Bezug auf die
Anforderungen an das Okodesign wurden folgende Berechnungs- und
Messmethoden angewandt:

>

>
>
>

Richtlinien des Europidischen Parlaments und des Rates 2010/30/EU;
VERORDNUNG NR. 65/2014.

Richtlinien des Europiischen Parlaments und des Rates 2009/125/EG;
VERORDNUNG NR.66/2014.

EN 50564 - Elektrische und elektronische Haushalts- und Birogerite -
Messung niedriger Leistungsaufnahmen.

EN 060704-2-13 - Elektrische Gerite fir den Hausgebrauch und idhnliche
Zwecke - Prifvorschrift fir die Bestimmung der Luftschallemission -
Besondere Anforderungen an Dunstabzugshauben.

EN 61591 - Haushalts-Dunstabzugshauben und andere Absauger fir
Kochdunste - Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaft.

6.2 Relevante Angaben zur Installation

Stromspannung/Frequenz AC 220-240V/50Hz
Fettfilter/Material /spulmaschinenfest 1 MF12  Aluminium v
Kohlefilter * 2*CF 150
Abluftschlauch v
Befestigungsmaterial v
Abluftbetrieb v
Umluftbetrieb v
Bedienungsanleitung v
Teleskopkamin ausziehbar von-bis 40,00-78,50 cm

Bei Anschluss an einen Entliftungskamin Mauerdurchfihrung = 150 mm O
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bzw. Abluft ins Freie Bohrung = ca. 160 mm O

Abmessungen Gerit H¥*B*T in cm 28,10 — 106,50*59,80*23,10
Gewicht netto/brutto in kg 8,00/9,20
* Optionale Ausstattung.

7. Entsorgung

1. Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die Bestandteile der
Verpackung ( Polyithylentiiten, Polystyrenstiicke ) nicht in die Reichweite von
Kindern und Tieren gelangen. ERSTICKUNGSGEFAHR!

2. Nicht mehr benutzte und alte Gerite missen der zustindigen
Wiederverwertungsstelle zugefithrt werden. Keinesfalls offenen Flammen
aussetzen.

3. Bevor Sie ein beliebiges Altgerit entsorgen, machen Sie dieses vorher
unbedingt funktionsuntiichtig! Das bedeutet, immer den Netzstecker ziehen
und danach das Stromanschlusskabel am Gerit abschneiden und direkt mit dem
Netzstecker entfernen und entsorgen!

4. Entsorgen Sie Papier und Kartonagen in den dafur vorgesehenen Behiltern.

Entsorgen Sie Kunststoffe in den dafiir vorgesehenen Behiltern.

6. Falls es in Threm Wohnumfeld keine geeigneten Entsorgungsbehilter gibt,
bringen Sie diese Materialien zu einer geeigneten kommunalen Sammelstelle.

7. Nihere Informationen erhalten Sie von lhrem Fachhindler oder bei Ihren
entsprechenden kommunalen Entsorgungseinrichtungen.

& B

-
h]

s

Alle mit diesem Symbol Alle verfiigbaren Informationen zur
gekennzeichneten  Materialien  sind Miulltrennung erhalten Sie bei Ihren
wiederverwertbar. Ortlichen Behorden.

8. Garantiebedingungen

Der Hersteller leistet dem Verbraucher fiir die Dauer von 24 Monaten, gerechnet
vom Tag des Kaufes Garantie fiir einwandfreies Material und fehlerfreie Fertigung.
Dem Verbraucher stehen neben den Rechten aus der Garantie die gesetzlichen
Gewihrleistungsrechte zu, die der Verbraucher gegen den Verkdufer hat, bei dem er
das Gerat erworben hat. Diese werden durch die Garantie nicht eingeschrankt.

Der Garantieanspruch ist vom Kiufer durch Vorlage des Kaufbelegs mit Kauf-
und/oder Lieferdatum nachzuweisen und unverziiglich nach Feststellung und
innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer zu melden.
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Die Garantie begriindet keine Anspriiche auf Ricktritt vom Kaufvertrag oder
Minderung (Herabsetzung des Kaufpreises). Ersetzte Teile oder ausgetauschte
Gerite gehen in unser Figentum tuber.

1.

Der Garantieanspruch erstreckt sich nicht auf:
zerbrechliche Teile wie z.B. Kunststoff oder Glas bzw. Glihlampen;

2. geringfiigige  Abweichungen der Welcome-Produkte von der Soll-

ANy

AR Al o

Beschaffenheit, die auf den Gebrauchswert des Produkts keinen Einfluss
haben;
Schiden infolge Betriebs- und Bedienungsfehler,
Schiden durch aggressive Umgebungseinfliisse, Chemikalien, Reinigungsmittel;
Schiden am Produkt, die durch nicht fachgerechte Installation oder Transport
verursacht wurden;
Schiden infolge nicht haushaltsiiblicher Nutzung;
Schiden, die aullerhalb des Gerits durch ein Welcome-Produkt entstanden sind
- soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist.

Die Giltigkeit der Garantie endet bei:
Nichtbeachten der Aufstell- und Bedienungsanleitung;
Reparatur durch nicht fachkundige Personen;
Schiden, verursacht durch den Verkiufer, Installateur oder dritte Personen;
unsachgemille Installation oder Inbetriebnahme;
mangelnde oder fehlerhafte Wartung;
Geriten, die nicht ihrem vorgesehenen Zweck entsprechend verwendet werden;
Schiden durch hohere Gewalt oder Naturkatastrophen, insbesondere, aber
nicht abschlieBend bei Brand oder Explosion.

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlingerung der Garantiefrist noch
setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Der raumliche Geltungsbereich der
Garantie erstreckt sich auf in Deutschland, Osterreich, Belgien, Luxemburg und in
den Niederlanden gekaufte und verwendete Gerite.

O welcome
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A. Technische Zeichnung

173

CRL-00V
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Abmessungen in mm.
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O welcome

Wenden Sie sich bitte an das Geschaft,
in dem Sie das Gerat erworben haben.

Anderungen vorbehalten

Stand
01.12.2025

BEGA BBK Sp. Zo.o. sp. K.
Ul. Poznanska 113a
PL - 62-052 Komorniki
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Sehr geehrter Kunde! Sehr geehrte Kundin! Wir méchten Thnen herzlich danken,
dass Sie sich zum Erwerb eines Produkts aus unserem reichhaltigen Angebot
entschieden haben. Lesen Sie die gesamte Bedienungsanleitung, bevor Sie das Gerit
zum ersten Mal benutzen. Verwahren Sie diese Bedienungsanleitung zur zukiinftigen
Verwendung an einem sicheren Ort. Falls Sie das Gerit weitergeben, miissen Sie
diese Bedienungsanleitung ebenfalls mit tibergeben.
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4. Vor der ersten Benutzung..........cccovvviviiiiiiciiiiiccc e 34
4.1 Wasserenthirter (= Spulmaschinensalz) ........cccoccccvvviininciiniiinicinnen, 35
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Entsorgen Sie dieses Gerit nicht zusammen mit threm Hausmill. Das
ﬁ Gerit darf nur tber eine Sammelstelle fir wiederverwendbare
— elektrische und elektronische Gerite entsorgt werden. Entfernen Sie
nicht die Symbole / Aufkleber am Gerit.

i Die in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen Abbildungen konnen in einigen
Details von dem tatsichlichen Design Ihres Gerites abweichen. Folgen Sie in
einem solchen Fall dennoch den beschriebenen Sachverhalten. Lieferung ohne
Inhalt.

il Der Hersteller behilt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die
keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Gerites haben.

i Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial entsprechend den 6rtlichen Vorschriften
Ihres Wohnortts.

il Das von Ihnen gekaufte Gerit wurde moglicherweise inzwischen verbessert und
weist somit vielleicht Unterschiede zur Bedienungsanleitung auf. Dennoch sind
die Funktionen wund Betriebsbedingungen identisch, sodass Sie die
Bedienungsanleitung im vollen Umfang nutzen kénnen.

i] Technische Anderungen bzw. Druckfehler bleiben vorbehalten.

EG - KONFORMITATSERKLARUNG

* Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Produkte entsprechen
samtlichen harmonisierten Anforderungen.

* Die relevanten Unterlagen kénnen durch die zustindigen Behorden tiber den
Produktverkdufer angefordert werden.

DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG MUSS FUR JEDE PERSON, WELCHE
DAS GERAT BETREIBT, STETS ZUGANGLICH SEIN; VERGEWISSERN
SIE. SICH, DASS DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM BETRIEB
DES GERATES GELESEN UND VERSTANDEN WURDE.



1. Sicherheitshinweise

LESEN SIE VOR DER ERSTEN BENUTZUNG DES GERATES DIE
GESAMTEN SICHERHEITSHINWEISE UND
SICHERHEITSANWEISUNGEN GRUNDLICH DURCH.

Die darin enthaltenen Informationen dienen dem Schutz Ihrer Gesundheit. Die
Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise kann zu schweren Beeintrichtigungen Ihrer
Gesundheit und im schlimmsten Fall zum Tod fihren.

il Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung so auf, dass sie bei Bedarf jederzeit
griffbereit ist. Befolgen Sie sorgfiltig alle Hinweise, um Unfille oder eine
Beschidigung des Gerites zu vermeiden.

il Prifen Sie auf jeden Fall auch das technische Umfeld des Gerites! Sind alle
Kabel oder Leitungen, die zu ihrem Gerit fihren, in Ordnung? Oder sind sie
veraltet und halten der Geriteleistung nicht mehr Stand? Daher muss durch
eine qualifizierte Fachkraft (Elektrotechniker/-in) eine Uberpriifung
bereits vorhandener wie auch neuer Anschliisse erfolgen. Simtliche Arbeiten,
die zum Anschluss des Gerites an die Stromversorgung notwendig sind, diirfen
nur von einer qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in)
durchgefiihrt werden.

il Das Gerat ist ausschlieBlich zur privaten Nutzung bestimmt sowie zur Nutzung
(1) in Personalkiichen von Geschiften, Biros wund dhnlichen
Arbeitsumgebungen; (2) durch Giste von Beherbergungsbetrieben wir Hotels,
Motels, B&B; (3) beim Catering oder dhnlichen nicht-wiederverkaufenden
Anwendern.

il Das Gerat ist ausschlieBlich zum Reinigen von Geschirr in einem
Privathaushalt bestimmt.

il Das Gerit ist ausschlieBlich zum Betrieb innerhalb geschlossener Raume
bestimmt.

il Dieses Gerit darf nicht fir gewerbliche Zwecke, beim Camping und in
offentlichen Verkehrsmitteln betrieben werden.

il Betreiben Sie das Gerit ausschlieflich im Sinne seiner bestimmungsgemailien
Verwendung.

i/ Erlauben Sie niemandem, der mit der Bedienungsanleitung nicht vertraut ist,
das Gerat zu benutzen.

il Dieses Gerit kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie von Personen
mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fihigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerites unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerit
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.
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1.1 Signalworter

verweist auf eine 2N WARNUNG! verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn sie nicht Gefahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet wird, eine unmittelbare abgewendet wird, eine mdgliche
Gefihrdung fir Leben und Gesundheit bevorstehende Gefihrdung fir Leben
zur Folge hat. und Gesundheit zur Folge hat.

A\ VORSICHT! verweist auf ecine HINWEIS!  verweist auf  eine
Gefahrensituation, die, wenn sie nicht Gefahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet wird, zu mittelschweren abgewendet wird, eine mdgliche
oder kleineren Vetletzungen fithren Beschidigungdes Gerites zur Folge hat.
kann.

1.2 Sicherheitsanweisungen

A\ GEFAHR!

Zur Verringerung der Stromschlaggefahr:

1. Eine Nichtbeachtung der Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung gefahrdet das Leben und die Gesundheit des
Geratebetreibers und/oder kann das Gerat beschadigen.

2. Alle zum Anschluss an die Stromversorgung notwendigen
elektrischen Arbeiten mussen von einer qualifizierten Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) durchgefuhrt werden. Es durfen keine
Anderungen oder  willkirlichen Verdnderungen an der
Stromversorgung durchgefuhrt werden. Der Anschluss muss in
Ubereinstimmung mit den ortlich geltenden gesetzlichen
Bestimmungen erfolgen.

3. SchlieRen Sie das Gerat keinesfalls an die Stromversorgung an,
wenn das Gerat, das Netzkabel oder der Netzstecker sichtbare
Beschadigungen aufweisen. STROMSCHLAGGEFAHR!

4. Die  Stromspannung und die  Leistungsfrequenz  der
Stromversorgung muss den auf dem Typenschild angegebenen
Werten entsprechen.

5. Verandern Sie niemals den mit dem Gerat mitgelieferten
Netzstecker. Falls dieser nicht fur lhre Netzsteckdose geeignet sein
sollte, lassen Sie die Netzsteckdose immer von einer qualifizierten
Fachkraft (Elektrotechniker/-in) ersetzen (Keine Garantieleistung).



6. Versuchen Sie niemals selbst, das Gerat zu reparieren. Falls |hr
Gerat nicht ordnungsgemafl® funktioniert, kontaktieren Sie den
Kundendienst oder das Geschaft, in dem Sie das Gerat erworben
haben.’ Lassen Sie nur Original-Ersatzteile einbauen.

7. Achten Sie darauf, dass sich das Netzanschlusskabel nicht unter
dem Gerat befindet oder durch das Bewegen des Gerates
beschadigt wird.

8. Wenn das Netzanschlusskabel beschadigt ist, darf es ausschliel3lich
vom Hersteller oder einem vom Hersteller autorisierten
Kundendienst oder einer qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-
in) ausgetauscht werden.

9. Benutzen Sie zum Ziehen des Netzsteckers niemals das
Netzanschlusskabel. Ziehen Sie immer am Netzstecker selbst, um
das Gerat von der Stromversorgung zu trennen. STROM-
SCHLAGGEFAHR!

10.Beruhren Sie Netzanschlussstecker, Netzschalter oder andere
elektrische Komponenten niemals mit nassen oder feuchten
Handen. STROMSCHLAGGEFAHR!

A\ WARNUNG!

Zur Verringerung der Verbrennungsgefahr, Stromschlaggefahr,
Feuergefahr oder von Personenschaden:

1. In einem Warmwassersystem, das uber einen Zeitraum von 2
Wochen oder langer nicht benutzt wurde, kann es unter bestimmten
Bedingungen zur Bildung von Wasserstoff kommen. Wasserstoff ist
ein explosives Gas. Falls Sie das Warmwassersystem uber einen
solchen Zeitraum hinweg nicht benutzt haben, drehen Sie alle
Warmwasserhahne auf und lassen Sie das Wasser fur einige
Minuten flieRen. Dadurch setzen Sie den angesammelten
Wasserstoff frei. Da Wasserstoff brennbar ist, rauchen Sie in diesem
Zeitraum nicht und benutzen Sie keine offenen Flammen und kein
offenes Licht.

2. Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die Bestandteile
der Verpackung (Polyethylentlten, Polystyrensticke) nicht in die
Reichweite von Kindern und Tieren gelangen. ERSTICKUNGS-
GEFAHR.

3. SchlieRen Sie das Gerat nicht an die Stromversorgung an, bevor Sie
alle Verpackungsbestandteile und Transportsicherungen vollstandig
entfernt haben.

! Abhingig vom Modell: s. Seite « SERVICE INFORMATION » am Ende dieser Bedienungsanleitung,
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4. Betreiben Sie das Gerat nur mit 220~240V/50Hz Wechsel-
spannung. Alle Netzanschlussleitungen, die Beschadigungen
aufweisen, mussen von einer qualifizierten  Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) ausgewechselt werden. Lassen Sie alle
Reparaturen nur von Ihrem autorisierten Kundendienst durchflhren.

5. Verwenden Sie zum Anschluss des Gerates an die Stromversorgung
keine Steckdosenleisten, Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungs-
kabel.

6. Entfernen oder durchtrennen Sie auf keinen Fall die Erdungs-
Verbindung des Netzanschlusskabels.

7. Sie  benodtigen eine dem  Netzstecker entsprechende
ordnungsgemaly geerdete und ausschlieldlich dem Gerat
zugewiesene Sicherheitssteckdose. Anderenfalls kann es zu
gefahrlichen Unfallen oder einer Beschadigung des Gerates
kommen. Das Gerat muss ordnungsgemal} geerdet sein.

8. Die technischen Daten Ihrer elektrischen Versorgung mussen den
auf dem Typenschild angegebenen Werten entsprechen.

9. Inr Hausstrom muss mit einem Sicherungsautomaten zur
Notabschaltung des Gerates ausgestattet sein.

10.Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat vor.

11. Schalten Sie vor dem Aufbau und Anschluss des Gerates unbedingt
den Strom ab. GEFAHR EINES TODLICHEN STROMSCHLAGS!
12.Es ist gefahrlich, die Tur bei laufendem Betrieb zu 6ffnen. Heiles
Wasser kann aus dem Gerat herausspritzen. VERBRUHUNGS-

GEFAHR! VERBRENNUNGSGEFAHR!

13.Warten Sie einige Minuten, bevor Sie nach Beendigung eines
Spulprogramms die Tur 6ffnen, da heiller Dampf aus dem Gerat
entweichen kann. VERBRUHUNGSGEFAHR!

14.Beruhren Sie die Heizelemente nicht wahrend des Betriebs oder
unmittelbar nach dem Betrieb des Gerates. VERBRENNUNGS-
GEFAHR!

15. Trennen Sie das Gerat vor allen Wartungs- und Reinigungsarbeiten
von der Stromversorgung. STROMSCHLAGGEFAHR!

16.Warten Sie nach dem Ende eines Spullprogramms mindestens 20
Minuten mit der Reinigung des Inneren des Gerates, damit die
Heizelemente abkihlen konnen. VERBRENNUNGSGEFAHR!

17.Tauchen Sie das Gerat, das Netzanschlusskabel oder den
Netzanschlussstecker niemals in Wasser oder andere FlUussigkeiten!
STROMSCHLAGGEFAHR!

18. Spulmaschinen-Spulmittel sind extrem alkalisch und daher sehr
gefahrlich, wenn Sie verschluckt werden. Lassen Sie Haut und
Augen nicht in Beruhrung mit dem Spulmaschinen-Spulmittel
kommen. Halten Sie solche Spulmittel immer auBerhalb der
Reichweite von Kindern. VERATZUNGSGEFAHR!

~8~



19.Halten Sie Kinder fern von Spulmaschinen-Spulmitteln und
Spulzusatzen. Lassen Sie Kinder nicht ans Gerat, wenn die Tlre
geodffnet ist, da sich noch Spulmaschinen-Spulmittel im Inneren des
Gerates befinden konnte.

20.Wenn alle Kontrollleuchten auf dem Bedienfeld flimmern, liegt eine
Fehlfunktion des Gerates vor. Trennen Sie in diesem Fall das Gerat
umgehend von der Strom- und Wasserversorgung.

21.Benutzen Sie das Gerat niemals ohne eingesetzte Filter.

22.Kinder durfen niemals mit dem Gerat spielen.

23.Betreiben Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt.

24.Beachten Sie unbedingt die Anweisungen im Kapitel INSTALLATION.

A\ VORSICHT!

1. Setzen oder stellen Sie sich niemals auf den Geschirrkorb oder die
Tdr des Geschirrsplilers. BRUCHGEFAHR! VERLETZUNGS-
GEFAHR!

2. Stellen oder legen Sie keine schweren Gegenstande auf die
geoffnete Tur, da das Gerat ansonsten nach vorne kippen kann.

3. Wenn Sie das Gerat befullen:

a. Platzieren Sie scharfkantige Gegenstande dergestalt, dass sie
nicht die Turdichtungen beschadigen.

b. Es durfen niemals Gegenstande durch die Boden beider
Geschirrkorbe sowie des Besteckkorbs nach unten ragen.

c. Platzieren Sie scharfe Messer mit dem Griff nach oben oder
waagerecht, sodass Sie sich keine Schnittverletzungen zuziehen.

4. Lassen Sie die Tur nicht offenstehen, da Sie ansonsten Uber diese
stolpern konnen.

HINWEIS!

1. Die Spruharme konnen mit einer Transportsicherung versehen
sein. Entfernen Sie unbedingt alle Transportsicherungen vor
dem Aufbau des Gerates.

2. Nach Beendigung der Installation des Wasseranschlusses und der
Abwasserfuhrung sowie vor der regularen Erstinbetriebnahme
mussen die Anschlisse — auch am Gerat selbst — auf ihre Dichtheit
uberpraft werden. Der Hersteller ist nicht fur durch unsach-
gemale Installation verursachte Schaden haftbar.

3. Achten Sie beim Anschluss an eine Trinkwasserversorgung darauf,
dass Sie das Gerat mit einer Sicherheitseinrichtung gegen
Trinkwasserverunreinigung durch Ruackfluss anschlie3en (nach DIN
EN 1717). Die Installation, einschlieBlich des Wasser-,
Abwasseranschlusses und des elektrischen Anschlusses, sowie

~9~



Reparaturen mussen von einer qualifizierten Fachkraft durchgefluhrt
werden.

. Wasserentharter/Spllmaschinensalz verursacht Korrosion, wenn
nicht direkt nach dem Einflllen ein komplettes Spulprogramm
aktiviert wird! Korrosion kann das Gerat irreparabel beschadigen.
Der Hersteller ist nicht fiir Schaden haftbar, die durch Korrosion
auf Grund unsachgemaBer Nutzung entstanden sind.
KORROSIONSGEFAHR!

. Immer wenn Sie Wasserentharter/Spulmaschinensalz in den dafur
vorgesehenen Behalter fullen, lauft Wasser Uber, in welchem bereits
Wasserentharter/Spulmaschinensalz in geloster Form enthalten ist.
Dieses Wasser sowie noch nicht geloste Partikel verursachen
Korrosion. Fullen Sie daher nur dann Wasserentharter/Spul-
maschinensalz nach, wenn Sie direkt im Anschluss ein komplettes
Spulprogramm  aktivieren. KORROSIONSGEFAHR!  Durch
Korrosion verursachte Schaden werden nicht durch die
Garantie abgedeckt.

. Der Geschirrspuler darf niemals ohne ordnungsgemal eingesetzte
Filter betrieben werden.

. Benutzen Sie immer einen Wasserentharter (= Spulmaschinen-
salz) zur speziellen Verwendung in einem Geschirrspuler. Die
Wasserharte variiert abhangig von lhrem Wohnort. Wenn in einem
Geschirrspuler hartes Wasser verwendet wird, ergeben sich
Ablagerungen auf dem Geschirr und im Gerat. Der Wasserentharter
entfernt Mineralien und Salze aus dem Wasser.

. Benutzen Sie immer einen Klarspuler zur speziellen Verwendung in
einem Geschirrspuler. Verwenden Sie niemals andere Substanzen,
z. B. einen Spulmaschinenreiniger oder Flussigreiniger; ansonsten
beschadigen Sie das Gerat.

. Benutzen Sie ausschlieBlich Spulmaschinen-Spiilmittel und
Zusatze, die fur die Verwendung in einem Geschirrspuler hergestellt
wurden. Benutzen Sie keine Seifen, Waschmittel oder
Handwaschmittel in Ihrem Geschirrspuler.

10.Wenn Sie das Gerat bewegen, halten Sie es immer am unteren

Ende fest und heben Sie es vorsichtig an. Halten Sie das Gerat dabei
aufrecht (senkrecht).

11.Benutzen Sie niemals die Tur selbst zum Transport des Gerates, da

Sie dadurch die Scharniere beschadigen.

12.Das Gerat muss von mindestens zwei Personen transportiert und

angeschlossen werden.

13. Merken Sie sich die Positionen aller Teile des Gerates, wenn Sie es

auspacken, fur den Fall, es noch einmal einpacken und
transportieren zu mussen.



14.Lassen Sie den Anschluss der Wasserschlauche nur durch eine
qualifizierte Fachkraft durchfuhren.

15.Benutzen Sie das Gerat nicht, bevor alle dazugehodrigen Teile sich
ordnungsgemald an ihren dafir vorgesehenen Stellen befinden.

16.Benutzen Sie die Tur und die Geschirrkdrbe des Gerates nicht als
Standflache oder Stutze.

17.Gegenstande aus Kunststoffen durfen nicht die Heizelemente
beruhren.

18.Geben Sie nur solche Gegenstande aus Kunststoffen in das Gerat,
die zur Reinigung in einem Geschirrspuler geeignet sind. Geeignete
Gegenstande werden durch ihren Hersteller entsprechend
gekennzeichnet.

19. Uberpriifen Sie nach jedem Spulprogramm, ob der Aufnahme-
behalter fur das Spulmaschinen-Spulmittel leer ist.

20.Benutzen Sie zum Reinigen der Tur niemals Spruhreiniger, da diese
das Schloss und die Elektrik nachhaltig beschadigen konnen.

21.Das Gerat ist zum Spulen von maximal 16 Gedecken ausgelegt.

22.Reinigen Sie das Gerat regelmalig (s. Kapitel REINIGUNG UND
PFLEGE).

23.Das Typenschild darf niemals unleserlich gemacht oder gar entfernt
werden! Falls das Typenschild unleserlich gemacht oder
entfernt wurde, entfallt jeglicher Garantieanspruch!

LESEN SIE DIESE ANLEITUNG GRUNDLICH DURCH UND
BEWAHREN SIE DIESE SICHER AUE

* Bei Nichtbeachtung dieser Anweisungen wird keinerlei Haftung fiir
Personen- oder Materialschiden iibernommen.

2. Installation

i/ Der Wasseranschluss sowie der Abwasseranschluss mussen von
einer qualifizierten Fachkraft durchgefihrt werden!

il Verwenden Sie ausschlieBlich fabrikneue Schlauche wund fabrikneues
Anschlusszubehor fur den Wasser- und Abwasseranschluss.

i Wir empfehlen, die Wasserzufuhr mit einem Riickschlagventil zu sichern.



HINWEIS! Nach Beendigung der Installation des Wasseranschlusses und
der AbwasserfiUhrung sowie vor der regularen Erstinbetriebnahme
muissen die Anschlisse — auch am Gerat selbst — auf ihre Dichtheit
uberprift werden. Der Hersteller ist nicht fiir durch unsachgemaRe
Installation verursachte Schaden haftbar.

2.1 Entpacken und Wahl des Standorts

/\ WARNUNG! Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile der Verpackung (Polyethylenttten, Polystyrensticke) nicht in
die Reichweite von Kindern und Tieren gelangen. ERSTICKUNGS-
GEFAHR! VERLETZUNGSGEFAHR!

1. Packen Sie das Gerit vorsichtig aus. Das Gerit ist moglicherweise fiir den
Transport mit Transportsicherungen geschiitzt. Entfernen Sie diese komplett.
Gehen Sie dabei vorsichtig vor. Benutzen Sie keine aggressiven Reinigungsmittel,
um Reste der Transportsicherungen zu entfernen.

2. Die Spritharme koénnen mit einer Transportsicherung versehen sein.

Entfernen Sie unbedingt alle Transportsicherungen vor dem Aufbau des

Gerites.

Wihlen Sie fir den Aufbau einen trockenen und gut beliifteten Raum.

4. Das Gerit muss in der Nihe eines bestehenden Wasserzulaufs und Wasserablaufs,
sowie in der Nihe einer Sicherheitssteckdose installiert werden.

5. Stellen Sie das Gerit auf einem geraden, trockenen und festen Ful3boden auf.
Kontrollieren Sie mit einer Wasserwaage den ordnungsgemillen Aufbau Ihres
Gerites.

6. Die Ruckseite des Gerites muss an der hinteren Wand und die Seiten an eventuell
angrenzenden Schrianken bzw. Winden ausgerichtet sein.

7. Das Gerat muss ordnungsgemal’ mit der Stromversorgung verbunden sein.

8. Das Typenschild befindet sich im Inneren des Gerites oder aullen an der
Riickwand.

&

2.2 Zusammenfassung der Installationsschritte

1. Installieren Sie den Kondenswasser-Schutzstreifen (s. Kapitel 2.3 KONDENS-
WASSER-SCHUTZSTREIFEN).

2. Installieren Sie den Wasserzufuhrschlauch (s. Kapitel 2.5 INSTALLATION DES
WASSERZUFUHRSCHLAUCHS (KKALTWASSER)).

3. Installieren Sie den Abwasserschlauch (s. Kapitel 2.6 INSTALLATION DES
ABWASSERSCHLAUCHS.

4. SchlieBen Sie das Gerit an die Stromversorgung an (s. Kapitel 2.8 ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS).

5. Installieren Sie das Gerit in der Einbau6ffnung (s. Kapitel 2.9 INSTALLATION DES



GERATES IN DER EINBAUOFFNUNG).

. Richten Sie das Gerit ordnungsgemal3 aus (s. Kapitel 2.10 GERAT ORDNUNGS-
GEMARB AUSRICHTEN).

. Installieren Sie die Zierverkleidung (s. Kapitel 2.11 INSTALLATION DER ZIER-
VERKLEIDUNG).

. Stellen Sie die Turfederspannung ein (s. Kapitel 2.12 EINSTELLEN DER TUR-
FEDERSPANNUNG).

. Fixieren Sie das Gerit (s. Kapitel 2.14 FIXIERUNG DES GERATES).

2.3 Kondenswasser-Schutzstreifen

ANBRINGEN DES KONDENSWASSER-SCHUTZSTREIFENS
(AUSSTATTUNG ABHANGIG VOM MODELL)

. Vor der Installation des Gerates: Sie mussen den Kondenswasser -

Schutzstreifen* zum Schutz gegen das Eindringen von Feuchtigkeit an der
Unterseite der Arbeitsplatte befestigen. Der Kondenswasser-Schutzstreifen leitet
den vom Gerit freigesetzten Wasserdampf von der Unterseite der Arbeitsplatte
ab.

. Sie finden den Kondenswasser-Schutzstreifen in Threm Gerit.?

. Reinigen Sie die Unterseite der Arbeitsplatte sorgfiltig, bevor Sie den
Kondenswasser-Schutzstreifen dort befestigen.

. Ziehen Sie das Schutzpapier der Klebefliche ab.

. Kleben Sie den Kondenswasser-Schutzstreifen auf die Unterseite der

Arbeitsplatte.
. Der Kondenswassetr-Schutzstreifen muss biindig mit der Kante der Arbeitstliche

abschlief3en.
< ‘____#_.__.d——:>_
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KONDENSWASSER-SCHUTZSTREIFEN

HINWEIS! Ein nichtordnungsgemales Anbringen des Kondenswasser-
Schutzstreifens kann zu einer Beschadigung der Arbeitsplatte fUhren.

2 Ausstattung abhingig vom Modell.
3 Ausstattung abhingig vom Modell.



2.4 Raumbedarf

RAUMBEDARF DES GERATES

—C ———u_f:“:j
/ /

)

A

815 mm

B

598 mm

(Ttr geschlossen)
556 mm

C1
(Tur geoffnet / 90°)

mind. 1165 mm

SEITLICHER RAUMBEDARF DER GEOFFNETEN GERATETUR

il Um die Tur des Geschirrspiilers ungehindert 6ffnen zu koénnen, muss der
seitliche Mindestabstand der ge6ffneten Tur zu einem Schrank / einer Wand etc.
mindestens 50 mm betragen (s. Abb. unten).
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1 SCHRANK / WAND ETC.

2 GESCHIRRSPULER
3 TUR DES GESCHIRRSPULERS (ge6ffnet)
4 MINDESTABSTAND der geoffneten Tiir zu einem

Schrank / einer Wand = 50 mm.

2.5 Installation des Wasserzufuhrschlauchs (Kaltwasser)

/7
0’0

L)

)
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/ /
0‘0 0‘0 0
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Der Wasseranschluss sowie der Abwasseranschluss miissen von einer
qualifizierten Fachkraft durchgefiihrt werden.

Der  Geschirrspiiler  beinhaltet  einen  Wasserzufluss-  sowie  einen
Wasserablaufschlauch, welche rechts oder links installiert werden konnen®, um
eine ordnungsgemale Installation sicherzustellen.

Verwenden Sie ausschlieBlich fabrikneue Schliuche wund fabrikneues
Anschlusszubehor fiir den Wasser- und Abwasseranschluss.

Wit empfehlen, die Wasserzufuhr mit einem Ruickschlagventil zu sichern.”

Der Wasserdruck muss zwischen 0,04 und 1 MPa liegen.

Wenden Sie sich an den Kundendienst, falls Thr Wasseranschluss abweichende
Werte aufweist.

SICHERHEITSWASSERZUFUHRSCHLAUCH?®

Es handelt sich hierbei um einen Doppelwand-Schlauch. Das Sicherheitssystem
unterbricht den Wasserfluss, wenn der Versorgungsschlauch bricht und der
Bereich zwischen dem Versorgungsschlauch selbst und dem gerippten dul3eren
Schlauch voll Wasser ist.

WASSERZUFUHRSCHLAUCH INSTALLIEREN

Schlie3en Sie den Wasserzufuhrschlauch fest und sicher an einen Anschluss mit
einem %4 Zoll Gewinde an. Wenn die Schliuche neu sind oder iiber einen

lingeren Zeitraum nicht in Benutzung waren, lassen Sie das Wasser laufen, um
sicherzugehen, dass es klar und frei von Verunreinigungen ist.

* Ausstattung abhingig vom Modell
3 Abhingig vom Modell.
6 Ausstattung abhingig vom Modell.



HINWEIS! Anderenfalls kann der Wassereinlass blockiert und dadurch
das Gerat beschadigt werden.

1 Zichen Sie den Schlauch komplett aus dem
Lagerungsbereich hinten am Gerit heraus.

Befestigen Sie den Schlauch mit dem 3/4-Zoll
Gewinde am Wasserhahn.

Drehen Sie das Wasser voll auf, bevor Sie das
3 e .
Gerit in Betrieb nehmen.

HINWEIS! Achten Sie beim Anschluss an eine Trinkwasserversorgung
darauf, dass Sie das Gerat mit einer Sicherheitseinrichtung gegen
Trinkwasserverunreinigung durch Ruckfluss anschlie®en (nach DIN EN
1717). Die Installation, einschlieBlich des Wasser-, Abwasseranschlusses
und des elektrischen Anschlusses, sowie Reparaturen missen von einer
qualifizierten Fachkraft durchgefuhrt werden.

HINWEIS! Der Schlauch eines ausziehbaren Wasserauslasses an einem
Spulbecken kann platzen, wenn er zusammen mit dem Wasserzufuhr-
schlauch des Gerates an einer Wasserleitung angeschlossen ist. Falls lhr
Spulbecken uber eine solche Vorrichtung verfugt, wird empfohlen, den
Schlauch abzunehmen und die Anschlussoffnung zu verschliel3en.

HINWEIS! Nach Beendigung der Installation des Wasseranschlusses und
der Abwasserfuhrung sowie vor der regularen Erstinbetriebnahme
mussen die Anschlusse — auch am Gerat selbst — auf ihre Dichtheit
uberpruft werden. Der Hersteller ist nicht fir durch unsachgemaRe
Installation verursachte Schaden haftbar.

WASSERZUFUHRSCHLAUCH DEINSTALLIEREN

SchlieBen Sie die Wasserversorgung (Wasserhahn).

. Verringern Sie den Wasserdruck, indem Sie den Druckminderungs-Knopf’
driicken. Der verminderte Druck schiitzt Sie und den Raum vor spritzendem
Wasser.

3. Nehmen Sie erst danach den Wasserzufuhrschlauch vom Wasserhahn ab.

N —

7 Ausstattung abhingig vom Modell.



2.6 Installation des Abwasserschlauchs

+* Der Wasseranschluss sowie der Abwasseranschluss missen von einer
qualifizierten Fachkraft durchgefiihrt werden.

% Der  Geschitrspiler  beinhaltet  einen  Wasserzufluss-  sowie  einen
Wasserablaufschlauch, welche rechts oder links installiert werden konnen®, um
eine ordnungsgemalle Installation sicherzustellen.

% Verwenden Sie ausschlieBlich fabrikneue Schliuche wund fabrikneues
Anschlusszubehor fiir den Wasser- und Abwasseranschluss.

ABWASSERSCHLAUCH INSTALLIEREN

1. Setzen Sie den Abwasserschlauch (5) in ein Abwasserrohr (6) mit einem Durch-
messer von mindestens 40 mm oder in cin Spiilbecken (7) ein (s. unten:
Installation A oder Installation B).

2. Der Abwasserschlauch (5) darf dabei nicht geknickt oder gequetscht werden.

3. Das freie Ende des Abwasserschlauchs darf nicht héher als 1000 mm liegen und
nicht in Wasser eingetaucht sein, um einen Riickfluss des Abwassers zu
vermeiden (s. Abb. unten).

|

MAX 1000 mm

L ¢ ded 3
— 4
A INSTALLATION A: SPULBECKEN
B INSTALLATION B: ABWASSERROHR ) mind. 40 mm
1 GESCHIRRSPULER: RUCKSEITE

¥ Ausstattung abhingig vom Modell.



WASSEREINLASS

WASSERAUSILASS

NETZKABEL

ABWASSERSCHL.AUCH

ABWASSERROHR

SPULBECKEN

o oI N =2 T % U e ~ N I S I B \S)

ARBEITSPLATTE

4. Befestigen Sie den Abwasserschlauch ordnungsgemif} mit einer Schelle (s. Abb.
unten).

i Bei einem Anschluss an einen festen Abfluss muss der Abwasseranschluss fest
und sicher befestigt werden, um Wasserlecks zu vermeiden.

i Falls das freie Ende des Abwasserschlauchs hoéher als 1000 mm liegt, kann
Uberschiissiges Wasser im Schlauch nicht direkt abgefiihrt werden. Lassen Sie das
Uberschussige Wasser in einen Behilter ab, den Sie von auflen in einer geeigneten
Hoéhe anhalten.

i Falls die Liange des Abwasserschlauchs nicht ausreicht, konnen Sie bei Ihrem
autorisierten Kundendienst eine Verlingerung aus demselben Material wie das
Original erwerben. Die Liange des Ablaufschlauchs darf einschlieBlich einer
moglichen Verlingerung nicht mehr als 4 Meter betragen, da ansonsten die
Reinigungswirkung des Gerites reduziert wird.

il Sollte die Liange des Ablaufschlauchs einschlieBlich einer mdglichen
Verlingerung mehr als 4 Meter betragen, wird das Gerit Thr Geschirr nicht
ordnungsgemil reinigen. Priifen Sie den Anschluss auf Dichtheit. Befestigen Sie
den Ablaufschlauch mit einem Schlauchhalter.

HINWEIS! Nach Beendigung der Installation des Wasseranschlusses und
der Abwasserfuhrung sowie vor der regularen Erstinbetriebnahme
mussen die Anschlisse — auch am Gerat selbst — auf ihre Dichtheit
uberprift werden. Der Hersteller ist nicht fiir durch unsachgemaRe
Installation verursachte Schaden haftbar.



2.7 Hocheinbau

% Teil- und vollintegrierte Gerite sind bei ordnungsgemiBlem Anschluss auch
hocheinbaufihig.’

% Eine Manschette gewihtleistet eine Krimmung des Schlauchs. An der
Manschette befindet sich eine Haltevorrichtung zur Befestigung der Manschette.
Der Abwasserschlauch muss am héchsten Punkt der Manschette eine Hohe von
mindestens 400 mm aufweisen. Folgen Sie fiir die Anschlussmoglichkeiten A,
B oder C der unteren Zeichnung.

MAX 1000mm

Hingen Sie den ABWASSERSCHLAUCH an die Arbeitsplatte

BEFESTIGUNG DES ABWASSERSCHLAUCHS

GESCHIRRSPULER

ARBEITSPLATTE

VORDERSEITE des Gerites

AN || B W DN

ABWASSERSCHL.AUCH

HINWEIS! Der 0BERSTE PUNKT DES SCHLAUCHS muss sich auf einer Hohe
zwischen 400 und 1000 mm befinden. Das freie Ende des Schlauchs darf
nicht in FlUssigkeiten (Wasser etc.) hineinragen.

? Abhingig vom Modell.



HINWEIS! Nach Beendigung der Installation des Wasseranschlusses und
der AbwasserfiUhrung sowie vor der regularen Erstinbetriebnahme
muissen die Anschlisse — auch am Gerat selbst — auf ihre Dichtheit
uberprift werden. Der Hersteller ist nicht fiir durch unsachgemaRe
Installation verursachte Schaden haftbar.

2.8 Elektrischer Anschluss

Verandern Sie niemals den mit dem Gerat mitgelieferten
Netzstecker. Falls dieser nicht fur Ihre Netzsteckdose geeignet sein sollte,
lassen Sie die Netzsteckdose immer von einer qualifizierten Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) ersetzen (Keine Garantieleistung).

/A WARNUNG! Verwenden Sie zum Anschluss des Gerites an die
Stromversorgung keine Steckdosenleisten, Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel. BRANDGEFAHR!

/A WARNUNG! Das Gerat muss an eine ordnungsgemal geerdete
Sicherheits-Netzsteckdose angeschlossen werden. Der Anschluss muss
in Ubereinstimmung mit den 6rtlich geltenden gesetzlichen Bestimmungen
erfolgen STROMSCHLAGGEFAHR!

/A WARNUNG! Achten Sie darauf, dass Sie das Netzanschlusskabel
wahrend der Installation weder Ubermaliig knicken oder quetschen noch
einklemmen.

% Vergewissern Sie sich, dass die Stromspannung und die Leistungsfrequenz der
Stromversorgung den auf dem Typenschild angegebenen Werten entsprechen.
Das Gerat ist mit einem Schutzkontaktstecker ausgestattet.

Sie benotigen eine dem Netzstecker entsprechende, ordnungsgemill geerdete
und ausschlieBlich dem Gerit zugewiesene Sicherheitssteckdose (250V/10A).

/A WARNUNG! Anderenfalls kann es zu gefahrlichen Unfallen oder
einer Beschadigung des Gerates kommen.

7/ /
0’0 0‘0

+** Im Falle einer Fehlfunktion oder eines Ausfalls reduziert die Erdung das Risiko
eines Stromschlags, indem der elektrische Strom iiber den Weg des geringsten
Widerstandes abflieBen kann.

% Sorgen Sie vor der Erstinbetriebnahme fiir die ordnungsgemil3e Erdung des

Gerites. Falls Sie sich nicht sicher sind, ob das Gerit ordnungsgemail} geerdet ist,

lassen Sie es/den Anschluss von einer qualifizierten  Fachkraft

(Elektrotechniker/-in) oder einem autorisierten Kundendienst uberprifen

(Keine Garantieleistung).



2.9 Installation des Gerates in der Einbauoffnung

% Das Gerit muss mit seiner Riickseite zur Wand ausgerichtet sein und iiber einen
Wasserzufuhr- und einen Abwasserschlauch verfiigen, die fiir gewShnlich rechts
oder links angebracht werden kénnen'.

% Das Gerit muss in der Nihe eines bestehenden Wasserzulaufs und
Wasserablaufs, sowie in der Nihe einer Sicherheitssteckdose installiert werden.

il Beachten Sie immer den Raumbedarf des Gerites (s. auch Kapitel 2.4
RAUMBEDARF oder Kapitel 10. TECHNISCHE DATEN).

/A WARNUNG! Das Netzanschlusskabel sowie die Schlduche diirfen
niemals geknickt oder gequetscht werden.

INSTALLATION DES GERATES

1. Bereiten Sie eine Einbaudffnung gemil3 der unteren Abbildung vor.

il Je nachdem, wo sich IThre Steckdose befindet, miissen Sie eventuell eine Offnung
in eine Schrankseite schneiden.

T e
0O 1| 6 \ 0O

2] -

rd
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1 mind. 820 mm
2 mind. 600 mm
3 mind. 600 mm
4 ABSTAND ZWISCHEN SCHRANKBODEN UND FUBBODEN = 100 mm

10 Ausstattung abhangig vom Modell.



FUR DIE ANSCHLUSSE VON NETZKABEL, WASSEREINLASS,

£ ‘ WASSERAUSLASS: 80 mm

2.

6 ‘ ANSCHLUSSE FUR NETZKABEL, WASSEREINLASS, WASSERAUSLASS

Installieren Sie das Gerit in der Einbau6ffnung.

/A WARNUNG! Das Netzanschlusskabel sowie die Schlauche diirfen bei
der Installation des Gerates in der Einbaudffnung nicht geknickt oder
gequetscht werden.

3.

Der Freiraum zwischen der Oberseite des Gerites und der Arbeitsplatte muss
weniger als 5 mm betragen (siche auch Kapitel 2.10 GERAT ORDNUNGSGEMAR
AUSRICHTEN).

Die Tur des Gerites muss an den angrenzenden Schranktiiren ausgerichtet
werden.

2.10 Gerat ordnungsgemaR ausrichten

D)

L)

0

0

Fir den ordnungsgemillen Betriecb muss sich das Gerit in ciner stabilen und
waagerechten Position befinden. Damit das Gerit nicht wackelt, miissen die
Standfiille fest auf dem Boden stehen. Justieren Sie die Standfille
dementsprechend. Der feste Kontakt der Standfille mit dem Boden stellt
aullerdem sicher, dass das Gerat nicht vibrieren oder sich unbeabsichtigt bewegen
kann.

Der Geschirrspiler muss aullerdem waagerecht ausgerichtet sein, damit die
Geschirrkorbe ordnungsgemal3 funktionieren und die Spilleistung gewihtleistet
wird.

Der maximal zuldssige Neigungswinkel unter dem gesamten Gerit betrigt 2°.
Richten Sie das Gerit mit Hilfe der verstellbaren Standfiille waagerecht aus.
Benutzen Sie eine Wasserwaage zur Kontrolle.

GERAT WAAGERECHT AUSRICHTEN

1. Fir den ordnungsgemillen Betrieb muss sich der Geschirrspiler in einer
stabilen und waagerechten Position befinden.

2. Um zu prifen, ob das Gerit waagerecht ausgerichtet ist, legen Sie eine
Wasserwaage auf die Einschubschiene (A) im Inneren des Gerites und auf die
Innenseite der Geritetlir (B / s. Abb. unten).

3. Falls notig, richten Sie das Getrit aus, indem Sie die drei'! verstellbaren Standful3e
einzeln ecinstellen.

' Abhingig vom Modell.



4. Der HINTERE STANDFUB kann von der Vorderseite des Geschirrspiilers aus
eingestellt werden, indem Sie die Stellschraube (C1) in der Mitte des
Geritesockels mit Hilfe eines Inbusschlissels (10 mm) justieren (s. Abb. unten).

5. Um die VORDEREN STANDFUSBE (C 2) ecinzustellen, verwenden Sie einen flachen
Schraubendreher oder Ihre Hand. Justieren Sie die vorderen Standfii3e, bis das
Gerit waagerecht und stabil ausgerichtet ist.

il Achten Sie beim Justieren der Standfiile auf die auf dem Gerit angegebenen
Pfeilrichtungen (Anheben bzw. Absenken des Gerites).

i Der Freiraum zwischen der Oberseite des Gerites und der Arbeitsplatte muss
weniger als 5 mm betragen.

i Die maximale Einstellh6he der verstellbaren Standfii3e betrdgt 50 mm.

6. Achten Sie beim Ausrichten des Gerites darauf, dass dieses nicht umkippt.

A WASSERWAAGE: waagerechten Stand in der Tiefe priifen

B WASSERWAAGE: waagerechten Stand in der Breite priifen
C1 Stellschraube zur Justierung des HINTEREN STANDFUBES
C2 VORDERE STANDFURE




2.11 Installation der Zierverkleidung
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ZIERVERKLEIDUNG INSTALLIEREN

1. Entfernen Sie die vier kurzen Schrauben (A) aus der Geritetiir (s. Abb. unten).

Y7
L/

M

Hl

=
L

A ‘ SCHRAUBENLOCHER / KURZE SCHRAUBEN (4 St.)

2. Befestigen Sie den Griff an der Zierverkleidung und hingen Sie diese dann mit
den Schrauben / Haken'? in die entsprechenden Offnungen auf der AuBenseite
der Geritetlir ein (B / s. Abb. unten).

L

B OFFNUNGEN ZUM EINHANGEN DER ZIERVERKLEIDUNG

12 Abhingig vom Modell.



3. Richten Sie die Zierverkleidung ordnungsgemal3 an der AuBenseite der Geritetiir
aus und befestigen Sie sie mit den vier langen Schrauben (C / s. Abb. unten).
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C SCHRAUBENLOCHER / LANGE SCHRAUBEN (4 St.)
D ZIERVERKLEIDUNG
E INNENSEITE DER GERATETUR

2.12 Einstellen der Tiirfederspannung

% Versuchen Sie nach Installation der Zierverkleidung die Tir zu 6ffnen und zu
schlieffen, um die Balance der Tir zu uberprifen und zu entscheiden, ob sie in
dieser Einbaustellung verbleiben kann. Bei nicht ordnungsgemiller Balance
verwenden Sie die Schraube im oder entgegen dem Uhrzeigersinn zur
ordnungsgemillen Einstellung oder lassen Sie die Balance einstellen.

EINSTELLEN DER TURFEDERSPANNUNG

1. Drehen Sie die Einstellschrauben (A /beidseitig) mit Hilfe eines Kreuzschlitz-
schraubendrehers, um das Stahlseil zu spannen oder zu entspannen (s. Abb.
unten).

il Eine nicht korrekt eingestellte Tiirfederspannung kann das Gerit
beschidigen.



2. Die Tiurfederspannung ist korrekt eingestellt, wenn die Geritetir in der
vollstindig gedffneten Position waagerecht bleibt, aber sich durch leichtes
Anheben mit einem Finger schlief3t.
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A EINSTELLSCHRAUBE DER TURFEDER (beidseitig)

2.13 Anbringen der oberen Distanzleiste

"l Ausstattung abhingig vom Modell.

Die obere Distanzleiste 1* besteht aus
mehreren Lagen. Passen Sie die Hohe
der Leiste dem abzudeckenden Abstand
an, indem Sie von unten die notige
Anzahl an Lagen vorsichtig entfernen.
Verwenden Sie hierfur die Klick-
Verschlisse rechts, links und hinten.

1: obere Distanzleiste

¥ Ausstattung abhingig vom Modell.



2.14 Fixierung des Gerates
*¢ Das Gerit muss an seinem Installationsort fixiert werden.
1. Befestigen Sie das Gerit mit den entsprechenden Schrauben an beiden Seiten (wie

auf der unteren Abbildung gezeigt).
2. Installieren Sie die Schraubenabdeckungen.

% )
Gl pg
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Abb. dhnlich: Modifikationen sind méglich

3. Ansicht des Gerates und des Bedienfeldes

3.1 Ansicht des Gerates

VORDERSEITE

B RNEES A HH—?
N

Abb. dhnlich: Modifikationen sind mdéglich.



1 OBERSTER SPRUHARM 2 BESTECKREGAL
3 TASSENABLAGE 4 OBERER GESCHIRRKORB
5 OBERER SPRUHARM 6 INNERES LLEITUNGSROHR
7 UNTERER BESTECKKORB 8 UNTERER SPRUHARM
9 | WASSERENTHARTER-BEHALTER | 10 FILTERSYSTEM
11 SPULMITTELBEHALTER
RUCKSEITE
: [] I?
| _I _I I |
HIT, e . | -
HL I ‘_J_L_g_”—uulﬁ
ANSCHI.USS FUR DEN
12 NETZKABEL 13
WASSERZUFUHRSCHILAUCH
14 ‘ WASSERABLAUFSCHILAUCH ‘



ZUBEHOR

BESTECKKORB™

BESTECKSCHUBLADE"

OBERER GESCHIRRKORB

inkl. TASSENABLAGE (A)

UNTERER GESCHIRRKORB

3.2 Ansicht des Bedienfeldes: Bedientasten und Anzeigen

i/ Das Bedienfeld befindet sich auf der Oberseite der Geritetlr.

4 Ausstattung abhiangig vom Modell.
15 Ausstattung abhiangig vom Modell.



BEDIENTASTEN

» Taste zum Ein-, Ausschalten der Stromversorgung
des Gerites.

il Driicken Sie die Taste einmal kurz, um das Gerit
einzuschalten.

i Dricken und halten Sie die Taste fur ca. 3
Sekunden, um das Gerit auszuschalten.

«PROGRAMMM»-TASTE

» Taste zur Auswahl des gewlinschten Spiilprogramms.

» Durch wiederholtes Driicken dieser Taste gelangen
Sie von einem Spulprogramm zum nichsten.

» Siehe auch Kapitel 6. Die SPULPROGRAMME.

«TROCKNEN +»-TASTE

» Taste zur Aktivierung der Programmfunktion
«TROCKNEN +».

Wihlen Sie diese Programmfunktion fir extra-
grundliche Trocknungsergebnisse.

» Siche auch Kapitel 6.3 ZUSATZLICHE PROGRAMM-
FUNKTIONEN WAHLEN ff.

=

«STARTZEITVORWAHL»-TASTE

» Zur Voreinstellung des Timers fur einen
zeitverzogerten Start von 1 Stunde - 24 Stunden.

» Driicken Sie die «STARTZEITVORWAHL»-TASTE
wiederholt, um die gewtinschte Verzogerungszeit
einzustellen.

» Siche auch Kapitel 6.3 ZUSATZLICHE PROGRAMM-
FUNKTIONEN WAHLEN ff.




ANZEIGEN

1a

Qo
3

PROGRAMMANZEIGE: «3 IN 1»

» Diese Programmanzeige leuchtet auf, wenn das Spiil-
programm «3 IN 1» eingestellt ist.

» Spezialprogramm speziell fir die Verwendung von
3 in 1 Spiilmitteltabs.

» Das Programm ist geeignet fiir normal verschmutztes
Geschirr wie Topfe, Teller, Gliser etc. und leicht
verschmutzte Pfannen.

» Siehe auch Kapitel 6. DIE SPULPROGRAMME.

1b

PROGRAMMANZEIGE: «INTENSIV»

» Diese Programmanzeige leuchtet auf, wenn das Spul-
programm «INTENSIV» eingestellt ist.

» Das Programm ist geeignet fiir stark verschmutze
Gegenstinde wie Topfe und Pfannen und stark
angetrocknete Lebensmittelreste auf Tellern etc.

» Siehe auch Kapitel 6. DIE SPULPROGRAMME.

1c

1d

Normal

ECO

PROGRAMMANZEIGE: « NORMAL»

» Diese Programmanzeige leuchtet auf, wenn das Spiil-
programm «NORMAL» eingestellt ist.

» Das Programm ist geeignet fiir normal verschmutztes
Geschirr wie Topfe, Teller, Gliser etc. und leicht
verschmutzte Pfannen.

» Siche auch Kapitel 6. DIE SPULPROGRAMME.

PROGRAMMANZEIGE: « ECO»

» Diese Programmanzeige leuchtet auf, wenn das Spul-
programm «ECO» eingestellt ist.

» Das Programm ist geeignet fiir normal verschmutztes
Geschirr. Standardprogramm zur tiglichen Nutzung,

» Siehe auch Kapitel 6. DIE SPULPROGRAMME.

le

PROGRAMMANZEIGE: « GLAS»

» Diese Programmanzeige leuchtet auf, wenn das Spiil-
programm «GLAS» eingestellt ist.

» Das Programm ist geeignet fir das Spilen von
Glisern und fir das Spilen von empfindlichem und
temperaturempfindlichem Geschirr.

» Siche auch Kapitel 6. DIE SPULPROGRAMME.




1f

PROGRAMMANZEIGE: «1 H»

» Diese Programmanzeige leuchtet auf, wenn das Spiil-
programm «1 H» eingestellt ist.

» Das Programm ist geeignet fiir das alltigliche Spiilen
von leicht/normal verschmutztem Geschirr, Tépfen
etc.

» Die Programmdauer betrigt ca. 1 Stunde.

» Siehe auch Kapitel 6. DIE SPULPROGRAMME.

PROGRAMMANZEIGE: « SCHNELL»

» Diese Programmanzeige leuchtet auf, wenn das Spl-
programm «SCHNELL» eingestellt ist.

» Dieses Programm ist geeignet fiir das Reinigen von
leicht verschmutztem Geschirr ohne angetrocknete
Speisereste (kurzer Spiilgang ohne Trocknung).

» Siehe auch Kapitel 6. DIE SPULPROGRAMME.

1h

PROGRAMMANZEIGE: « VORWASCHE»

» Diese Programmanzeige leuchtet auf, wenn das Spiil-
programm «VORWASCHE» eingestellt ist.

» Das Programm ist geeignet fiir kurzes Spiilen von
leicht verschmutztem Geschirr; ohne Trocknung.

» Siehe auch Kapitel 6. DIE SPULPROGRAMME.

» Diese Anzeige leuchtet auf, wenn der WASSER-
ENTHARTER-BEHALTER gefillt werden muss.
» Siehe auch Kapitel 4.1 WASSERENTHARTER ff.

WARNANZEIGE: « KLARSPULER»

» Diese Anzeige leuchtet auf, wenn der KILARSPULER -
BEHALTER gefullt werden muss.
» Siche auch Kapitel 4.2 KLARSPULER ff.

EEm A | B

WARNANZEIGE: « WASSERVERSORGUNG»

» Diese Anzeige leuchtet auf, wenn die WASSER-
VERSORGUNG UNTERBROCHEN ist.

» Uberpriifen Sie, ob eventuell der Wasserhahn
geschlossen und/oder der Wasserzufuhrschlauch
abgeknickt ist/sind.




BETRIEBSANZEIGE: « TROCKNEN +»

» Diese  Anzeige leuchtet auf, wenn die
Programmfunktion «TROCKNEN +» aktiviert ist.

» Siehe auch Kapitel 6.3 ZUSATZLICHE PROGRAMM-
FUNKTIONEN WAHLEN ff.

«DISPLAY»

T i > Anzeige von DETAILLIERTEN INFORMATIONEN
6 = = beziiglich des gewiahlten Programms und anderer
Funktionen (restliche Programmlaufzeit, Verzoge-
rungszeit, Fehlermeldungen etc.).

. Vor der ersten Benutzung

oA =

UBERPRUFEN SIE VOR DEM STARTEN DES GERATES, OB

das Gerit gerade und fest steht.

die Wasserzufuhr ge6ffnet ist.

die Verbindungen der Zu- und Ableitung dicht sind.

das Netzkabel fest in der Steckdose steckt.

der Strom eingeschaltet ist.

die Wasserzufuhr und Ableitung nicht ineinander verknotet sind.
alle Verpackungsmaterialien vom Gerit entfernt wurden.

BEVOR SIE DAS GERAT ZUM ERSTEN MAL BENUTZEN:

Stellen Sie den Wasserentharterverbrauch ein (s. Kapitel 4.1.3 EINSTELLEN DES
WASSERENTHARTERVERBRAUCHS).

Geben Sie 500 ml Wasser in den Behalter fiir den Wasserenthirter und fiillen Sie
darauf den Wasserenthirter (=Sptilmaschinensalz) ein (s. Kapitel 4.1.1 FULLEN
DES WASSERENTHARTER - BEHALTERS).

Fillen Sie den Klarspiler - Behilter (s. Kapitel 4.2.1 FULLEN DES KILARSPULER -
BEHALTERS).

Wihlen Sie ein geeignetes Spullmaschinen-Spilmittel (s. Kapitel 4.3 SPUL-
MASCHINEN - SPULMITTEL ff).



4.1 Wasserentharter (= Splilmaschinensalz)

HINWEIS! Benutzen Sie ausschlieBlich einen Wasserentharter
(= Spulmaschinensalz) zur speziellen Verwendung in einem
Geschirrspiuler. Alle anderen Wasserentharter bzw. Salze, besonders
Tafelsalz, beschadigen den Wasserentharter-Behalter.

HINWEIS! Immer wenn Sie Wasserentharter/Spulmaschinensalz in den
dafur vorgesehenen Behalter flllen, lauft Wasser Uber, in welchem bereits
Wasserentharter/Spulmaschinensalz in geloster Form enthalten ist.
Dieses Wasser sowie noch nicht geloste Partikel verursachen Korrosion.
Flllen Sie daher nur dann Wasserentharter/Spulmaschinensalz nach,
wenn Sie direkt im Anschluss ein komplettes Spulprogramm aktivieren.
KORROSIONSGEFAHR! Durch Korrosion verursachte Schaden
werden nicht durch die Garantie abgedeckt.

HINWEIS! Wasserentharter/Spulmaschinensalz verursacht Korrosion,
wenn nicht direkt nach dem Einfullen ein komplettes Spulprogramm
aktiviert wird! Korrosion kann das Gerat irreparabel beschadigen. Der
Hersteller ist nicht fiir Schaden haftbar, die durch Korrosion auf
Grund unsachgemaBer Nutzung entstanden sind. KORROSIONS-
GEFAHR!

% Sie mussen den Wasserenthirter per Hand einfillen; benutzen Sie hierzu die
Wasserenthirter-Einfiill6ffnung. Offnen Sie den Deckel und geben Sie ca. 1,00
kg Wasserenthdrter (Spilmaschinensalz) in die Einfulloffnung. Schliefen Sie
dann den Deckel wieder ordnungsgemal3.

4.1.1 Fullen des Wasserenthirter - Behilters

HINWEIS! Sie mussen den Behalter spatestens dann aufflillen, wenn die

Wasserentharteranzeige («») aufleuchtet. Solange der Wasserentharter
sich nicht aufgelost hat, kann die Wasserentharteranzeige auch bei
befulltem Behalter aufleuchten. Falls Sie beim Beflullen Wasserentharter
verschuttet haben, kdnnen Sie ein besonderes Einweichprogramm
einstellen, um Ruckstande auszuwaschen.

% Benutzen Sie ausschlieflich einen Wasserenthirter (=Spulmaschinensalz) zur
speziellen Verwendung in einem Geschirrspiiler. Alle anderen
Woasserentharter bzw. Salze, besonders Tafelsalz, beschidigen den
Wasserenthirter-Behalter.

% Der Hersteller gewihrt keine Garantie und ist nicht verantwortlich fur Schiden
aufgrund der Verwendung eines ungeeigneten Wasserenthirters.



% Fllen Sie den Behilter nur vor einem beginnenden kompletten Spiilprogramm.
Dadurch verhindern Sie, dass eventuell verschuttete Riickstande des Enthirters
am Boden des Gerites verbleiben und somit zu moglichen Korrosionen fithren.

¢ Nach dem ersten Spulprogramm etlischt die Kontrollleuchte auf dem Bedienfeld.

SIE FINDEN DEN WASSERENTHARTER-BEHALTER UNTERHALB DES UNTEREN
GESCHIRRKORBS. FULLEN SIE DEN BEHALTER WIE FOLGT:

1. Entfernen Sie den unteren Geschirrkorb und drehen Sie den Deckel des
Wasserenthirter-Behilters ab (s. unten, Abb. A).

2. Wenn Sie den Behilter zum ersten Mal befiillen, fillen Sie den Behalter zu 2/3
mit Wasser (ca. 500 ml / s. unten, Abb. B).

3. Stecken Sie den mitgelieferten Trichter in die Einfull6ffnung und fullen Sie
ungefihr 1,0 kg Wasserentharter (=Sptilmaschinensalz) ein (s. unten, Abb. C). Es
ist normal, dass eine kleine Menge an Wasser aus dem Behilter lauft.

4. Befestigen Sie wieder vorsichtig den Deckel (s. unten, Abb. D).

5. Die Wasserenthirteranzeige erlischt gewohnlich nach dem Befillen des
Behilters.

6. Starten Sie sofort ein Spiilprogramm, nachdem Sie den Wasserenthirter -
Behilter befillt haben: z. B. das Programm «SCHNELL» (siehe auch Kapitel 4.4
ZUSAMMENFASSUNG DER GRUNDFUNKTIONEN und Kapitel 6.2 STARTEN EINES
SPULPROGRAMMS). Ansonsten konnen das Filtersystem, die Pumpe oder andere
wichtige Teile beschidigt werden. Eine Nichtbeachtung dieser
Anweisung zieht den Verlust der Garantie nach sich!

B C D

il Eventuell mussen Sie nach dem Befullen mit Wasserenthirter, noch Wasser bis
zum max. Limit des Behilters nachfullen.

HINWEIS! Immer wenn Sie Wasserentharter/Spulmaschinensalz in den
dafur vorgesehenen Behalter flllen, lauft Wasser Uber, in welchem bereits
Wasserentharter/Spulmaschinensalz in geloster Form enthalten ist.
Dieses Wasser sowie noch nicht geloste Partikel verursachen Korrosion.
Flllen Sie daher nur dann Wasserentharter/Spulmaschinensalz nach,
wenn Sie direkt im Anschluss ein komplettes Spulprogramm aktivieren.
KORROSIONSGEFAHR! Durch Korrosion verursachte Schaden
werden nicht durch die Garantie abgedeckt.



HINWEIS! Wasserentharter/Spulmaschinensalz verursacht Korrosion,
wenn nicht direkt nach dem Einfullen ein komplettes Spulprogramm
aktiviert wird! Korrosion kann das Gerat irreparabel beschadigen. Der
Hersteller ist nicht fiir Schaden haftbar, die durch Korrosion auf
Grund unsachgemaBer Nutzung entstanden sind. KORROSIONS-
GEFAHR!

4.1.2 Wasserhirtegrade / Wasserenthirterverbrauch

% Die Wasserhirten in der untenstehenden Tabelle sind in Grad deutscher Hirte
(°dH), in Grad franzosischer Hirte (°fH) und in Grad Clarke (°Clarke) und in
mmol/l angegeben.

% Wihlen Sie den Wasserhirtegrad entsprechend den Anforderungen an Threm
Wohnort aus.

¢ Ihr regionaler Wasserversorger kann Sie tiber den Wasserhirtegrad informieren.

il Das Gerit verfugt iiber insgesamt 6 Wasserenthirter - Verbrauchsstufen (H1-
Ho). Es wird empfohlen die Verbrauchsstufe nach der untenstehenden Tabelle
einzustellen; sieche auch Kapitel 4.1.3 EINSTELLEN DES WASSERENTHARTER-
VERBRAUCHS.

WASSERHARTE WASSERENTHARTER-
STUFE

°dH °fH °CLARKE | MMOL/L | (GERATEEINSTELLUNG)

0-5 0-9 0-6 0-09 H1

6- 11 10 - 20 7-14 1,0-2,0 H2
12-17 21 -30 15-21 2,1-30 H3
18-22 31 - 40 22 -28 3,1-40 H4*
23 - 34 41 - 60 29 - 42 41-6,0 H5
35-55 61-98 43 - 69 6,1-98 H6

1°dH = 1,78 °fH = 1,25° larke = 0,178 mmol/1

*: WERKSEINSTELLUNG
°dH °fH °Clarke

Grad deutscher Hirte | Grad franzésischer Hirte | Grad Clarke (Britisch)

il Wasserenthirter (= Spulmaschinensalz) wird seitens des Gerites einem laufenden
Programm automatisch zugefiihrt. Wann und wieviel Wasserenthirter das Gerat



wihrend eines laufenden Programms zufiihrt, ist abhédngig von der individuell
eingestellten Wasserentharterstufe (H1 - HO).

ANZAHL DER ANZAHL DER
EINGESTELLTE e e
WASSERENTHARTER- SPULGANGE SPULGANGE
STUEE (pro 0,50 kg (pro 1,00 kg
Wasserenthirter/Salz) Wasserenthirter/Salz)
H1 0 /
H2 100 210
H3 50 105
H4 30 63
H5 20 42
H6 10 21

il Jeder Programmlauf mit einer Wasserenthirterzufuhr verbraucht zusitzlich 2,0
Liter Wasser, der Energieverbrauch steigt um 0,02 kWh und die jeweilige
Programmdauer verlingert sich um 1-10 Minuten.'

4.1.3 Einstellen des Wasserenthirterverbrauchs

% Thr Gerat erlaubt das Einstellen der benotigten Menge an Wasserenthirter

basierend auf dem Wasserhirtegrad. Dadurch wird die Verbrauchsmenge
optimiert und Thren individuellen Bedurfnissen angepasst.
** Die Menge an Wasserenthirter kann von H1 bis H6 eingestellt werden.

il Der Wasserenthirter-Verbrauch sollte immer entsprechend des Wasserhirte-
grads IThrer Region eingestellt werden. Es wird empfohlen die Stufe nach der
Wasserhirtegradtabelle einzustellen (s. Kapitel 4.1.2 WASSERHARTE-GRADE /
WASSERENTHARTERVERBRAUCH).

il Bringen Sie den Wasserhirtegrad in Erfahrung. Thr regionaler Wasserversorger
kann Sie Gber den Wasserhartegrad informieren.

SCHRITT 1: MODUS WASSERENTHARTER-EINSTELLUNG AUFRUFEN

1. Offnen Sie die Tiir des Gerites, um Zugriff auf das Bedienfeld zu erhalten.

¢ Abhingig vom Modell.



2. Schalten Sie das Gerit mit der «EIN/AUS @, TasTE cin (s. Kapitel 3.2 ANSICHT
DES BEDIENFELDES: BEDIENTASTEN UND ANZEIGEN).
3. Drucken und halten Sie -innerhalb 60 Sekunden nach Einschalten des Gerates-

die «STARTZEITVORWAHL »TASTE und die «TROCKNEN + »-TASTE
gleichzeitig fiir mehr als 3 Sekunden.

4. Die Warnanzeigen fiir Wasserenthirter («») und Klarspiiler («») blinken
regelmillig. Fur die Wasserenthirter-Finstellung muss die Warnanzeige fir
Wassetrenthirter blinken.!”

5. Das Gerit befindet sich nun im Wasserenthirter-Finstellungsmodus.

6. Das Display zeigt den aktuellen Status des Wasserenthirterverbrauchs an: z. B.
Wasserenthirterstufe « H4».

SCHRITT 2: AUSWAHL DES WASSERENTHARTERVERBRAUCHS

1. Zur  Auswahl der geeigneten  Wasserenthirter-Verbrauchseinstellung
entsprechend den Anforderungen an Ihrem Wohnort, driicken Sie die

«PROGRAMM @iy~ TASTE, wiederholt, bis die gewiinschte Wasserenthirterstufe
(H1-HO0) auf dem Display angezeigt wird (s. Tabelle unten).

2. Jedes Driicken der «PROGRAMM B8 TAsTE verindert die Verbrauchseinstellung
um eine Stufe. Die Einstellungen sind fortlaufend: H1 - H2—-H3— H4 —
H5— H6— HI1 (s. Tabelle unten).

il Wasserenthirter (= Spulmaschinensalz) wird seitens des Gerites einem laufenden
Programm automatisch zugefiihrt. Wann und wieviel Wasserenthirter das Gerat
wihrend eines laufenden Programms zufiihrt, ist abhédngig von der individuell
eingestellten Wasserenthirterstufe (H1-H6): s. Tabelle in Kapitel 4.1.2
WASSERHARTEGRADE,/ WASSERENTHARTERVERBRAUCH.

WASSERHARTE WASSERENTHARTER-
STUFE
°dH °fH °CLARKE | MMOL/L | (GERATEEINSTELLUNG)
0-5 0-9 0-6 0-09 Hi1
6-11 10 - 20 7-14 1,0-2,0 H2
12-17 21 -30 15-21 2,1-3,0 H3
18-22 31 - 40 22 -28 3,1-40 H4*
23 - 34 41 - 60 29 - 42 41 -6,0 H5
35-55 61-98 43 - 69 6,1-9,8 Ho6
1°dH = 1,78°fH = 1,25 °Clarke 0,178 mmol/1
17 Abhangig vom Modell.




*. WERKSEINSTELLUNG

°dH °fH °Clarke

Grad deutscher Hirte | Grad franzésischer Hirte | Grad Clarke (Britisch)

>

SCHRITT 3: VERLASSEN DES WASSERENTHARTER - EINSTELLUNGSMODUS

Nach 5 Sekunden ohne Tastenbetitigung wird die Einstellung gespeichert und
der Einstellungsmodus beendet.

4.2 Klarspuler
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Ihr Gerit wurde zur Verwendung eines Klarspiilers entwickelt. Wihrend eines
Spulprogramms wird der Klarspiiler automatisch hinzugegeben und gewihrt ein
flecken- und streifenfreies Trocknen lhres Geschirrs, da der Klarspiiler das
Ablaufen des Wassers von der Geschirroberfliche unterstiitzt.

Der Klarspiiler-Behalter befindet sich im Gerit neben dem Spilmaschinen-
Spulmittelbehalter.

Das Fassungsvermogen des Behilters betrigt ungefahr 110 ml.

Uberfiillen Sie den Klarspiiler-Behilter nicht, da es ansonsten zu starker
Schaumbildung kommen kann. Wischen Sie verschiitteten Klarsptiler mit einem
weichen Tuch auf.

Vergessen Sie nicht, nach dem Befiillen die Klappe des Klarspiler-Behalters
wieder zu schlieBen.

Wenn die Klarsptileranzeige &8 auf dem Bedienfeld nicht leuchtet, konnen Sie
die benotigte Menge an der Farbe der Fullanzeige «X» ®neben der Einfull6ffnung
erkennen.

» Dunkler Punkt = Behalter ist voll.
» Je kleiner der dunkle Punkt wird, desto leerer ist der Behilter; s. Abb. unten. Der

Behilter sollte immer mindestens zu /4 gefullt sein.

. VOLL (100 %)

@ 3/4 VOLL (75 %)

@ V2 vorL (50 %)

'8 Ausstattung abhiangig vom Modell.
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4.2.1 Fillen des Klarspiiler-Behilters

1. Heben Sie den Verschlusshebel (B) an, um die Klappe (C) des Klarsptiler-
Behilters (A) zu 6ffnen (s. Abb. unten, Pfeil).
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A KLARSPULER-BEHALTER
B VERSCHLUSSHEBEL
C KLAPPE DES KLLARSPULER-BEHALTERS

1. Fillen Sie den Klarspiiler in den daftir vorgesehenen Behilter. Uberfiillen Sie den
Behilter nicht (max. 110 ml): Fillanzeige « X» = dunkler Punkt = Behilter ist
voll (s. Abb. unten).

1 Ausstattung abhiangig vom Modell.
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2. Schlielen Sie die Klappe (C) des Klarspuler-Behilters (A) ordnungsgemal3 (s.
Abb. unten, Pfeil).

3. Die Klappe muss einrasten.

4 ™
h J
A KI.ARSPULER-BEHAILTER
B VERSCHILUSSHEBEL
C KI1.APPE DES KI.ARSPULER-BEHALTERS

4.2.2 Einstellen des Klarspiilerverbrauchs

% Um eine bessere Trocknungsleistung zu erzielen, kann der Klarspulerverbrauch
individuell eingestellt werden.



i/ Finf Verbrauchseinstellungen sind wihlbar (d1 - d06). Je hoher die Verbrauchs-
stufe, desto hoher der Klarspiilerverbrauch:

d1 = kein Klarspilerverbrauch.

d2 = niedrigster Klarspiilerverbrauch.
d3 = niedriger Klarsptilerverbrauch.
d4 = mittlerer Klarspiilerverbrauch.
d5 = hoher Klarspiilerverbrauch.

d6 = hochster Klarspiilerverbrauch.

mo oo TR

i/ Erhéhen Sie die Menge an Klarspiler, wenn nach dem Spilprogramm
Wassertropfen oder Kalkflecken auf dem Geschirr sichtbar sind.

i/ Verringern Sie die Menge an Klarspiler, wenn nach dem Spilprogramm
weillliche Streifen auf Glass oder blauliche Belage auf Besteck sichtbar sind.

SCHRITT 1: MODUS KLLARSPULER-VERBRAUCHSEINSTELLUNG AUFRUFEN

. Offnen Sie die Tiir des Gerites, um Zugriff auf das Bedienfeld zu erhalten.

. Schalten Sie das Gerit mit der «EIN/AUS B, TastE ein (s. Kapitel 3.2 ANSICHT
DES BEDIENFELDES: BEDIENTASTEN UND ANZEIGEN).

. Driicken und halten Sie -innerhalb 60 Sekunden nach Einschalten des Gerites-
die «STARTZEITVORWAHL (=8 »-TASTE und die «TROCKNEN + »TASTE
gleichzeitig fiir mehr als 3 Sekunden.

. Die Warnanzeigen fiir Wasserenthirter («») und Klarspiler («») blinken
regelmaBig. Fir die Klarspiiler-Verbrauchseinstellung muss die Warnanzeige fiir
Klarsptiler blinken.*

. Das Gerit befindet sich nun im Klarspiiler-Einstellungsmodus.

. Das Display zeigt den aktuellen Status des Klarspilerverbrauchs an: z. B.
Verbrauchsstufe «d4».

SCHRITT 2: AUSWAHL DES KL ARSPULERVERBRAUCHS

. Driicken Sie die «PROGRAMM =8 »-TASTE wiederholt, bis der gewtnschte
Klarsptlerverbrauch (d1-d6) auf dem Display angezeigt wird (s. Tabelle unten).
. Jedes Driicken der «PROGRAMM B - TASTE verindert die Verbrauchseinstellung

um eine Stufe. Die FEinstellungen sind fortlaufend: d1 -d2—d3—d4—
d5—>d6— dl.

2 Abhingig vom Modell.



SCHRITT 3: VERLASSEN DER KLLARSPULER-VERBRAUCHSEINSTELLUNG

» Nach 5 Sekunden ohne Tastenbetitigung wird die Einstellung gespeichert und
der Einstellungsmodus beendet.

4.3 Spulmaschinen-Spulmittel

SPULMASCHINEN-SPULMITTEL WERDEN HINSICHTLICH IHRER CHEMISCHEN
ZUSAMMENSETZUNG IN ZWEI GRUPPEN UNTERSCHIEDEN:

» konventionelle, alkalische Spiilmittel mit kaustischen Komponenten.
» niedrig-alkalische konzentrierte Spulmittel mit natiitlichen Enzymen.

Die Benutzung "normaler" Spilprogramme in Verbindung mit konzentrierten
Spulmitteln reduziert Umweltbelastungen und ist gut fir lhr Geschirr; solche
Spilprogramme unterstiitzen die Spilwirkung der Enzyme. Aus diesem Grund
weisen  "normale"  Spilprogramme in  Verbindung mit konzentrierten
Sptlmaschinen-Spilmitteln dieselben Ergebnisse auf, die ansonsten mit "intensiven"
Spulprogrammen erzielt werden.

ES GIBT DREI SORTEN VON SPULMASCHINEN-SPULMITTELN:

1. mit Phosphat und Chlor.
2. mit Phosphat/ohne Chlor.
3. ohne Phosphat/ohne Chlor

Neue Sptlmaschinen-Spilmitte]l in Pulverform enthalten normalerweise kein
Phosphat, also ist die Wasser enthirtende Wirkung nicht gegeben. In diesem Fall
empfehlen wir die zusitzliche Verwendung eines Wasserenthirters
(=Sptlmaschinensalz), auch wenn der Wasserhirtegrad nur z. B. 6°dH betrigt;
ansonsten kénnen auf Geschirr und Glisern weille Flecken entstehen. Verwenden
Sie in diesem Fall mehr Spilmaschinen-Spilmittel, um bessere Ergebnisse zu
erzielen. Spilmaschinen-Spulmittel ohne Chlor bleichen nur geringfiigig. Starke und
tarbige Flecken werden so nicht vollstindig entfernt. Wahlen Sie in einem solchen
Fall ein Programm mit einer héheren Temperatur.

SPULMASCHINEN-TABS

Sptlmaschinen-Tabs verschiedener Hersteller 16sen Verunreinigungen in
unterschiedlichen Zeitperioden. Aus diesem Grund koénnen einige Tabs bei
Kurzspilprogrammen nicht ihre loésenden und reinigenden Eigenschaften



entwickeln. Benutzen Sie bei Verwendung von Tabs also immer linger andauernde
Spulprogramme, um eine komplette Reinigung Thres Geschirrs zu gewihrleisten.

3in1 SPULMASCHINEN-TABS

3inl Spilmittel enthalten eine Kombination aus Spulmittel, Klarspiler und
Wasserenthirter. Uberpriifen Sie zuerst, ob die Wasserhirte Threr Wasserversorgung
den auf der Verpackung genannten Angaben des Herstellers der Tabs entspricht.
Verwenden Sie solche Produkte unter genauer Einhaltung der Anweisungen des
Herstellers der Tabs. Wenn bei der erstmaligen Benutzung eines 3inl Produkts
Probleme auftreten sollten, wenden Sie sich an die Informationshotline des
Herstellers der Tabs. Wenn Sie ein solches Kombi-Mittel benutzen, sind die
Anzeigen fir den Klarspiler und Wasserenthirter nicht mehr nutzbar.
Moéglicherweise ist es hilfreich, die Wasserhirte auf den kleinstmoglichen Wert
einzustellen.

4.3.1 Der Spiilmittelbehilter

X/

% Der Spulmittelbehilter muss vor jedem Spilprogramm = befillt werden;
entsprechend den Informationen der Programmtabelle in Kapitel 6. DIE
SPULPROGRAMME.

Benutzen Sie nur fir Spulmaschinen geeignete Spulmittel.

Halten Sie Thr Spiilmaschinen-Spulmittel stets trocken.

Fillen Sie den Behilter nur kurz vor Beginn eines Spiilprogrammes.

Ihr Gerit vetbraucht weniger Spilmittel und Klarsptler als konventionelle
Gerite. Im Allgemeinen bendtigen Sie nur einen Essloffel Sptlmittel fir einen
normalen Spulprogramm.

*» Starker verschmutztes Geschirr erfordert eine hohere Menge an Spuilmittel.

/
0‘0

3

*

/7
‘0

L)

/7
0’0

L)

L)

il Benutzen Sie nur fiir Spiilmaschinen geeignete Spiilmittel!
il Beachten Sie auch immer die Dosierungsanweisungen des Herstellers des
Spiilmittels auf der Packung.

FULLEN DES SPULMITTELBEHALTERS

1. Abhingig vom Modell: Wenn die Abdeckung des Spulmittelbehalters (A)
geschlossen ist, schieben Sie den Verschlussschieber (C) nach rechts, um die
Abdeckung zu 6ffnen; s. unten, Abb. 1.

ODER

1. Wenn die Abdeckung des Sptilmittelbehilters (A) geschlossen ist, driicken Sie die
Entriegelungstaste (B) und der Deckel springt auf; s. unten, Abb. 2.
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2. Schieben Sie die Abdeckung des Spiilmittelbehilters (A) nach vorne (s. Abb.
unten, Pfeil).
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3. Geben Sie das Spilmittel immer vor dem Beginn eines jeden Spilprogramms
hinzu (D /s. Abb. unten). Benutzen Sie nur fir Spulmaschinen geeignete
Spulmittel.

il Beachten Sie immer auch die Dosierungsanweisungen des Herstellers des
Sptlmittels auf der Packung.



\- J

D SPULMASCHINENGEEIGNETES SPULMITTEL HINZUGEBEN

4. SchlieBen Sie nun die Abdeckung des Spulmittelbehalters: Schieben Sie die
Abdeckung nach hinten (s. Abb. unten, Pfeil) und driicken Sie sie vorsichtig nach
unten, bis die Verriegelung einschnappt.
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5. Sollte Ihr Geschirr sehr stark verschmutzt sein, geben Sie eine kleine zusitzliche
Menge an Spulmittel auf die Innenseite der Geschirrspiilertiir (s. Abb. unten).
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E INNENSEITE DER GESCHIRRSPULERTUR

4.4 Zusammenfassung der Grundfunktionen

/A WARNUNG! Die folgende Zusammenfassung stellt lediglich eine
Ubersicht tiber die Grundfunktionen Ihres Gerates dar-und ist kein Ersatz
fur die Bedienungsanleitung. Lesen Sie vor der Erstinbetriebnahme
unbedingt die gesamte Bedienungsanleitung sorgfaltig durch,;
anderenfalls sind Sie Uber mogliche Betriebsrisiken und die weiteren
Funktionen dieses Gerates nicht hinreichend informiert.

» Offnen Sie die Tiir.
GERAT » Dricken Sie zum FEinschalten des Gerates die

EINSCHALTEN EIN/AUs [ 5-TASTE (5. Kapitel 3.2 ANSICHT DES
BEDIENFELDES: BEDIEN-TASTEN UND ANZEIGEN).

SPULMITTELFACH «A»

» Bei jedem Spiilvorgang.

SPULMITTEL-
BEHALTER FULLEN

B: Innenseite det

» Nur bei Programmen mit
Vorspiilgang.




MECHANISCHE ANZEIGE X2

KILARSPULERSTATUS Fy
PRUFEN » Elektrische Anzeige auf dem AN X
0

Bedienfeld.?

NUR BEI MODELLEN MIT

» Elektrische Anzeige auf dem

Bedienfeld.?
W ASSERENTHARTER- > Wenn das Gerat nicht mit
STATUS PRUFEN einer elektrischen Anzeige

ausgestattet ist, konnen Sie
anhand der Anzahl der
abgelaufenen - Spulvorginge Abb. dhnlich.
den Zeitpunkt zum
Nachfillen schitzen.

» Entfernen Sie groBere Mengen von Speisetesten auf
BELADEN DER dem Geschirr.
KORBE » Weichen Sie eingebrannte Speisereste auf und beladen

Sie dann die Geschirrkorbe.

PROGRAMM » Driicken Sie die «PROGRAMM >>—TASTE wiederholt,
AUSWAHLEN bis die Programman'zeige des gewtiinschten Spulpro-
gramms auf dem Bedienfeld aufleuchtet.
» Offnen Sie zuerst den Wasserhahn und schlieBen Sie
PROGRAMM R
STARTEN dann die Thur.
» Schlieflen Sie die Ttur ordnungsgemil.

*! Ausstattung abhingig vom Modell.
* Ausstattung abhingig vom Modell.
» Ausstattung abhingig vom Modell.
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Der Spiilvorgang startet automatisch nach ca. 10
Sekunden.

1. Nach Ablauf eines Spilprogamms schaltet sich das
Gerit nach ca. 60 Sekunden automatisch ab.

2. Warten Sie einige Minuten, bevor Sie nach Beendigung
eines Spulprogramms die Tur 6ffnen, da heiBer Dampf
entweichen kann.

PROGRAMMENDE | g alen Sie das Gerit mit der «Ein/Aus Bh-Tastr
ab.
/A WARNUNG! Offnen Sie die Tiir immer
vorsichtig. Bei geoffneter Tur kann heilder
' Wasserdampf entweichen!
W ASSERHALN » SchlieBen Sie den Wasserhahn.
» Warten Sie ca. 15 Minuten, bevor Sie die Koérbe
SCHLIEGEN UND
KORBE ENTLADEN endadeny
» Entladen Sie den untersten Korb zuerst.

/A WARNUNG! Offnen Sie die Tir des Gerates immer dulerst vorsichtig.
Bei geoffneter Tur kann heiller Wasserdampf entweichen! VER-

BRUHUNGSGEFAHR!

/A WARNUNG! Warten Sie nach dem Ende eines Spllprogramms
mindestens 20 Minuten mit der Reinigung des Inneren des Gerates, damit
die Heizelemente abklhlen kdnnen. VERBRENNUNGSGEFAHR!

5. Geschirrkorbe

% Folgen Sie den hier aufgefiihrten Anweisungen, um eine mdglichst hohe
Spulleistung Thres Gerites zu erreichen. Die Eigenschaften und das Aussehen der
hier beschriebenen Kérbe kénnen je nach Modell unterschiedlich ausfallen.

5.1 Allgemeine Hinweise fur das Beladen der Geschirrkorbe
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Entfernen Sie gro3ere Mengen iibriggebliebener Nahrungsmittel vom Geschirr.
Sie brauchen das Geschirr vorher nicht unter flieBendem Wasser abspiilen.
Weichen Sie vor dem Beladen angebrannte Speisertickstinde an Topfen und
Pfannen ein.

Bestecke und Geschirr dirfen nicht die rotierenden Spriharme blockieren.
Geben Sie Gefil3e wie Tassen, Glaser oder T6pfe mit der Oberseite nach unten
in das Gerit, damit sich in den Gefil3en kein Wasser ansammelt.

Geschirr darf im Gerit nicht aneinander liegen oder sich gegenseitig abdecken.
Gliser diirfen sich nicht bertihren, damit sie keinen Schaden nehmen.

Geben Sie groBe und schwer zu reinigende Gegenstinde in den unteren
Geschirrkorb.

Der obere Geschirrkorb eignet sich am besten fiir empfindliche oder kleinere
Gegenstinde wie Gliser und Tassen.

Entladen Sie nach dem Spiilen zuerst den unteren Korb; so vermeiden Sie, dass
Ubriggebliebenes Spiilwasser aus dem oberen Korb in den unteren tropft.

BELADEN SIE DIE GESCHIRRKORBE FOLGENDERMARBEN:

Gegenstinde wie Tassen, Gliser, Topfe und Pfannen mit der Oberseite nach
unten.

Gewolbte Gegenstinde und Gegenstinde mit Vertiefungen in schriger Position,
damit das Wasser abflieBen kann.

Das Geschirr muss sich sicher und fest in den Kérben befinden, so dass es nicht
umkippen kann.

Das Geschirr darf nicht die rotierenden Spritharme blockieren.

Geben Sie sehr kleine Gegenstinde nicht in das Gerit, da diese leicht aus den
Korben fallen konnen.

5.2 Oberer Geschirrkorb

R/
0’0

Der obere Geschirrkorb ist fiir empfindliches und leichteres Geschirr wie Glaser,
Tassen, Saucieren, kleine Platten und Schusseln und flache Pfannen, soweit diese
nicht zu sehr verunreinigt sind, vorgesehen.

BELADEN DES OBEREN GESCHIRRKORBS

% Beladen Sie den Kotb so, dass die einzelnen Gegenstinde nicht durch das

Versprihen des Spulwassers bewegt werden.



BEISPIEL FUR DAS BELADEN DES OBEREN GESCHIRRKORBS
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GESCHIRRART

TASSEN

GLASSCHALEN

GILASER

12

GILASSCHALE

Typr GESCHIRRART
1
3
4

BECHER

5.2.1 Verstellen des oberen Geschirrkorbs

% Sie konnen die Hoéhe des oberen Geschirrkorbs einstellen. So schaffen Sie
entweder im oberen oder im unteren Geschirrkorb mehr Platz fiir grofere

Gegenstande.

% Platzieren Sie lange Gegenstinde auf dem Regal, sodass die Spritharme nicht in
ihrer Rotation behindert werden. Das Regal kann bei Bedarf zurtickgeklappt oder

entfernt werden.



ANHEBEN /ABSENKEN DES OBEREN GESCHIRRKORBS

ANHEBEN DES OBEREN GESCHIRRKORBS

1. Sie kénnen den oberen Geschirrkorbs (A) anheben, indem Sie die Fihrungs-
schienen (B) zwischen den entsprechenden Radsitzen (C / D / E) positionieren.
Die untere Abbildung zeigt den oberen Geschirrkorb in der niedrigen Position.
Die Fuhrungsschienen befinden sich zwischen dem oberen (C) und dem
mittleren Radsatz (D).

2. Ziehen Sie den Geschirrkorb heraus (s. Abb. unten).

OBERER GESCHIRRKORB

FUHRUNGSSCHIENE (beidseits)

OBERER RADSATZ (beidseits)

MITTLERER RADSATZ (beidseits)

m o 0| W | »

UNTERER RADSATZ (beidseits)

3. Entnehmen Sie den oberen Geschitrkotb, indem Sie ihn leicht anheben und dann
vorsichtig aus den Fihrungsschienen herausziehen; wie auf der unteren

Abbildung gezeigt.

~




4. Setzen Sie den Geschirrkorb (A) wieder ein und positionieren Sie dabei die

Fihrungsschienen (B) zwischen den mittleren (D) und den unteren Radsitzen (E
/ s. Abb. unten).

~

OBERER GESCHIRRKORB

FUHRUNGSSCHIENE (beidseits)

MITTLERER RADSATZ (beidseits)

m| O | = | »

UNTERER RADSATZ (beidseits)

5. Sie konnen den Korb nun wieder in das Gerat schieben. Der obere Geschirrkorb

1.

2.

befindet sich nun in der hohen Position (s. Abb. unten).

ABSENKEN DES OBEREN GESCHIRRKORBS

Wiederholen Sie die Schritte 1-3, wie oben unter « ANHEBEN DES OBEREN
GESCHIRRKORBS » beschrieben.

Setzen Sie den Geschirrkorb (A) wieder ein und positionieren Sie dabei die
Fihrungsschienen (B) zwischen den oberen (C) und den mittleren Radsatzen (D);
wie unten auf der Abbildung gezeigt. Der Geschirrkorb befindet sich wieder in
der niedrigen Position.



OBERER GESCHIRRKORB

FUHRUNGSSCHIENE (beidseits)

OBERER RADSATZ (beidseits)

SlO| = | &

MITTLERER RADSATZ (beidseits)

5.2.2 Einklappen der Tassenablagen

% Die Tassenablagen des oberen Geschirrkorbs konnen eingeklappt werden (s.
Abb. unten, Pfeil).
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Abb. dhnlich: Modifikationen sind mdéglich.

5.3 Unterer Geschirrkorb

% Der untere Geschirrkorb ist fir die am schwierigsten zu reinigenden Gegenstinde
wie Topfte, Pfannen, Deckel, Servierteller und Schiisseln vorgesehen.

BELADEN DES UNTEREN GESCHIRRKORBS

+ Platzieren Sie Teller und Deckel an den Seiten des Geschirrkorbs und blockieren
Sie nicht die rotierenden Spritharme.



o Topte und Schiisseln mussen sich mit der Oberseite nach unten im Geschirrkorb
befinden.

il Der maximale Durchmesser von Tellern, die im unteren Geschirrkorb vor dem
Sptlmittelmittelbehilter positioniert werden, dirfen maximal 19 cm im Durch-
messer betragen, da sie ansonsten die Offnung des Spiilmittelbehilters wihrend
eines laufenden Programms behindern kénnen.

BEISPIEL FUR DAS BELADEN DES UNTEREN GESCHIRRKORBS

IN

TYP GESCHIRRART TYP GESCHIRRART

2 UNTERTASSEN 9 ESSTELLER

5 GIL.ASSCHALEN 11 OVALE SERVIERPLATTE

KUNSTSTOFFDESSERTTELLER
6 13 KI.EINER TOPF
(MELAMIN)
KUNSTSTOFFSCHALE
1 TOPF
7 (MELAMIN) 4
8 DESSERTTELLER 10 SUPPENTELLER

KLAPPABLAGE(N)? DES UNTEREN GESCHIRRKORBES

% Die Ablagen des unteren Geschitrkorbes kbnnen zur Seite geklappt werden, um
grofleren Gegenstinden Platz zu bieten (s. Abb. unten, Pfeile).

2 Ausstattung abhingig vom Modell.



5.4 Besteckschublade

% Legen Sie besonders lange Gegenstinde nur waagerecht und sicher in das Gerit,

damit Sie die rotierenden Spritharme nicht blockieren.

5.4.1 Beladen der Besteckschublade

BEISPIEL FUR DAS BELADEN DER BESTECKSCHUBLADE
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TYP BESTECKART TYP BESTECKART
1 SUPPENLOFFEL 5 DESSERTLOFFEL
2 GABELN 6 SERVIERLOFFEL
3 MESSER 7 SERVIERGABELN
4 TEELOFFEL 8 SOBENKELLE




s /\ VORSICHT!
ek | 1. Lassen Sie keine Gegenstande durch den Boden der
IF ] Besteckschublade ragen.

ﬁﬁiz 2. Geben Sie scharfe Gegenstande immer mit der
scharfen Seite nach unten in die Besteckschublade.

5.5 Ungeeignetes Geschirr/Besteck

>

SO PN

DIE FOLGENDEN GEGENSTANDE SIND NICHT ZUM SPULEN IN EINEM
GESCHIRRSPULER GEEIGNET:

Besteck mit Griffen aus Holz, Horn, Porzellan oder Petlmutt.

nicht hitzeresistente Plastikgegenstinde.

ilteres Besteck mit geklebten oder geleimten Bestandteilen, die nicht
hitzeresistent sind.

Gegenstinde mit Bestandteilen aus Kunstharz.

Gegenstinde aus Kupfer und / oder Zinn.

Gegenstinde aus Bleikristall.

Gegenstande aus Stahl, die Rost aufweisen oder leicht rosten.

Holzerne Gegenstinde aller Art.

Gegenstinde aus synthetischen Chemiefasern.

O Gegenstinde, die durch Zigarettenasche, Wachs, Lacke oder Farben verunreinigt

sind.

DIE FOLGENDEN GEGENSTANDE SIND LEDIGLICH EINGESCHRANKT ZUM
SPULEN IN EINEM GESCHIRRSPULER GEEIGNET:

. Einige Glasarten konnen nach einer hohen Anzahl an Spilvorgingen stumpf

oder trib werden.

Gegenstinde aus Silber oder Aluminium neigen dazu, sich beim Spilen zu
verfarben.

Glasierte Muster konnen bei haufigem Sptilen verblassen.

5.6 Schaden an Glaswaren/Geschirr

MOGLICHE URSACHEN MABNAHMEN

Die Art des Glases/Geschirrs oder
sein Herstellungsverfahren.

Benutzen Sie nur vom = Hersteller
ausgewiesenes Sptlmaschinen-geeignetes

Glas / Geschirr.




Benutzen Sie ein Geschirr schonendes,

Die chemische Zusammensetzung | mildes  Sptilmaschinen-Spulmittel.  Die

des Spiilmaschinen-Spiilmittels.

Hersteller solcher Mittel informieren Sie
gerne Uber die Eigenschaften ihrer Produkte.

Die Wassertemperatur und Dauer | Wihlen Sie ein Programm mit einer
des Spulprogramms. niedrigeren Temperatur und Dauer.
6. Die Spulprogramme
Spiil- Dauer-
Programm Info Beschreibung mittel** | Verbrauch in
VS / HS | Min./kWh/L
Spezial-
programm fur
die Verwendung
von3inl
Spulmitteltabs. . o
pGeeignet fur gorsp ulefp (45 ? 5/19 ¢ 179 Min.
normal auptspilen (55°)
3IN1 Sptilen oder 1,280 kWh
verschmutztes Spiilen (62 °C)
Geschirr wie pT kn 1 Tab 13,5 L
Topfe, Teller, rockhen
Glaser etc. und
leicht
verschmutzte
Pfannen.
Geeﬁgnet ?t Vorspiilen (50 °C)
sehr star Vorspilen 5/19 ¢ 155 Min.
verschmutztes |y veniilen(60°C)
Intensiv | Geschirr mit |~ PSPY oder 1,620 kWh
Eintrocknungen . Spulen
S Sptilen (70 °C) 1 Tab 16,8 L
Trocknen
resten




Spiil- Dauer-
Programm Info Beschreibung mittel** | Verbrauch in
VS / HS | Min./kWh/L
Geeignet fur
normal
verschmutztes | Vorspiilen (45 °C) :
Geschirr wie | Hauptspilen (559 | >/ 0% | 165Min.
Normal Topfe, Teller, Spilen oder 1,250 kWh
Glaser etc. und Sptlen (62 °C
leicht pTrocl(men ) 1 Tab 135 L
verschmutzte
Pfannen.
Geeignet fur
normal
verschmutztes Vorspiilen 227 Min.
Geschirr. Hauptsptilen (48°)
ECO+ Standard- Spilen (39 °C) | /198 | 0945kWh
programm zur Trocknen 10,1 L
taglichen
Nutzung.
Geeignet fur
das Spiilen von
Glisern und fiir | Vorsptlen (40 °C) ,
das Spiilen von | Hauptspiilen (50°) 125 Min.
Glas empfindlichem Spiilen 5/19 ¢ 0,900 kWh
und temperatur- Sptilen (60 °C) 135
empfindlichem Trocknen ’
Geschirr (leicht
verschmutzt).
Geeignet fur
das alldigliche |y, iilen (40 °C) 60 Min.
Sptlen von Hauptspilen (55°
1h il mommal | T ESPHER ST | g 0,87 kWh
verschmutztem Spiilen (55 7C)
. Trocknen 10,1 L
Geschirr, >
Topften etc.
Kurzer Spul- .
gang fiir leicht | Hauptspiilen (45°) 50 Min.
Schnell verschmutztes Sptilen 24 ¢ 0,60 kWh
G;sch1rr ohne Sptlen (45 °C) 101 L.
rocknung,




Spiil- Dauer-

Programm Info Beschreibung mittel** | Verbrauch in
VS /HS | Min./kWh/L
Geeignet fur
kurzes Spiilen
von leicht ver-
schmutztem .
Geschirr oder 8 Min.
Vorwische als Vorspiilen - 0,01 kWh
fVor.bere{‘Fung 351
Ur ein spiteres
Hauptspulpro-
gramm; ohne
Trocknung.
EN 060436 Standard-Testprogramm unter folgenden Voraus-
setzungen:
» Fullmenge 16 Gedecke
» Position des oberen Geschitrkorbes in niedriger Position.
* » Klarspuler-Einstellung: max. (d6)
> Wasserenthirterstufe: H4
Dieses Programm ist zur Reinigung normal verunreinigten
Geschirrs geeignet und das effizienteste Programm hinsichtlich des
kombinierten Energie- und Wasserverbrauchs fir diese Art von
Geschirr.
*3k

VS = Vorspulen / HS = Hauptspiilen

6.1 Die zusatzlichen Programmfunktionen

PROGRAMM VERFUGBARE ZUSATZLICHE FUNKTIONEN
> «STARTZEITVORWAHIL»
3iN1
» «TROCKNEN +»
> «STARTZEITVORWAHIL
INTENSIV
> «TROCKNEN +»
> «STARTZEITVORWAHIL»
NORMAL
> «TROCKNEN +»
ECO* » «STARTZEITVORWAHIL»
> «STARTZEITVORWAHIL»
GLAS
» «TROCKNEN +»




PROGRAMM VERFUGBARE ZUSATZLICHE FUNKTIONEN

14 > «STARTZEITVORWAHIL»
SCHNELL > «STARTZEITVORWAHI»
VORWASCHE » «STARTZEITVORWAHL» (abhingig vom Modell)

6.2 Starten eines Spulprogramms

sl N

9.

Offnen Sie die Tiir des Gerites.

Ziehen Sie die Geschirrkorbe aus dem Gerit heraus.

Beladen Sie zuerst den unteren Geschirrkorb und dann den oberen.

Fillen Sie das Spiilmaschinen-Spulmittel und den Wasserenthirter
(=Sptilmaschinensalz) in die daftiir vorgesehenen Behalter (s. Kapitel 4.1
WASSERENTHARTER (SPULMASCHINEN-SALZ) ff. / Kapitel 4.2 KLARSPULER ff.
und Kapitel 4.3 SPULMASCHINEN-SPULMITTEL ff).

Offnen Sie die Wasserzufuhr! Das Gerit muss wihrend des Betriebs bei vollem
Druck mit Wasser versorgt werden.

Schalten Sie das Gerit mit der «EIN/AUS [, rastE ein (s. Kapitel 3.2 ANSICHT
DES BEDIENFELDES: BEDIENTASTEN UND ANZEIGEN).

Driicken Sie wiederholt die «PROGRAMM =8l »-TASTE zur Auswahl eines
Spulprogrammes: 3 in 1 - INTENSIV - NORMAL - ECO - GLAS - 90 MIN. -
SCHNELL - VORWASCHE. Die Programmanzeige des gewihlten Spiilprogramms
leuchtet auf.

Driicken Sie die entsprechende(n) Taste(n), um eine zusitzliche Funktion zu
wiahlen (s. Kapitel 6.3 ZUSATZLICHE PROGRAMMFUNKTIONEN WAHLEN).
Schlielen Sie die Tiir des Geschirrspiilers ordnungsgemal.

10.Der Spiilvorgang startet automatisch nach ca. 10 Sekunden.
11. Die Betriebsanzeige des Gerites leuchtet auf.?

6.3 Zusatzliche Programmfunktionen wahlen

_)
_)

FOLGENDE ZUSATZLICHE PROGRAMMFUNKTIONEN SIND WAHLBAR

«STARTZEITVORWAHL »
«TROCKNEN —+»
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1.

2.

Driicken Sie die entsprechende(n) Taste(n), um eine zusitzliche Funktion zu
wiahlen.

Driicken Sie die entsprechende(n) Taste(n) einmal oder wiederholt (je nach
gewihlter Funktion), bis die gewtinschte Funktion oder Kombination® durch
Aufleuchten der entsprechenden Anzeige(n) angezeigt wird.

Wenn das eingestellte Programm nicht mit der/den eingestellten Funktion(en)/
kombiniert werden kann, sind diese Funktionen nicht wihlbar oder werden
automatisch geloscht und die Anzeigen schalten sich aus.

6.3.1 Startzeitvorwahl

R/
0’0

R/
0’0

N —

PROGRAMMFUNKTION: « STARTZEITVORWAHL»

Mit dieser Funktion koénnen Sie einen spiteren Start des Spiilprogramms
einstellen.
Aktivieren Sie die Funktion «STARTZEITVORWAHL» durch Dricken der

entsprechenden Taste («»), nachdem Sie das Spiilprogramm und mogliche
zusitzliche Funktionen eingestellt haben.

Sie kénnen einen Verzogerungszeitraum zwischen 1 Stunde und 24 Stunden
wihlen.

Jedes Driicken der « STARTZEITVORWAHL» - TASTE erhoht den Verzogerungs-
zeitraum um eine Stunde.

Die Funktion «STARTZEITVORWAHL» ist eventuell nicht fir alle Spiilprogramme
verfugbar (siche auch Kapitel 6.1 DIE ZUSATZLICHEN PROGRAMMFUNKTIONEN).

PROGRAMMFUNKTION « STARTZEITVORWAHL » AKTIVIEREN

Schalten Sie das Gerit mit der « EIN/AUS »—TASTE ein.

. Das Gerit ist eingeschaltet und befindet sich nun im STANDBY-MODUS.

L 0o . ) .
Stellen Sie mit der «PROGRAMM =B-TASTE das gewtinschte Spulprogramm ein.
Stellen mit den entsprechenden Tasten eventuell gewtlnschte zusitzliche
Funktionen ein.

Beachten Sie immer auch die Hinweise in Kapitel 6.2 STARTEN EINES
SPULPROGRAMMS.

Der programmierbare Verzégerungszeitraum liegt zwischen 1 h und 24 Stunden.
Um die Startzeitvorwahl zu aktivieren, driicken Sie die «STARTZEITVORWAHIL.

26 Ausstattung abhingig vom Modell.



»TASTE wiederholt, bis der gewiinschte Verzogerungs-zeitraums (1-24
Stunden) auf dem Display angezeigt wird.

. | o ..
Jedes Driicken der «STARTZEITVORWAHL B, -TAsTE erhoht den Verzogerungs-
zeitraum um 1 h.

Schlieflen Sie die Tir ordnungsgemal.
Der Spilvorgang startet automatisch nach Ablauf der -eingestellten
Verzogerungszeit.

Wenn das eingestellte Programm nicht mit der/den eingestellten Funktion(en)/
kombiniert werden kann, sind diese Funktionen nicht wihlbar oder werden
automatisch geloscht und die Anzeigen schalten sich aus.

6.3.2 Trocknen +

PROGRAMMFUNKTION: « TROCKNEN +»

% Verwenden Sie diese Programmfunktion fiir extragrindliche Trocknungs-

sl .

W

ergebnisse.

Die Funktion «TROCKNEN +» ist eventuell nicht fir alle Spulprogramme
verfiigbar: siche auch Kapitel 6.1 DIE ZUSATZLICHEN PROGRAMMFUNKTIONEN.

PROGRAMMFUNKTION « TROCKNEN +» AKTIVIEREN

Schalten Sie das Gerat mit der «EIN/AUS »—TASTE ein.

Das Gerit ist eingeschaltet und befindet sich nun im STANDBY - MODUS.

Stellen Sie das gewtinschte Sptilprogramm ein.

Um fir das eingestellte Spilprogramm die Funktion « TROCKNEN +» zu

aktivieren, driicken Sie die «TROCKNEN + »—TASTE einmal.
Die Programmfunktion « TROCKNEN +» ist nun aktiviert.

Die Betriebsanzeige dieser Funktion («») leuchtet auf dem Display autf.
SchlieBen Sie die Ttr des Geschirrspiilers ordnungsgemil.

Der Spiilvorgang startet automatisch nach ca. 10 Sekunden.

Die Betriebsanzeige des Gerites leuchtet auf.?’

Wenn das eingestellte Programm nicht mit der/den eingestellten Funktion(en)/
kombiniert werden kann, sind diese Funktionen nicht wihlbar oder werden
automatisch geloscht und die Anzeigen schalten sich aus.
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6.4 Wechsel eines laufenden Spulprogramms

/A WARNUNG! Es ist gefahrlich, die Tir bei laufendem Betrieb zu offnen.
Heilles Wasser kann aus dem Gerat herausspritzen. VERBRUHUNGS-
GEFAHR! VERBRENNUNGSGEFAHR!

Sie konnen ein laufendes Spiilprogramm kann nur dndern, wenn es erst
kurze Zeit aktiviert ist. Andernfalls hat sich das Sptlmittel bereits
aufgelost und das Gerit das Sptlwasser abgeleitet. In diesem Fall miissen
Sie den Spilmittelbehilter neu befullen.

sk

—_

Offnen Sie die Tiir ein wenig, um das laufende Spiilprogramm zu unterbrechen.
2. Nachdem die rotierenden Spritharme aufgehort haben zu arbeiten, kénnen Sie
die Tur komplett 6ffnen.

.. . . . 1O -
3. Driicken und halten Sie nun die die «PROGRAMM Baby-TASTE fiir mehr als 3

Sekunden. Das laufende Programm wird beendet und das Gerit befindet sich nun
im STANDBY-MODUS.

4. Stellen Sie nun das neu gewtinschte Spilprogramm durch wiederholtes Driicken
der (PROGRAMM mily-TASTE ein,

5. Die Programmanzeige des zuvor eingestellten Spulprogramms erlischt und die
Programmanzeige des neu eingestellten Programms leuchtet auf.

6. SchlieBBen Sie die Ttr des Geschirrspiilers ordnungsgemal.

7. Das neu eingestellte Reinigungsprogramm startet automatisch nach ca. 10
Sekunden.

R

6.5 Nachtragliches Eingeben von Geschirr

/A WARNUNG! Es ist gefahrlich, die Tir bei laufendem Betrieb zu offnen.
Heilles Wasser kann aus dem Gerat herausspritzen. VERBRUHUNGS-
SGEFAHR! VERBRENNUNGSGEFAHR!

% Sie kénnen ein vergessenes Geschirrteil nachtriglich in das Gerit geben, solange
sich der Spiilmittelbehilter noch nicht gesffnet hat.

1. Offnen Sie die Tiir ein wenig, um das laufende Spiilprogramm zu unterbrechen.



o W

Nachdem die rotierenden Spriharme aufgehort haben zu arbeiten, konnen Sie
die Tir komplett 6ffnen.

Geben Sie nun das vergessene Geschirr in das Gerit.

SchlieB3en Sie die Ttr des Geschirrspiilers ordnungsgemaf.

Der Spiilvorgang startet automatisch wieder nach ca. 10 Sekunden.

6.6 Ende eines Spulprogramms

/A WARNUNG! Warten Sie einige Minuten, bevor Sie nach Beendigung
eines Spulprogramms die Tur offnen, da heiller Dampf entweichen kann.,
VERBRUHUNGSGEFAHR!

1.

ARl o

0.

7.

Nach Beendigung eines Spulprogramms ertént ein akustisches Signal. Die
Betriebsanzeige des Gerites etlischt. #

Offnen Sie die Tur vorsichtig.

Schalten Sie das Gerat mit der «EIN/AUS >>—TASTE aus.

Drehen Sie die Wassetversorgung des Gerites ab (Wasserhahn schlie3en).
Warten Sie danach mit dem Entladen ca. 30 Minuten, da das Geschirr noch heifl3
ist und so leichter zerbricht. Aullerdem trocknet das Geschirr so besset.

Es ist normal, dass das Gerit innen nass ist.

Nach Ablauf eines Spilprogamms schaltet sich das Gerit nach ca. 60 Sekunden
automatisch ab.

Umweltschutz

7.1 Umweltschutz: Entsorgung

L)

L)

Gerite mit diesem Zeichen « == » diirfen innerhalb der gesamten EU nicht
zusammen mit dem Hausmull entsorgt werden. Fuhren Sie das Gerit
verantwortungsbewusst einer Wiederverwertungsstelle zu, um mogliche Schiden
an der Umwelt oder menschlichen Gesundheit, bedingt durch unkontrollierte
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Abfallentsorgung, zu verhindern und die nachhaltige Wiederverwendung
materieller Ressourcen zu férdern.

7.2 Umweltschutz: Energie sparen

% Beladen Sie das Gerit immer mit der max. erlaubten Beladung. Kleinere
Beladungen sind unékonomisch.

% Verwenden Sie bei kleineren Beladungen die Funktion « HALBE BELADUNG ».%

% Achten Sie auf eine gute Beliftung.

% Das Vorspilen von Geschirrteilen fihrt zu einem ethohten Wasser- und
Energieverbrauch und wird nicht empfohlen.

% Das Spilen des Geschirrs in einer Haushaltsgeschirrspilmaschine verbraucht in
der Nutzungsphase in der Regel weniger Energie und Wasser als das Sptilen von
Hand (wenn der Haushaltsgeschirrspiiler vorschriftsmaflig verwendet wird).

8. Reinigung und Pflege

/A WARNUNG! Trennen Sie das Gerat vor allen Wartungs- und
Reinigungsarbeiten von der Stromversorgung. STROMSCHLAG-
GEFAHR!

/A WARNUNG! Warten Sie nach dem Ende eines Spulprogramms
mindestens 20 Minuten mit der Reinigung des Inneren des Gerates, damit
die Heizelemente abkuhlen konnen. VERBRENNUNGSGEFAHR!

/A WARNUNG! Verwenden Sie zur Reinigung niemals Sprihreiniger, da
diese das Schloss und die Elektrik nachhaltig beschadigen kdnnen.
BESCHADIGUNGSGEFAHR! STROMSCHLAGGEFAHR!

HINWEIS! Der Geschirrspller darf niemals ohne ordnungsgemal
eingesetzte Filter betrieben werden. BESCHADIGUNGSGEFAHR1

HINWEIS! Alle durch Reinigungsmittel an lhrem Gerat verursachten
Schaden werden nicht kostenfrei behoben, auch nicht innerhalb des
Garantierahmens.

1. Halten Sie Ihr Gerit immer sauber, damit es nicht zur Ausbildung unangenehmer
Gertche kommt.
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2. Legen Sie vor allen Reinigungs- und Wartungsarbeiten alle Ringe an Ihren
Fingern sowie allen Armschmuck ab; ansonsten beschidigen Sie die Oberflichen
des Gerites.

8.1 Das Filtersystem

¢ Das Filtersystem hilt Speiseriickstinde oder sonstige Gegenstinde davon ab, in
die Pumpe zu gelangen. Diese Riickstinde kénnen den Filter nach einiger Zeit
verstopfen. Das Filtersystem besteht aus einem Grobfilter, einem Flichenfilter
und einem Mikrofilter.

DAS FILTERSYSTEM UMFASST EINEN
HAUPTFILTER (A), EINEN GROBFILTER (B) UND EINEN FEINFILTER (C)

Der HAUPTFILTER fingt Riickstinde mittels einer Spezialdise am
unteren Spritharm ein.

Der GROBFILTER fingt Riickstinde wie Knochen oder Glas, die den
B Wasserablauf verstopfen konnen, ein. Um die Ruckstinde
herauszunehmen, driicken Sie leicht an den oberen Zapfen und heben
Sie den Filter dann heraus.

Der FEINFILTER hilt Rickstinde im Wasserablaufbereich zurlck,
damit diese nicht wieder auf das Geschirr gelangen

C

8.1.1 Reinigung des Filtersystems

% Das Filtersystem hilt Speiseriickstinde oder sonstige Gegenstinde davon ab, in
die Pumpe zu gelangen. Diese Riickstinde kénnen den Filter nach einiger Zeit
verstopfen. Reinigen Sie also die Filter regelmiBig.

% Uberpriifen Sie die Filter nach jedem Spiilprogramm auf Verunreinigungen.



% Entfernen Sie groflere Nahrungspartikel und andere Riickstinde nach jedem
Sptlgang, indem Sie die Filter unter klarem flieBendem Wasser absptilen.

* Fir das Reinigen des Grob- und des Feinfilters kénnen Sie eine geeignete
Reinigungsbiirste benutzen.

% Schlagen Sie nicht gegen die Filter, da diese dadurch beschidigt werden und Thr

Gerit demzufolge nicht mehr ordnungsgemal arbeitet.

Setzen Sie die Filter immer ordnungsgemal} wieder ein.

Nicht ordnungsgemil3 ecingesetzte Filter kénnen das Gerit und / oder Ihr

Geschirr beschidigen.

/7 /7
0’0 0’0

il Wir empfehlen, das gesamte Filtersystem einmal pro Woche zu reinigen.

il Indem Sie den Grobfilter entfernen, kénnen Sie das gesamte Filtersystem dem
Gerit entnehmen. Entfernen Sie mégliche Rickstinde und reinigen Sie die Filter
unter flieBendem Wasser.

AUS- UND EINBAU DES FILTERSYSTEMS

1. Drehen das Feinfiltersystem (C) gegen den Uhrzeigersinn, um das Filtersystem
zu 16sen und heben Sie dann den Grobfilter (B) und das Feinfiltersystem (C) an
(s. Abb. unten). Entfernen S i e das Filtersystem von der Unterseite des Gerits

C FEINFILTER

2.Entfernen Sie den Hauptfilter (A) von der Unterseite des Gerits.
3. Trennen Sie den Grobfilter (B) vom Feinfilter ©: dricken Sie den unteren

Clip (B1) und den Clip (B2) vorsichtig und ziehen Sie den Grobfilter (B) aus
dem Feinfilter (C) (siche Abbildung unten).



A HAUPTFILTER

B GROBFILTER

C FEINFILTER

1. Die drei Komponenten des Filtersystems (Hauptfilter, Grobfilter und Feinfilter)
sind nun voneinander getrennt (s. Abb. unten).

B
C
A

A HAUPTFILTER

B GROBFILTER

C FEINFILTER

2. Reinigen Sie die einzelnen Filter griindlich, wie oben unter « REINIGUNG DES
FILTERSYSTEMS » beschrieben.

3. Fir das Reinigen des Grob- (B) und des Feinfilters (C) konnen Sie eine geeignete
Reinigungsbiirste (D) benutzen (s. Abb. unten).



B GROBFILTER

C FEINFILTER

D REINIGUNGSBURSTE

4. Um die einzelnen Filter wieder zu verbinden, gehen Sie bitte in umgekehrter
Reihenfolge vor.

5. Setzen Sie das gesamte Filtersystem ordnungsgemil3 im Boden des Gerites ein.

6. Drehen Sie den Grobfilter (B) im Uhrzeigersinn, um das gesamte Filtersystem
zu fixieren (s. Abb. unten, Pfeile / E).

B ‘ GROBFILTER

E ‘ PFEILE

HINWEIS! Der Geschirrspller darf niemals ohne ordnungsgemal}
eingesetzte Filter betrieben werden.

HINWEIS! Alle durch einen nicht ordnungsgemalen Aus- bzw. Einbau
des Filtersystems an lhrem Gerat verursachten Schaden werden nicht
kostenfrei behoben, auch nicht innerhalb des Garantierahmens.



8.2 Reinigung der Spriiharme

% Reinigen Sie die Spritharme regelmiBig, da Chemikalien und Mineralien die
Diisen und die Lager der Arme verstopfen.

AUS- UND EINBAU DER SPRUHARME

1. Halten Sie die Nabe (C / in der Mitte des oberen Geschirrkorbs) des oberen
Spriharms (B) mit einer Hand fest und schrauben Sie den Spritharm ab (s. Abb.
unten).

A OBERER SPRUHARMHALTER
B OBERER SPRUHARM
C NABE



2. Um den unteren Spritharm (D) zu entnehmen, ziehen Sie ihn nach oben heraus
(s. Abb. unten, Pfeil).

D ‘ UNTERER SPRUHARM

3. Reinigen Sie die Spritharme mit warmem Seifenwasser und die Diisen mit einer
weichen Birste (E / s. Abb. unten).
4. Spilen Sie die Spritharme mit klarem Wasser griindlich ab (s. Abb. unten).

E WEICHE BURSTE

5. Um die Spritharme wieder ordnungsgemil} einzusetzen bzw. einzuschrauben,
gehen Sie bitte in umgekehrter Reithenfolge vor.
6. Vergewissern Sie sich, dass alle Spritharme frei drehbar sind.

HINWEIS! Alle durch einen nicht ordnungsgemalfien Aus- bzw. Einbau der
Spruharme an Ihrem Gerat verursachten Schaden werden nicht kostenfrei
behoben, auch nicht innerhalb des Garantierahmens.



8.3 Reinigung des Gerates und des Bedienfeldes

% Nehmen Sie eine geeignete Politur, um das AuBengehiuse des Gerites zu
reinigen.

% Reinigen Sie das Bedienfeld mit einem leicht angefeuchteten Tuch und trocknen
Sie sorgfiltig nach.

il Benutzen Sie niemals scharfkantige Gegenstinde, Scheuer-Pads,
Scheuermittel, Losungsmittel, Papiertiicher oder andere raue oder
aggressive Reinigungsmittel, um eine beliebige Stelle des Gerites zu
reinigen.

HINWEIS! Alle durch Reinigungsmittel an Ihrem Gerat verursachten
Schaden werden nicht kostenfrei behoben, auch nicht innerhalb des
Garantierahmens.

8.4 Reinigung der Tur und der Turdichtungen

/A WARNUNG! Benutzen Sie zum Reinigen der Tur und der
Tdrdichtungen niemals Sprihreiniger, da diese das Schloss und die
Elektrik nachhaltig beschadigen konnen. STROMSCHLAGGEFAHR!
BESCHADIGUNGSGEFAHR!

HINWEIS! Benutzen Sie niemals scharfkantige Gegenstande, Scheuer-
Pads, Scheuermittel, Losungsmittel, Papiertiicher oder andere raue oder
aggressive Reinigungsmittel, um eine beliebige Stelle der Tur oder der
Turdichtungen zu reinigen.

+* Benutzen Sie ein leicht warmes und feuchtes Tuch, um die Seitenflichen der Ttr
zu reinigen.

% Benutzen Sie eine geeignete Politur, um die AuBlenfliche der Tur zu reinigen.

% Reinigen Sie die Turdichtungen regelmiBig mit einem weichen und feuchten
Schwamm. Sie stellen damit den ordnungsgemilen Betrieb des Gerites sicher
und verhindern unangenehme Geruchsbildung.

il Benutzen Sie niemals scharfkantige Gegenstinde, Scheuer-Pads,
Scheuermittel, Losungsmittel, Papiertiicher oder andere raue oder
aggressive Reinigungsmittel, um eine beliebige Stelle der Tiir zu reinigen.

HINWEIS! Alle durch Reinigungsmittel an Ihrem Gerat verursachten

Schaden werden nicht kostenfrei behoben, auch nicht innerhalb des
Garantierahmens.



8.5 Frostschutz

o1

Falls Ihr sich Gerat im Winter an einem ungeheizten Ort befindet, zichen Sie fir
die unten aufgefithrten Mafnahmen einen Service-Techniker hinzu™.

Trennen Sie das Gerit von der Stromversorgung.

Stellen Sie die Wasserzufuhr ab und trennen Sie das Wasserzufuhrrohr vom
Ventil.

Entfernen Sie simtliches Wasser aus dem Wasserzufuhrrohr und dem Ventil.
Verbinden Sie das Wasserzufuhrroht wieder mit dem Ventil.

Entfernen Sie die Filter. Entfernen Sie nun samtliches Wasser aus dem

Wasserablauf.

HINWEIS! Falls |hr Gerat auf Grund von Vereisung nicht arbeiten kann,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.®'

8.6 AuBerbetriebnahme

1.

2.

Wenn Sie das Gerit eine Zeit lang nicht benutzen, z. B. wihrend einer
Ferienreise, fiihren Sie vorher einen Spiildurchlauf bei leerem Gerit durch.
Ziehen Sie anschlieBend den Netzstecker aus der Steckdose und drehen Sie die
Wasserversorgung des Gerites ab.

Lassen Sie die Tur des Gerites einen Spalt breit offen; so schiitzen Sie die
Tirdichtungen und verhindern das Entstehen unangenehmer Gertiche.

. Problembehandlung

Versuchen Sie niemals selbst, das Gerat zu reparieren.
Reparaturen, die von dazu nicht qualifizierten Personen durchgefuhrt
werden, kdnnen zu ernsthaften Verletzungen und Schaden fuhren. Falls
Ihr Gerat nicht ordnungsgemaf® funktioniert, kontaktieren Sie den
Kundendienst.

3'Nicht Teil der Garantieleistungen.
31 Nicht Teil der Garantieleistungen.



FEHLER

MOGLICHE URSACHE(N) MABNAHMEN
GERAT ARBEITET NICHT.
1. Die Sicherung im Sicherungs- | 1. Sicherungsautomat tiberprifen.
automat ist ausgelost worden.
2. Das Gerit wird nicht mit Strom | 2. Prifen Sie, ob das  Gerit
Versorgt. eingeschaltet, die Tur ordnungs-
gemidll  geschlossen und  der
Netzstecker eingesteckt ist.
3. Niedriger Wasserdruck. 3. Priifen Sie den Wasseranschluss und
den Wasserdruck.
4. Die Tur des Geschirrsptlers ist nicht | 4. Vergewissern Sie sich, dass die Tur
ordnungsgemil} geschlossen. des Geschirrspiilers ordnungsgemaily
und fest verschlossen ist.
ABLAUFPUMPE ARBEITET NICHT.
1. Abwasserschlauch ist geknickt. 1. Abwasserschlauch tuberprifen.
2. Filter sind verstopft 2. Grobfilter tiberpriifen.
3. Spilbecken ist verstopft. 3. Spulbecken auf  Verstopfungen
Uberpriifen.
SPULMITTEL VERBLEIBT IM SPENDER.
1. Geschirr blockiert den Sptilmittel- | 1. Beladen Sie das Gerit
Behalter. ordnungsgemil3.
DAMPF.
1. Normal. 1. Etwas Dampf dringt normalerweise
aus der Entliftung an  der
Turverriegelung  wihrend  des
Trocknens und Abpumpens.
WASSER BLEIBT AM BODEN DES GERATES ZURUCK.
1. Normal. 1. Eine kleine Menge sauberen Wassers
um den Ablauf herum hilt die
Wasser-Vorlage aufrecht.
EINTRUBUNGEN AUF GLASWAREN.
1. Kombination von weichem Wasser | 1. Benutzen Sie weniger Spilmittel,

und zu viel Spiilmittel.

wenn Sie weiches Wasser haben.
Woaihlen Sie fur Glaswaren ein kurzes
Programm.




FEHLER

MOGLICHE URSACHE(N) MABNAHMEN
SCHAUMBILDUNG.

1. Ungeeignetes Spulmittel. 1. Benutzen Sie nur geeignetes
Spiilmaschinen-Spulmittel.

2. Verschitteter Klarsptiler. 2. Wischen Sie verschiitteten
Klarspiler immer umgehend auf.
Offnen Sie die Tir und warten Sie,
bis der Schaum verdunstet ist.

FLECKEN IM INNEREN DES GERATES.

1. Spiilmittel enthalt Farbmittel. 1. Verwenden Sie nur Spiilmaschinen-

Spulmittel ohne Farbmittel.
LARM.

1. Einige Gerdusche sind normal. 1. Offnen des Spiilmittelbehilters.

2. Geschirr ist nicht ordnungsgemil} | 2. Unterbrechen Sie das Programm und
cingelagert. Kleine Gegenstinde Uberpriifen Sie das Geschirr im
sind aus einem Korb gefallen. Gerit.

3. Klopfgerdusch  innerhalb  des | 3. Unterbrechen Sie das Programm und
Gerites: Der Spritharm  beriihrt ordnen Sie die Gegenstinde, die den
Gegenstinde wihrend des Spritharm behindern, neu an.
Waschens.

4. Der Motor brummt. 4. Gerit wurde nicht regelmilig
benutzt. Auch wenn Sie es nicht
regelmillig benutzen, lassen Sie es
einmal pro Woche laufen.

5. Kloptgerdusch in den | 5. Dieses hat keinen Einfluss auf die
Wasserleitungen: dieses kann durch Funktion des Gerites. Falls Sie sich
die Vor-Ort Montage oder den unsicher sind, kontaktieren Sie einen
Querschnitt der Leitungen bedingt geeignete(n) und  qualifizierte(n)
sein. Installateur(in). Keine

Garantieleistung!
GESCHIRR IST NICHT SAUBER.

1. Ungeeignetes Programm. 1. Wihlen Sie ein stirkeres Programm.

2. Nicht ordnungsgemille Beladung | 2. Beladen Sie die Korbe immer
der Geschirrkorbe. ordnungsgemil. Der

Sptlmittelbehilter und die

Spritharme diirfen nicht blockiert
werden.




FEHLER

MOGLICHE URSACHE(N)

MABNAHMEN

GESCHIRR TROCKNET NICHT RICHTIG.

1. Nicht ordnungsgemille Beladung | 1. Beladen Sie die Koérbe immer
der Geschirrkorbe. ordnungsgemil3.

2. Zu wenig Klarspiiler. 2. Uberpriifen Sie, ob sich ausreichend

Klarspiiler im Gerit befindet. Fillen
Sie bei Bedarf Klarsptiler auf.

3. Geschirr wurde zu frih aus dem | 3. Warten Sie mind. 15 Minuten, bis Sie
Gerit entnommen. das  Geschirr aus dem Gerit

entnehmen.

4. Benutzung von Besteck oder | 4. Derartiges Besteck oder Geschirr ist
Geschirr mit einer Beschichtung nicht fur das Spilen in einem
niedriger Qualitit. Geschirrspiler nicht geeignet.

WEIBER BELAG IM INNEREN DES GERATES.

1. Mineralien in hartem Wasser. 1. Reinigen Sie das Innere mit einem
feuchten Schwann und
Spiilmaschinen-Spiilmittel. ~ Tragen
Sie  dabei = Gummihandschuhe.
Benutzen Sie ausschlieBlich
Sptilmaschinen-Spulmittel zur
Vermeidung von Schaumbildung.

DAS GERAT IST UNDICHT.

1. Uberfiillter Klarspiiler-Behilter
oder verschitteter Klarspiiler.

2. Das Gerit steht nicht waagerecht.

1.

2.

Ein udberfillter Klarspiler-Behilter
oder  verschiitteter  Klarspiiler
kénnen zu Schaumbildung und zum
UberflieBen fithren. Wischen Sie
verschiitteten Klarspiiler umgehend
auf.

Richten Sie das Gerit neu aus.




FEHLER

MOGLICHE URSACHE(N)

MABNAHMEN

SCHWARZE, GRAUE STELLEN ODER ROSTFLECKEN AUF DEM GESCHIRR.

1. Aluminium-Gegenstinde haben | 1. Entfernen Sie die Flecken per

gegen das Geschirr gerieben. Handwische mit einem milden
Scheuermittel.

2. Die betroffenen Gegenstinde sind | 2. Derartige Gegenstinde nicht in den
nicht korrosionsbestindig. Geschirrsptiler geben.

3. Der Deckel des Wasser- | 3. Prufen Sie, ob der Deckel des
entharter - Behilters ist lose. Wasserenthirter - Behilters sich

richtig in Position befindet und
festgedreht bzw. fest verschlossen ist
(abhingig vom Modell.).

4. Es ist kein Sptlprogramm gestartet | 4. Starten Sie, nach Hinzugeben von
worden, nachdem Wasserenthirter Wasserenthirter  (Sptilmaschinen-
(Sptlmaschinensalz)  hinzugefiigt salz) immer ein Schnellwasch-
wurde. Spuren von Wasserenthirter programm ohne Geschirr.
sind in den Sptilgang geraten.

FLECKEN UND BELAGE AUF GLASERN UND BESTECKEN.

1. Sehr hartes Wasset. . Uberpriifen Sie die Wasserhirte.

2. Sehr  niedrige = Wasser-Zufluss - | 2. Uberpriifen Sie die Wasser-Zufluss -
Temperatur. Temperatur.

3. Uberladung des Getiites. . Uberladen Sie das Gerit nicht.

4. Nicht ordnungsgemil3e Beladung, . Beladen Sie das Gerit immer

ordnungsgemil.

5. Altes oder feuchtes Pulver- | 5. Verwenden Sie nur ordnungs-
Spulmittel. gemalles Spulmittel.

6. Klarsptler ist leer. . Fllen Sie den Klarspiiler auf.

7. Falsche Dosierung des Spilmittels . Dosieren  Sie das  Spulmittel

ordnungsgemil.
SO ENTFERNEN SIE FLECKEN VON GLASERN:

a) Nehmen Sie alles Metall-Geschirr aus dem Gerit.

b) Benutzen Sie kein Spuilmittel.

c) Wibhlen Sie das lingste Spiilprogramm.

d) Starten Sie das Programm. Nach 18-22 Minuten befindet es sich im
Hauptspilgang.

e) Offnen Sie die Tiir und geben Sie 2 Tassen weilen Essig unten in das Gerit.

)

SchlieBen Sie die Ttr und lassen Sie das Programm zu Ende laufen. Falls dieses
Vorgehen keinen Erfolg hat: wiederholen Sie den Vorgang, aber nehmen Sie
statt Essig 1/4 Tasse (60 ml) Zitronensiure-Kristalle.




il Sollte das Gerat Storungen abweichend von den oben beschriebenen aufweisen,
oder falls Sie alle Punkte der Liste tUberprift haben, das Problem aber nicht
behoben werden konnte, kontaktieren Sie bitte den Kundendienst.

9.1 Fehlermeldungen

¢ Fehlermeldungen werden auf dem Display des Bedienfelds angezeigt (s. Tabelle
unten).

FEHLERMELDUNG BEDEUTUNG MOGLICHE URSACHEN
» Wasserhahn ist nicht ge6ffnet.
El Lange Wassereinlasszeit. > Was§erzufuhr st emge
schriankt.
» Zu niedriger Wasserdruck.
» Die Tur ist nicht ordnungs-
Die Tur ist wahrend gemil} geschlossen.
OPEn eines laufenden » Das Tirschloss ist defekt.
Programms ge6ffnet. Bitte kontaktieren Sie den
Kundendienst.
» Eine  Komponente  des
- ) Gerites ist undicht.
E4 UberflieBen / Leck > Bitte kontaktieren Sie den
Kundendienst.
Kommunikationsfehler | » Kurzschluss/Kabelbruch.
E5 zwischen Hauptplatine | » Bitte kontaktieren Sie den
und Display-Platine. Kundendienst.

il Falls es zum UberflieBen kommt, unterbrechen Sie die Wasserversorgung
des Gerites, bevor Sie den Kundendienst rufen. Falls sich aufgrund des
UberflieBens oder eines Lecks Wasser in der Bodenwanne befindet,
miissen Sie dieses Wasser entfernen, bevor Sie das Gerit neu starten.



10. Technische Daten

TECHNISCHE DATEN*
Geriteart Geschirrspiiler, vollintegriert
Steuerung Elektronisch
Fassungsvermogen 16 Gedecke
Energiceffizienzklasse! E
Energieverbrauch Standardprogramm (ECO)? 0,945 kWh
Jahtlicher Energieverbrauch (ECO)? 95 kWh
Wasserverbrauch Standardprogramm (ECO)’ 10,101
Jahtlicher Wassetverbrauch (ECO)? 10101
Gerduschemission dB(A) re 1 pW 49 dB(A)
Gerauschemissionsklasse® C
Leistung 1800 - 2100 W
Leistungsaufnahme wenn Standby-Modus 0,35 W
Programmdauer Standardprogramm (ECO)* ECO / 227 Minuten
Innenraum Edelstahl
Heizelement Verdeckt
3in 1 / Intensiv / Normal / ECO

Programme / Glas / 1 h / Schnell /

Vorwische
Reinigungstemperaturen 40 °C-70°C
LED-Display v
Warnanzeige: Wasserenthirter (= Salz) v
Warnanzeige: Klarspiiler v
Programmfunktion: « TROCKNEN + » 4
Programmfunktion: « STARTZEITVORWAHL » v /1-24h
Bedienfeld Sensor Touch
Sprithebenen 3
Besteckschublade v
Oberer Geschirrkorb v" / hohenverstellbar
Untere Geschirrkorb v
Tassenhalter v'/ klappbar
Hohenverstellbare StandfiB3e v
Tastenspetre / Kindersicherung -
Wasserenthirtungsfunktion v
Klarsptlermenge einstellbar v
Spulmittelfach v
Uberlaufschutz v
Aqua Stop v
Abmessungen Gerat H¥*B*T in cm 81,50*59,80*55,60
Abmessungen Gerit H*B*T in mm 815,00*598,00*556,00
Gewicht netto / brutto in kg 41,50 49 .80



% Technische Anderungen vorbehalten.

* | Gemil Verordnung (EU) Nr. 2019/2017
1 Auf einer Skala von A (hochste Effizienz) bis G (niedrigste Effizienz) nach
neuer EU-Norm.
Basierend auf 100 Standardprogrammen mit Kaltwasser und Niedrig-
2 | Verbrauch-Betriebsarten. Die tatsichlichen Energie- und Wasserverbrauchs-
werte sind abhingig von der Art der Benutzung des Gerites.
Basierend auf dem Standardprogramm mit Kaltwasser und Niedrig-
3 | Verbrauch-Betriebsarten. Die tatsichlichen Energie- und Wasserverbrauchs-
werte sind abhingig von der Art der Benutzung des Gerites.
Dieses Programm ist zur Reinigung normal verunreinigten Geschirrs geeignet
4 | und das effizienteste Programm hinsichtlich des kombinierten Energie- und
Woasserverbrauchs fiir diese Art von Geschirr.
5 | Auf einer Skala von A (beste) bis D (schlechteste).
6 | Auf einer Skala von A (beste) bis G (schlechteste).
11. Entsorgung
1. Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die Bestandteile der

o1

Verpackung (Polyethylentiiten, Polystyrenstiicke) nicht in die Reichweite von
Kindern gelangen. ERSTICKUNGSGEFAHR! VERLETZUNGSGEFAHR!
Nicht mehr benutzte und alte Gerite miussen der zustindigen
Wiederverwertungsstelle zugefithrt werden. Keinesfalls offenen Flammen
aussetzen.

Bevor Sie ein beliebiges Altgerit entsorgen, machen Sie dieses vorher
unbedingt funktionsuntiichtig! Das bedeutet, immer den Netzstecker ziehen
und danach das Stromanschlusskabel am Gerit abschneiden und direkt mit dem
Netzstecker entfernen und entsorgen! Demontieren Sie immer die komplette
Tiir, damit sich keine Kinder einsperren und in Lebensgefahr geraten kénnen!
Entsorgen Sie Papier und Kartonagen in den daftir vorgesehenen Behiltern.
Entsorgen Sie Kunststoffe in den dafiir vorgesehenen Behiltern.

Falls es in Threm Wohnumfeld keine geeigneten Entsorgungsbehilter gibt,
bringen Sie diese Materialien zu einer geeigneten kommunalen Sammelstelle.
Nihere Informationen erhalten Sie von Ihrem Fachhindler oder bei Ihren
entsprechenden kommunalen Entsorgungseinrichtungen.

e had

Alle mit diesem Symbol | Alle verfiigbaren Informationen zur
gekennzeichneten — Materialien  sind | Mulltrennung erhalten Sie bei Ihren
wiederverwertbar. ortlichen Behorden.



12. Garantiebedingungen

Der Hersteller leistet dem Verbraucher fiir die Dauer von 24 Monaten, gerechnet
vom Tag des Kaufes Garantie fiir einwandfreies Material und fehlerfreie Fertigung.
Dem Verbraucher stehen neben den Rechten aus der Garantie die gesetzlichen
Gewihrleistungsrechte zu, die der Verbraucher gegen den Verkdufer hat, bei dem er
das Gerat erworben hat. Diese werden durch die Garantie nicht eingeschrankt.

Der Garantieanspruch ist vom Kiufer durch Vorlage des Kaufbelegs mit Kauf-
und/oder Lieferdatum nachzuweisen und unverziiglich nach Feststellung und
innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer zu melden.
Die Garantie begrindet keine Anspriche auf Ricktritt vom Kaufvertrag oder
Minderung (Herabsetzung des Kaufpreises). Ersetzte Teile oder ausgetauschte
Gerite gehen in unser Eigentum tber.

1. zerbrechliche Teile wie z.B. Kunststoff oder Glas bzw. Glihlampen;

2. geringfiigice Abweichungen der WELCOME-Produkte von der Soll-
Beschaffenheit, die auf den Gebrauchswert des Produkts keinen Einfluss
haben;

3. Schiden infolge Betriebs- und Bedienungstehler,

4, Schiden durch aggressive Umgebungseinflisse, Chemikalien,
Reinigungsmittel;

5. Schiden am Produkt, die dutrch nicht fachgerechte Installation oder Transport
verursacht wurden,;

6. Schiden infolge nicht haushaltstiblicher Nutzung;

7. Schiden, die auBBerhalb des Gerites durch ein WELCOME-Produkt entstanden
sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist.

Nichtbeachten der Aufstell- und Bedienungsanleitung;

Reparatur durch nicht fachkundige Personen;

Schiden, verursacht durch den Verkiufer, Installateur oder dritte Personen;
unsachgemille Installation oder Inbetriebnahme;

mangelnde oder fehlerhafte Wartung;

Geriten, die nicht ihrem vorgesehenen Zweck entsprechend verwendet
werden;

7. Schiden durch hohere Gewalt oder Naturkatastrophen, insbesondere, aber
nicht abschlieBend bei Brand oder Explosion.

AR N

1. Die komplette Anschrift (Standort des Gerites).
2. Rufnummer(n) und E-Mailadresse.



o

Modellbezeichnung.
Seriennummer/Foto des Typenschildes.
Art der Fehlfunktion.

Ohne diese Angaben kann Ihr Garantieanspruch nicht umgehend
bearbeitet werden.

BESONDERER HINWEIS:

Bitte fotografieren Sie vor Installation/Aufstellung des Gerites das Typenschild und
speichern Sie die Aufnahme zur moglichen spiteren Verwendung.

N —

AN

Kihlgerite: im Innenraum oder an der Rickseite
Geschirrspuler/Waschmaschinen/Trockner: im Tirbereich oder an der
Riuckseite.

Kochfelder: an der Unterseite.

Backofen: im Turbereich.

Herd-Sets haben 2 Typenschilder, am Ofen und am Kochfeld.

Dunstabzugshauben: im Innenbereich, nihe Motor.

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlingerung der Garantiefrist noch setzen
sie eine neue Garantiefrist in Lauf.

Der raumliche Geltungsbereich der Garantie erstreckt sich auf in Deutschland,
Osterreich, Belgien, Luxemburg und in den Niederlanden gekaufte und verwendete
Gerite.

O welcome
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Sie finden alle Informationen zum Kundendienst
auf der Einlage in dieser Bedienungsanleitung.
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Sehr geehrter Kunde! Sehr geehrte Kundin! Wir mochten Thnen herzlich danken,
dass Sie sich zum Erwerb eines Produkts aus unserem reichhaltigen Angebot
entschieden haben. Lesen Sie die gesamte Bedienungsanleitung, bevor Sie das Gerit
zum ersten Mal benutzen. Verwahren Sie diese Bedienungsanleitung zur zukiinftigen
Verwendung an einem sicheren Ort. Falls Sie das Gerit weitergeben, miissen Sie
diese Bedienungsanleitung ebenfalls mit iibergeben.
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Entsorgen Sie dieses Gerét nicht zusammen mit ihrem Hausmiill. Das
E Geridt darf nur iiber eine Sammelstelle fiir wiederverwendbare
— elektrische und elektronische Gerite entsorgt werden. Entfernen Sie
nicht die Symbole / Aufkleber am Geriit.

i’ Die in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen Abbildungen konnen in einigen
Details von dem tatsdchlichen Design Thres Gerdtes abweichen. Folgen Sie in
einem solchen Fall dennoch den beschriebenen Sachverhalten. Lieferung ohne
Inhalt.

il Der Hersteller behilt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die
keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Gerites haben.

i, Entsorgen Siedas Verpackungsmaterial entsprechendden 6rtlichen Vorschriften
Ihres Wohnorts.

i. Das von Ihnen gekaufte Gerdt wurde moglicherweise inzwischen verbessert und
weist somit vielleicht Unterschiede zur Bedienungsanleitung auf. Dennoch sind
die Funktionen und Betriebsbedingungen identisch, sodass Sie die
Bedienungsanleitung im vollen Umfang nutzen kénnen.

il Technische Anderungen bzw. Druckfehler bleiben vorbehalten.



EG - KONFORMITATSERKLARUNG

¢ Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Produkte
entsprechen samtlichen harmonisierten Anforderungen.

e Die relevanten Unterlagen konnen durch die zustindigen Behorden
tiber den Produktverkdufer angefordert werden.

1. Sicherheitshinweise

LESEN SIEVORDERERSTEN BENUTZUNG DES GERATES DIE
GESAMTEN SICHERHEITSHINWEISE UND

SICHERHEITSANWEISUNGEN GRUNDLICH DURCH.

Die darin enthaltenen Informationen dienen dem Schutz Threr Gesundheit. Die
Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise kann zu schweren Beeintrachtigungen Threr
Gesundheit und 1im schlimmsten Fall zum Tod fiihren.

i, Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung so auf, dass sie bei Bedarf jederzeit
griffbereit ist. Befolgen Sie sorgfiltig alle Hinweise, um Unfille oder eine
Beschéddigung des Gerétes zu vermeiden.

i, Priifen Sie auf jeden Fall auch das technische Umfeld des Gerétes! Sind alle
Kabel oder Leitungen, die zu ihrem Geriét fithren, in Ordnung? Oder sind sie
veraltet und halten der Geriteleistung nicht mehr Stand? Daher muss durch
eine qualifizierte Fachkraft (Elektrotechniker/-in) eine Uberpriifung bereits
vorhandener wie auch neuer Anschliisse erfolgen. Sdmtliche Arbeiten, die
zum Anschlussdes Gerites andie Stromversorgung notwendigsind, diirfen nur
von einer qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt
werden.

i’ Das Gerit ist ausschlieBlich zur privaten Nutzung bestimmt sowie zur Nutzung
(1) in Personalkiichen von Geschéften, Biiros und &hnlichen
Arbeitsumgebungen; (2) durch Giste von Beherbergungsbetrieben wir Hotels,
Motels, B&B; (3) beim Catering oder dhnlichen nicht-wiederverkaufenden
Anwendern.

i, Das Gerit ist ausschlieBlich zum Kiihlen von Lebensmitteln bestimmit.

i’ Das Gerit ist ausschlieBlich zum Betrieb innerhalb geschlossener Raume
bestimmt.

i Dieses Gerit darf nicht fiir gewerbliche Zwecke, beim Camping und in
offentlichen Verkehrsmitteln betrieben werden.

i, Betreiben Sie das Gerit ausschlieBlich im Sinne seiner bestimmungsgemalen
Verwendung.

i, Erlauben Sie niemandem, der mit der Bedienungsanleitung nicht vertraut ist,
das Gerit zu benutzen.



i’ Dieses Gerit kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie von Personen
mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder zwischen 3 und 8 Jahren
diirfen Kiihlgerite be- und entladen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerét
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG MUSS FUR JEDE PERSON, WELCHE
DAS GERAT BETREIBT, STETS ZUGANGLICH SEIN; VERGEWISSERN
SIE SICH, DASS DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM BETRIEB DES
GERATES GELESEN UND VERSTANDEN WURDE.

1.1 Signalworter

VAN Il verweist auf eine

Gefahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet wird, eine unmittelbare
Gefahrdung fiir Leben und Gesundheit
zur Folge hat.

/\ VORSICHT! verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet wird, zu mittelschweren
oder kleineren Verletzungen fiihren
kann.

1.2 Sicherheitsanweisungen

/\ WARNUNG! verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet wird, eine mogliche
bevorstehende Gefdhrdung fiir Leben
und Gesundheit zur Folge hat.

HINWEIS! verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet wird, eine mogliche
Beschiadigungdes Gerétes zurFolgehat.

GEFAHR!

Zur Verringerung der Stromschlaggefahr:

1. Eine Nichtbeachtung der Anweisungen in dieser Bedienungs-
anleitung gefahrdet das Leben wund die Gesundheit des
Geratebetreibers und/oder kann das Gerat beschadigen.

2. Schlieen Sie das Gerat keinesfalls an die Stromversorgung an,
wenn das Gerat, das Netzkabel oder der Netzstecker sichtbare
Beschadigungen aufweisen.

3. Die Stromspannung und die Leistungsfrequenz der Stromversorgung
muss den auf dem Typenschild angegebenen Werten entsprechen.
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4. Verandern Sie niemals den mit dem Gerat mitgelieferten
Netzstecker. Falls dieser nicht fur Ihre Netzsteckdose geeignet sein
sollte, lassen Sie die Netzsteckdose immer von einer qualifizierten
Fachkraft (Elektrotechniker/-in) ersetzen (Keine Garantieleistung).

5. Versuchen Sie niemals selbst, das Gerat zu reparieren. Falls Ihr
Gerat nicht ordnungsgemald funktioniert, kontaktieren Sie den
Kundendienst oder das Geschaft, in dem Sie das Gerat erworben
haben.! Lassen Sie nur Original-Ersatzteile einbauen.

6. Achten Sie darauf, dass sich das Netzanschlusskabel nicht unter
dem Gerat befindet oder durch das Bewegen des Gerates
beschadigt wird.

7. Wenn das Netzanschlusskabel beschadigt ist, darf es ausschliellich
vom Hersteller oder einem vom Hersteller autorisierten
Kundendienst oder einer qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-
in) ausgetauscht werden.

8. Benutzen Sie zum Ziehen des Netzsteckers niemals das
Netzanschlusskabel. Ziehen Sie immer am Netzstecker selbst, um
das Gerat von der Stromversorgung zu  trennen.
STROMSCHLAGGEFAHR!

9. BerUhren Sie den Netzanschlussstecker, den Netzschalter oder
andere elektrische Komponenten niemals mit nassen oder feuchten
Handen. STROMSCHLAGGEFAHR!

/A WARNUNG!

Zur Verringerung der Verbrennungsgefahr, Stromschlaggefahr,
Feuergefahr oder von Personenschaden:

1. Ihr Gerat wird mit dem umweltfreundlichen Kaltemittel R600a
betrieben. Das Kaltemittel R600a ist brennbar. Deshalb ist es
unbedingt erforderlich, dass keine Systemteile des Kuhlkreislaufs
wahrend des Betriebs oder Transports des Gerates beschadigt
werden.

2 Sollte ein Systemteil Beschadigungen aufweisen, darf sich das Gerat
auf keinen Fall in der Nahe von Feuer, offenem Licht und
Funkenbildungen befinden. Nehmen Sie in einem solchen Fall sofort
Kontakt zu Ihrem Kundendienst oder dem Geschaft auf, in dem Sie
das Gerét erworben haben.?

3. Falls es im Aufstellungsraum zum Austritt eines brennbaren
Gases kommen sollte:

a) Offnen Sie alle Fenster zur Belliftung.

! Abhiingig vom Modell: s. Seite « SERVICE INFORMATION » am Ende dieser Bedienungsanleitung.
2 Abhéngig vom Modell: s. Seite « SERVICE INFORMATION » am Ende dieser Bedienungsanleitung.
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b) Ziehen Sie nicht den Stecker aus der Steckdose und benutzen
Sie nicht die Bedienelemente des Gerates.

c) BerlUhren Sie nicht das Gerat, bis samtliches Gas abgezogen
ist.

d) Bei Missachtung dieser Anweisungen konnen Funken
entstehen, die das Gas entflammen.

4. Halten Sie alle Teile des Gerates fern von Feuer und sonstigen
Zundquellen, wenn Sie das Gerat entsorgen oder auler Betrieb
nehmen.

5. Installieren Sie das Gerat nicht in der Nahe flichtiger oder
brennbarer Materialien wie z.B. Gas, Benzin, Alkohol, Farben oder
Lacke oder in Raumen mit schlechter Bellftung (z.B. Garage).

6. EXPLOSIONSGEFAHR! Lagern Sie keine explosiven Stoffe oder
Spruhdosen mit brennbaren Treibmitteln in dem Gerat, da ansonsten
zundfahige Gemische zur Explosion gebracht werden konnen.

7. Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die Bestandteile
der Verpackung (Polyethylentuten, Polystyrensticke) nicht in die
Reichweite von Kindern und Tieren gelangen.
ERSTICKUNGSGEFAHR! VERLETZUNGSGEFAHR!

8. Beachten Sie immer die Angaben fur eine ordnungsgemale
Beluftung des Gerates.

9. Schlie3en Sie das Gerat nicht an die Stromversorgung an, bevor Sie
alle Verpackungsbestandteile und Transportsicherungen vollstandig
entfernt haben.

10. Betreiben Sie das Gerat nur mit 220 ~ 240 V / 50 Hz / AC. Alle
Netzanschlussleitungen, die Beschadigungen aufweisen, muissen
von einer  qualifizierten Fachkraft  (Elektrotechniker/-in)
ausgewechselt werden.

11. Verwenden Sie zum Anschluss des Gerates an die Stromversorgung
keine Steckdosenleisten, Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

12 Stellen Sie niemals tragbare Mehrfachsteckdosen oder tragbare
Netzteile hinter das Gerat. BRANDGEFAHR!

13. Schlielien Sie das Gerat nicht an elektronische Energiesparstecker
(z.B. Sava Plug) und an Wechselrichter, die Gleichstrom in
Wechselstrom umwandeln, an (z. B. Solaranlagen,
Schiffsstromnetze).

14. Sie bendtigen eine dem Netzstecker entsprechende ordnungsgeman
geerdete und ausschlieBlich dem  Gerat zugewiesene
Sicherheitssteckdose. Anderenfalls kann es zu gefahrlichen Unfallen
oder einer Beschadigung des Gerates kommen. Das Gerat muss
ordnungsgemal} geerdet sein.

15. Achten Sie darauf, dass sich das Netzanschlusskabel nicht unter
dem Gerat befindet oder durch das Bewegen des Gerates
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beschadigt wird.

16. Die technischen Daten |hrer elektrischen Versorgung mussen den
auf dem Typenschild angegebenen Werten entsprechen.

17.lhr Hausstrom muss mit einem Sicherungsautomaten zur
Notabschaltung des Gerates ausgestattet sein.

18. Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat vor.

19. Schalten Sie vor dem Aufbau und Anschluss des Gerates unbedingt
den Strom ab. GEFAHR EINES TODLICHEN STROMSCHLAGS!
2. Trennen Sie das Gerat vor allen Wartungs- und Reinigungsarbeiten

von der Stromversorgung. STROMSCHLAGGEFAHR!

21.Entfernen Sie regelmaBig eventuelle Staubanhaftungen am
Netzanschlussstecker, an der Sicherheitssteckdose und an allen
Steckverbindungen. BRANDGEFAHR!

22. Halten Sie das Netzanschlusskabel von erwarmten Flachen fern.

23. Der Netzstecker und die Steckdose mussen nach der Installation
immer zuganglich sein.

24. Benutzen Sie keine elektrischen Gerate im Inneren des Gerates, es
sei denn, diese werden vom Hersteller Ihres Kuhlgerates
empfohlenen.

25. Stellen Sie keine Warme abstrahlenden elektrischen Gerate auf Ihr
Gerat.

2. Stellen Sie das Gerat nicht an einem Ort auf, an dem es mit Wasser
/ Regen in Kontakt kommt, damit die Isolierungen der Elektrik keinen
Schaden nehmen.

27. Stellen Sie keinen Wasserkocher und keine Vasen auf das Gerat. Die
Isolierung der Elektrik lhres Gerates kann ansonsten durch
verschuttetes oder Uberkochendes Wasser nachhaltig beschadigt
werden.

28. Benutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat, um lhr Gerat abzutauen
oder zu reinigen. Der Dampf kann in Kontakt mit elektrischen Teilen
kommen und so einen Kurzschluss auslosen. STROMSCHLAG-
GEFAHR!

2. Benutzen Sie niemals mechanische Gegenstande, ein Messer oder
andere scharfe Gegenstande, um Eisablagerungen zu entfernen.
Durch dadurch resultierende Beschadigungen des Innenraums droht
STROMSCHLAGGEFAHR!

3. Essen Sie keine Lebensmittel, die noch gefroren sind, und geben Sie
Kindern kein Eis direkt aus dem Gefrierbereich. Durch die Kalte kann
es zu Verletzungen im Mundbereich kommen.

31. Das Beruhren von Gefriergut, Eis und Metallteilen im Inneren des
Gefrierbereichs kann an der Haut verbrennungsahnliche Symptome
hervorrufen.

32 Kinder durfen niemals mit dem Gerat spielen.
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33. Achten Sie auch bei einer zeitweiligen AuBerbetriebnahme des
Gerates darauf, dass keine Kinder in das Innere des Gerates
gelangen konnen. Beachten Sie die dafur relevanten
Sicherheitshinweise 1. und 4. unter AURERBETRIEBNAHME, endgultige.

3. Beachten Sie unbedingt die Anweisungen im Kapitel INSTALLATION.

VORSICHT!

1. An der Rickseite des Gerates befinden sich der Kondensator und
der Kompressor. Diese Bestandteile konnen wahrend der normalen
Benutzung des Gerates eine hohe Temperatur erreichen. Schlie3en
Sie das Gerat entsprechend der in dieser Bedienungsanleitung
aufgefUhrten Anweisungen an. Eine unzureichende Bellftung
beeintrachtigt den ordnungsgemalien Betrieb des Gerates und
beschadigt das Gerat. Decken Sie die Ventilationsoffnungen niemals
ab.

2. Lagern Sie niemals Getranke in Flaschen oder Dosen (weder mit
noch ohne Kohlensaure) im Gefrierbereich des Gerates, da diese
explodieren konnten.

3. Berthren Sie die stark gekuhlten Oberflachen des Gerates nicht mit
nassen oder feuchten Handen, da ansonsten lhre Haut an den
Oberflachen festkleben kann.

4. Verstauen Sie Lebensmittel- und / oder Aufbewahrungsbehalter,
insbesondere Behalter aus Metall, niemals mit feuchten oder nassen
Handen im Gefrierschrank. Achten Sie darauf, dass |hre Hande
immer trocken sind. GEFAHR EINES ERFRIERUNGSSCHADENS!

HINWEIS!

1. Lagern Sie kein Trockeneis in dem Gerat.

2 1- (%), 2- (**), und 3-Sterne (***) Gefrierschranke eignen sich nicht
fur das Einfrieren frischer Lebensmittel (siehe auch Kapitel
BEDEUTUNG DER *-KENNZEICHNUNG VON GEFRIERBEREICHEN).

3. Wenn Sie das Gerat bewegen, halten Sie es immer am unteren Ende
fest und heben Sie es vorsichtig an. Halten Sie das Gerat dabei
aufrecht.

4. Wenn Sie das Gerat auf den Rollen (Ausstattung abhangig vom

Modell) bewegen, fuhren Sie nur Bewegungen nach vorne oder nach

hinten aus. Die Rollen sind nicht schwenkbar und lassen somit keine

Bewegungen zur Seite zu. Bewegungen zur Seite kdnnen das Gerat

und den Ful3boden ernsthaft beschadigen.

Kippen Sie das Gerat nicht Uber einen Winkel von 45° hinaus.

Falls das Gerat in einer horizontalen Position transportiert wird, kann

Ol aus dem Kompressor in den Kihlkreislauf gelangen.

o o
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7. Lassen Sie das Gerat fur mindestens 4 - 6 Stunden aufrecht stehen,
bevor Sie es an die Stromversorgung anschlieBen, damit das Ol in
den Kompressor zurlckflieen kann.

8. Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen oder es langere Zeit
von der Stromversorgung getrennt war, lassen Sie es fur ca. 3 - 4
Stunden auf mittlerer Temperaturstufe kuhlen, bevor Sie darin frische
oder gefrorene Lebensmittel verstauen. Wenn Sie Lebensmittel
einlagern bevor das Gerat seine normale Betriebstemperatur
erreicht hat, kdonnen diese Lebensmittel auftauen und / oder
verderben.

9. Benutzen Sie niemals die Tur selbst zum Transport des Gerates, da
Sie dadurch die Scharniere beschadigen.

10.Das Gerat muss von mindestens zwei Personen transportiert und
angeschlossen werden.

11.Merken Sie sich die Positionen aller Teile des Gerates, wenn Sie es
auspacken, fur den Fall, es noch einmal einpacken und
transportieren zu mussen.

12.Benutzen Sie das Gerat nicht, bevor alle dazugehorigen Teile sich
ordnungsgemalfd an ihren dafur vorgesehenen Stellen befinden.

13.Benutzen Sie den Boden, die Schubladen, die Turen etc. des
Gerates niemals als Standflache oder Stutze.

14. Schliellen Sie niemals die Tur(en) des Gerates, wenn Regale oder
Schubladen ausgezogen sind; andernfalls konnen Sie die Regale /
Schubladen sowie das Gerat beschadigen.

15.Stellen oder legen Sie keine heillen Flussigkeiten und heil3en
Lebensmittel in das Gerat.

16.Die  Beluftungsoffnungen  des  Gerates oder  dessen
Einbauvorrichtung (falls Ihr Gerat fur einen Einbau geeignet ist)
mussen immer frei und unbedeckt sein.

17.Legen Sie Lebensmittel nicht direkt gegen den Luftauslass an der
Ruckwand innen im Gerat.

18. Uberfiillen Sie die Regale / Schubladen / Turablagen?® nicht, da diese
sonst nachhaltig beschadigt werden konnen.

19.Reinigen Sie das Gerat mindestens einmal im Monat (s. Kapitel
REINIGUNG UND PFLEGE).

20.Das Typenschild darf niemals unleserlich gemacht oder gar entfernt
werden! Falls das Typenschild unleserlich gemacht oder
entfernt wurde, entfallt jeglicher Garantieanspruch!

LESEN SIE DIESE ANLEITUNG GRUNDLICH DURCH UND
BEWAHREN SIE DIESE SICHER AUF.

3 Ausstattung abhangig vom Modell.



> Bei Nichtbeachtung dieser Anweisungen wird keinerlei
Haftung fur Personen- oder Materialschaden ibernommen

2. Klimaklassen

Welcher KLIMAKLASSE Thr Gerit unterliegt, entnehmen Sie bitte dem Kapitel
TECHNISCHE DATEN. Die Angaben dort gewihren einen zuverldssigen Betrieb
Thres Gerites entsprechend der Angaben der folgenden Tabelle.

KLIMAKLASSE UMGEBUNGSTEMPERATUR
SN +10°—>+32°C z.B. ungeheizter Keller
N +16°—+32°C Wohntemperaturbereich
ST +16°—-+38°C Wohntemperaturbereich
T +16°—>+43°C Wohntemperaturbereich

3. Installation

il Alle Abmessungen in diesen Kapiteln sind in Millimetern angegeben.

i’ Die benodtigten Abmessungen fiir eine ordnungsgeméfe Beliiftung des Gerétes
finden Sie in Kapitel 3.2 BELUFTUNG.

3.1 Entpacken und Wahl des Standortes

/\ WARNUNG! Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile der Verpackung (Polyethylentiten, Polystyrensticke) nicht in
die Reichweite von Kindern und Tieren gelangen. ERSTICKUNGS-
GEFAHR! VERLETZUNGSGEFAHR!

1. Dieses Gerit ist nicht fiir den Einbau bestimmt.

2. Packen Sie das Gerit vorsichtig aus. Beachten Sie unbedingt die Hinweise zur

Entsorgung der Verpackung und des Gerétes im Kapite]l ENTSORGUNG.

Entfernen Sie die gesamte Verpackung.

4, Das Zubehor des Geridtes ist moglicherweise fiir den Transport mit
Transportsicherungen (Klebeband) geschiitzt. Entfernen Sie diese komplett.
Benutzen Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, um Reste der Transport-
sicherungen zu entfernen.

(O8]
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5. Bauen Siedas Gerdtan einer geeigneten Stelle mit einem angemessenen Abstand
zu extremen Hitze- oder Kéltequellen auf.

6. Wenndas Aufstellen neben einer Warmequelle unvermeidbar ist, verwenden Sie
eine geeignete Isolierplatte oder halten Sie folgende Mindestabstande zur
Wirmequelle ein:

zu anderen Kiihlgerdten: mindestens 20 mm
zu Elektroherden: mindestens 30 mm
zu Heizkorpern oder Ofen: mindestens 300 mm

7. Waibhlen Sie flir den Aufbau einen trockenen und gut beliifteten Raum.

8. Schiitzen Sie das Gerit vor direkter Sonneneinstrahlung.

9. Die Tiir(en) muss / miissen sich komplett und ungehindert 6ffnen lassen.

10. Stellen Sie das Gerit auf einem geraden, trockenen und festen Untergrund auf.
Kontrollieren Sie mit einer Wasserwaage den ordnungsgeméafen Aufbau.

11. Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerites, ob das Netzanschlusskabel oder
das Gerit selbst keine Beschadigungen aufweisen.

12. Das Gerit muss ordnungsgemal mit der Stromversorgung verbunden sein.

13. Das Typenschild befindet sich im Gerét oder auflen an der Riickwand.

3.2 Belliftung
i’ Beachten Sie die Angaben fiir eine ordnungsgeméile Beliiftung des Gerites.

i, Die benotigten Abmessungen fiir eine ordnungsgemafe Beliftung des
Geratesfinden Sieaufder Einbauzeichnung;s. Kapitel 3.3 EINBAU.
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3.3 Einbau

EINBAUZEICHNUNG
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EINBAU

1. Schieben Sie das Gerét in die Einbaudffnung.
Die Offnungsseite muss sich so nah wie

moglich an der Seitenwand der Einbaunische
befinden.

2. Schrauben Sie eine Fiihrung in den Lochern der
Geritetiir mit den kurzen Schrauben fest.
Schieben Sie das Gleitelement in die Fiihrung;
Offnen und schlieBen Sie dann die Gerétetiir
und die Schranktiir komplett, um zu
iiberpriifen, ob sich die Schranktiir komplett
und reibungslos schliefen l4sst.

1: Gleitelement; 2: Schrauben; 3: Fiihrung

3. Offnen Sie zusammen die Gerite- und
Schranktiir und markieren Sie die Position des
Gleitelements, wenn das Gleitelement beiallen
Winkelpositionen wihrend des Offnens und
Schlieens gut arbeitet. Nehmen Sie das
Gleitelement aus der Fithrung und befestigen
Sie es mit zwei kurzen Schrauben an der
Schranktiir. Befestigen Sie dann die
Gleitelementabdeckung auf dem Gleitelement.

1: Gleitelement; 2: Schrauben

4. Schrauben Sie die Fiihrung von der Gerétetlir ab.

5. Wiederholen Sie die Schritte 1-4 zur Befestigung der librigen 3
Gleitelemente.

6. Passen Sie 4 Fiihrungen mit den
Gleitelementen an und befestigen Sie diese mit
den kurzen Schrauben. Befestigen Sie dann die
Fithrungsabdeckungen an den Fiihrungen.

1: Gleitelement; 2: Flihrung
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7. Uberpriifen Sie gewissenhaft, ob die Tiir sich
reibungslos und ordnungsgemal 6ffnet und
schlie3t. Die Tiirdichtungen miissen
ordnungsgemél anliegen. Falls demnicht so
ist, konnen Sie das Gerét ein wenig justieren.
Befestigen Sie dann die untere Klammer mit
den beiden langen Schrauben am Schrank.

8. Befestigen Sie die obere Klammer mit den
kurzen Schrauben am Schrank.

9. Dichten Sie die Liicke zwischen dem Schrank
und der Tiroffnungsseite des Gerétes mit dem
Dichtband ab.

e~

10.Schrauben Sie zwei mittlere Klammern mit den kurzen Schrauben am Schrank
fest. Befestigen Sie die Abdeckung fiir die mittlere Klammer.

1: Mittlere Klammer; 2: Abdeckung fiir mittlere Klammer

3.4 Gerat ausrichten

¢ Verwenden Sie zur ordnungsgeméfBen Ausrichtung des Gerdtes und zur
Gewibhrleistung der Luftzirkulation in den unteren Bereichen die verstellbaren
Standfiile. Sie konnen die Standfiile mittels eines geeigneten Schrauben-
schliissels einstellen.
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i Fiirden ordnungsgeméfen Betrieb, muss sich das Gerit in einer stabilen und
ebenen Position befinden. Damit das Gerét nicht wackelt miissen die
StandfiiBe fest auf dem Boden stehen. Justieren Sie die Standfiile dem-
entsprechend. Der feste Kontakt der Standfiile mit dem Boden, stellt auBerdem
sicher, dass das Gerét nicht vibrieren oder sich unbeabsichtigt bewegen kann.

ii Wenn Sie das Geridt bewegen wollen, drehen Sie die Fiile komplett ein. Richten
Sie das Gerit anschlieBend wieder ordnungsgemal aus.

3.5 Wechsel des Turanschlags

/A WARNUNG! Schalten Sie das Gerat vor dem Wechsel des
Tldranschlags aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
STROMSCHLAGGEFAHR!

/A VORSICHT! Fihren Sie den Wechsel des Tiranschlags mit
mindestens zwei Personen durch, weil Sie ansonsten das Gerat
beschadigen oder der Person, die an dem Gerat arbeitet, Schaden
zufugen.

HINWEIS! Kontaktieren Sie eine qualifizierte Fachkraft, falls Sie einen
Wechsel des Turanschlags wunschen. Fuhren Sie den unten
beschriebenen Arbeitsablauf nur dann durch, wenn Sie dafir

ausreichend qualifiziert sind.

HINWEIS! Richten Sie die Turen ordnungsgemaf aus, bevor Sie beim
Umbau die Scharniere fest anziehen. Die Dichtungen mussen
ordnungsgemald anliegen.

HINWEIS! Kippen Sie das Gerat nicht Gber einen Winkel von 45° hinaus.
VORBEREITENDE MARNAHMEN

» Leeren Sie das Gerét vorher.

» Entfernen Sie wenn mdglich alle Tiirablagen, Glasablagen und Schubladen aus
dem Gerit, damit diese nicht beschéddigt werden.

» Sie miissen das Gerit kippen, um die Tiiren abnehmen zu konnen. Lehnen Sie
dabei das Gerdt immer gegen eine feste und unverriickbare Fliche, damit das
Gerét wihrend der Arbeitsschritte nicht wegrutschen kann.

» Legen Sie das Gerdt niemals flach hin, da Sie dadurch das Kiihlsystem
beschidigen konnen.

» Alleentfernten Teile miissen fiir die Neuinstallation der Tiiren sicher aufbewahrt
werden.
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» HebenSiedie Tiirenimmervorsichtigab. Verwahren Siedie Tlirenaneinem
Ort, an dem sie nicht beschadigt werden konnen.

TURANSCHLAGSWECHSEL

1. Schrauben Sie das obere Scharnier ab. Heben Sie
dann die obere Tir ab und verwahren Sie diese an
einem Ort,andemssie nichtbeschadigt werden kann.

dann die untere Tiir ab und verwahren Sie diese an
einem Ort,andem sie nichtbeschddigt werden kann.

|
J
2. Schrauben Sie das mittlere Scharnier ab. Nehmen Sie /

3. Versetzen Sie den unteren Scharnierstift von der
rechten auf die linke Seite.

4. Versetzen Sie die mittlere Klammer von der linken

auf die rechte Seite. Setzen Sie dann die untere Tiir ‘
wieder ein.
=
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5. Versetzen Sie das mittlere Scharnier auf die linke
Seite. Bevor Sie das mittlere Scharnier endgiiltig
festziehen konnen, muss die untere Tiir horizontal
und vertikal ordnungsgemail ausgerichtet sein, so
dass die Tiirdichtungen an allen Seiten richtig
anliegen.

6. Schrauben Sie die obere Scharnierachse vom Scharnier ab. Drehen Sie darauf
das Scharnier um und schrauben Sie die Scharnierachse ein.

5 % %

7. Setzen Sie die obere Tiir wieder ein. Versetzen Sie
dasobere Scharnierauf die linke Seite. Bevor Sie das
obere Scharnier endgiiltig festziehen kdnnen, muss
die obere Tir horizontal und vertikal
ordnungsgeméil ausgerichtet sein, so dass die
Tiirdichtungen an allen Seiten richtig anliegen.

HINWEIS! Richten Sie die Tiren ordnungsgemaR aus. Die
Dichtungen miissen ordnungsgemaR anliegen!

4. Bedienung

/A WARNUNG! Um das Gerat von der Stromversorgung zu trennen,
mussen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen oder eine
Abschaltvorrichtung verwenden.

4.1 Vor der ersten Benutzung

/\ WARNUNG! Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile der Verpackung (Polyethylenttten, Polystyrensticke) nicht in
die Reichweite von Kindern und Tieren gelangen.
ERSTICKUNGSGEFAHR! VERLETZUNGSGEFAHR!
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HINWEIS! Lassen Sie das Gerat fur mindestens 4 - 6 Stunden aufrecht
stehen, bevor Sie es an die Stromversorgung anschliel3en, damit das Ol
in den Kompressor zurtckflieRen kann.

HINWEIS! Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen oder es langere
Zeit von der Stromversorgung getrennt war, lassen Sie es fur ca. 3 - 4
Stunden auf mittlerer Temperaturstufe (s. Kapitel 4.3 TEMPERATUR-
EINSTELLUNG ff.) kuUhlen, bevor Sie darin frische oder gefrorene
Lebensmittel verstauen. Wenn Sie Lebensmittel einlagern bevor das
Gerat seine normale Betriebstemperatur erreicht hat, kdnnen diese
Lebensmittel auftauen und / oder verderben.

l.

Entfernen Sie vor der ersten Benutzung alle Verpackungsmaterialien.

2. Stellen Sie die Standfiife ein und reinigen Sie das Innere und AuBere des Geriites

(s.a. Kapitel REINIGUNG UND PFLEGE).

Starten Sie das Gerat nicht direkt nach dessen Installation, sondern warten Sie 4
- 6 Stunden, um den ordnungsgemafen Betrieb zu gewihrleisten.

Die Einstellung der Temperatur fiir den Kiihlbereich kann manuell
vorgenommen werden. Driicken Sie dazu auf die entsprechende Taste fiir die
Temperatureinstellung bis die gewiinschte Temperaturstufe angezeigt wird; s.
Kapitel 4.3 TEMPERATUREINSTELLUNG ff.

Wenn der Betrieb des Gerites unterbrochen wurde, warten Sie mind. 5
Minuten, bevor Sie es neu starten.

Nach einer Verdnderung der Temperatureinstellungen oder wenn Sie neue
Lebensmittel in das Gerdt geben, benétigt das Geridt einige Zeit, um die
Kiihltemperaturen anzugleichen. Die Lénge dieser Zeitspanne hingt vom
Umfang der Einstellungsdnderung, der Umgebungstemperatur, der Haufigkeit
des Offnens der Tiiren sowie der Menge der Lebensmittel ab. Diese Faktoren
sollten bei der Temperatureinstellung des Gerétes beriicksichtigt werden.
Betreiben Sie das Gerdt entsprechend der im Folgendem beschriebenen
Anweisungen.
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4.2 Geratebeschreibung und Bedienfeld

4.21 Geratebeschreibung

RH—H \\

—
2< ] L ——>5
3\‘“‘“

i B T

> |

—
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Abb. dient ausschlielllich als Beispiel. Modifikationen sind méglich.

KUHLBEREICH

1 BEDIENFELD / BELEUCHTUNG
GLASABLAGEN
3/4 GEMUSESCHUBLADEN* mit bruchsicherer Glasabdeckung
5 TURABLAGEN
* ANZAHL ABHANGIG VOM MODELL

GEFRIERBEREICH

6 GEFRIERSCHUBLADEN
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4.2.2 Bedienfeld

) smat4——| 2
0 0
el 8 s ca.2'c | L3
1 2 3 4 5
B1—— Adjust | — | —| — — Mede+——B2
| |

L1

Die Leistungsstufen (1-5) regulieren die diversen Kiihlstufen im Kiihlabteil.
Stufe 1: Niedrigste Einstellung (warmste Temperatur)
Stufe 2: Hochste Einstellung (kilteste Temperatur)

ANZEIGEN

L1 Zeigt die Einstellung fiir den Kiihlbereich.

L2 Leuchtet bei aktivierten SMART-MODUS.
L3 Leuchtet bei aktivierten SCHNELLGEFRIEREN - MODUS
TASTEN
B 1 Durch Driicken dieser Taste konnen Sie die Kiihltemperatur des

Kiihlbereichs zyklisch auf die Stufen 1 bis 5 einstellen.

Durch Driicken dieser Taste konnen Sie zwischen dem SMART und
B2 SCHNELLGEFRIEREN - MoDUS sowie Ihrer individuellen
Einstellung wéhlen.

/A WARNUNG! SIE KONNEN MIT DEM BEDIENFELD LEDIGLICH DEN
KOMPRESSOR ABSCHALTEN. Um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen, mussen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen
oder eine Abschaltvorrichtung verwenden.

4.3 Temperatureinstellung

/\ WARNUNG! Um das Gerat von der Stromversorgung zu trennen,
mussen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen oder eine
Abschaltvorrichtung verwenden.

HINWEIS! Wenn Sie das Gerat flr eine langere Zeit ausschalten
mochten, trennen Sie es von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen!).
S. auch Kapitel AURERBETRIEBNAHME / ZEITWEILIGE.

~21 ~



4.3.1 Temperatureinstellungdes Kiihlbereichs

» Die Einstellung der Temperatur fir den Kiihlbereich kann manuell
vorgenommen werden. Driicken Sie dazu auf die entsprechende Taste fiir die
Temperatureinstellung, bis die gewiinschte Temperaturstufe angezeigt wird;
Stufe 1 (warm !!) bis Stufe 5 (kalt !!)

» Wenn Siecine Temperatur einstellen, stellen Sie einen Durchschnittswert fiirden
gesamten Kiihlbereich ein. Die Temperatur innerhalb der einzelnen Bereiche des
Kiihlbereichs kann von dem eingestellten Wert abweichen, abhingig von der
Menge und der Lagerstelle der eingelagerten Lebensmittel. Die
Umgebungstemperatur kann die Kiihltemperatur ebenfalls beeinflussen. Diese
Faktoren sollten bei der Temperatureinstellung des Kiihlbereichs berticksichtigt
werden.

ERSTMALIGE INBETRIEBNAHME

i] Stellen Sie den Thermostat fiir ca. 2 Stunden auf eine hohe Betriebsstufe.

ii Sie konnen die Kiihltemperatur mittels eines Kiihlschrankthermometers
tiberpriifen (nicht Teil desLieferumfangs).

TEMPERATUREINSTELLUNG DES KUHLBEREICHS

1. Driicken Sie zur Auswahl der individuellen Einstellung die MODE-TASTE (B 2).
2. Driicken Sie nun die ADJUST-TASTE (B 1) zur Einstellung der Kiihltemperatur

des Kiihlbereichs. Stufe 1 (warm !!) bis Stufe 5 (kalt !!).
3. Der Gefrierbereich ist immer automatisch auf ca. -18 °C eingestellt.

i Passen Sie die Temperatureinstellung immerder Umgebungstemperatur an. Bitte

beachten Sie dabei die « EMPFOHLENEN TEMPERATUREINSTELLUNGEN FUR DEN
KUHLBEREICH »; s. unten.

~ 22 ~



EMPFOHLENE TEMPERATUREINSTELLUNGEN FUR DEN KUHLBEREICH

UMGEBUNGS- GEFRIER- TEMPERATUREINSTELLUNG
TEMPERATUR BEREICH KUHLBEREICH
) Smar
SOMMER —
- 1 2 3 4 5
(hohe mmD O ) D ode
Umgebungstemperatur)
STUFEN « 2 - 4 »
) sman
NORMAL I p—
s - 2 3
(gemaRigte e || O e e
Umgebungstemperatur)
STUFE« 4 »
) Smar
WINTER —
(niedrige - s || LA [ e
Umgebungstemperatur)

STUFEN« 4 = 5 »
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4.3.2 Temperatureinstellung des Gefrierbereichs

TEMPERATUREINSTELLUNG DES GEFRIERBEREICHS

i’ Die Temperatureinstellung des Gefrierbereichs ist automatisiert; ca. -18 °C.

il Eine manuelle Einstellung der Temperatur des Gefrierbereichs ist nicht moglich.;
Ausnahme: SCHNELLGEFRIEREN - MODUS; s. Kapitel 4.4.2 SCHNELLGEFRIEREN
- Mobpus.

/A VORSICHT! Lagern Sie niemals Getranke in Flaschen oder Dosen
(weder mit noch ohne Kohlensaure) im Gefrierbereich des Gerates, da
diese explodieren konnten.

4.4 Auswahl der verschiedenen Modi
FOLGENDE MODI KONNEN EINGESTELLT WERDEN

— SMART - MODUS
— SCHNELLGEFRIEREN - MODUS (nur Gefrierbereich)

441 Smart - Modus

¢ Das Gerit arbeitet automatisch entsprechend der Umgebungstemperatur des
Gerites.

ii Wiahrend der SMART - MODUS aktiviert ist, arbeitet das Gerit beziiglich der

Lebensmittelkonservierung und Lebensmittellagerung mit der hochsten
Effizienz.

AKTIVIERUNG DES SMART - MoDus

1. Dricken Sie zur Auswahl des SMART - MoODUS wiederholt die MODE-TASTE
(B 2), bis die Betriebsanzeige des SMART - MODUS (L 2 / SMART) aufleuchtet.
2. Der SMART - MoODUS ist aktiviert.
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44.2 Schnellgefrieren - Modus

X/
0’0

/
0.0

2.

Diese SCHNELLGEFRIEREN - MoODUS bewirkt, dass das Gerit die kalteste
Kiihltemperatur fiir den Gefrierbereich zu erreichen sucht.

Nach 54 Stunden schaltet sich der SCHNELLGEFRIEREN - MODUS automatisch
ab und die Temperatur des Gefrierbereichs wird auf die vorherige Einstellung
zuriickgesetzt.

Bei aktiviertem SCHNELLGEFRIEREN - MODUS wird die Temperatur des
Kiihlbereichs nicht verdndert.

Im SCHNELLGEFRIEREN - MODUS arbeitet der Kompressor kontinuierlich.

Der SCHNELLGEFRIEREN - MODUS senkt die Gefriertemperatur sehr rasch ab und
sorgtdafiir, dass Lebensmittel schneller als iiblich gefrieren. Dadurch bleiben die
Vitamine und Néhrstoffe der frischen Lebensmittel fiir eine langere Zeiterhalten.

Verwenden Sie diesen Modus, wenn Sie frisches Fleisch oder frischen Fisch fiir
langere Zeit einfrieren mochten.

Falls Sie planen eine grofBere Menge Lebensmittel gleichzeitig einzufrieren,

aktivieren Sie den SCHNELLGEFRIEREN - MODUS schon ca. 24 Stunden im
Voraus.

AKTIVIERUNG DES SCHNELLGEFRIEREN - MODUS

. Dricken Sie zur Auswahl des SCHNELLGEFRIEREN - MODUS wiederholt die

MODE-TASTE (B 2), bis die Betriebsanzeige des SCHNELLGEFRIEREN - MODUS
(L 3 / SUPER) aufleuchtet.
Der SCHNELLGEFRIEREN - MODUS ist aktiviert.

A\ VORSICHT! Lagern Sie niemals Getranke in Flaschen oder Dosen
(weder mit noch ohne Kohlensaure) im Gefrierbereich des Gerates, da
diese explodieren konnten.

4.5 Abschalten des Gerates

l.

2.

Driicken und halten Sie die ADJUST-TASTE (B 1) fiir 5 Sekunden und das Gerit
schaltet sich ab.
Zum erneuten Einschalten den Vorgang wiederholen.
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/A WARNUNG! SIE KONNEN MIT DEM BEDIENFELD LEDIGLICH DEN
KOMPRESSOR ABSCHALTEN. Um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen, mussen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen
oder eine Abschaltvorrichtung verwenden.

4.6 Stromausfall

¢ Im Falle eines Stromausfalls werden die gegenwiértigen Einstellungen gesichert
und beibehalten®.

¢ Wenn das Gerit wieder mit Strom versorgt wird, arbeitet es mit den vor dem
Stromausfall eingestellten Einstellungen weiter.

% Max. Lagerzeit bei Storungen: s. Kapitel TECHNISCHE DATEN.

il Im Falle eines unvorhersehbaren Stromausfalls:
> Reduzieren Sie die Offnungshiufigkeit der Tiiren.
» Geben Sie keine neuen Lebensmittel in das Gerit, um einen schnellen
Temperaturanstieg im Inneren des Gerétes zu vermeiden.

il Im Falle eines vorhersehbaren Stromausfalls, konnen Sie vorsorglich den
SCHNELLGEFRIEREN - MODUS aktivieren und die Temperatur des Kiihlbereichs
verringern, um den Kiihl- und Gefrierbereich auf die niedrigsten Temperaturen
einzustellen, sodass beide Bereiche zum Zeitpunkt des Stromausfalls maximal
gekiihlt sind.

4.7 Akustisches Warnsignal

¢ Das Gerit ist mit einem automatischen akustischen Warnsignal ausgestattet, das
darauf hinweist, dass die Tiir(en) des Gerétes flr lingere Zeit gedffnet ist/sind.

1. Ist/ sind die Tiir(en) des Gerétes ldnger als 90 Sekunden gedffnet, ertont ein
akustisches Warnsignal.

2. SchlieBen Sie die Tiir(en) ordnungsgemal3, um das akustische Warnsignal zu
beenden.

HINWEIS! Um Energie zu sparen, sollte ein langeres Offnen der Tiren
vermieden werden.

* Abhiéingig vom Modell.
> Abhingigvom Modell.
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4.8 Der Kiihlbereich

Der Kiihlbereich eignet sich nicht zur Langzeitlagerung frischer Lebensmittel.
Verwenden Sie also den Kiihlbereich nur zur kurzzeitigen Lagerung ihrer
Lebensmittel. Durch den Umlauf der gekiihlten Luft ergeben sich unterschiedliche
Temperaturbereiche, sodass Sie in diesen unterschiedlichen Bereichen auch
unterschiedliche Lebensmittel lagern konnen.

BEREICH STERNE | ZIELSPEICHER- GEEIGNETE
(*) TEMPERATUR LEBENSMITTEL
» Eier, Fertiggerichte,
abgepackte
Lebensmittel, Obst und
Gemiise,
KUHLBEREICH - +2 °C - +8°C Milchprodukte, Kuchen,
Getranke und andere
Lebensmittel, die nicht
zum Einfrieren geeignet
sind.
Lebensmittel aus Weizenmehl, Milch etc. Die Regale
konnen zur Reinigung herausgenommen werden. Sie
konnen die Regale entsprechend Ihrer Bediirfnisse
einstellen.

GLASREGALE

GEMUSESCHUBLADE | Friichte, Gemiise, etc.

Eier, Getrinkedosen, Getrinkeflaschen, verpackte

TURABLAGEN Lebensmittel etc.

Lebensmittel sollten immer abgedeckt oder verpackt in den Lagerraum gelangen,
wodurch es zu keiner Geschmacks- oder Geruchsdiffusion kommen kann. Zum
richtigen Verpacken Ihrer Lebensmittel eignen sich:

¢ Fiir Lebensmittel geeignete Frischhaltebeutel/Frischhaltefolien sowie
Aluminiumfolie.

% Spezielle Abdeckhauben fiir Lebensmittel.

¢ Fiir Lebensmittel geeignete Behilter aus Kunststoff / Glas / Keramik.

¢ Lagern Sie frische, verpackte Lebensmittel auf den Regalen, frisches Obst und
Gemiise im Gemiisefach.

¢ Lagern Sie frisches Fleisch fiirmaximal 2 Tage nurin Schutzfolie verpackt cin.

¢ Lassen Sie warme Lebensmittel wie gekochte Speisen vor dem Einlagern
abkiihlen.

¢ Lagern Sie die Lebensmittel so ein, dass die Luft frei in den Fachern zirkulieren

kann.
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¢ Stellen Sie keine zu schweren Flaschen in das Flaschenfach, da sich das Fach
ansonsten von der Tir 10sen kann.

HINWEIS! Lebensmittel, insbesondere 6l- bzw. fetthaltige Lebensmittel,
durfen nicht in direkten Kontakt mit der Innenverkleidung des
Kuhlbereichs kommen. Direkter Kontakt mit der Innenverkleidung kann
Flecken oder Beschadigungen verursachen. Falls FlUssigkeiten im
Innenraum des Gerates verschuttet oder verspritzt wurden, entfernen Sie
diese umgehend mit warmem Wasser, um eine Beschadigung des
Gerates zu vermeiden.

4.8.1 Glasablagen

% Die Glasablagen konnen dem Gerét entsprechend entnommen werden.

i, Entfernen Sie vor der Entnahme alle Lebensmittel aus den entsprechenden
Ablagen.

i. Die Glasablagen konnen bei Bedarf in unterschiedlichen Héhen positioniert
werden.

GLASABLAGEN ENTNEHMEN /EINSETZEN

1. Ziehen Sie die Glasablage vorsichtig auf den
Fithrungsschienen nach vorne, bis Sie sie
herausnehmen konnen (eventuell miissen Sie die
Glasablage  dabei  leicht  anheben /
modellabhingig).

2. Zum Wiedereinsetzen der Glasablage schieben Sie
sie wieder vorsichtig auf den Fiihrungsschienen
zuriick in Position.

3. Achten Sie darauf, dass der Bereich frei ist und
kein Hindernis aufweist.

Abb. &hnlich.

i Fiirdie Reinigung konnen die Glasablagen auf oben gezeigte Weise entnommen
und wieder installiert werden.

¢ Abhdngig vom Modell.
~ 28 ~



4.8.2 Turablagen

¢ Die Tiirablagen konnen dem Gerit entsprechend entnommen werden’.

TURABLAGEN ENTNEHMEN /EINSETZEN

1. Entfernen Sie vor der Entnahme alle Lebensmittel g"
aus den entsprechenden Ablagen. b el 1

2. Heben Sie die Ablage vorsichtig senkrecht ab. L — ]

3. Installieren Sie die Ablage wieder, indem Sie | t N0
umgekehrt vorgehen. ‘ ]

Abb. ahnlich.

i’ Fir die Reinigung konnen die Tiirablagen, abhingig vom Modell, auf oben
gezeigte Weise entnommen und wieder installiert werden.

4.8.3 Gemuseschublade

¢ Die Gemiiseschublade kann dem Gerit entsprechend entnommenwerden.

GEMUSESCHUBLADE ENTNEHMEN /EINSETZEN

1. Entfernen Sie vor der Entnahme alle Lebensmittel
aus der Schublade.

2. ZiehenSiedieSchubladevorsichtignach vorneund
heben Sie sie dann leicht an, bis Sie sie
herausnehmen konnen.

Abb. ahnllch

i Fiir die Reinigung kann die Gemiiseschublade auf oben gezeigte Weise
entnommen und installiert werden. ®

4.9 Der Gefrierbereich

/\ WARNUNG! Essen Sie keine Lebensmittel, die noch gefroren sind
und geben Sie Kindern kein Eis direkt aus dem Gefrierbereich. Durch die
Kalte kann es zu Verletzungen im Mundbereich kommen.

7 Ausstattung abhangig vom Modell.
$ Abhdngig vom Modell.
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/\ WARNUNG! Das Beriihren von Gefriergut, Eis und Metallteilen im
Inneren des Gefrierbereichs kann an der Haut verbrennungsahnliche
Symptome hervorrufen.

A VORSICHT! Beriihren Sie die stark gekuhlten Oberflaichen des
Gerates nicht mit nassen oder feuchten Handen, da ansonsten lhre Haut
an den Oberflachen festkleben kann.

A\ VORSICHT! Lagern Sie niemals Getranke in Flaschen oder Dosen
(weder mit noch ohne Kohlensaure) im Gefrierbereich des Gerates, da
diese explodieren konnten.

Der Gefrierbereich eignet sich zur Langzeitlagerung ihrer Lebensmittel. Achten Sie
auf die Angaben zur maximalen Lagerzeit auf den Verpackungen von
Tietkiihlprodukten. Frieren Sie ausgefrorenen oder angetaute Lebensmittel nicht
wieder ein.

¢ Verpacken Sie einzufrierende Lebensmittel in Aluminiumfolie, Frischhaltefolie,
luftdichte und wasserdichte Plastikbeutel, Polyethylen-Behélter oder sonstige
zum FEinfrieren geeignete Kunststoffbehilter mit Deckel.

¢ Lassen Sie zur Aufrechterhaltung der Luftzirkulation geniigend Freiraum
zwischen den einzelnen Gefriergut-Einheiten.

% Lebensmittel sind nach 24 Stunden komplett gefroren (Angaben zu maximales
Gefriervermégen in 24 Stunden finden Sie im Kapitel TECHNISCHE DATEN).

¢ Kaufen Sienur eingefrorenen Lebensmittel, deren Verpackung unbeschadigtist.
Beschidigte Verpackungen sind ein Hinweis auf eine mogliche Unterbrechung
der Kiihlkette.

¢ Vermeiden bzw. reduzieren Sie Temperaturschwankungen. Also: kaufen Sie
eingefrorene Lebensmittel zuletzt ein und transportieren Sie diese immer in
Isoliertaschen / Isolierbeuteln. Geben Sie diese Lebensmittel zuhause sofort in
den Gefrierbereich.

% Frieren Siekeine auf- oder angetauten Lebensmittel wieder ein. Verbrauchen Sie
diese Lebensmittel innerhalb von 24 Stunden.

¢ Beachten Sie immer alle Informationen auf den Verpackungen eingefrorener
Lebensmittel.

HINWEIS! Lebensmittel, insbesondere Ol- bzw. fetthaltige Lebensmittel,
durfen nicht in direkten Kontakt mit der Innenverkleidung des
Gefrierbereichs kommen. Direkter Kontakt mit der Innenverkleidung kann
Flecken oder Beschadigungen verursachen. Falls Flussigkeiten im
Innenraum des Gerates verschuttet oder verspritzt wurden, entfernen Sie
diese umgehend mit warmem Wasser, um eine Beschadigung des
Gerates zu vermeiden.
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4.9.1 Gefrierschubladen

¢ Fiir die Reinigung etc. konnen die Gefrierschubladen entnommen werden.’

GEFRIERSCHUBLADEN ENTNEHMEN / EINSETZEN

1. Entfernen Sie vor der Entnahme alle
Lebensmittel aus den Gefrierschubladen.

2. Ziehen Sie die Gefrierschubladen vorsichtig
nach vorne und heben Sie sie dann leicht an, bis
Sie sie herausnehmen konnen.

i Fiir die Reinigung kann die Gefrierschublade auf oben gezeigte Weise
entnommen und wieder installiert werden. '

4.9.2 Bedeutungder *-Kennzeichnung von Gefrierbereichen

il 1-(*), 2- (**), und 3-Sterne (***) Gefrierbereiche eignen sich nicht fur das
Einfrieren frischer Lebensmittel.

il 2-Sterne (**) und 3-Sterne (***) Gefrierbereiche eignen sich zur Lagerungvon
Tiefkiihlkost (vorgefroren) und Eis oder zur Herstellung von Eis und
Eiswiirfeln.

STERNE | ZIELSPEICHER- GEEIGNETE
BEREICHE -
(*) TEMPERATUR LEBENSMITTEL
» Geeignet fiir

Meeresfriichte (Fisch,
Garnelen, Schalentiere),

Stilwasser- und
Fleischprodukte.

GEFRIERBEREICH | (***)* <-18 °C » Empfohlene Lagerdauer:
3 Monate

i, Geeignet zumEinfrieren
von frischen Lebens-
mitteln.

? Abhédngig vom Modell.
1© Abhéngig vom Modell.
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BEREICHE

STERNE

()

ZIELSPEICHER-
TEMPERATUR

GEEIGNETE
LEBENSMITTEL

GEFRIERBEREICH

**x*x

<-18°C

» Meeresfriichte (Fisch,

Garnelen, Schalentiere),
Stilwasser- und
Fleischprodukte.

» Empfohlene Lagerdauer:

3 Monate

Nicht geeignet zum
Einfrieren von frischen
Lebensmitteln.

GEFRIERBEREICH

*%*

<-12°C

» Meeresfriichte  (Fisch,

Garnelen, Schalentiere),
Stifwasser- und
Fleischprodukte.
Empfohlene Lagerdauer:
2 Monate

Nicht geeignet zum
Einfrieren von frischen
Lebensmitteln.

GEFRIERBEREICH

<-6°C

Meeresfriichte  (Fisch,
Garnelen, Schalentiere),
Stilwasser- und
Fleischprodukte.
Empfohlene Lagerdauer:
1 Monat

Nicht geeignet zum
Einfrieren von frischen
Lebensmitteln.
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STERNE | ZIELSPEICHER- GEEIGNETE
BEREICHE -
(*) TEMPERATUR LEBENSMITTEL

» Geeignet fiir frische
Fleischprodukte
(Schwein, Rind, Huhn
etc.) und verarbeitete
Lebensmittel, die
innerhalb desselben Tages
oder hochstens innerhalb
der nachsten 3 Tage nach

0* - Fach - -6 °C - 0°C Einlagerung verzehrt oder

verarbeitet werden.

i, Nicht geeignet zum
Einfrieren oder
Tiefkiihlen von
Lebensmitteln oder zum
Lagern von gefrorenen
Lebensmitteln.

/A WARNUNG! Essen Sie keine Lebensmittel, die noch gefroren sind und
geben Sie Kindern kein Eis direkt aus dem Gefrierbereich. Durch die Kalte
kann es zu Verletzungen im Mundbereich kommen.

/A WARNUNG! Das Beriihren von Gefriergut, Eis und Metallteilen im
Inneren des Gefrierbereichs kann an der Haut verbrennungsahnliche
Symptome hervorrufen.

4.10 Lagerung von Lebensmitteln
¢ Die Bedienung Ihres Gerites wird allgemein in den Kapiteln « BEDIENUNG » ff.
beschrieben. Die folgenden Erlduterungen helfen IThnen dabei, Thre jeweiligen
Lebensmittel richtig zu lagern.
i’ Lebensmittel diirfen nicht mit den Oberflachen im Inneren des Gerétes direkt in

Beriihrung kommen, sondern miissen separat in Alufolie, Zellophanfolie oder in
luftdichten Plastikboxen eingepackt werden.

AUFBEWAHRUNG VON LEBENSMITTELN IM KUHLBEREICH

» Der Kiihlbereich hilft, die Lagerzeiten fiir frische verderbliche Lebensmittel zu
verldngern.
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DIE RICHTIGE LAGERUNG VON FRISCHEN LEBENSMITTELN SORGT FUR
BESTE ERGEBNISSE

Lagern Sie nur Lebensmittel, die sehr frisch und von guter Qualitéit sind.
Stellen Sie sicher, dass die Lebensmittel vor der Lagerung gut verpackt oder
abgedeckt sind. Dadurch bleiben die Lebensmittel frisch und es wird verhindert,
dassdie Lebensmittel austrocknen, sich verfarbenoderden Geschmack verlieren.
AuBlerdem wird eine Geruchsiibertragung verhindert.

Gemiise und Obst miissen bei der Lagerung nicht verpackt werden, wenn sie in
der Gemiiseschublade des Kiihlraums autbewahrt werden.

Stellen Sie sicher, dass stark riechende Lebensmittel bei der Lagerung eingewickelt
oder abgedeckt sind und von Nahrungsmitteln wie Butter, Milch und Rahm
ferngehalten werden, da diese durch starke Geriiche verdorben werden konnen.
Kiihlen Sie hei3e Speisen ab, bevor Sie sie in das Kiihlfach legen.

MILCHPRODUKTE UND EIER

Fiir die meisten vorverpackten Milchprodukte wird empfohlen, dass sie bis zum
Mindesthaltbarkeitsdatum oder bis zum ,,Verwenden bis‘- Datum verwendet
werden. Bewahren Sie sie im Kiihlbereich auf und verwenden Sie sie innerhalb
der empfohlenen Zeit.

Butter kann durch stark riechende Nahrungsmittel verdorben werden, sodass sie
am besten in einem verschlossenen Behilter aufbewahrtwird.

Eier sollten im Kiihlschrank aufbewahrt werden.

ROTES FLEISCH

Legen Sie frisches rotes Fleisch auf einen Teller und bedecken Sie es mit
Wachspapier, Plastikfolie oder Folie.

Bewahren Sie gekochtes und rohes Fleisch auf separaten Tellern auf, um zu
verhindern, dass der durch das rohe Fleisch verloren gegangene Saft das gegarte
Produkt verunreinigt.

GEFLUGEL

Frische, ganze Vogel solltenmitkaltem, flieBendem Wasser voninnen und auflen
gespllt, getrocknet und abgedeckt auf einen Teller gelegt werden.
Gefliigelstiicke sollten auf die gleiche Weise gelagert werden.

Ganzes Gefliigel sollte erst unmittelbar vor dem Kochen gefiillt werden, um
Lebensmittelvergiftungen zu vermeiden.
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FiSCH UND MEERESFRUCHTE

Fisch und Fischfilets sollten am Tag des Kaufs verwendet werden. Bis zu ihrer
endgiiltigen Verwendung solltensie im Kiihlbereichaufeinem Telleraufbewahrt
werden, der locker mit Plastikfolie, Wachspapier oder Folie bedeckt ist.

Wenn Sie Fisch oder Meeresfriichte iiber Nacht oder ldnger lagern mochten,
achten Sie besonders darauf sehr frischen Fisch zukaufen.

Ganze Fische sollten mit kaltem Wasser gespiilt werden, um lose Schuppen und
Schmutz zu entfernen, und dann mit Papiertiichern trocken getupft werden.
Geben Sie ganzen Fisch oder Filets in einen verschlossenen Plastikbeutel.
Halten Sie Schalentiere jederzeit gekiihlt und verwenden Sie sie innerhalb von
1 - 2 Tagen.

VORGEKOCHTE UND /ODER UBRIGGEBLIEBENE LEBENSMITTEL

Diesesolltenin geeigneten, verschlossenen Behéltern autbewahrt werden, damit
die Lebensmittel nicht austrocknen.

Nur 1-2 Tage autbewahren.

Erwarmen Sie Reste nur einmal und bis sie dampfend heil3 sind.

GEMUSESCHUBLADE

Die Gemiiseschublade ist der optimale Aufbewahrungsort fiir frisches Obst und
Gemiise.

Die folgenden Lebensmittel diirfen nicht iiber einen lingeren Zeitraum bei
Temperaturen unter 7°C gelagert werden: Zitrusfriichte, Melonen, Ananas,
Papaya, Passionsfriichte, Gurken, Paprika und Tomaten.

Bei niedrigen Temperaturen treten unerwiinschte Verdnderungen, wie
Erweichung des Fleisches, Braunung und / oder beschleunigtes Reifen auf.
Kiihlen Sie keine Avocados (bis sie reif sind), Bananen und Mangos im
Kiihlschrank.

EINFRIEREN UND AUFBEWAHREN VON LEBENSMITTELN IM
GEFRIERBEREICH

Lagern von Tiefkiihlkost.
Eiswurfel herstellen.
Lebensmittel einfrieren.

HINWEIS! Stellen Sie sicher, dass die Tur des Gefrierbereichs
ordnungsgemal} geschlossen wurde.
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TIEFKUHLKOST KAUFEN

Die Verpackung darf nicht beschidigt sein.

Achten Sie aufdas Mindesthaltbarkeitsdatum oder das,,zu verwenden bis*-
Datum.

Tietkiihlkost mdglichstin einemisolierten Beutel transportieren und schnellin
den Gefrierbereich legen.

TIEFKUHLKOST LAGERN

Bei -18°C oder kélter aufbewahren.
Vermeiden Sie unnétiges Offnen der Tiir des Gefrierbereichs.

EINFRIEREN FRISCHER LEBENSMITTEL

Nur frische und unbeschédigte Lebensmittel einfrieren.

Um den bestmoglichen Nahrwert, den Geschmack und die Farbe zu erhalten,
sollte das Gemiise vor dem Einfrieren blanchiert werden. Auberginen, Paprika,
Zucchini und Spargel benotigen kein Blanchieren.

HINWEIS! Halten Sie Lebensmittel, die eingefroren werden sollen, von
bereits eingefrorenen Lebensmitteln fern.

VV VVVVVVYY

FOLGENDE LEBENSMITTEL SIND ZUM EINFRIEREN GEEIGNET:

Kuchen und Gebick.

Fisch und Meeresfriichte.

Fleisch, Wild, und Gefliigel.

Gemiise, Obst, Krauter.

Eier ohne Schalen.

Milchprodukte wie Kdse und Butter.

Fertiggerichte und Speisereste wie Suppen, Eintdpfe, gekochtes Fleisch und
Fisch.

Kartoffelgerichte und Auflaufe.

Desserts.

FOLGENDE LEBENSMITTEL SIND ZUM EINFRIEREN NICHT GEEIGNET:

Gemiisesorten, die normalerweise roh verzehrt werden, z. B. Salat oder
Radieschen.
Eier mit Schale.
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> Trauben, ganze Apfel, Birnen und Pfirsiche.
» Hartgekochte Eier, Joghurt, Milch, saure Sahne und Mayonnaise.

TIEFKUHLKOST VERPACKEN

«* Um zu verhindern, dass Lebensmittel ihren Geschmack verlieren oder
austrocknen, verpacken Sie sie in eine luftdichte Verpackung.

1. Lebensmittel in eine Verpackung geben.
2. Luft entfernen.

3. Versiegeln Sie die Verpackung.
4. Etikettieren Sie die Verpackung mit Inhalt und Einfrierdatum.

GEEIGNETE VERPACKUNG:

» Kunststofffolie, Schlauchfolie aus Polyethylen, Aluminiumfolie.

il Diese Produkte sind im Fachhandel erhéltlich.

EMPFOHLENE LAGERZEITEN FUR TIEFKUHLKOST IM GEFRIERBEREICH

¢ Diese Zeiten variieren je nach Art der Lebensmittel.

+»» Die Lebensmittel, die Sie einfrieren, konnen 1 bis 12 Monate aufbewahrt werden
(mindestens bei -18 © C).

AUFBEWAHRUNGS-
LEBENSMITTEL B
Speck, Aufldufe, Milch 1 Monat
Brot, Eiscreme, Wiirste, Pasteten, zubereitete 2 Monate
Schalentiere, 6liger Fisch
Nicht fettiger Fisch, Schalentiere, Pizza Geback und
3 Monate
Muffins
Schinken, Kuchen, Kekse, Rinder-und Lammkoteletts,
- . 4 Monate
Gefliigelstiicke
Butter, Gemiise (blanchiert), Eierund Eigelb, gekochte 6 Monate
Flusskrebse, Hackfleisch (roh), Schweinefleisch (roh)
Obst (trocken oder in Sirup), Eiweil3, Rindfleisch (roh), 12 Monate
ganzes Huhn, Lammfleisch (roh), Obstkuchen
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WICHTIGE HINWEISE!

Wenn Sie frische Lebensmittel mit einem Mindesthaltbarkeitsdatum oder einem
,,zu verwenden bis“-Datum einfrieren, miissen Sie sie einfrieren, bevor dieses
Datum ablauft.

Vergewissern Sie sich, dass die Lebensmittel nicht bereits gefroren waren.
Tiefgefrorene Tiefkiihlprodukte diirfen nicht wieder eingefroren werden.

i, Nach dem Auftauen sollten Lebensmittel schnell verzehrt werden.

. Umweltschutz

5.1 Umweltschutz: Entsorgung

¢ Geridte mit diesem Zeichen «=» diirfen innerhalb der gesamten EU nicht

zusammen mit dem Hausmiill entsorgt werden. Fiihren Sie das Gerét
verantwortungsbewusst einer Wiederverwertungsstelle zu, um mdégliche Schiaden
an der Umwelt oder menschlichen Gesundheit, bedingt durch unkontrollierte
Abfallentsorgung, zu verhindern und die nachhaltige Wiederverwendung
materieller Ressourcen zu fordern.

5.2 Umweltschutz: Energie sparen

¢ Waihlen Sie fiir den Aufbau einen trockenen und gut beliifteten Raum.
% Bauen Siedas Geritan einer geeigneten Stelle mit einem angemessenen Abstand

zu extremen Hitze- oder Kéltequellen auf.

¢ Schiitzen Sie das Gerét vor direkter Sonneneinstrahlung.
¢ Legen Sie die Gefrierschubladen / Gefrierregale nicht mit Aluminiumfolie,

Wachspapier oder Papierlagen aus, weil Sie dadurch die Zirkulation der Kaltluft
beeintrachtigen und das Gerét nicht mehr effektiv arbeitenkann.

¢ Bereits gekochtes Essen kannim Gerét frisch gehalten werden. Lassen Sie es dazu

vorher auf Zimmertemperatur abkiihlen.

¢ Verwenden Sie zum Verpacken farblose, geruchslose, luftundurchlissige und

widerstandsfahige Materialien.

¢ Andere Lebensmittel, wie Fleisch, Fisch usw., neigen dazu, trocken zu werden

und Geriiche freizusetzen. Umdies zu verhindern, konnen Sie diese Lebensmittel
in Aluminiumfolie einwickeln, in geeignete Frischhaltebeutel geben oder
luftdichte Behilter verwenden.

% Gewidhren Sie den Lebensmitteln einen angemessenen Lagerungsbereich.

Uberfiillen Sie das Gerit nicht.
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¢ Wickeln Sie einzulagernde Lebensmittel in Frischhaltefolie oder ein geeignetes
Papier und ordnen Sie die Lebensmittel einzelnen Bereichen zu. So vermeiden
Sie Verunreinigungen, einen Verlust an Wasser und eine Vermischung von
Geriichen.
¢ Lassen Sie heie Lebensmittel auf Zimmertemperatur abkiihlen, bevor Sie diese
einlagern, da sonst der Energieverbrauch ansteigt.
¢ Achten Siebeim Einkaufvon Tiefkiihlprodukten darauf, dass deren Verpackung
nicht beschidigt ist und das Produkt ordnungsgemdll gelagert wurde
(Verkaufstruhe mit -18 °C oder tiefer).
¢ Legen Sie Gefriergut zum Auftauen in den Kiihlschrank und nutzen Sie dadurch
die Kaélteabstrahlung.
¢ Gefriergut auftauen: je nach der Ausstattung Ihrer Kiiche und entsprechend dem
Verwendungszweck Thres Gefrierguts.
v' bei Raumtemperatur
v" im Kiihlbereich Thres Gerites
v" in einem elektrischen Backofen'!
v" in einem Mikrowellengerit'?
¢ Versuchen Sie, die Tiir nicht zu hdufig zu 6ffnen, besonders bei feucht-warmen
Wetter. Wenn Sie die Tiir 6ffnen, schliefen Sie diese wieder sobald als moglich.
¢ Um den Energieverbrauch zu senken, sollten Schubladen, Glasablagen,
Tiirablagen etc., in den urspriinglichen Positionen belassen werden.
% Uberpriifen Sie laufend, ob das Gerit geniigend beliiftet wird. Das Gerit muss
an allen Seiten gut beliiftet werden.
% Eisablagerungen fithren zu einem hdheren Stromverbrauch. Tauen Sie
Eisablagerungen ab, wenn diese gréfer als 3 mm sind.

5.3 Betriebsparameter
Das Gerit kann die entsprechenden Temperaturen nur dann erzeugen, wenn:

die durchschnittliche Umgebungstemperatur der Klimaklasse entspricht.
die Tiiren ordnungsgemal} schlieflen.

Sie die Tiren nicht oft und zu lange 6ftnen.

sich die Tiurdichtungen in einem ordnungsgeméflen Zustand befinden.
Sie einen geeigneten Standort gewéhlt haben.

Sie das Gerit nicht iiberfiillen.

Sie kein warmes oder hei3es Kiihlgut in das Gerét geben.

Nk =

' Achten Sie hierbei auf die entsprechende Funktionswahl Ihres Backofens.
12 Achten Sie hierbei auf die entsprechende Funktionswahl Ihres Mikrowellengerites.
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6. Reinigung und Pflege

AN I X531l Beriihren Sie den Netzanschlussstecker, den Netzschalter
oder andere elektrische Komponenten niemals mit nassen oder feuchten
Handen. STROMSCHLAGGEFAHR!

/A WARNUNG! Trennen Sie das Gerat vor allen Wartungs- und
Reinigungsarbeiten von der Stromversorgung. STROMSCHLAG-
GEFAHR!

/A WARNUNG! Um das Gerat von der Stromversorgung zu trennen,
mussen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen oder eine
Abschaltvorrichtung verwenden.

/A WARNUNG! Entfernen Sie regelmiRig eventuelle Staubanhaftungen
am Netzanschlussstecker, an der Sicherheitssteckdose und an allen
Steckverbindungen. BRANDGEFAHR!

HINWEIS! Reinigen Sie das Gerat mindestens einmal im Monat.

1. Halten Sie Ihr Gerdt immer sauber, damit es nicht zur Ausbildung unangenehmer
Geriiche kommt.

2. Staubablagerungen am Kondensator erhohen den Energieverbrauch. Reinigen
Sie deshalb zweimal im Jahr den Kondensator an der Riickwand des Gerétes!'?
mit einem Staubsauger oder einem weichen Pinsel.

3. Legen Sie vor allen Reinigungs- und Wartungsarbeiten alle Ringe an Ihren
Fingernsowieallen Armschmuck ab; ansonstenbeschiddigen Siedie Oberfldchen
des Gerites.

REINIGUNGSMITTEL

» Benutzen Sie niemals raue, aggressive und dtzende Reinigungsmittel. Benutzen
Sie niemals Losungsmittel.

» Benutzen Sie keine Scheuermittel! Benutzen Sie keine organischen
Reinigungsmittel!'* Benutzen Sie keine #therischen Ole

» Diese Anweisungen gelten flir simtliche Oberflichen Thres Gerites.

13 Positionierung abhéngig vom Modell.
147 B. Essig, Zitronensiure etc.
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AURENREINIGUNG

1. Benutzen Sie ein feuchtes, in einem milden Reinigungsmittel getranktes Tuch.
Verwenden Sie ein geeignetes Reinigungsmittel fiir hartnédckige
Verunreinigungen.

2. Wischen Sie anschlieBend mit klarem Wassernach.

3. Wischen Sie die gereinigte Fliche trocken.

INNENREINIGUNG

1. Reinigen Sie das herausnehmbare Zubehdr und die Innenseiten mit warmem
Wasser und einem milden Reinigungsmittel

2. Wischen Sie anschliefend mit klarem Wassernach

3. Wischen Sie die gereinigte Flache trocken.

TURDICHTUNGEN

» Waschen Sie diese mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel ab.
Nehmen Sie das Gerdterstwiederin Betrieb, wenn die Tiirdichtungen komplett
trocken sind.

ABLAUFOFFNUNG

» Reinigen Sie regelmifig die Ablaufoffnung hinten im
Kiihlbereich,damitkein Abtauwasser inden Kiihlbereich
gelangen kann. Verwenden Sie dazu ein geeignetes
Hilfsmittel, z.B. einen Pfeifenreiniger.

6.1 Abtauen

/\ WARNUNG! Schalten Sie das Geréat ab, und ziehen Sie anschlieRend
den Netzstecker aus der Steckdose.

/A WARNUNG Um das Gerat von der Stromversorgung zu trennen,
mussen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen oder eine
Abschaltvorrichtung verwenden.

/\ WARNUNG! Benutzen Sie keine mechanischen Hilfsmittel, Messer
oder scharfkantige Gegenstande zur Entfernung von Eisablagerungen.
Benutzen Sie niemals einen Dampfreiniger. STROMSCHLAGGEFAHR!

/A WARNUNG! Benutzen Sie keinen Fon, keine elektrische

Heizvorrichtung oder sonstige technischen Hilfsmittel, um das Abtauen zu
beschleunigen. STROMSCHLAGGEFAHR!
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KUHLBEREICH

Der Kiihlbereich verfiigt iber ein automatisches Abtau-System.

. Das Abtauwasser verlisst das Geratdurch die Ablaufrinne' an der Riickseite des

Gerateinnenraums.

. Das Wasser sammelt sich in einem Behélter unterhalb des Kompressors, in

welchem es verdunstet.
Die Ablaufrinne darf nicht verstopft sein.
Reinigen Sie die Ablaufrinne vorsichtig mit einem Pfeifenreiniger.

GEFRIERBEREICH

Um den ordnungsgemaéfen Betrieb zu gewéhrleisten, sollte der Gefrierbereich
regelmanig abgetaut werden.

Nehmen Sie das Gefriergut heraus und lagern Sie es in einer Kiihlbox.

. Schalten Sie das Gerit ab, und ziehen Sie anschlieBend den Netzstecker aus

der Steckdose oderverwenden Sie eine Abschaltvorrichtung.

Legen Sie das Gerit mit Tlichern aus, sobald das Eis abzutauen beginnt. So
konnen Sie das Tauwasser auffangen.

Benutzen Sie kein heilles Wasser, um den Abtauvorgang zu unterstiitzen.
Entfernen Sie zuerst die grofen Eisstiicke.

Entfernen Sie anschlieBend die kleineren Eisstiicke.

Wischen Sie das Gerit und die Tiirdichtungen abschliefend mit trockenen und
weichen Tiichern ab und sorgfaltig trocken.

Nach der Reinigung muss die Tiir eine Zeitlang offenbleiben, damit das Gerit
durchliiftet.

6.2 Austausch des Leuchtmittels

AWARNUNG! Das LED-Leuchtmittel darf nur durch eine fachkundige

Person ausgewechselt werden. Falls das LED-Leuchtmittel beschadigt
ist, wenden Sie sich an eine qualifizierte Fachkraft (Elektrotechniker/-in)
/ (keine Garantieleistung!).

AHINWEIS! Dieses Produkt enthalt ein LED-Leuchtmittel mit der

Energieeffizienzklasse G gemaly EU-Regulierung 2019/2015.
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7. Problembehandlung

/A WARNUNG! Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor
Sie mit der Problembehandlung beginnen. Samtliche Arbeiten, die in
dieser Bedienungsanleitung nicht enthalten sind, durfen ausschlief3lich
von einer qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgefuhrt
werden.

FEHLER

MOGLICHE URSACHE MARNAHMEN

GERAT ARBEITET UBERHAUPT NICHT.

1. Das Gerit ist mit dem Netzstecker | 1. Schlief3en Sie das Gerat

nicht an der Steckdose ordnungsgeméifl andie Steckdosean.
angeschlossen.

. Der Netzstecker ist locker. 2. Uberpriifen Sie den Netzstecker.

. Die Steckdose wird nicht mit Strom | 3. Uberpriifen Sie die fragliche
versorgt. Steckdose, indem Sie ein anderes

Gerit daran anschlie3en.

. Die entsprechende Sicherung ist | 4. Uberpriifen Sie die Haussicherung.
ausgeschaltet.

. Die Spannung ist zuniedrig. 5. Vergleichen Sie die Angaben auf

dem Typenschild mit den Angaben
Ihres Stromanbieters.

KOMPRESSOR ARBEITET NICHT.

. Fehlerhafte Energieversorgung.

1. Uberpriifen

Sie die

Energieversorgung.

KOMPRESSOR LAUFT ZU LANGE.

. Gerit war kiirzlich ausgeschaltet.

. Zuviele oder zu heif3e Lebensmittel
1m Gerdit.
. Tirenzuhédufig/zulange gedftnet.

1.

2,

Das Gerit bendtigt einige Zeit zum
Erreichen der Kiihltemperatur.
Entfernen Sie  die heiflen
Lebensmittel.

Tiiren selten / kurz 6ffnen.
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FEHLER

MOGLICHE URSACHE

MARNAHMEN

INEFFIZIENTE KUHLLEISTUNG.

1. Tiiren wurden zu haufiggeoftnet.

. Tiiren sind nichtrichtig geschlossen.

. Eisablagerungen im Gerit.

4. Ungeniigende Abstinde an der

Riickwand und an den Seiten.

. Im Gerit befindet sich warmes oder

heilles Kiihlgut.

6. Gerat ist uberfiillt.

. Turen selten / kurz 6fftnen.

Schlieflen Sie
ordnungsgemal.
Gerdt abtauen.

die Turen

4. Beachten Sie die Angaben fiir eine

ordnungsgemifBe Beliiftung des
Gerites.

Entfernen Sie die warmen oder
heiflen Lebensmittel.

6. Uberfiillen Sie das Geritnicht.

7. Dichtung ist verunreinigt/be- | 7. Tiir / Tirdichtungeniiberpriifen.
schadigt. Dichtung reinigen. Defekte Tiir-
dichtung austauschen.
EISBILDUNG.
. Lebensmittel ~ blockieren  die | 1. StellenSiedie Lebensmittel aneinen
Luftauslasse. anderen Platz.
. Tirensindnichtrichtig geschlossen. | 2. SchlieBen  Sie die Tiiren
ordnungsgemal.
. Dichtungen sind beschéddigt und / | 3. Reinigen und/oder tauschen Sie die
oder verunreinigt. Dichtungen aus.

DIE NORMALEN GERAUSCHE BEIM SCHLIEREN DER TURVERANDERN SICH.

1. Die Tiirdichtung istverschmutzt.

1. Reinigen Sie dieTiirdichtung.

UNGEWOHNLICHE GERAUSCHBILDUNG.

. Das Gerat steht nicht auf einer

flachen und geraden Oberfliche.
Das Gerit beriihrt eine Wand oder
einen anderen Gegenstand.

. Das Kiihlgut ist falsch positioniert.

. Gegenstinde sind hinter das Gerit
gefallen.

1.

Richten Sie das Gerét neuaus.

2. Richten Sie das Kiihlgut neu aus.
3.

Entfernen Sie die Gegensténde.
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FEHLER

MOGLICHE URSACHE MARNAHMEN

WASSER LAUFT AUF DEN BODEN.

1. Der Behilter'® (hintere Seite des | 1. Sie miissen das Gerdt von derWand
Gehduses, unten) ist vielleichtnicht wegziehen, um Ablaufoffnung und
ordnungsgemél ausgerichtet, oder Behilter zu tiberpriifen.
die  Ablauféffnung ist nicht
ordnungsgemill zur Abfuhr des
Wassers in den Behilter ausgerichtet,
oderdie Ablauf6ffnungistblockiert.

DIE BELEUCHTUNG ARBEITET NICHT.

1. Das LED-Leuchtmittel istdefekt. | 1. Siehe Kapitel REINIGUNG UND

PFLEGE.
2. Das Kontrollsystem hat die|2. SchlieBen Siedie Tiir und 6ffnen Sie
Beleuchtung deaktiviert, weil die Tiir sie erneut, um die Beleuchtung zu
zu lange gedffnet war. reaktivieren.

i Sollte das Gerit Storungen abweichend von den oben beschriebenen aufweisen,
oder falls Sie alle Punkte der Liste iiberpriift haben, das Problem aber nicht
behoben werden konnte, kontaktieren Sie den Kundendienst.

¢ Ausstattung abhéngig vom Modell.



DIE FOLGENDEN BETRIEBSVORGANGE SIND NORMAL UND
KEIN ANZEICHEN EINER FEHLFUNKTION

*

L)

» Die Kiihlfliissigkeit erzeugt ein Gerdausch dhnlich flieBenden Wassers.

» Gelegentlich sind Gerdusche zu horen, die durch den Einspritzvorgang in das
Kiihlsystem verursacht werden.

¢ Es ist normal, dass die Seitenwinde des Gerites aufgrund des Betriebs des

Kiihlkreislaufs warm werden.

)

L)

0

AUSGEPRAGTE GERAUSCHBILDUNG

Bei Erstinbetriebnahme oder warmen Innentemperaturen. Der Kompressor
arbeitet mit hoher Leistung, um schnell die Kiihltemperatur zu erreichen.

KONDENSWASSER IM / AM GERAT

kann bei hoher Luftfeuchtigkeit / sehr warmen AuBBentemperaturen entstehen.

KLICKEN

ist immer dann zu hoéren, wenn sich der Kompressor ein- oder ausschaltet.

SUMMEN

wird vom Kompressor verursacht, wihrend er arbeitet.

KLOPFEN / KNACKEN

kann durch Ausdehnung und Schrumpfung der Bestandteile des Kiihlsystems
entstehen und wird infolge von Temperaturschwankungen vor und nach dem
Einschalten des Kompressors ausgeldst.
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8. AuBerbetriebnahme

AURERBETRIEBNAHME, ZEITWEILIGE;

WENN DAS GERAT UBER EINEN LANGEREN ZEITRAUM NICHT BENUTZT WIRD.

l.

Trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung. Um das Gerédt von der
Stromversorgung zu trennen, mussen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose
ziehen oder eine Abschaltvorrichtung verwenden.

Entfernen Sie sdmtliche eingelagerten Lebensmittel aus dem Gerét.

. Reinigenund trocknen Sie das Innere des Gerdtes und lassen Sie die Tiir fiireinige

Tage geoftnet.
BEI EINEM DURCHSCHNITTLICHEN URLAUB (14-21 TAGE).

Verfahren Sie entweder wie im Abschnitt oben, oder

. lassen Sie das Gerit in Betrieb und

a. entfernen Sie alle verderblichen Lebensmittel aus dem Kiihlbereich.
b. reinigen Sie den Kiihlbereich.
c. lagern Sie alle dafiir geeigneten Lebensmittel im Gefrierbereich.

WENN SIE DAS GERAT BEWEGEN WOLLEN.

Sichern Sie alle herausnehmbaren Teile und den Inhalt des Gerétes. Verpacken
Sie diese getrennt, falls notig.

Transportieren Sie das Gerét ausschlieBlich in einer aufrechten Position. In jeder
anderen Position kann der Kompressor beschidigt werden.

Beschidigen Sie die Standfiile nicht.

AURERBETRIEBNAHME, ENDGULTIGE:

. Trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung. Um das Gerdt von der

Stromversorgung zu trennen, miissen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose
ziehen oder eine Abschaltvorrichtung verwenden.

Schneiden Sie das Netzanschlusskabel am Gerit ab.

Entfernen Sie alle Tiiren des Gerites.

Lassen Sie alle Regale und Ablagen des Gerites an ithrem Platz, damit Kinder
nicht leicht in das Gerit hineingelangen kénnen.

Beachten Sie die Hinweise zur Entsorgung im Kapitel ENTSORGUNG.
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9. Technische Daten

TECHNISCHE DATEN*

Geriteart Kiihl-/ Gefrierkombination (Einbau)
Klimaklasse NST
(Umgebungstemperatur 16 -38 °C)
Energieeffizienzklasse** E
Energieverbrauch/JahrinkW/h*** 216,00
Stromspannung/Frequenz 220-240VAC/50Hz
Gesamtinhalt netto in 1 249
Inhalt netto Kiihlen 1 179
Inhalt netto Gefrieren in | 70
Sterne PEEL L
Gefriervermogen in 24 h 3,20 kg
Max. Lagerzeit bei Storungen 10,00 h
Gerdauschemmission 39 dB/A
RegelbaresThermostat ja
Kompressor 1
Kéltemittel R600a
Wechselbarer Tiiranschlag ja
Innenbeleuchtung™*** ja/LED
Abtauverfahren Kiihlen/Gefrieren automatisch /manuell
Abmessungen Gerdt H*B*T in cm 178,00*54,00*54,00
Gewichtnetto/bruttoinkg 55,00 /60,00

< Technische Anderungen vorbehalten.

* | GemilB Verordnung (EU) Nr. 2019/2016

** | Aufeiner Skalavon A (hochste Effizienz) bis G (geringste
Effizienz).

*¥% | Basierend auf Standarttestresultaten fiir 24 Stunden. Der
tatsachliche Energieverbrauch hingt von der Art der Nutzung
sowie dem Aufstellungsort des Gerites ab.

*¥¥*% | Dieses Produkt enthilt ein LED-Leuchtmittel mit der
Energiceffizienzklasse G gemal3 EU-Regulierung 2019/2015
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10. Entsorgung

l.

=

Bitte entsorgen Sie das Gerit unter Beachtung der jeweiligen Gesetzgebung
hinsichtlich explosiver Gase. Kiihlgerdte enthalten in den Kiihlsystemen und
Isolierungen Kéltemittel und Gase, die fachgerecht entsorgt werden miissen.
Beschddigen Sie an einem zur fachgerechten Entsorgung vorgesehenen
Kiihlgerit nicht die Kiihlrippen und Rohre. Bei Austritt von Kaltemittel
besteht BRANDGEFAHR!

Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die Bestandteile der
Verpackung (Polyethylentiiten, Polystyrenstiicke) nicht in die Reichweite von
Kindern und Tieren gelangen. ERSTICKUNGSGEFAHR!
VERLETZUNGSGEFAHR!

Nicht mehr benutzte und alte Gerdte miissen der zustindigen
Wiederverwertungsstelle zugefiihrt werden oder wenden Sie sich an den
Fachhindler, bei dem Sie das Gerit erworben haben. Dieser kann das Gerat fiir
eine umweltgerechte Wiederverwertung entgegennehmen. Keinesfalls offenen
Flammen aussetzen.

Bevor Sie ein beliebiges Altgerit entsorgen, machen Sie dieses vorher
unbedingt funktionsuntlichtig! Das bedeutet, immer den Netzstecker ziehen
und danach das Stromanschlusskabel am Gerét abschneiden und direkt mit dem
Netzstecker entfernen und entsorgen! Demontieren Sie immer die komplette
Tur, damit sich keine Kinder einsperren und in Lebensgefahr geraten konnen!
Entsorgen Sie Papier und Kartonagen in den dafiir vorgesehenen Behéltern.
Entsorgen Sie Kunststoffe in den dafiir vorgesehenen Behéltern.

Falls es in Threm Wohnumfeld keine geeigneten Entsorgungsbehilter gibt,
bringen Sie diese Materialien zu einer geeigneten kommunalen Sammelstelle.
Néhere Informationen erhalten Sie von Threm Fachhédndler oder bei Ihren
entsprechenden kommunalen Entsorgungseinrichtungen.

KALTEMITTEL:

. Der Kailtemittelkreislauf des Gerdtes enthilt das Kaltemittel R600a,

ein natiirliches Gas von hoher Umweltvertriaglichkeit.
AWARNUNG! Beschadigen Sie wahrend des Transports
keine Komponenten des Kuhlkreislaufs. BRANDGEFAHR!

T
& : [\
Alle mit diesem Symbol | Alle verfiigbaren | Das Kiltemittel R600A
gekennzeichneten Informationen zur | ist brennbar.
Materialien sind | Miilltrennung erhalten Sie
wiederverwertbar. bei  Thren  Ortlichen
Behorden.
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11. Garantiebedingungen

Der Hersteller leistet dem Verbraucher fiir die Dauer von 24 Monaten, gerechnet
vom Tag des Kaufes Garantie fiir einwandfreies Material und fehlerfreie Fertigung.
Dem Verbraucher stehen neben den Rechten aus der Garantie die gesetzlichen
Gewihrleistungsrechte zu, die der Verbraucher gegen den Verkdufer hat, bei dem er
das Gerit erworben hat. Diese werden durch die Garantie nicht eingeschréinkt.
Der Garantieanspruch ist vom Kéufer durch Vorlage des Kaufbelegs mit Kauf-
und/oder Lieferdatum nachzuweisen und unverzuglich nach Feststellung und
innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer zu melden.
Die Garantie begriindet keine Anspriiche auf Riicktritt vom Kaufvertrag oder
Minderung (Herabsetzung des Kaufpreises). Ersetzte Teile oder ausgetauschte
Geréte gehen in unser Eigentum tiber.
Der Garantieanspruch erstreckt sich nicht auf:
1. zerbrechliche Teile wie z.B. Kunststoff oder Glas bzw. Glithlampen;
2. geringfiigige Abweichungen der Welcome-Produkte von der Soll-Beschaffenheit,
die auf den Gebrauchswert des Produkts keinen Einfluss haben;
Schéden infolge Betriebs- und Bedienungsfehler,
Schiaden durch aggressive Umgebungseinfliisse, Chemikalien, Reinigungsmittel;
5. Schidden am Produkt, die durch nicht fachgerechte Installation oder Transport
verursacht wurden;
6. Schiden infolge nicht haushaltsiiblicher Nutzung;
7. Schaden, die aullerhalb des Gerites durch ein Welcome-Produkt entstanden
sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist.
Die Gultigkeitder Garantie endetbei:
Nichtbeachten der Aufstell- und Bedienungsanleitung;
Reparatur durch nicht fachkundige Personen;
Schéiden, verursacht durch den Verkéufer, Installateur oder dritte Personen;
unsachgemaélBe Installation oder Inbetriebnahme;
mangelnde oder fehlerhafte Wartung;
Geriéten, die nicht ihrem vorgesehenen Zweck entsprechend verwendet werden;
Schiden durch hohere Gewalt oder Naturkatastrophen, insbesondere, aber nicht
abschlielend bei Brand oder Explosion.
Garantieleistungenbewirken weder eine Verlangerung der Garantiefristnoch setzen
sie eine neue Garantiefrist in Lauf.
Der rdaumliche Geltungsbereich der Garantie erstreckt sich auf in Deutschland,
Osterreich, Belgien, Luxemburg und in den Niederlanden gekaufte und verwendete
Gerite.

nanliad

Nk =
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Dear customer! We would like to thank you for purchasing a product from our wide
range of domestic appliances. Read the complete instruction manual before you
operate the appliance for the first time. Retain this instruction manual in a safe place
for future reference. If you transfer the appliance to a third party, also hand over this
instruction manual.
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Do not dispose of this appliance together with your domestic waste.
E The appliance must be disposed of ata collecting centre for recyclable
— electric and electronic appliances. Do not remove the symbol from
the appliance.

i The figures in this instruction manual may differ in some details from the current
design of your appliance. Nevertheless, follow the instructions in such a case.
Delivery without content.

i\ Any modifications, which do not influence the functions of the appliance. shall
remain reserved by the manufacturer.

i Please dispose of the packaging with respect to your current local and municipal
regulations.

i, The appliance you have purchased may be an enhanced version of the unit this
manual was printed for. Nevertheless, the functions and operating conditions are
identical. This manual is therefore still valid. Technical modifications as well as
misprints shall remain reserved.
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EU - DECLARATION OF CONFORMITY

A The products, which are described in this instruction manual, comply
with harmonised regulations.
A The relevant documents can be requested from the final retailer by

the competent authorities.

1. Safety information

READ THE SAFETY INFORMATION AND THE SAFETY
INSTRUCTIONS CAREFULLYBEFOREYOUOPERATETHE
APPLIANCE FOR THE FIRSTTIME.

All information included in those pages serve for the protection of the operator. If
you ignore the safety instructions, you will endanger your health and life.

il Store this manual in a safe place so you canuse it whenever itisneeded. Strictly
observe the instructions to avoid damage to persons and property.

i’ Check the technical periphery of the appliance! Do all wires and connections
to the appliance work properly? Or are they time-worn and do not matchthe
technical requirements of the appliance? A check-up of existing and newly-
made connections mustbe done by an authorised professional. All connections
and energy-leading components (incl. wires inside awall) mustbe checked by a
qualified professional. All modifications to the electrical mains to enable the
installation of the appliance must be performed by a qualified professional.

i The appliance is intended for private use only as well as to be used (1) in staff
kitchen areas of shops, offices and other working environments; (2) by clients
in hotels, motels, B&B and other residential type environments; (3) for catering
and similar non-retail applications.

i The appliance is intended for cooling food only.

i’ The appliance is intended for indoor-use only.

i, The appliance is not intended to be operated for commercial purposes, during
camping and in public transport.

i, Operate the appliance in accordance with its intended use only.

i, Do not allow anybody who is not familiar with this instruction manual to
operate the appliance.

i’ This appliance may be operated by children aged from 8 years and above as
wellasbypersonswithreduced physical,sensoryand mental capabilities orlack
of experience and knowledge if they are supervised or have been instructed
concerning the safe use of the appliance and do comprehend the hazards
involved. Children between 3 and 8 years are allowed to load and unload
refrigerators. Children must not play with the appliance. Cleaning and user-
maintenance mustnotbe carried outby childrenunlesstheyare supervised.
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MAKE SURE THAT THIS MANUAL IS AVAILABLE TO ANYONE USING
THE APPLIANCE AND MAKE SURE THAT IT HAS BEEN READ AND
UNDERSTOOD PRIOR TO USING THE DEVICE.

1.1 Signal words

ANDBYYYIEIF5Y] indicates a hazardous 2\ WARNING! indicates a hazardous
situation which, ifignored, will resultin situation which, if ignored, could result
death or serious injury. in death or serious injury.

/\ CAUTION! indicates a hazardous NOTICE! indicates possible damage to
situation which, if not avoided, may the appliance.
result in minor or moderate injury.

1.2 Safety instructions

To reduce the risk of electrocution.

1. Non-compliance of the orders of this instruction manual will endanger
the life and health of the operator and/or can result in damages to the
appliance.

2. Do not connect the appliance to the mains if the appliance itself or
the power cord or the plug are visibly damaged.

3. The technical data of your energy supplier must meet the data on
the rating plate of the appliance.

4. Do not modify the plug provided with the appliance, if it will not fit the
outlet, have a proper outlet installed by a qualified electrician (not
covered by the guarantee).

5. Never try to repair the appliance yourself. If the appliance does not
operate properly, please contact the aftersales service or the shop
you purchased the appliance at.'” Original spare parts should be
used only.

6. Always check that the power cord is not placed under the appliance
or damaged by moving the appliance.

7. When the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or an authorised aftersales service or a qualified
professional only.

17 Depending on model: s. page « SERVICE INFORMATION » at the end of this instruction manual.
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Never pull the power supply cable to unplug the appliance. Always
use the power plug itself to unplug the appliance. RISK OF
ELECTRIC SHOCK!

Never touch the power plug, the power switch or other electrical
components with wet or damp hands. RISK OF ELECTRIC SHOCK!

/\ WARNING!

To reduce the risk of burns, electrocution, fire or injury to persons.

1.

8.

9.

This appliance is equipped with the environmental-friendly refrigerant

R600a. The refrigerant R600a is inflammable. The components of

the cooling circuit must neither be damaged during transport nor use.

If any part of the cooling circuit is damaged, the appliance must not

stand near a fire, naked light or spark-generating devices. Contact

the aftersales service or the shop you purchased the appliance at

immediately.'®

If gas is set free at the installation site:

a) Open all windows.

b) Do not unplug the appliance and do not use the control panel or
thermostat.

c) Do not touch the appliance until all the gas has gone.

d) Otherwise, sparks can be generated which will ignite the gas.

Keep all components of the appliance away from fire and other

sources of ignition when you dispose of or decommission the

appliance.

Do not install the appliance near of volatile or combustible materials

(e.g.: gas, fuel, alcohol, paints) and in rooms which may have poor

air circulation (e.g.: garage).

EXPLOSION HAZARD! Do not store any explosive materials or

sprays, which contain flammable propellants, in your appliance.

Explosive mixtures can explode there.

While unpacking, the packaging materials (polythene bags,

polystyrene pieces, etc.) should be kept away from children and pets.

CHOKING HAZARD! RISK OF INJURY!

Always observe the required minimum distances for proper

ventilation.

Do not connect the appliance to the electric supply unless all

packaging and transit protectors have been removed.

10. Operate the appliance with 220~240V/50Hz/AC only. All connections

and energy-leading components must be replaced by an authorised
professional.

¥ Depending on model: s. page « SERVICE INFORMATION » at the end of this instruction manual.
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11.Do not use a socket board or a multi socket when connecting the
appliance to the mains.

12.Never place portable multiple sockets or portable power supplies
behind the appliance. RISK OF FIRE!

13.Do not connect the appliance to an energy saving plug (e.g.: Sava
Plug) and to inverters which convert direct current (DC) into
alternating current (AC), e.g.: solar systems, power supply of ships.

14. A dedicated and properly grounded socket meeting the data of the
plug is required to minimise any kind of hazard. The appliance must
be grounded properly.

15. Always check that the power cord is not placed under the appliance
or damaged by moving the appliance.

16. The technical data of your energy supplier must meet the data on
the model plate of the appliance.

17.Your domestic circuit must be equipped with an automatic circuit
breaker.

18. Do not modify the appliance.

19. Turn off the power before you install the appliance and before you
connect it to the mains. RISK OF FATAL ELECTRIC SHOCK!

20.Disconnect the appliance from the mains before you clean or
maintain it. RISK OF ELECTRIC SHOCK!

21.Remove possible dust accumulation at the power plug, at the safety
power socket and at all plug connectors regularly. RISK OF FIRE!

22.Keep the cord away from heated surfaces.

23. The power plug must always be accessible after installation.

24.Do not use any electric appliances inside the food storage
compartments of your appliance unless they are recommended by
the manufacturer of your refrigerator.

25.Do not put any heat-radiating appliances onto your appliance.

26. Do not install the appliance in a place where it may come in contact
with water/rain; otherwise, the insulation of the electrical system will
be damaged.

27.Do not put a water-boiler or vases onto your appliance. The electrical
components of your appliance can be seriously damaged by water
over-boiling or spilled water.

28. Do not use any steam cleaners to clean or defrost the appliance. The
steam can get into contact with the electrical parts and cause an
electrical short. RISK OF ELECTRIC SHOCK!

29. Never use mechanic devices, knives or other sharp-edged items to
remove encrusted ice inside the appliance. RISK OF ELECTRIC
SHOCK caused by damaging the interior of the appliance.

30.Do not eat food which is still frozen. Children should not eat ice-
cream straight from the freezer. The coldness can cause injuries in
the mouth.
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31. Contact with frozen food, ice and metal components in the freezer

compartment can cause injuries similar to burns.

32. Children must never play with the appliance.
33.If you decommission your appliance (even temporarily), ensure

that children cannot get into the appliance. Strictly observe the
corresponding safety instructions numbers. 1 and 4, chapter
DECOMMISSIONING, ultimate

34. Strictly observe the instructions in chapter INSTALLATION.

—_—

o O

/\ CAUTION!

The condenser and the compressor, located at the rear of the
appliance, can reach high temperatures during ordinary operation.
Carry out the installation according to this manual. An insufficient
ventilation of the appliance will impair its operation and will damage
the appliance. Do not cover or block the ventilation slats at anytime.
Do not store any bottled or canned beverages (neither still nor
carbonated) in the freezer compartment as their containers could
explode.

Do not touch the extremely cooled surfaces with wet or damp hands,
because your skin may stick on these surfaces.

Never stow food and / or storage containers, especially containers
made of metal, in the freezer while your hands are damp or wet.
Ensure that your hands are always dry. RISK OF FROSTBITE!

NOTICE!

Do not store dry ice in the appliance.

1- (*), 2- (**), and 3-stars (***) freezers are not suitable for freezing
fresh food (see also chapter MEANING OF THE *-LABELLING OF
FREEZERS).

When you move the appliance, hold it at its base and lift it carefully.
Keep the appliance in an upright position.

When you move the appliance using the rollers (depending on
model), only move it forwards or backwards as the rollers are not
pivotable and do not allow any lateral motion. Lateral motion can
damage the appliance and floor seriously.

Do not tilt the appliance more than 45°.

If the appliance is transported in a horizontal position, some oil may
flow from the compressor into the refrigerant circuit.

Leave the appliance in an upright position for 4 - 6 hours before you
switch it on to ensure, that the oil has flowed back into the
compressor.
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8. If you use the appliance for the first time or the appliance has been
disconnected from the mains for a longer period of time, allow the
appliance to cool down for 3 until 4 hours on medium temperature
setting before you place any fresh or frozen food in the appliance. If
you place food in the appliance before it has reached its normal
operating temperature, the food can thaw and / or spoil.

9. Never use the door for moving the appliance as you will damage the
hinges.

10. The appliance must be transported and installed by at least two
persons.

11.When you unpack the appliance, you should take note of the position
of every part of the interior accessories in case you have to repack
and transport it at a later point of time.

12.Do not operate the appliance unless all components are installed
properly.

13.Do not stand or lean on the base, the drawers, the doors etc of the
appliance.

14. Never close the door(s) of the appliance while shelves or drawers are
extended, otherwise you will damage the shelves / drawers and the
appliance.

15. Do not put hot liquids or hot foodstuff into the appliance.

16. The air vents of the appliance or its built-in structure (if the appliance
is suitable for being built-in) must be completely open, unblocked and
free of any kind of dirt.

17. Do not place any food directly against the air outlet on the rearwall.

18. Do not overfill the shelves / drawers /door trays'® to protect them from
damage.

19. Clean the appliance at least once a month (s. chapter CLEANING AND
MAINTENANCE).

20. The rating plate must not be removed or made illegible, otherwise
all terms of the warranty become invalid!

SAVE THESE INSTRUCTIONS.

> The manufacturer and distributor are not responsible for any
damage or injury in the event of failure co comply with these instructions

1 Depending on model.
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2. Climatic classes

Look at chap. « TECHNICAL DATA » for information about the CLIMATIC CLASS
of your appliance. Your appliance can be operated in rooms with relevant room
temperatures as named below.

CLIMATIC CLASS AMBIENT TEMPERATURE
SN +10°—+32°C e.g.: unheated cellar
N +16°—>+32°C inner home temperature
ST +16°—>+38°C inner home temperature
T +16°—>+43°C inner home temperature

3. Installation

i’ All dimensions in these chapters are given inmillimetres.

i/ The minimum distances required for proper ventilation can be found in chapter
3.2 VENTILATION REQUIREMENTS.

3.1 Unpacking and positioning

/\ WARNING! While unpacking, the packaging materials (polythene
bags, polystyrene pieces, etc.) should be kept away from children and
pets. CHOKING HAZARD! RISK OF INJURY!

1. This appliance is not intended for built-in installation.

2. Unpackthe appliance carefully. Dispose ofthe packaging as described in chapter

waste management.

Remove all packaging materials.

4. The accessories of your appliance can be protected from damage due to
transportation (adhesive tapes etc.). Remove such tapes very carefully. Remove
remains of such tapes with a damp cloth using lukewarm water and a mild
detergent (see also chapter CLEANING AND MAINTENANCE). Never remove any
components of the back of the appliance!

5. Installthe appliance in a suitable position with an adequate distance from sources
of heat and cold.

6. Ifinstallation near a heat source is unavoidable, use a suitable insulation plate or
keep the following minimum distances to the heat source:

(O8]
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to another refrigerators: min. 20 mm

to electric cookers: min. 30 mm

to radiators or ovens: min. 300 mm

7. Install the appliance in a dry and well-ventilated place.
8. Protect the appliance from direct sunlight.
9. The door(s) must open completely and without hindrance.

10. Install the appliance on a level, dry and solid floor. Check the correct installation
with a bubble level.

11. Check that the appliance and the power cord are notdamaged.
12. Connect the appliance to the mains properly.
13. The rating plate is inside the appliance or at the back.

3.2 Ventilation requirements
i’ Observe the required minimum distances for proper ventilation.

i, The minimum distances required for proper ventilation are on the
installation drawing; s. chapter 3.3 INSTALLATION.
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3.3 Installation

INSTALLATION DRAWING

min,
* » = = 200¢m’
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INSTALLATION ACCESSORIES
)
GUIDE (4) GUIDE COVER (4) SLIDER (4)
SLIDER COVER (4) SHORT SCREW (27) LONG SCREW (2)
SEALING TAPE (1) MIDDLE BRACKET COVER (1)
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HOW TO INSTALL THE APPLIANCE

1. Push the appliance into the cabinet. The
opening side of the door should be placed as
close as possible to the cabinet wall.

Insert the slider into the guide, then fully open
and close both the door of the appliance and
cabinet to check that the door of the cabinet
can close completely and smoothly.

2. Screw a guide to the holes in the side of the
door of the appliance using the short screws.

1: slider; 2: screws; 3: guide

of the slider when it functions well at all angle

3. Open both the door of the appliance and
cabinet simultaneously and mark the position R
N
positions while closing and opening the door. 1
Remove the slider from the guide and fix the .
slider on the door of the cabinet using two f%
short screws. Then fix the slider cover. ‘ . zr &

1: slider; 2: screws

4. Unscrew the guide from the door of the appliance.

5. Repeatsteps 1-4tofix the three remaining sliders and slider covers.

6. Fit four guides with sliders and fix them using =
the short screws. Then fix the guide covers. .
1: slider; 2: guide ’
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. Check that the doors can be closed and opened
smoothly and properly. Check that the door
seals close properly. If not, slightly adjust the
appliance. Then fix the bottom bracket on the

cabinet using two long screws.

8. Fix the top bracket on the cabinet using the
short screws. | ".
A | Hiﬁ'ﬁ\

9. Seal the gap between the appliance (door-
opening side) and the cabinet using the sealing

tape.

e~

10.Screw two middle brackets with the cabinet using the short screws, then fix the

middle bracket cover.

1: middle bracket; 2: middle bracket cover
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3.4 Levelling

¢ Use the adjustable supporting feet for proper levelling and for proper air
circulation in the lower sectors of the appliance. Adjust the supporting feet using
a suitable spanner.

i, The appliance must stand in a stable and level position to ensure proper
operation. The supporting feet must stand firmly on the ground so that the
appliance does not wobble. Adjust the supporting feet accordingly. The firm
contact of the supporting feet with the ground also ensures that the appliance
does not vibrate or move unintentionally.

i’ If you have to move the appliance, set the adjustable feet to minimum position.
Readjust the appliance when transport has been completed.

3.5 Change of the hinge position

/A WARNING! Switch off and unplug the appliance before changing the
hinge position. RISK OF ELECTRIC SHOCK!

/A\ CAUTION! The change of the position must be carried out by at least
two persons; otherwise, you may hurt yourself or damage the appliance.

NOTICE! You should contact a qualified technician if you want to have
the door swing reversed. Only try to carry out the steps described below
when you believe that you are qualified to do so.

NOTICE! Adjust the doors properly before you finally tighten the screws of
the hinges. The seals must close properly.

NOTICE! Do not tilt the appliance more than 45°.
PREPARATORY MEASURES

» Empty the appliance.

» Ifpossible, remove all door trays, glass shelves and drawers from the appliance
so that they cannot be damaged.

» Itisnecessary to tilt the appliance backwards while removing the doors. Lean the
appliance against a solid and immovable surface so it will not slip while changing
the hinge positions.

» Do not lay the appliance flat as this can damage the cooling system.

» All parts removed must be saved for proper reinstallation of the doors.
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» Alwaysremovethe doorscarefully. Keep the doors inasafe place sothatthey
cannot be damaged.

HOW TO CHANGE THE HINGE POSITION

1. Unscrew the top hinge Remove the top door and
store it in a safe place so it cannot be damaged.

2. Unscrew the middle hinge. Remove the bottom door
and store it in a safe place so it cannot be damaged.

3. Move the bottom hinge pin from the right to the left
side.

4. Move the middle bracket from the left to the right
side. Then fit in the bottom door.
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5. Move the middle hinge to the left side. Before you
tighten the middle hinge, ensure proper horizontal
and vertical position of the bottom door so the door
seals will close properly.

6. Unscew the top hinge pin. Turn the hinge and reinstall the hinge pin.

7. Fit in the top door. Move the top hinge to the left
side. Before you tighten the top hinge, ensure proper
horizontal and vertical position of the top door so
the door seals will close properly.

NOTICE! Adjust the doors properly. The seals must close properly.
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4. Operation

/A WARNING! To disconnect the appliance from the mains, you must
unplug the appliance or use a cut-off device.

4.1 Before initial operation

/A WARNING! While unpacking, the packaging materials (polythene
bags, polystyrene pieces, etc.) should be kept away from children and
pets. CHOKING HAZARD! RISK OF INJURY!

NOTICE! Leave the appliance in an upright position for at least 4 - 6 hours
before you connect it to the mains to ensure, that the oil has flowed back
into the compressor.

NOTICE! If you use the appliance for the first time or the appliance has
been disconnected from the mains for a longer period of time, allow the
appliance to cool down for 3 until 4 hours on medium temperature setting
(s. chapter 4.3 SETTING OF THE TEMPERATURE) before you place any fresh
or frozen food in the appliance. If you place food in the appliance before it
has reached its normal operating temperature, the food can thaw and / or
spoil.

1. Remove all packaging materials.

2. Adjust the feet and clean the appliance (see chapter CLEANING AND
MAINTENANCE).

3. Donot start the appliance immediately after installation. Wait at least 4 - 6 hours
to ensure proper operation.

4. Thesettings ofthe temperature of the fridge can be adjusted manually by pressing
therelevantbutton until the desired temperature level will be indicated; s. chapter
4.3 SETTING OF THE TEMPERATURE.

5. If operation was interrupted, wait 5 minutesbefore restart.

6. The appliance needs some time to balance temperatures when you have changed
the settings before or when you have stored additional food in the appliance. The
duration of this period of time depends on the range of the change, the ambient
temperature, the amount of food and the frequency of door-openings. When you
set the temperature of the appliance these aspects should be taken into account.

7. Operate the appliance according to the instructions described in the following
chapters.
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4.2 Description of the appliance and control panel

4.21 Description of the appliance

RH—H \\

—
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Fig. serves as an example only: modifications are possible.

FRIDGE
1 CONTROL PANEL / INTERNAL LIGHT (LED)
GLASS SHELVES
374 CRISPER* INCL. BREAK-PROOF GLASS COVER

DOOR TRAYS

NUMBER DEPENDING ON MODEL.

FREEZER

6 FREEZER DRAWERS
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4.2.2 Control panel

] smart—f{— L2
ca. 8°C . .ca.2'C
‘ ‘ [ JSupar{ | 3
1 2 3 4 5
B1l—— Adjust‘j [ | S | —] — — Dmm——BQ
L1
The power levels [ 1 — 5 ] regulate the different values of the internal
temperature.
Setting 1: Lowest setting (warmest inside temp.)
Setting 5: Highest setting (coldest inside temp.)
INDICATORS
L1 Indicates the set temperature of the cooling compartment.
L2 Indicates the activated SMART MODE.
L3 Indicates the activated FAST FREEZING MODE.
BUTTONS
B 1 Press this button to set the temperature of the fridge from level 1
to 5.
B 2 Press this button to select SMART MODE / FAST FREEZING MODE
/ USER'S SETTING.

/A WARNING! THE CONTROL PANEL CONTROLS THE
COMPRESSOR ONLY. You must unplug the appliance to disconnect it
from the mains.

4.3 Setting of the temperature

/A WARNING! To disconnect the appliance from the mains, you must
unplug the appliance or use a cut-off device.

NOTICE! If you want to switch off the appliance for a longer period of time,

disconnect it from the mains (unplug!). S. also Chapter
« DECOMMISSIONING, TEMPORARILY ».
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4.3.1 Fridge

X/
0’0

R/
0’0

The settings ofthe temperature of the fridge can be adjusted manually by pressing
the relevant button until the desired temperature level will be indicated.

When you set a temperature, you set an average temperature for the whole
refrigerator. Temperatures inside each area may vary from the set temperature,
depending on how much food you store and where you place them. Ambient
temperature may also affect the actual temperature inside the appliance. When
you set the temperature of the fridge these aspects should be taken into account.

INITIAL OPERATION

Set the thermostat to a higher setting for approx. 2 hours.

You can additionally use a fridge-thermometer?®® to check the cooling
temperature.

SETTING OF THE TEMPERATURE OF THE FRIDGE

Press the MODE BUTTON (B 2) for user's setting.

. Now press the ADJUST BUTTON (B 1) for the setting of the temperature of the

fridge. Level 1 (cold !!) to level 5 (warm !!).
The freezer is set to approx. -18 °C automatically.

Always adjustthe temperature setting to the ambient temperature. Please observe
the « RECOMMENDED TEMPERATURE SETTINGS OF THE FRIDGE »; s. below.

RECOMMENDED TEMPERATURE SETTINGS OF THE FRIDGE

AMBIENT TEMPERATURE SETTING
FREEZER
TEMPERATURE FRIDGE
1 Smart
SUMMER —
. . - 2 3
(high ambient m,-.mD D o i w o Dmm
temperature)
LEVELS « 2 =4 »

20 Not included in delivery.
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RECOMMENDED TEMPERATURE SETTINGS OF THE FRIDGE

AMBIENT TEMPERATURE SETTING
FREEZER
TEMPERATURE FRIDGE

) Smart

NORMAL —

(moderate ambient - st [ | R e . - B [ e
temperature)

LEVEL« 4 »
] Smart
WINTER —
. — 1 2 3 4 ]

(low ambient .me — -] 1 ] D Meds

temperature)
LEVELS«4 -5

4.3.2 Freezer

SETTING OF THE TEMPERATURE OF THE FREEZER

il The temperature setting of the freezer is automatised; approx. -18 °C.

i’ A manual setting of the freezer temperature is not possible; except: FAST
FREEZING MODE; s. chapter 4.4.2 FAST FREEZING MODE.

/A CAUTION! Do not store any bottled or canned beverages (neither
still nor carbonated) in the freezer compartment of the appliance as their
containers could explode.
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4.4 Selection of the modes

THE FOLLOWING MODES CAN BE SET

— SMART MODE
— FAST FREEZING MODE (freezer only)

441 Smart Mode

R/
0.0

The appliance will operate automatically according to the ambient temperatures
around the appliance.

Ifthe SMARTMODE is activated, the appliance operates with the highestefficiency
regarding food preservation and food storage.

How TO ACTIVATE THE SMART MODE

. Toactivate the SMART MODE, press the MODE BUTTON (B 2) repeatedly until the

operational status indicator of the SMART MODE (L 2 / SMART) goes on.
The 1s SMART MODE activated.

44.2 Fast Freezing Mode

7/ /7
0’0 0’0

This setting will make the appliance reach the coldest temperature for the freezer
After 54 hours, the FASTFREEZING MODE switches offautomatically and the
temperature of the freezer will be reset to the previous setting.

When the FAST FREEZING MODE is activated, the temperature of the fridge does
not change.

In the FAST FREEZING MODE, the compressoroperates continuously.

The FASTFREEZING MODE decreases the freezing temperature rapidly and makes
sure that the food will be frozen faster as usual. Thereby this function helpsto
preserve vitamins and nutrients of fresh food for a longer period of time.

Select this mode when you like to freeze fresh meat or fish for long term storage.

If you are planning to freeze a larger quantity of food at the same time, activate
the FAST FREEZING MODE about 24 hoursin advance.
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How ToO ACTIVATE THE FAST FREEZING MODE

1. Toactivate the FAST FREEZING MODE, press the MODE BUTTON (B 2) repeatedly
until the operational status indicator of the FAST FREEZING MODE (L 3 / SUPER)
goes on.

2. The FAST FREEZING MODE is activated.

A\ CAUTION! Do not put any bottled or canned beverages (neither
still nor carbonated) into the freezer compartment of the appliance as
their containers could explode.

4.5 How to switch off the appliance

1. Press and hold the Apjust BUTTON (B 1) for 5 seconds to switch off the
appliance.
2. To switch the appliance on, repeat the procedure.

/\ WARNING! THE CONTROL PANEL CONTROLS THE
COMPRESSOR ONLY. You must unplug the appliance to disconnect it
from the mains.

4.6 Power failure

¢ Inthe case of a power failure, the current settings will be secured and maintained.

¢ If the appliance is supplied with power again, it continues to work with the
settings adjusted before?!.

¢ Max storage time in case of malfunctions: s. chapter TECHNICAL DATA.

i In the event of an unpredictable power failure:
» reduce the opening frequency of the doors.
» do not put any new food in the appliance to avoid a rapid rise of the
temperature inside the appliance.

i In the event of a predictable power failure, you can activate the FAST
FREEZING MODE and decrease the temperature of the fridge as aprecautionary
measure to set the appliance to the lowest temperatures so that both the fridge
and freezer are maximally cooled at the time of the power failure.

2 Depending on model.
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4.7 Acoustic warning signal

/7

¢ The appliance is equipped with an acoustic warning signal which indicates that
one of the doors of the appliance are opened for a longer period of time.

1. If one of the doors of the appliance is opened for more than 90 seconds, an
acoustic warning signal sounds.
2. Close the door(s) properly to stop the acoustic warningsignal.

NOTICE! In order to save energy a prolonged opening of the doors should
be avoided.

4.8 The fridge

The cooling compartment is not intended for storing food for a longer period of
time. So, use the cooling compartment for short-term storage only. Different
temperature areas due to the air circulation occur in the appliance. Use these different
temperature areas to store different kinds of food.

STARS TARGET
COMPARTMENT (*) STORAGE SUITABLE FOOD
TEMPERATURE

» Eggs, ready meals,
packaged foods, fruits and
0 0 vegetables, dairy products,
FRIDGE i T2°C-+8°C cakes, drinks and other
food that is notsuitable

for freezing.

Food from wheat flour, milk etc. The shelves are removable

SIFILVIES for cleaning. Adjust the shelves relevant to your needs.
CRISPER Fruit, vegetable, etc.
DOOR TRAYS Eggs, beverage cans, bottled beverages, packaged foodstuffs

etc.

Store covered or packaged food in the appliance only so the smell or taste of the
food will not diffuse. The following materials are suitable for proper packaging:

*

L)

» Food safe cling film / airtight bags and aluminium foil.

» Food safe covering hoods.

» Food safe containers made of plastic / glass / ceramics.

» Store fresh, packaged food on the shelves, fresh fruit and vegetable in the crisper.
» Store fresh meat packaged in protective foil for max. 2 days.

CAR)

D)

L)

L)

0

*

D)

CR)

L)

L)
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¢ Let warm food such as cooked meals cool down before you store them in the
appliance.

¢ Store food in such a way that the cooled air can circulate properly.

¢ Do not place heavy bottles in the bottle pocket as it can come off the door.

NOTICE! Food (especially oily and fatty food) must not come into direct
contact with the inner lining of the fridge. The direct contact with the inner
lining can cause stains or damages. If liquids have been spilled in

the interior of the appliance, remove them immediately using warm water
to prevent damages.

4.8.1 Glass shelves

¢ The glass shelves can be removed according to theappliance.
il Remove allstored food of the relevant glass shelves before.

il The glass shelves can be inserted into different positions if required.?

How TO REMOVE / INSTALL THE GLASS SHELVES

1. Pull the glass shelf on the guide rails forward
carefully until you can remove it (you may need to
lift the glass shelf slightly / depending on model).

2. Toreinsert the glass shelf, push it back in position
on the guide rails carefully.

3. Ensure that the area is free and has no obstacles.

Fig. similar.

il The glass shelves can be removed and installed for cleaning as shown above. *

2 Depending on model.
2 Depending on model.
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4.8.2 Door trays

+ Depending on model the door trays can be removed.

How TO REMOVE / INSTALL THE DOOR TRAYS

1. Remove all stored food of the relevant door trays lf
before. ‘

2. Lift the door tray vertically. L: | ‘ ATA ]
3. Insert the door tray by proceeding vice versa. ‘ i ‘ J

Fig. similar.

il The door trays can be removed and installed for cleaning as shown above. ?*

4.8.3 Crisper

¢ The crisper can be removed according to the appliance.

How TO REMOVE / INSTALL THE CRISPER

1. Remove all stored vegetables or fruits of the
drawer before.

2. Pull the drawer forward carefully and lift it
slightly until you can removeit.

3. Proceed in reverse order to reinsert the drawer.

Fig. similar.
il The crisper can be removed and installed for cleaning as shown above. >

4.9 The freezer

/\ WARNING! Do not eat food which is still frozen. Children should not
eat ice-cream straight from the freezer. The coldness can cause injuries
in the mouth.

/\ WARNING! Contact with frozen food, ice and metal components in the
freezer can cause injuries similar to burns.

2 Depending on model.
% Depending on model.
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A\ CAUTION! Do not touch the extremely cooled surfaces with wet or
damp hands, because your skin may stick on these surfaces.

/A CAUTION! Do not store any bottled or canned beverages (neither
still nor carbonated) in the freezer compartment as their containers could
explode.

The freezer is intended for long-term storage of food. Please observe the advice
for max. storage time on the packaging of frozen food products. Do not refreeze
defrosted food.

¢ Protect fresh food you want to freeze using aluminium foil, cling film, air and
water tight plastic bags, polyethylene containers or other suitable plastic
containers with a lid.

¢ Leave some free space between the single pieces of frozen food as proper air
circulation is required.

% The food is frozen completely after 24 hours (you find the relevant information
about the maximum freezing capacity within 24 hours in chapter TECHNICAL DATA).

¢ Only buy frozen food, when its packaging is not damaged. Damaged packaging
may indicate an interruption of the cold chain.

¢ Avoid or reduce variations in temperature: buy frozen food at the end of
shopping and transport it in thermally insulated bags.

¢ Do not refreeze defrosted and semi-defrosted food. Consume within 24 hours.

¢ Observe the complete information on the packaging of frozen food.

NOTICE! Food (especially oily and fatty food) must not come into direct
contact with the inner lining of the appliance. The direct contact with the
inner lining can cause stains or damages. If liquids have been spilled in
the interior of the appliance, remove them immediately using warm water
to prevent damages.

4.9.1 Freezer drawers

¢ The freezer drawers can be removed for cleaning, etc.

How TO REMOVE / INSTALL THE FREEZER DRAWERS

1. Remove all stored food of the freezer drawers
before.

2. Pullthe freezer drawer forward carefully and lift
it slightly until you can removeit.

il The freezer drawers can be removed and installed for cleaning as shown above.
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4.9.2 Meaning of the *-labelling of freezers

il 1- (%), 2- (**), and 3-stars (***) freezers are not suitable for freezing fresh
food.

il 2-stars (**) and 3-stars (***) freezers are suitable for storing frozen food (pre-
frozen) and ice or for making ice and icecubes.

STARS | TARGET STORAGE

MPARTMENT ITABLE FOOD
Co S (*) TEMPERATURE Su 0o

» Suitable for seafood
(fish, shrimps, shellfish),
freshwater and meat
products.

FREEZER (F**)* <-18°C » Recommended storage

period: 3 months

i, Suitable for freezing
fresh food.

» Suitable for seafood
(fish, shrimps, shellfish),
freshwater and meat
products.

FREEZER Fex <-18 °C » Recommended storage

period: 3 months

ii Not suitable for
freezing fresh food.

» Suitable for seafood
(fish, shrimps, shellfish),
freshwater and meat
products.

FREEZER xx <-12°C » Recommended storage

period: 2 months

i Not suitable for
freezing fresh food.
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STARS | TARGET STORAGE
COMPARTMENTS *) TEMPERATURE

SUITABLE FOOD

FREEZER * <-6°C

> Suitable for seafood

(fish, shrimps, shellfish),
freshwater and meat
products.
Recommended storage
period: 1 month

i/ Not suitable for

freezing fresh food.

0% -
COMPARTMENT

- -6°C-0°C

Suitable for fresh meat
products (pork, beef,
chicken, etc.) and
processed food
consumed or processed
within the same day or
within the next three
days after storage(max.).

Not suitable for
freezing food or for
storing frozen food.

A WARNING! Do not eat food which is still frozen. Children should not
eat ice-cream straight from the freezer. The coldness can cause injuries

in the mouth.

/A WARNING! Contact with frozen food, ice and metal components in the
freezer compartment can cause injuries similar to burns.

4.10 Storage of food

% The operation of your appliance is described generally in the chapters
« OPERATION » et seq.; the following explanations will help youto store your food

properly.

i\ Food must not get in touch with the surfaces inside the appliance directly. It has
to be wrapped separately in aluminium foil or in cellophane foil or in airtight

plastic boxes.
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STORING FOOD IN THE FRIDGE
The fridge helps to extend the storage times of fresh perishable foods.
PROPER STORAGE OF FRESH FOOD ENSURES BEST RESULTS

Store food that is very fresh and of good quality only.

Ensure that food is well wrapped or covered before it is stored. This will help to
maintain the freshness of food and prevent it from dehydrating, deteriorating in
colour or losing taste It will also prevent odour transfer.

Vegetables and fruit need not be wrapped if they are stored in the crisper of the
fridge compartment.

Make sure that strong smelling food is wrapped or covered in storage and kept
away from foods such as butter, milk and cream as they can be spoiled by strong
odours.

Cool hot food down before placing it in the fridge compartment.

DAIRY FOODS AND EGGS

Most pre-packed dairy foods have arecommended ,,use by / best before/ best
by/datestampedonthem. Storetheminthefridgecompartmentandusewithin
the recommended time.

Butter can be spoiled by strong smelling foods so it is best stored in a sealed
container.

Eggs should be stored in the fridge compartment.

RED MEAT

Place fresh red meat on a plate and cover it with waxed paper, plastic wrap or
foil.

Store cooked and raw meat on separate plates. This will prevent any juice lost
from the raw meat from contaminating the cooked product.

POULTRY

Fresh whole birds should be rinsed inside and outside with cold running water,
dried and placed on a plate covered with plastic wrap or foil.

Poultry pieces should also be stored this way.

Whole poultry must only be filled immediately before cooking to avoid food
poisoning.
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FISH AND SEAFOOD

Whole fish and fillets should be used on the day of purchase. Until required, they
should be stored in the fridge on aplate which is covered with plastic wrap, waxed
paper or foil loosely.

If storing overnight or longer, take particular care to select very fresh fish.
Whole fish should be rinsed in cold water to remove loose scales and dirt and
then patted dry with paper towels. Place whole fish or fillets in a sealed plastic
bag.

Keep shellfish chilled at all times. Use within 1 —2 days.

PRECOOKED FOOD AND LEFTOVERS

These should be stored in suitable covered containers so that the food will not
dry out.

Keep for 1-2 days only.

Reheat leftovers once only and until steaminghot.

CRISPER

The crisper is the optimum storage location for fresh fruit and vegetables.
Take care not to store the following food at temperatures of less than 7 °C for
long periods: citrus fruit, melons, pineapple, papaya, passion fruit, cucumber,
peppers, tomatoes.

Undesirable changes will occur atlow temperatures such as softening of the flesh,
browning and/or accelerated decaying.

Do not refrigerate avocados (until they are ripe), bananas and mangoes.

FREEZING AND STORING OF FOOD IN THE FREEZER COMPARTMENT

To store deep-frozen food.
To make ice cubes.
To freeze food.

NOTICE! Ensure that the door of the freezer compartment has been
closed properly.

>
>

PURCHASING OF FROZEN FOOD

The packaging must not be damaged.
Use by the ,,use by / best before / best by /“ date.
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» If possible, transport deep-frozen food in an insulated bag and place quickly in
the freezer compartment.

STORING OF FROZEN FOOD

» Store at -18 °C or colder.
» Avoid opening the freezer compartment door unnecessarily.

FREEZING OF FRESH FOOD

» Freeze fresh and undamaged food only.

» Toretainthebestpossiblenutritional value, flavourand colour, vegetables should
beblanched before freezing. Aubergines, peppers, zucchini and asparagus donot
require blanching.

NOTICE! Keep food to be frozen away from food which is already frozen.
THE FOLLOWING FOOD IS SUITABLE FOR FREEZING

Cakes and pastries.

Fish and seafood.

Meat, game and poultry.

Vegetables, fruit and herbs.

Eggs without shells.

Dairy products such as cheese and butter.

Ready meals and leftovers such as soups, stews, cooked meat and fish.
Potato dishes and soufflés.

Desserts.

VVVVYVYYVYVVY

THE FOLLOWING FOOD IS NOT SUITABLE FOR FREEZING

Types of vegetables, which are usually consumed raw, such as lettuce or radishes.
Eggs in shells.

Grapes, whole apples, pears and peaches.

Hard-boiled eggs, yogurt, soured milk, sour cream, and mayonnaise.

V VYV

How TO PACKAGE FROZEN FOOD

>

¢ To prevent food from losing its flavour or drying out, place food in airtight
packaging.
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Place food in packaging.

Remove air.

Seal the wrapping.

Label packaging with contents and dates of freezing.

B o=

SUITABLE PACKAGING

» Plastic film, tubular film made of polyethylene, aluminium foil.
il These products are available from specialist outlets.

RECOMMENDED STORAGE TIMES OF FROZEN FOOD IN THE FREEZER
COMPARTMENT

*

L)

» These times vary depending on the type of food.
» The food that you freeze can be preserved from 1 to 12 months (minimum at -
18°C).

(AR

L)

L)

FooD STORAGE TIME
Bacon, casseroles, milk 1 month
Bread, ice cream, sausages, pies, prepared shellfish, oily fish 2 months
Non-oily fish, shellfish, pizza, scones and muffins 3 months
Ham, cakes, biscuits, beef and lamb chops, poultry pieces 4 months
Butter, vegetables (blanched), eggs whole and yolks, cooked
: 6 months
crayfish, minced meat (raw), pork (raw)
Fruit (dry orin syrup), egg whites, b.eef (raw), whole chicken, 12 months
lamb (raw), fruit cakes

IMPORTANT INSTRUCTIONS!

i. When you freeze fresh foods with a ,,use by / best before / best by* date, you
must freeze them before this date expires.

i. Check that the food was not already frozen. Indeed, frozen food that has thawed
completely must not be refrozen.

il Once defrosted, food should be consumed quickly.
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5.

Environmental protection

5.1 Environmental protection: disposal

/7
0’0

Appliances bearing this symbol <§» must not be disposed of together with
household waste throughout the EU. To prevent potential damage to the
environment or human health from uncontrolled waste disposal and to promote
the sustainable reuse of material resources, responsibly supply the appliance to a
recycling centre.

5.2 Environmental protection: energy saving

/7
0’0

/
0’0

) )
A XA X4

)
0’0

) )
0’0 0'0

) )
0’0 0’0

R/
0’0

Install the appliance in a dry and well-ventilated place.
Install the appliance ina suitable position with an adequate distance from sources
of heat and cold.
Protect the appliance from direct sunlight.
Do not line the drawers with aluminium foil, waxed paper or paper layers;
otherwise, optimum circulation of the cold air is impeded so the appliance cannot
work at best performance.
Cooked food can be stored in the appliance. Let it cool down to room
temperature before you put it into your appliance.
Store your food in colourless, airtight and tastelessmaterials.
Some food like meat, fish etc. may become dry and release strong odours. You
can avoid these by wrapping them into aluminium foil or plastic wrap or putting
them into an airtight bag or container.
Allow ample storage place for your food. Do not overfill your appliance.
Wrap your food in plastic wrap or suitable paper and place each kind of food in
aparticularlocationinyourappliance. This will prevent any contamination, aloss
of water and a mingling of odours.
Let warm or hot food cool down to room temperature before you put it into your
appliance. Otherwise, theenergy consumptionwillincreaseandencrustedice will
be generated.
If you buy frozen food, the packaging must not be damaged and the product
must be properly stored (sales container -18 °C orlower).
Put the frozen food you want to defrost into the cooling-compartment of your
appliance.
How to defrost frozen food depends on your kitchen-equipment and the
purpose, you want to use the frozen food for.

v’ room temperature

v" in the cooling-compartment of yourappliance
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v" in an electrical oven?®
v" in a microwave?’
¢ Try opening the door as little as possible, especially when the weather is warm
and humid. If you open the door, close it as fast as possible.
¢ Toreduce energy consumption, drawers, glass shelves, door trays, etc. should be
left in their original positions.
¢ Permanently check, that the appliance is well-ventilated. The appliance has to be
well-ventilated from all sides.
¢ Defrost the appliance periodically as encrusted ice will decrease the power and
increase the energy consumption of the appliance.

5.3 Operational parameters
The appliance can only reach the relevant temperatures when:

the ambient temperature meets the climatic class.
the doors close properly.

you do not open the doors too often or too long.
the door seals are in proper condition.

the appliance is properly positioned.

you have not overfilled the appliance.

you do not store warm or hot food in the appliance.

NownkEwb =

6. Cleaning and maintenance

VA YYYIeT3:Yl Never touch the power plug, the power switch or other
electrical components with wet or damp hands. RISK OF ELECTRIC
SHOCK!

A WARNING! Disconnect the appliance from the mains before you clean
or maintain it. RISK OF ELECTRIC SHOCK!

/A WARNING! To disconnect the appliance from the mains, you must
unplug the appliance or use a cut-off device.

/A WARNING! Remove possible dust accumulation at the power plug, at
the safety power socket and at all plug connectors regularly. RISK OF
FIRE!

26 Regard the corresponding functions of your oven.
27 Regard the corresponding functions of your microwave.
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NOTICE! Clean the appliance at least once a month.

1. Always keep the appliance clean so that unpleasant odours do not occur.

2. Dust deposits on the condenser will increase the energy consumption. Clean the
condenser twice a year with a vacuum cleaner or a soft brush.

3. Take off all rings and bracelets before cleaning or maintaining the appliance;
otherwise, you will damage the surface ofthe appliance.

DETERGENT

Do not use any harsh, abrasive or aggressive detergents.

Do not use any solvents.

Do not use any abrasive detergents! Do not use any organic detergents! Do
not use essential oils!

These instructions are valid for all surfaces of your appliance.

YV VVV

EXTERNAL CLEANING

1. Useamoistcloth and amild, non-acidic detergent. Use a suitable detergent for
stubborn stains.

Use clear water to rinse.

3. Dry the cleaned surfaces with a cloth.

N

INTERNAL CLEANING

Clean the shelves and the inside with warm water and a mild detergent.
Use clear water to rinse.

Dry the cleaned surfaces with a cloth.

Check the water drain and clean it ifneeded.

o=

DOOR SEALS

» Clean with warm water and a mild, non- acidic detergent. Do not restart the
appliance until the door seals have dried completely.

DRAIN HOLE

» Clean the drain hole at the back of the cooling
compartment periodically; otherwise defrost water can get
into the cooling compartment. Use a suitable device such
as a pipe cleaner.

28 Detergents such as vinegar, citric acid etc.
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6.1 Defrosting

/A WARNING! Switch off the appliance and disconnect it from the mains.

/A WARNING! To disconnect the appliance from the mains, you must
unplug the appliance or use a cut-off device.

/\ WARNING! Never use any mechanical items, knives or other sharp-
edged objects to remove the encrusted ice. Never use a steam cleaner.
RISK OF ELECTRICAL SHOCK!

/\ WARNING! Do not use hairdryers, electrical heaters or other technical
devices to accelerate the defrosting-progress. RISK OF ELECTRICAL
SHOCK!

p—

XN

FRIDGE

The cooling compartment is equipped with an automatic defrost-system.

. The water is drained at the back inside the appliance®.
. The water is collected in a container underneath the compressor. The water

evaporates in this container
The drain must not be blocked.
Clean the drain carefully with a pipe cleaner.

FREEZER

The freezing compartment of the appliance should be defrosted regularly to
ensure proper operation.

. Remove the contents from the freezing-compartment and put them into a cooling

box.

Switch offthe appliance and disconnect it from the mains or use a cut-off
device.

When the encrusted ice melts put some dry cloths into the freezer-compartment
to hold the water back.

Do not use hot water to accelerate the defrosting operation.

Remove the big pieces of ice first.

Afterwards remove the small pieces of ice.

Wipe and dry the appliance and door seals with dry and soft cloths.

After cleaning leave the door open for some time to ventilate the appliance.

» Depending on model.
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6.2 Replacing of the illuminant

AWARNING! The LED-illuminant must be replaced by a competent
person only. If the LED-illuminant is damaged, please contact a qualified
professional (not covered by the guarantee).

ANOTICE! This product contains a LED light source of energy efficiency
class G according to EU-Regulation 2019/2015.

7. Troubleshooting

WARNING! Before you start troubleshooting, disconnect the appliance
from the mains. Any work not described in this instruction manual must be
carried out by a qualified professional only.

MALFUNCTION

POSSIBLE CAUSE MEASURE

THE APPLIANCE DOES NOT WORK AT ALL.

1. The plug of the appliance is not 1. Connect the appliance to the mains
connected to the socket. properly.

2. The plug has become loose. 2. Check the plug.

3. The socket is not supplied with 3. Check the corresponding socket by
energy. connectingitwithanotherappliance.

4. The fuse is switched off. 4. Check the fuse box.

5. The voltage is too low. 5. Compare the data on the model plate

withthedata of yourenergy supplier.

THE COMPRESSOR DOES NOT WORK AT ALL.

1. Incorrect energy supply. 1. Check the energy supply.

THE COMPRESSOR OPERATES FOR TOO LONG.

1. Theappliance has been switched off | 1. The appliance needs some time to

for a while. reach the preset temperature.
2. Too much or too hot food in the 2. Remove any hot food.
appliance.
3. Doors opened too often or too long. | 3. Do not open the door too often/too
long.
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MALFUNCTION

POSSIBLE CAUSE

MEASURE

UNSATISFACTORY COOLING CAPACITY.

. The doors were frequently opened.

. The doors are not properlyclosed.

. Encrusted ice inside the appliance.

. The current temperature setting is
too warm

. Warm or hot food / beverages inside
the appliance.

. The appliance is overfilled.
. The door seals are soiled or
damaged.

1.

L

Do not open the door too often/too
long.

Close the doors properly.

Defrost the appliance.
Selectadifferent setting if necessary.

Remove any warm or hot food /
beverages.

Do not overfill the appliance.
Check the door/door seals. Clean
the door seals. Replace defective
door seals.

FORMATION OF ENCRUSTED ICE.

. The air outlets may be blocked by
food.

. The door is not properly closed.

. The door seal is damaged or soiled.

1.

2,
3.

Store the food in another place.

Close the door properly.
Clean and/ orreplace the door seal.

THE DOOR MAKES A STRANGE SOUND WHEN OPENED.

. The door seals are soiled.

1. Clean the door seals.

UNCOMMON NOISE.

. The appliance is not installed on a
flat and level ground. The appliance
touches a wall or another object.

. Frozen food is storedimproperly.

. Items have dropped behind the
appliance.

1.

2.
3.

Install the appliance properly.

Store food properly.
Remove the items.
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MALFUNCTION

POSSIBLE CAUSE MEASURE

WATER DRIPS ON THE FLOOR.

1. The water pan’° (located at the rear | 1. You may need to pull the appliance
bottom of the cabinet) may not be away from the wall to check the pan
properly levelled, or the draining and spout.
spout (located underneath the top of
the compressor depot) may not be
properly positioned to direct water

into this pan, or the water spout is
blocked.

THE INTERNAL LIGHT IS NOT WORKING.

1. The LED light may bedamaged. 1. Refer to replace LED lights in
CLEANING AND CARE chapter.
2. The control system has disabled the | 2. Close and reopen the door to
lights due to the door being kept reactivate the lights.
open too long.

i, If the appliance shows a malfunction not noted on the schedule above or if you
have checked all items on the above schedule but the problem still exists, please
contact the aftersales service.

3Depending on model.
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THE OPERATING CONDITIONS DESCRIBED BELOW ARE NORMAL
AND DO NOT INDICATE AMALFUNCTION.

% The refrigerant generates a sound similar to flowing water.

¢ Sometimes you may hear a sound which is generated by the injection process of
the cooling circuit.

% The sides of the appliance may get warm while the appliance is running.

DISTINCT NOISE

When you operate the appliance for the first time or the temperature falls below
a certain level, the appliance will operate with high power to reach the preset
temperature.

CONDENSED WATER IN / ON THE APPLIANCE

may be generated inside or outside the appliance by high humidity or very warm
ambient temperatures.

CLICKING

You will hear the compressor click if it is activated or deactivated.

Hum

is caused by the compressor while running.

KNOCKING /SNAPPING

may be generated by sequential expansion and shrinkage of the components of
the cooling system. It is caused by variation of temperature before and after the
compressor is activated or deactivated.
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. Decommissioning

DECOMMISSIONING, TEMPORARILY

IF THE APPLIANCE IS NOT USED FOR A LONGER PERIOD OF TIME:

. disconnect the appliance from the mains. To disconnect the appliance from the
mains, you must unplug the appliance or use a cut-off device.

. remove all food stored in the appliance.

. dry the inside of the appliance with a cloth and leave the door open for a few
days.

WHILE AWAY ON AN AVERAGE VACATION / HOLIDAY (14-21 DAYS):

. do the same as described above, or

2. let the appliance operate and

a. remove all perishable food from the cooling compartment.
b. clean the cooling compartment.
c. freeze all food which is suitable to be frozen.

IF YOU WANT TO MOVE THE APPLIANCE:

. secureallremovable parts and the contents of the appliance. Pack them separately
if necessary.

. transport the appliance in an upright position only. All other positions can cause
damage to the compressor.

. do not damage the feet of theappliance.

DECOMMISSIONING, ULTIMATE

. Disconnect the appliance from the mains. To disconnect the appliance from the
mains, you must unplug the appliance or use a cut-off device.

. Cut off the power cord at theappliance.

. Completely remove every door of the appliance.

. Leave the shelves in their position so that children are not able to get into the
appliance.

. Follow the advice for the disposal of the appliance in chapter WASTE
MANAGEMENT.
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9. Technical data

TECHNICAL DATA*

Model Fridge /Freezer (built-in)
Climatic class : WL

(ambient temperature 16 - 38 °C)
Energy efficiency class** E
Annual energy consumption in kW/h*** 216.00
Voltage/frequency 220-240VAC/50Hz
Volume net in | 249
Net volume of the fridgein 1 179
Net volume of the freezer in 1 70
Stars ik
Max. freezing capacity within 24 h 3.20 kg
Max.storagetime/malfunction 10.00h
Noise emission 39 dB/A
Adjustable thermostat yes
Compressor 1
Refrigerant R600a
Changeable door hinge yes
Internal light: fridge yes / LED
Defrostingprocess: fridge/freezer automatic /manual
Dimensions appliance H*W*D in cm 178.00%54.00%54.00
Weightnet/grossinkg 55.00 /60.00

+» Technical modifications reserved.

& According to regulation (EU) No. 2019/2016
*k On a scale from A (highest efficiency) to G (lowest efficiency).
Hokok Based on standard measurement results within 24 hours. The current

energy consumption depends on the way the applianceis used as well
as on its site.

Hokokok This product contains a LED light source of energy efficiency class
G according to EU-Regulation 2019/2015.
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10. Waste management

1.

Dispose of the appliance relevant to the current legislation in view of explosive
gases. The cooling systems and insulation of refrigerators and freezers contain
refrigerants and gases which have to be deposed of properly. Do not damage the
cooling fins and tubes. If refrigerants escape there is FIRE HAZARD!
While unpacking, the packaging materials (polythene bags, polystyrene pieces,
etc.) should be kept away from children and pets. CHOKING HAZARD! RISK
OF INJURY!

. Old and unused appliances must be sent for disposal to the responsible recycling

centre or contact the retailer you purchased the appliance at. They may accept the
appliance for environmentally sound recycling. Never expose to open flames.
Before you dispose of an old appliance, render it inoperative. Unplug the
appliance and cut off the entire power cord. Dispose of the power cord and the
plug immediately. Remove the door completely so children are not able to get
into the appliance as this endangers their lives!

Dispose of any paper and cardboard into the corresponding containers.
Dispose of any plastics into the corresponding containers.

If suitable containers are not available at your residential area, dispose of these
materials at a suitable municipal collection point for waste-recycling.

Receive more detailed information from your retailer or your municipal facilities.

REFRIGERANT

. The refrigerant circuit of the appliance contains the refrigerant R600a, a natural

gas of high environmental compatibility.
A WARNING! Do not damage any components of the refrigerant
circuit while transporting the appliance. FIRE HAZARD!

& X A\

Materials marked with | Please contact your local | The refrigerant R600a is
this symbol are recyclable. | authorities to receive | flammable!

further information.
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11. Guarantee conditions

This appliance includes a 24-month guarantee for the consumer given by the
manufacturer, dated from the day of purchase, referring to its flawless material-
components and its faultless fabrication. The consumer is accredited with both the
dues of the guarantee given by the manufacturer and the vendor's guarantees. These
are not restricted to the manufacturer's guarantee.
Any guarantee claim has to be made immediately after the detection and within
24 months afterthe delivery to the first ultimate vendee. The guarantee claim has to
be verified by the vendee by submitting a proof of purchase including the date of
purchase and/or the date of delivery. The guarantee does not establish any
entitlement to withdraw from the purchase contract or for a price reduction.
Replaced components or exchanged appliances demise to us as our property.
The quarantee claim does not cover:

1. fragile components as plastic, glass or bulbs;
minor modifications of the Welcome-products concerning their authorised
condition if they do not influence the utility value of the product;
damage caused by handling errors or false operation;
damage caused by aggressive environmental conditions, chemicals, detergents;
damage caused by non-professional installation and haulage;
damage caused by non common household use;
damages which have been caused outside the appliance by a Welcome-product
unless a liability is forced by legal regulations.

The validity of the quarantee will be terminated if:
1. the prescriptions of the installation and operation of the appliance are not
observed.
the appliance is repaired by a non-professional.
the appliance is damaged by the vendor, the installer or a third party.
the installation or the start-up is performed inappropriately.
the maintenance is inadequately or incorrectly performed.
the appliance is not used for its intended purpose.
theapplianceisdamaged by force majeure ornatural disasters, including, but with
not being limited to fires or explosions.
The guarantee claims neither extend the guarantee period norinitiate anew guarantee
period. The geographical scope of the guarantee is limited withrespectto appliances,
which are purchased and used in Germany, Austria, Belgium, Luxembourg and the
Netherlands.

o

NNk

NNk

~ 0§ ~



SERVICE INFORMATION o welcome

Sie finden alle Informationen zum Kundendienst
auf der Einlage in dieser Bedienungsanleitung.

Aftersales service information
on the leaflet inside this instruction manual.

Anderungen vorbehalten

Subject to alterations

STAND

UPDATED

08.11.2023

11/08/2023

© BEGA BBK Sp. Z o0.0. sp. K. Ul. Poznanska 113a PL — 62-052 Komorniki
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