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K&s DENNE VEILEDNING OMHYGGELIGT, INDEN PRODUKTET TAGES | BRUG,
OG GEM DEN TIL FREMTIDIG BRUG. BRUGERVEJLEDNINGEN KAN DESUDEN
SES PA www.LeCreuset.com

ADVARSLER:

Anvend IKKE produkiet pa et komfur eller en anden direkte varmekilde.

Det vil fare il brud p& produkiet og kan forérsage personskade.

Brug ALTID grydelapper fil at héndtere et varmt produkt for at undgé brandsér.

BRUGERVEJLEDNING:
Vask produkiet inden brug i varmt seebevand, ag derefter skyl og ter omhyggeligt.
OVN: Maksimal ovntemperatur er 260°C.

GRILLELEMENT: Ved anvendelse under ovnens grillelement skal der veere en afstand

MIKROOVN: Tildeek kun den &bne flade, s&
kan blive varme under langvarig brug i mikroovn.

PLUDSELIGT TEMPERATURSKIFT: Selvom produktet er designet fil at modsté store og
pludselige sendringer of temperaturen, er det vigtigt ot undgd ekstreme forhold som

de nedenstéend
® Seet ikke et frossent fad med mad ind i en forvarmet ovn. Seet i stedet det
frosne fad i en kold ovn og indsfil temperaturen s& fadet og ovnen kan

opvarmes sammen.

o Forvarm ikke ovnen fil mere end 205°C, nér fadet har stuetemperatur.

© Ved tilforing of vaeske fi et fad i ovnen tages fadet ud af ovnen for at kele
of i e par minutter, inden veesken filsesttes.

PLEJE AF DIT STENT@JSPRODUKT:

Den daglige rengsring klam ved at afkele produklet, vaske og tarre det i hénden eller
med et fuldt rester kan fiernes ved at lade
produkdet kale of, fylde det med varmt smbevand og lade det sté i bled i 10-20 minutter.
Vask det p& seedvanlig vis og brug om nadvendigt en barste eller skuresvamp of plasfik.

260°C| 500°F -23°C| 9°F

Opvoskemaskine ~ Mikroown  Téler IKKE kogeplader
og &ben ild
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mellemproduket og varmekilden p& mindst 6,5 cm for ot undgé beskadigelse of produktet.
ledes ot héndfagene er blotiet, da hdndtagene

ysuoq

Nederlands

LEES DIT BOEKIE ZORGVULDIG VOORDAT U HET FRODUCT GEBRUIKT. BEWAAR
‘GEBRUIKERSHANDLEING, MOCHT U DEZE IN DE TOEKOMST NOG EEN KEER NODIG HEBBEN.
ERKAN OOK EEN DIGITALE GEBRL VAN

Gobruik het product niet op directe Is con gostomuis, vuur, inductie,
halogeen of elekirische kookplaat. Als u dit wel doet, kan het product breken en/of letsel veroorzaken.
Gobruik ALTUD ovenwarten voor het hanferen von sen heet product dit om brandwonde fe
voorkomen.

GEBRUIKSAANWLIZING:

Was de schaal voor gebruik in warm zeepsop, spoel en droog hem goed of.

OVEN: Maximale oventemperatuur van 260°C.

GRILL: Laat bij gebruik onder de grill sen opening tussen de rand van de schaal en de warmebron
van minimaal 6,5 cm. Bij minder afstond zou uw product kunnen beschadigen.

MAGNETRON: Bedek alleen de open bovenkant van de schaal en laat de handgrepen vril.
Handgrepen kunnen hy b langdurig gebruik in de magnefron en vooral als de

bedok zi
PLOTSELINGE TEMPERATUURVERANDERING Hoewel omworpen om bestand fe zijn fegen hoge
en plotselinge femperatuurschommelingen s het belangrilk om dit e vermilden, zoals hieronder:
® Plaats geen ingevroren gerecht in een voorverwarmde oven. Flacts de ingevroren
schaal in een koude oven en skel da femperatuur in, hierdoor zal schaal met het
ingevroren geracht en de oven samen kunnen verwarmen.
 Voor een gerecht met een kamertemperatuur mag de oven niet warmer zijn dan
205°C.
 Als u vocht aan een schaal in de oven fosvoegt, haalt u het gerecht dan eerst uit de
oven om een paar minuten fe laten rusten en of e koelen. Voeg vervolgens het vocht
toe.

Schoonmaken van Le Creuset aardewerken producten:
Voor het schoonmaken moet u de schaal laton afkoelen on vervolgens met de hand of in de
vechcostr s an drugen. Voor et vervidarn v ardddgs rasen kot had gwcht
afkoelen, vult u do schaal met warm o laat  het 10-20 minuten woker
et procist op ds gebrukelka memer mel, indian nodig, sen plashe borse of schuursporsie.

260°C| 500°F -23'C| -9
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Magnetron  NIET gebruiken op een
directe wormiebron
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ﬂEASE READ THIS BOOKLET CAREFULLY BEFORE USING THE PRODUCT

ﬁGGERE ATTENTAMENTE LOPUSCOLO PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO E

/AND STORE IT FOR FUTURE REFERENCE. AN ELECTRONIC COPY CAN BE
DOWNLOADED FROM www.LeCreuset.com

'WARNINGS:

DO NOT use any piece on stovetop burners or any other direct heat source.
Doing so will result in product breakage and could cause injury.

ALWAYS use oven mitts for handling a hot product o prevent burn injury.

INSTRUCTIONS FOR USE:

Before use, wash the dish in hot soapy water, rinse and dry thoroughly.

OVEN: Maximum oven femperature of 260°C/500°F

BROILER/GRILL: When using under broiler/grill, allow a gap between the rim of the dish
and the heat source of no less than 6.5 CM/2% IN or this could damage your product.
MICROWAVE: Cover just the open fop of the dish leaving the handles exposed, as
handles may become hot during prolonged microwave use and especially if the handles
are covered with dling film.

SUDDEN TEMPERATURE CHANGE: Though designed fo withstand high and sudden
changes in femperature, t is important fo avoid exireme conditions as below:

Do not place a frozen dish of food in a pre-heated oven. Place the frozen
dish in a cold oven and set the temperature, allowing the dish and oven fo
heat fogether.

© For a room-temperature dish, do not preheat oven above 205°C/400°F:

© If adding liquid o a dish in oven, fake the dish out of oven fo setle a few
minutes and cool, then add the liquid.

Frangais

CARING FOR YOUR STONEWARE PRODUCT:

For most day fo day cleaning, cool the dish then wash and dry by hand or in the
dishwasher, cllowing the full cycle fo complete. For removal of stubborn residues

allow the dish to cool, fill with warm soapy water and allow it fo soak for 10-20 minutes.
Wash in the usual way using, if necessary, a plastic brush or scouring pad.

ET LA CONSERVER POUR DES CONSULTATIONS ULTERIEURES. UNE VERSION
ELECTRONIQUE EST DISPONIBLE SUR LE SITE www.LeCreuset.fr

ATTENTION:

NE PAS utiliser sur les plaques ou autre source de chaleur directe, sous risque de
casser le produit et de vous blesser. Les produits chauds doivent TOUJOURS &fre
utilisés avec des gants de cuisine afin d'éviter fout risque de brolure.

CONSIGNES D'UTILISATION:
Avant chaque uilisation, netioyer le plat dans de I'eau savonneuse chaude, puis
rincer et essuyer complétement.
FOUR: Température maximale 260°C/500°F
GRIL: Lorsque vous utiisez le gril il faut laisser un espace supérieur & 6.5 CM/2 ¥ IN
entre le bord du plat et la source de chaleur ou vous risquez d'abimer vore produt.
MICRO-ONDES: Couvrir fout le haut du plat sauf les poignées. En cas d'ufilisation
prolongée du micro-ondes, les poignées peuvent devenir frés chaudes surfout si
elles sont couvertes d'un film plastique.
CHANGEMENT SOUDAIN DE TEMPERATURE: Bien qu'ls soient congus pour
supporter des changements soudains de température, il est important d'éviter
des condifions extrémes:
© Ne pas metire un plat surgelé dans un four préchauffé. Metire le plat
surgelé dans un four froid et choisir une température permeftant au
plat et au four de chauffer simultanément.
© Pour un plat & fempérature ambiante, ne pas préchaufier le four & plus
de 205°C/400°F
© Si vous souhaitez jouter une substance liquide, veillez a ce qu'slle soit
chaude.

ENTRETIEN DES PRODUITS EN CERAMIQUE:

Pour le neffoyage quotidien, il faut d‘abord laisser le plat refroidir. Ensuite il faut soit
laver et essuyer & la main soit mettre le plat dans le lave-vaisselle. Pour reirer les taches
tenaces, il faut laisser le plat refroidir, le remplir d’equ chaude savonneuse et le laisser
fremper pendant 10 & 20 minufes. Si besoin, netioyer & Iaide d‘une éponge, d'une
brosse en plastique ou d'un fampon & récurer doux.

260°C| 500°F -23°C|-9°F 260°C| 500°F -23'C|-9°F
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(CONSERVARLO PER FUTURE CONSULTAZIONI. E possibile scaricare una copia
elettronica da www.LeCreuset.com

AVVERTENZE:
NON utilizzare alcun prodotio su forti di calore dirette. Cid potrebbe provocare la
rottura del prodotto e causare lesioni. Utilizzare SEMPRE guanti da forno per

maneggiare un prodotto caldo per evitare ustioni.

ISTRUZIONI PER LUSO:
Prima el uflizzo, lavare il piatio con acqua calda e sapone, sciacquare e asciugare
accuratamente.
FORNO: Temperatura massima del forno 260°C/500°F
GRIGLIA/GRILL: Quando si uilizza sotto la griglia/grill, lasciare uno spazio tra il bordo
del piatto e la forte di calore non inferiore @ 6,5 CM/2 % IN, per evitare un possibile
danneggiamento del prodotto.
FORNO MICROONDE: Coprire slo ks parle superiore aperta del prodofto lasciando le
maniglie esposte, in quanto le maniglie i durante luso
nel microonde soprattutto se quest’ ulfime sono coperte con della pellicola frasparente.
CAMBIO TEMPERATURA IMPROVVISA: Sebbene sia progettato per resistere ad alfi e
repentini shalzi di femperatura, & imporfants evitare condizioni estreme come ad esempio:
© Non mettere un piato corenente del cibo congelato in un fomno preriscaldato.
Al contrario inserire il piatto con il cibo surgelato in un forno freddo & impostare
solo in quel momento la temperatura, permettendo cost al piatio e al fomo di
scaldare assieme.
 Por un piato a temperatura ambiente, non preriscaldare il forno sopra i
205°C/400°F
© Se si vuole aggiungere del liquido @ un piatto in forno, fogliere prima il piatto
dal fomo e lasciarlo riposare/raffreddare per qualche minuto, quindi
aggiungere il liquido.
Cura del vostro prodotto in Gres:
Per il lavaggio quofidiana, lasciar raffreddare il piatto, quindi lavarlo e asciugarlo a mano
o in lavastoviglie, lasciando ferminare il ciclo completo. Per rimuovere i residui osfinati,
lasciare raffreddare il piatto, riempirlo con acqua calda saponata e lasciarlo in ammollo
per circa 10-20 minufi. Successivamente lavare nel modo consusto ufilizzando, se
necessario, una spazzola di plasfica o un fampone abrasivo.

ouDi[o}|
Portugués

260°C| 500°F -23°C|-9°F

Fomo NON usare su fonte
amicroonde di calore diretia
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PARA FUTURAS CONSULTAS. PODE FAZER O DOWNLOAD DE UM COPIA
ELETRONICA EM www.LeCreuset.com

ATENGAO:

NAO utilize nenhuma pega no fogao nem em nenhuma outra fortte direta de calor.
Se o fizer, 0 produto ficaré danificado e pode até provocar danos pessoais.

Use SEMPRE luvas ou pegas ao pegar numa pega quents, para evifar queimaduras.

INSTRUGOES DE USO:
Antes de usar o produto, lave-o com Ggua e defergente, erxague e seque-o
completamente.
FORNO: Temperatura méxima do forno 260°C.
GRILL: Quando utilizar o grill, deixe um espago de no minimo 6,5 cm entre o rebordo
da pega e a fonte de calor, caso contrério a pega pode ficar danificada.
MICRO-ONDAS: Tape apenas a superficie aberta da pega, deixando as pegas sem
1apar, uma vez que estas podemn aguecer se o tempo no micro-ondas for prolongado,
sobretudo de estiverem tapadas com pellcula aderente.
MUDANGAS REPENTINAS DA TEMPERATURA: Embora os nossos produtos de grés
tenham sido concebidos para aguentar altas tempertauras e mudangas repentinas
das mesmas, & impariante evitar condigbes exiremas, como as seguintes:
 Néio leve uma pega congelada ao forno pré-aguecido. Coloque a pega
congelada no forno frio e regule a femperatura, para que a pega aquega
a0 mesmo tempo que o forno.
 Para uma pega que esté & temperatura ambiente, néo pré-aquega o
fomo acima dos 205°C.
© Se quiser adicionar liquido a uma pega que jé esté no forno, refire-a e
deixe-a arrefecer durante uns minutos antes de adicionar o liquido.

CUIDADO DO SEU PRODUTO DE GRES:

Para uma lavagem norml, deixe que a pega arrefega e lave-a e seque-a & méio ou na
méquina de lavar loiga (ufilize o ciclo completo). Para remover resfducs dificeis, deixe

a pega arrefecer, encha-a com Ggua morna e defergente e deixe que a sujidade amolega
durante 10-20 minutos. Lave como normalmente, ufilizando, se necessério, uma escova

ou um esfregtio.

-23'C|-9°F

— ik

Congelado  Méquina de Micro-ondas  NAO usar em fonte
lavar loiga direfa de calor
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AVANT UTILISATION DU PRODUIT MERCI DE LIRE ATTENTIVEMENT LA NOTICE \

LEIA ESTE FOLHETO ATENTAMENTE ANTES DE UTILIZAR O PRODUTO E GUARDE-}

KOR FAVOR, LEA ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE EMPEZAR A USAR SU
PRODUCTO Y GUARDELO PARA FUTURAS CONSULTAS. PUEDE DESCARGAR UNA

COPIA ELECTRONICA EN www.LeCreuset.cor

ADVERTENCIAS:

se romperia y podria causar dafios. SIEMPRE

INSTRUCCIONES DE USO:

meticulosamente.
HORNO: Temperatura méxima 260°C.

altesy esi

NUNCA use ningén producto de cerémica de gres en el fuego directo ya que el producto

producto caliente para prevenir quemaduras.

Anfes del primer uso, lave el producto en agua caliente con jabén, acldrelo y séquelo

FUNCION GRILL: Cuando use la funcién grill, dejs un espacio minimo de 6,5 cm entre

el grilly el producto. En caso conirario ss podria dafiar el producto.

MICROONDAS: Cubra la parte superior abierta del plato dejando las asas al descubierto,
ya que las asas podrian calentarse durante un uso prolongado del microondas.

CAMBIOS DE TEMPERATURA BRUSCOS: Aunque st dissfado para resistr cambios de

m

use guantes de cocina al manipular un

exiremas como las

siguientes:

205°C.

23| -9F

ke

Congelador Lavavaiillas

PA

® No introduzea en el horno precalentado un producto sacado directamente
del congelador. Introdiizealo en el homo frio y ajuste la temperatura,
permitiendo que el homo y el producto se calienten de manera conjunta.

® Para un plato a temperatura ambiente no precaliente el hone a més de

o Si agrega liquido a su plato en el homo, primero saque el plato del horno,
déelo enfriar unos minutos y luego a el liquido.

COMO CUIDAR SU PRODUCTO DE CERAMICA DE GRES:

Para limpiar su producto, déjelo enfricr, después Iavelo a mano o en el lavavaiillas y
séquelo. Fara la eliminacién de residucs dffciles, deje que el producto se enfrfe, llénelo
con agua fibia y jabén y déjelo en remojo durante 10 o 20 minufos. Lave de la manera
habitual utilizando, si es necesario, un cepillo de pléstico o estropajo.

NO usar en el
fuego directo

Microondas
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BITTE LESEN SIE DIESE ANLETUNG VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH SORGFALTIG DURCH UNA

BEWAHREN SIE DIESE AUF: EINE ELEKTRONISCHE FASSUNG KANN UNTER www.LeCreuset.com
HERUNTERGELADEN WERDEN.

WARNHINWEISE:

Des Produld NICHT auf einem Gasherd, Kochplatien oder einer anderen direkien Wermequelle
verwenden.

Andernfalls kann das Produkt brechen und es kann zu Verletzungen kommen.

Beim Handhaben heiBer Produkte IMMER O tragen, um

vermei

GEBRAUCHSHINWEISE:
Das Produkt vor dem Gebrauch in heifiem Spolwassr reinigen und ausspdlen sowie grondiich
abfrocknen.
OFEN: Maximale Ofenfemperatur 260°C.
BACKOFEN-GRILL: Bai der Verwendung unler dem Backofen-Grill immer einen Absiand von
mindestons 6,5 cm zwischen dom Rand dos Produkds und dem Heizeloment lassen. Andernfalls
kann das Produkt beschadigt werden.
MIKROWELLE: Nur die offonte Oberseite des Produkles abdecken und die Griffe frei lassen, da
die Griffe bei langerem Gebrauch in dnrM.l:ro«ulla heiB werden kinnen. Dies it insbesondere,
wen die Griffo mit Frischhaltofolio umschlossen
R e ATORBEE AN RUNGEN Dol dos Produ 0 kot st, doss es
hohen und plétzlichen Temperaturschwankungen standhalten kann, ist es wichtig, exfrome:
Bedingungen zu vermeiden:
@ Niemals cine Form mit gefrorenem oder gekhifom Essen in den vorgeheizien
Ofen stellen. Die kalte Form in einem kolten Ofen platzieren und erst dann die
Tomperatur so cinsfellen, dass sich Produkt und Ofen gleichzeitig erwérmen.
@ Bei einer Form mit Raumlemperalur sollte der Ofen nicht mit einer Temperatur
Ober 205°C vorgeheizt werden.
© Wenn Flissigkeit in eine Form im Ofen gefallt werden soll, die Form aus dem
Backofen nehmen und ein paar Minuten ruhen lasson, damit diese abkahi.
Dann erst dis Aussigkit einfallen.

Bei hartnéckigen Rickstinden die Form obkohlen lassen, mit warmen Spulwmer follen und
10 bis 20 Minuten einweichen lassen. Zum Abwaschen ggt. eine KunststoffbOrste oder einen
Scheuerschwamm verwenden.

260°C| 500°F -23'C| 9°F

Gefrierschrankgesignet  Spoimaschinengeeignet  Mikrowellengeeignet  NICHT auf direker
Hitze verwenden
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/ Made in ‘Thailand

AUSTRALIA
LE CREUSET AUSTRALIA PTY LTD
Suite 4, Level 4 601 Pacific Highway
St. Leonards, NSW 2065
Halpline: 1300 767 993
customerservices.au@leareuset.com

BELGIQUE
LE CREUSET BeLUX NV/SA
Groendalsiraat 15, 2000 Antwerpen
+ 32350250 20
contact be@lecreuset.com

BRASIL
LE CREUSET DO BRASIL LTDA.
Av. Dr. Chuai Zaidan, 1550 - Conj.
1710/1711 CEP 04711-130
Séo Pavlo/SP
(11) 3033 2364
sac.br@lecreuset.com

CANADA
LE CREUSET CANADA INC.
255 St-Jacques West, 2nd Floor
Monireal, Quebec HZY TMé
1-866-666-6162
cservicacanada@lecreuset.com

CHINA
LE CREUSET CHINA
Unit 1911, CITIC Square, No 1168,
Nan Jing Road (W) Jing An Distrc
200041 Shanghai, PRC
Official Wechat: locreusefchina

DEUTSCHLAND
LE CREUSET GmbH
EinstoinsiraBe 44
73230 Kirchheim/Teck
+49 (0] 7021 97 490
service.de@lecreuset.com

LE CREUSET FRANCE SA.S
902 rue Olivier Deguise
02230 Frosnoy-le-Grand
0810 000 231

K servicoconso@lecrouset.fr

Le Creuset Manufacturing (Theiland) Co. Lid.
Lamphun, THAILAND
99/2 M.12 TPasak A Muang Lamphun 51000

ONG KON
LE CREUSET HONG KONG Ltd.
Cusiomer Service
+852 3641 1200
enquiries. hk@lecreusel.cor
Working Hours Mon-Fo (09:30~17:30)

INDIA
LE CREUSET INDIA TRADING PVT LTD.
124, Mittal Towers, “C* Wing 12th Floor,
Nariman Point Mumbai 400 021
+91 22 6747 8321
info@lecreuset.org

ITALIA
LE CREUSET ITALA SRL
Sede legale Viale Tunisic, 38
20124 Milano
customerservices.ii@lecreusel.com

LE CREUSE[ JAPON KK
-9 Azabudai,
Mlnu'o lﬂu Tokyo 106-0041,
lapan
+813 35850198
lecreuset.co.jp/contacts

KOREA
LE CREUSET KOREA LTD.
5F, 432 Yeongdong-daero,
Gangnam-gu, Seoul, 06174
+82-(0)2-3444-8801

MALAYSIA
LE CREUSET MALAYSIA Sdn Bhd
Suite 16-13, 16th Floor,
Wisma UOAI, No. 21 Jalan Pinang,
50450 Kuola Lumpur, Malaysia
+603 2181 2600
enqiries.my@lecreuset.com

LE CREUSET DE MEXICO $ DE RL DE CV
ORIZABA 93 C COL ROMA NORTE
DELEGACION CUAUHTEMOC
CIUDAD DE MEXCO C.E 06700
+52 55 52074367
info.mx@lecreusel.com

NEDERLAND SPAIN
LE CREUSET NEDERLAND BY LE CREUSET S.L.
Groendalstraat 15, 2000 Artwerpen Paseo de Gracia, 11 - escalera B,
+32 3 502 50 20 planta 13 08007 Barcelona
contact.ni@lecreuset.com + 3493 422 40 40
lecreuset@lecreuset.es

LE CREUSEI NEw ZEALAND PTY LTD

Pcpelmm, Aucklend 2244 10596 Room 606, N
New Zealand Min Sheng E. Rd., Sec. 3, Taipei
0800 52 69 74 +B86 22546 9890
RUSSIA TURKEY
000 e Creuset" Le Creuset Ev Urdnleri Dogihm
5th floor, 4th Lesnoy per 4, ve Pazorlama Limited Sirkefi
Maoscow, 125047 Russia Vignezode Mah. Saleymon Seba Cod.,
+7 495 660-2245 BIK Plaza A Blok, No: 48 - A/D: 53
info.ru@lecreuset.com Begikdag 34357 - Istonbul
+90 212 261 1261
SCANDINA lecreuset.tr@lecreuset.com
LE CREUSET SCANDINAVIA
Toasirup Hovedgade 12 UK
DK-2630 Taastrup LE CREUSET UK LTD
+45 36 88 91 90 Le Creuset House
service.dk@lecreuset.com 83 Livingstone Road
Walworth Business Park
SCHWEIZ Andover, Hampshire, SP10 5QZ
LE CREUSET SWISS AG +44 (0) 800 373792
Almendstrasse 14a helpline.uk@lecreuset.com
5612 Villmergen
+41(0)56 6100030 UsA
service.ch@lecreuset.com LE CREUSET OF AMERICA, INC.
CONSUMER SERVICES
SINGAPORE 114 Bob Gifford Bivd.
LE CREUSET SINGAPORE PTE LTD Early Branch, SC 29916
360 Orchard Road, 877-273-8738
#09-05A Inernational Building, cservice@lecreuset.com
Singapore 238869
+65 6733 0373
enquiries.sg@lecreuset.com
SOUTH AFRICA
LE CREUSET SOUTH AFRICA (PTY) LTD

Heron Pork, Olive Grove Indusirial Esite,
Ol Paartorts T Somorsor o Copa v
0861773 321
info.za@lecreuset.com

TAIWAN
LE CREUSET HONG KONG LIMITED TAIWAN BRANCH

~
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