
Vor dem ersten Gebrauch

Vielen Dank, dass Sie sich für unser Produkt entschieden haben. Bitte entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle

Verpackungsmaterialien und Etiketten.

Reinigen Sie das Produkt anschließend mit einer lauwarmen leichten Wasser-Essigmischung. Lassen Sie das Produkt gründlich

trocknen, bevor Sie es verwenden.

Vor der ersten Nutzung sollte das Gärkörbchen mit ausreichend Mehl ausgestäubt werden, außerdem sollte der Teigling gut

eingemehlt sein.

Produkteigenschaften und Empfehlungen

Unsere Backhelfer aus Peddigrohr vereinen Funktionalität und eine natürliche Haptik:

Das Peddigrohr ist robust, langlebig und verleiht den Helfern eine angenehme Haptik. Es ist ideal für den Kontakt mit Lebensmitteln

geeignet.

Peddigrohr ist ein nachwachsender Rohstoff, der sich durch Umweltfreundlichkeit auszeichnet. Unsere Produkte sind sorgfältig von

Hand verarbeitet, um Stabilität und Langlebigkeit zu gewährleisten.

Reinigung

Backhelfer aus Peddigrohr sollten von Hand gereinigt werden und sind nicht spülmaschinengeeignet. Lassen Sie Teigreste nach dem

Gärvorgang trocknen und klopfen Sie das Gärkörbchen anschließend gut aus. Bitte verwenden Sie zur Reinigung der Gärkörbchen

kein Wasser und kein Spülmittel.

Bewahren Sie die Backhelfer an einem trockenen Ort auf und vermeiden Sie direkte Sonneneinstrahlung oder hohe Feuchtigkeit, um

das Peddigrohr in bestem Zustand zu halten.

Schutzhinweise

Backhelfer sollten von Kindern nur unter Aufsicht eines Erwachsenen verwendet werden, insbesondere, wenn sie scharfe oder

bewegliche Teile enthalten.

Beachten Sie die Hitzebeständigkeit der Materialien. Backhelfer aus Peddigrohr sind nicht für direkte Berührung mit offenen Flammen

oder sehr heißen Oberflächen geeignet. Prüfen Sie die Angaben zur maximalen Temperaturbeständigkeit vor der Verwendung in

Verbindung mit Backöfen, Herden oder heißen Speisen.



Verwenden Sie die Backhelfer ausschließlich für ihren vorgesehenen Zweck. Unsachgemäßer Gebrauch kann die Funktion

beeinträchtigen oder das Produkt beschädigen.

Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, sollten vor und nach der Nutzung sorgfältig gereinigt werden, um hygienische

Standards sicherzustellen und Verunreinigungen zu vermeiden.

Prüfen Sie die Produkte regelmäßig auf Abnutzungen oder Schäden. Produkte mit sichtbaren Rissen oder Brüchen sollten entsorgt

werden, um Verletzungen oder ungewollte Materialrückstände in Lebensmitteln zu vermeiden.


