Pflegeanleitung & Sicherheitshinweise
SCHNEIDEBRETTER KUNSTSTOFF

Vor Erstgebrauch griindlich reinigen. Schneidebretter aus Kunststoff
reinigen Sie am besten in der Spllmaschine (65°C).

Es wird empfohlen, das Brett bei starker Verschmutzung per Hand
vorzuspulen.

Der Artikel ist bis ca. 100°C temperaturbestandig.

Achtung: Auch bei niedrigen Temperaturen kann es zu Verformungen
des Produktes kommen. Vermeiden Sie bitte daher das Schneidebrett
unter Spannung im Spulwagen einzuklemmen.

Bei abfarbenden Lebensmitteln wie Ketchup, Tomaten, Rote Bete,
Karotten etc. kann es zu natirlichen Verfarbungen des Brettes kommen.

Wenn das Schneidebrett sehr starke Gebrauchsspuren und Ver-
fabungen aufweist, empfehlen wir, den Artikel gegen einen neuen
auszutauschen.

* Hochstehende Kunststofffasern und tiefe Schnitte mit einem
E geeigneten Hobel entfernen oder mit einer geeigneten Messer-
klinge abziehen. Bitte achten Sie darauf, dass Sie sich hierbei
nicht verletzen!

Care instructions & Safety Instructions
Plastic chopping boards

Clean thoroughly before first use. Plastic cutting boards are best cleaned in the
dishwasher (65 °C).

It is recommended to pre-rinse the board by hand in the case of heavy sailing.
The product is temperature resistant up to approx. 100 °C. Attention: The product

may be deformed even at low temperatures. Therefore, please avoid clamping
the cutting board under tension in the dishwasher rack.

In the case of food that discolours, such as ketchup, tomatoes, beetroot, carrots,
etc., natural discolouration of the board may occur.

If the cutting board shows very strong signs of use and discolouration, we
recommend replacing the product with a new one.

* Remove any protruding plastic fibres with a suitable plane or remove with a
suitable knife blade. Please make sure that you do not injure yourself!
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Onderhoudshandleiding en veiligheidsaanwijzingen
Plastic snijplanken

Maak voor eerste gebruik eerst grondig schoon. Snijplanken van kunststof reinigt u het
beste in de afwasmachine (65 °C).

U kunt de plank bij sterke vervuiling het beste met de hand voorspoelen.

Het artikel is tot ong. 100 °C temperatuurbestendig. Pas op: ook bij lage temperaturen
kan het product vervormen. Zorg ervoor dat de snijplank niet klem in de afwasmachine
komt te zitten.

Bij levensmiddelen die kleur afgeven, zoals ketchup, tomaten, rode bieten, wortels
enz., kan natuurlijke verkleuring van de plank ontstaan.

Wanneer de snijplank zeer ernstige gebruikssporen of verkleuring vertoont, raden wij
aan om het artikel te vervangen door een nieuw exemplaar.

4
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+ Uitstekende kunststofvezels verwijdert u met een geschikte schaaf of met een
geschikt meslemmet. Let erop dat u zich daarbij niet snijdt.

Instructions d’entretien et indications de sécurité
Planches a découper en plastique

Nettoyer minutieusement avant la premiére utilisation. Le planches a découper en
plastique se lavent parfaitement au lave-vaisselle (65°C).

Il est recommandé de pré-rincer la planche manuellement si elle est trés sale.
L’article résiste a une température d’env. 100°C. Attention : méme a faible température,
le produit peut se déformer. De ce fait, éviter de mettre la planche a découper sous

tension dans le chariot de lavage.

Certaines denrées alimentaires telles que le ketchup, les tomates, les betteraves
rouges, les carottes etc. peuvent décolorer naturellement la planche.

Si la planche a découper présente d’'importantes traces d'usure et des taches, nous

recommandons de la remplacer.

e Eliminer les fibres en plastique en saillie et les entailles profondes & I'aide d’un
rabot ou d’'une lame de couteau. Attention a ne pas vous blesser !
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|T Indicazioni per il lavaggio e avvertenze di sicurezza ®
Taglieri di plastica

KITCHEN AND HOME

« Lavare con cura prima dell’'uso. Il modo migliore per lavare i taglieri di plastica & in
lavastoviglie (65°C).

» Siraccomanda di pre-lavare il tagliere a mano se questo € molto sporco.
* Questo articolo resiste fino a 100° di temperatura. Attenzione: Anche a temperature
piu basse si possono determinare deformazioni del prodotto. Evitare pertanto di

incastrare il tagliere in tensione all'interno della lavastoviglie.

» Al contatto con alimenti che perdono colore come il ketchup, i pomodori, le rape rosse,
le carote, etc. si possono determinare alterazioni naturali del colore del prodotto.

* Quando sul tagliere si evidenziano marcate tracce di usura e scolorimenti, si
raccomanda di sostituirlo con uno nuovo.

* Rimuovere le fibre di plastica sporgenti e i tagli profondi con una pialla o con
ﬂ la lama di un coltello idonee a tal fine. Fare attenzione a non ferirsi!

DK Sikkerheds- og plejeinstruktioner
Skaerebreaetter af plast

. Renger grundigt inden farste brug. Skaerebraetter af plast renggres bedst i
opvaskemaskinen (65 °C).

. Det anbefales at skylle braettet i handen, hvis det er meget snavset.
. Artiklen er temperaturbestandig til ca. 100 °C. Advarsel: Selv ved lave
temperaturer kan der forekomme deformation af produktet. Undgar derfor, at

skaerebreettet saettes i speend i opvaskemaskinen.

. Ved farvende fgdevarer, sdsom ketchup, tomater, redbeder, gulergdder osv. kan
der forekomme naturlig misfarvning af braettet.

. Hvis skeerebreettet viser tegn pa kraftige brugsspor og misfarvning, anbefaler vi at
udskifte varen med en ny.

E + Udstaende plastfibre og dybe snit fiernes med en egnet havl eller traekkes af
u med et egnet knivblad. Sgrg for, at du ikke kommer til skade ved dette!
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Instrucciones de seguridad y cuidado
Tablas de cortar de plastico

Limpie la tabla a fondo antes de usarla por primera vez. Lo ideal es lavar las tablas
de cortar de plastico
en el lavavajillas (65 °C).

Si la tabla esta muy sucia, se recomienda lavarla primero a mano.
El producto es resistente al calor hasta aprox. 200 °C. Atencién: El producto se

puede deformar incluso a temperaturas bajas. Por lo tanto, evite fijar la tabla de
cortar bajo tension en el carro del lavavajillas.

En el caso de alimentos decolorantes como el kétchup, tomates, remolacha,
zanahorias, etc., pueden producirse decoloraciones naturales de la tabla.

Si la tabla de cortar muestra signos intensos de uso y decoloraciones,
recomendamos sustituir el producto por uno nuevo.

* Elimine las fibras de plastico sobresalientes y los cortes profundos con un

cepillo adecuado o con una cuchilla adecuada. jPreste atencién a no lesionarse!

Instrugées de manutencgao e indicagoes de seguranga
Tabuas de cortar em plastico

Lavar bem antes da primeira utilizacdo. Lave as tabuas de cortar em plastico apds
cada utilizagéo, preferencialmente na maquina de lavar louga (65 °C).

Recomenda-se a lavagem preliminar manual da tabua no caso de sujidade intensa.

O artigo é resistente a temperatura até aprox. 100 °C. Atengdo: Mesmo com
temperaturas baixas podem ocorrer deformagbes no produto. Evite, por isso,
prender a tdbua de cortar sob tensdo no carrinho de lavagem.

No caso de alimentos que tingem, como ketchup, tomate, beterraba vermelha,
cenoura etc., podem ocorrer manchas naturais na tabua.

Caso a tabua de cortar apresente sinais de desgaste muito acentuados e
descoloragdes, recomendamos a substituicdo do artigo por um novo.

* Remover as fibras de plastico salientes e cortes profundos com uma plaina
adequada ou retirar com uma lamina de faca adequada. Certifique-se que néo se
fere durante o processo!
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G R Odnyieg aocalgiag ka1 povTidag
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NMAaoTIKEG OAVIOEG KOTTH G

KaBapioTe TOAU KaAd TTpIv TNV TTpWTN Xprion O KaAUTepOG TPOTTOG Yia Vo KaBapioeTe
TIG TTAGKEG KOTTAG aT1Td TTAACTIKO €ival TO TTAUVTAPIO TIATWY (65°C).

Av n TTAAKa €xel évTovoug pUTTOUG, CUVIOTATAI N TTIPOTTAUCH TNG OTO XEPI.

To 1poidv gival avBekTIKG o€ Bepuokpacieg Ewg kai Trep. 100°C. TMpoooxr: Kair  o¢
XOaUNAEg Bepuokpaaieg utropei va Tapapopewlei o  TTpoidv. MNa 10 Adyo autd
ATTOPEUYETE TO OPAVWHA TNG TTAAKAG OTO KAPOTOI TOU TTAUVTNPIOU TTIATWV.

OT1av xpnoigoTrolouvTal TPO@IKNA TTOU OTTOXPWHMATICoUV, OTTWG KETOOTT, VTOMATEG,
TTavIZap!, KapOTa KATT. UTTOPE va TTPOKUWYEl QUOIKOG XPWHATIONOS TNG TTAGKOG.

Av n TTAdKa KOTTAG TTapouaiddel TTOAU £vTova ixvn Xpriong Kal aAAOIWCEIG TOU XPWHUATOG
ZuvIoTOUNE TNV AVTIKATAOTAOT TOU TTPOIOVTOG PE £va KAIVOUPIO.

o ATTOuaKPUVETE iveG TTAACTIKOU TTOU TTPOEEEXOUV Kal BaBIEC OXIOUES PE MIa
KATAAANAN TTAAVN 1} KOWTE Ta JE MIa KATAAANAN Adpa paxaipiou.
MapakaAoUue, TTPOCEETE VO PNV TPAUMATIOTEITE!

Instrukcja pielegnacji i wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa
Plastikowe deski do krojenia

Przed pierwszym uzyciem dokfadnie wyczysci¢. Wyczysci¢ deske do krojenia z

tworzywa sztucznego i najlepiej czysci¢ w zmywarce (65°C).

Zaleca sie wstepne przemycie deski recznie w razie silnego zabrudzenia.

Artykut jest odporny na temperature do ok. 100°C. Uwaga: Roéwniez przy
niskich temperaturach moze dochodzi¢ do odksztatcen produktu. Dlatego nalezy

unikac zakleszczenia deski do krojenia wskutek naprezenia w koszu.

W przypadku barwigcych artykutdéw spozywczych jak ketchup, pomidory, buraki,

marchew itd. moze dochodzi¢ do naturalnych odbarwien deski.

Jesli deska do krojenia bedzie miata znaczne $lady uzytkowania
odbarwienia,zalecamy wymieni¢ artykut na nowy.

+ Odstajace widkna plastiku i gtebokie zagtebienia usuwaé za pomocg
odpowiedniego dtuta lub odcig¢ ostrym nozem. Prosze przy tym uwazaé, aby sie

1
E nie skaleczyc!

m@)

KITCHEN AND HOME



CZ

A

Navod k udrzbé a bezpeénostni pokyny
Plastova prkénka na krajeni

PFed prvnim pouzitim je dukladné omyjte. Krajeci prkénka z plastu je nejvhodnéjsi
myt v mycce (65 °C).

Pokud je prkénko silné znecisténé, omyjte ho nejprve rucné.
Prkénko je tepelné odolné do cca 100 °C. Pozor: K deformaci prkénka muze dojit i
pfi nizSich teplotach. Z toho divodu laskavé dbejte, aby prkénko nebylo v mycim

kosi stlacené.

Potraviny obsahujici barviva, jako napf. ke€up, raj¢ata, Cervena fepa, karotka atd.,
mohou zpUsobit zbarveni prkénka.

Pokud je krajeci prkénko silné opotfebované a zbarvené, doporucujeme ho
vyménit.

* Uvolnéna plastova vlakna a hluboké zarezy Ize odstranit hoblikem nebo

vhodnym nozem. Laskavé dbejte, abyste se pfitom nezranili!

Instructiuni de siguranta si instructiuni de ingrijire
Placi de tocat din plastic

Tnainte de prima utilizare, curatati-le bine. Fundul pentru taiere din material plastic
curatati-l cel mai bine Th masina de spalat vase (65°C).

Se recomanda ca fundul, in cazul unei murdariri puternice, sa se spele mai intai
manual.

Articolul este rezistent la caldura pana la 100°C. Atentie: Chiar si la temperaturi
scazute se poate ajunge la deformari ale produsului. Va rugam de aceea sa evitati
sa puneti fundul pentru taiere tensionat in masina de spalat.

In cazul produselor alimentare care coloreaza, cum ar fi ketchup, tomate, sfecl&
rosie, morcovi etc. se poate ajunge la schimbari naturale de culoare ale fundului.

Tn cazul in care placa de taiere prezintad urme foarte avansate de uzura si schimbari
de culoare, recomandam sa schimbati articolul cu unul nou.

. Tndepérta’;i fibrele de material plastic ridicate sau taieturi adanci cu o rindea
adecvata sau razuiti-le cu o lama de cutit adecvata. Va rugam, fiti atenti sa nu va
raniti la aceasta operatiune!
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IHCTpPYKUIT 3 TeXHiKM 6e3neku Ta gornaay
MnacTukoBi 06pO6HI foLKK

KITCHEN AND HOME

Mepen neplunm 3acTocyBaHHAM peTenbHO ouncTuTn. OBPO6HI AOWKK 3 NNacTUKy
HaWKpalle MUTU B NOCYAOMMWIHIN MawwuHi (65 °C).

PekomMeHAyETHCS MPOMUTU AOLLKY BPYYHY NPU CUITbHOMY 3a0pyaHEHHI.

Bupi6 Butpumye temnepatypy npnbnusHo go 100 °C. YBara: HaBiTb npy HU3bKMX
Temnepartypax MOXyTb BuHUMKaTW gedopmauii Bupoby. byab nacka, yHukanTe
3aTUCKaHHA 06pOBHOIT AOLLKKM Nif Hanpyrow B NOCYAOMUMHIN MaLUWHI.

Mpu BUKOpWUCTaHHI Takux 3abapBroBanbHUX MPOAYKTIB, SIK KET4Yyn, nomigopw,
GypsiK, MOPKBa TOLLO, MOXe CTaTUCS NPUPOLHE 3HeGaPBNEHHS AOLLKU.

Ao Ha obpobHIN goului 3'9BNATLCA 03HAKM 3HOCY Ta 3HebapBMeHHd, pagumMo
3aMiHMTH 1T Ha HOBY.

* [lnacTtukoBi BONOKHa, WO BMCTyNawTb, Ta rMuMOOKI Haapisu Buoanutu 3a
[O0MNOMOro BigNoBigHOro crtpyrada abo BiglunidyeaTty BignoBigHMM f1€30M HOXa.
Byab nacka, nepekoHamnTecs, Wo BN He TpaBMyeTe cebe!

MHCTpYyKUuMM 3a 6€30nacHOCT U FPUXKU
NMnacTtmacoBu ABLCKU 3a pA3aHe

Mpeon nbpeata ynotpeba no4ncTeTe OCHOBHO. *  [bckuTe 3a pA3aHe OT nracTMmaca
noymncTBanTe cneq Besika ynotpeba Han-gobpe B MuanHa matumHa (65°C).

MpenopbyBa ce AbckaTa Aa ce U3nnakHe Ha pbKa, ako € CUIMHO
3aMbpceHa.

Wspenueto e ycTonumeo Ha Temnepatypa o okono 100 ° C.

MpenynpexaeHve: lopun Npy HACKM TemrnepaTypu Morar fa ce NosABAaT gedopmaiinm
Ha npoaykTa. Mons, n3bsareavte ga noctaesiHe AbckaTa 3a psidaHe

nof HanpeXXeHne B CbAoMUsANHaTa MallmnHa.

OuBETSIBAHETO Ha XpaHu KaTo KeT4yyn, AoMaTu, LiBEKIO, MOPKOBU U Ap.
MOXe [a NPUYNHM eCTECTBEHO OLiBETSABaHe Ha AbckaTa.

Ako obckaTta 3a pA3aHe nokasBa npu3sHaun Ha NI3HOCBaHe 1 NpoMAHa B LUBETA,
npenopwvyBamMe a A 3aMeHunTe C HoBa.

+ OrTcTpaHeTe cTbpyalMTe NnacTMacoBu BrakHa 1 AblOoKUTe paspesn
C NoaXoAsiLLO PEeHAE UMK C NOAXOASALL, HOX.
Mons, BHMMaBanTe ga He ce HapaHuTe!
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Bezpecénostné pokyny a pokyny na starostlivost’
Plastové dosky na krajanie

Pred prvym pouzitim dékladne umyte. Dosky na krajanie z plastu umyvajte po
kazdom pouziti, najlepSie v umyvacke riadu (65 °C).

Pri silnom znedisteni odporu¢ame dosku predbezne oplachnut ru¢ne.

Vyrobok je teplovzdorny do cca 100 °C. Pozor: Aj pri nizkych teplotach méze
dojst’ k deformaciam vyrobku. Preto bezpodmienefne zabrarite tomu, aby sa
doska na krgjanie zovrela v umyvacom voziku pod pnutim.

Pri farbiacich potravinach ako ke€up, paradajky, cvikla, mrkva atd. méze dojst k
prirodzenym sfarbeniam dosky.

Ked doska na krajanie vykazuje velmi silné stopy opotrebenia a sfarbenia,
odporu€ame vyrobok vymenit za novy.

* Vysoko stojace vlakna plastu a hiboké rezy odstrante vhodnym hoblikom
alebo stiahnite vhodnou ¢epelou noZa. Davajte pozor na to, aby ste sa pritom
neporanili!

SL Varnostna navodila in navodila za negoPlastiéne deske za rezanje

N

Pred prvo uporabo temeljito odistite. Deske za rezanje iz plastike
najbolje ocistite v pomivalnem stroju (65 °C).

Priporogljivo je, da desko pri mo¢ni umazanosti predhodno izperete ro¢no.
Izdelek je odporen na temperaturo do pribl. 100 °C. Pozor: Tudi pri nizkih
temperaturah lahko pride do preoblikovanja izdelka. Zato preprecite, da desko za

rezanje pod napetostjo vpnete v pomivalni stroj.

Pri zivilih, ki pus€ajo barvo, kot so ke€ap, paradizniki, rde€a pesa, korenje itd. lahko
pride do naravne obarvanosti deske.

Ce ima deska za rezanje zelo moéne sledi uporabe in &e je morda obarvana,
priporoamo, da izdelek zamenjate z novim.

« Strleda plasti¢na vlakna in globoke ureznine odstranite s primernim obli¢em ali
posnemite s primernim rezilom. Pazite, da se pri tem ne poSkodujete!
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HR Sigurnosne upute i upute za njegu

Plasti¢ne daske za rezanje

Prije prve uporabe temeljito odistite. Dasku za sjeCenje od plastike najbolje operite
u perilici za sude (65°C).

Ako je veoma zaprljana, preporuca se, dasku najprije oprati ru¢no.

Proizvod je otporan na temperaturu do otprilike 100°C. Pozor: | na niskim
temperaturama takoder moze doc¢i deformacija proizvoda. Zato izbjegavajte
zategnutu dasku za sjecenje prati u perilici za sude.

Prilikom sje¢enja obojenih namirnica kao $to su kec€ap, rajcica, cikla, mrkva itd.
moze doci do prirodne promjene boje daske.

Ako daska za sje€enje pokazuje veoma izrazene tragove uporabe i promjene boje,
preporuc¢amo artikl zamijeniti novim.

* Plasti¢na vlakna koja strSe uvis i duboke ureze uklonite adekvatnom
rendisaljkom ili skinite adekvatnom ostricom noza. Pazite na to da se pri tome ne
ozlijedite!

EST Ohutusjuhised ja hooldusjuhised

N

Plastikust loikelauad

Puhastage enne esmast kasutamist pohjalikult. Plastmassist I6ikelauda
on kdige parem puhastada ndudepesumasinas (65 °C).

Kui I6ikelaud on vaga maardunud, soovitame seda eelnevalt kasitsi
loputada.

Toode talub kuni umbes 100 °C temperatuuri.

Tahelepanu! Ka madalate temperatuuride juures voib

toode deformeeruda. Seetbttu jalgige, et I16ikelaud ei jaa pinge all
ndéudepesumasinas kinni.

Varviandvad toiduained, nagu ketSup, tomatid, punapeet, porgandid
jne vbivad l6ikelaua loomulikku varvi muuta.

Kui I6ikelaual on tugevad kasutamisjaljed vdi see on luitunud,
soovitame toote uue vastu valja vahetada.

* Eemaldage pustised puitkiud ja siigavad |6ikejaljed
sobiva hoovli vdi noateraga.
Jalgige, et te ei tee endale seejuures viga!
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Saugos ir prieziuros instrukcijos
Plastikinés pjaustymo lentos

Kruop$€iai nuplaukite prie§ naudodami pirmg kartg. Plastikines pjaustymo lentas
geriausia plauti indaplovéje (65 °C).

Jei lenta labai neSvari, rekomenduojama jg i$ anksto nuvalyti rankomis.
Gaminys yra atsparus mazdaug iki 100 °C temperatirai. Démesio: net ir
esant mazZesnei temperatdrai, produktas gali  deformuotis. Todél geriau

pjaustymo lentos per jégg j indaplove nekiskite.

Jei maisto produktai dazo (pvz., pomidory padazas, pomidorai, burokéliai, morkos
ir pan.), lenta gali natdraliai pakeisti spalva.

Jei pjaustymo lenta smarkiai nusidévéjo ir pakeité spalvg, rekomenduojame
gaminj pakeisti nauju.

+ Atsilupusj plastikinj pluostg ir gilias jpjovas paSalinkite obliumi arba
tinkama peilio geleZte.  Saugokités, kad nesusizeistuméte!

Drosibas instrukcijas un kopsanas instrukcijas
Plastmasas grieSanas déli

Kartigi notiriet pirms pirmas lietoSanas reizes. Vislabak tiriet plastmasas grieSanas
déliSus trauku masina (65 °C).

leteicams spécigu netirumu gadijuma déliti iepriek$ noskalot ar rokam.

Prece ir termoizturiga I'dz aptuveni 100 °C. Uzmanibu: ArT zemu temperatiru
gadijuma produkts var deforméties. Tapéc izvairieties no virtuves déhsa
iesp1lésanas trauku masinas plaukta, to nospriegojot.

Partikas produkti, kas iekraso, piem., keCups, tomati, sarkana biete, burkani utt.,
var izraistt délisa dabisku iekrasoSanos.

Ja virtuves délitim ir spécigas nolietojuma pazimes un iekrasojumi, iesakam preci
nomainit pret jaunu.

* Nonemiet atdalijusas plastmasas Skiedras un dzilus iegriezumus ar piemérotu
éveli vai novelciet ar piemérotu naza asmeni. Pievérsiet uzmanibu tam, lai, to darot,
nesavainotos!
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RU MHCTpYKLUMM NO 6e30nacHOCTU U MHCTPYKLUU NO yxoay
lNMnacTukoBbIe pa3aenoyHble JOCKU

m@)
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. Mepen nepBbiM MNPUMEHeHUEM  TulaTenbHO OYUCTUTb. [lnacTmaccoBble
pasaenoyHble 4OCKM NpearnoYTUTENbHO MblTh B MOCYAOMOEYHO MawnHe (65 °C).

° PeKOMeHD,yeTCFl OTMbIBaTb CUJIbHbl€ 3arpA3HEeHNA Ha OOCKEe BPY4YHYIO.

. Nagenve BbligepxuBaeT Bo3gencteMe TemnepaTyp npumepHo pgo 100 °C.
MpepynpexaeHue: Bo3genctene faxe HWU3KUX TemnepaTyp MOXET MpuBEecTU K
nedopmanmu nsgenus. He saxvmanTe pasgenovHyto JOCKy nof AaBneHeM B
NnocygoMOeYHON MaLLuHe.

. Mpy MCNONb30BaHNM KpacsLLMX NPOAYKTOB, TaKUX KaK KeTYyr, MOMUAOPLI, CBEKNA,
MOPKOBb U T. [. MOXET NPOU30NTU eCTECTBEHHOE U3MEHEHME LIBETa [JOCKM.

® Ecnu Ha pasp.enquon OOCKe nNnoABUIMUCb CWUIbHbIE TMPU3HAKM WKU3HOCa WU
n3MeHeHuduBeTa, Mbl pekoMeHayem 3aMeHNUTb ee Ha HOBYIO.

ﬂ * YpanuTe nogHsIBLUMECS BOSIOKHA NilacTuka C MOMOLLbIO NOAXOAsLWEro pybaHka
. UNnn cpexbTe UX ne3snemM Hoxa. ByabTe 0CTOPOXHbI, YTOGbI HE NOPaHUTLCA!

SH Bezbednosna uputstva i uputstva za negu
lNMnacTuyHe gacke 3a cevyere

. Pre prve upotrebe temeljno operite. Dasku za seCenje od plastike najbolje operite u
masini za pranje sudova (65°C).

. Ako je veoma zaprljanja, preporucuje se, da dasku najpre operete
ruéno.
. Proizvod je otporan na temperaturu do otprilike 100°C.

Paznja: | na niskim temperaturama takode moze da dode deformacija
proizvoda. Zato izbegavajte da zategnutu dasku za se€enje perete
u masini za sudove.

. Prilikom sec€enja obojenih namirnica kao sto su ke€ap, paradajz, cvekla, Sargarepa
itd. moze da dode do prirodne promene boje daske.

. Ako daska za seCenje pokazuje veoma izraZzene tragove upotrebe i promene boje,
preporucujemo da artikal zamenite novim.

* Plasti¢na vlakna koja Strée uvis i duboke ureze uklonite adekvatnom
E rendisaljkom ili skinite adekvatnom ostricom noza.
: Pazite na to da se pri tome ne povredite!



