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Das von lhnen gekaufte Gerat wurde maglicherweise
inzwischen verbessert und weist somit vielleicht Unterschiede
zur Bedienungsanleitung auf. Dennoch sind die Funktionen und
Betriebsbedingungen identisch,  sodass Sie die
Bedienungsanleitung im vollen Umfang nutzen konnen.
Technische Anderungen bzw. Druckfehler bleiben vorbehalten.
Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Produkte
entsprechen samtlichen harmonisierten Anforderungen.

Die relevanten Unterlagen konnen durch die zustandigen
Behorden Uber den Produktverkaufer angefordert werden.

X

Entsorgen Sie dieses Gerat nicht zusammen mit ihrem
Hausmuill. Das Gerat darf nur uber eine Sammelstelle fur
wiederverwendbare elektrische und elektronische Gerate
entsorgt werden. Entfernen Sie nicht die Symbole / Aufkleber
am Gerat.

1. Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor der ersten Benutzung des Gerates die gesamten
Sicherheitshinweise und Sicherheitsanweisungen grundlich
durch. Die darin enthaltenen Informationen dienen dem Schutz
Ihrer Gesundheit. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung so
auf, dass sie bei Bedarf jederzeit griffbereit ist. Befolgen Sie
sorgfaltig alle Hinweise, um Unfalle oder eine Beschadigung
des Gerates zu vermeiden.

Diese Bedienungsanleitung muss fiir jede Person, welche das
Gerat betreibt, stets zuganglich sein; vergewissern Sie sich,
dass die Bedienungsanleitung vor dem Betrieb des Gerates
gelesen und verstanden wurde. Bei Nichtbeachtung dieser
Anweisungen wird keinerlei Haftung fur Personen- oder
Materialschaden tibernommen.

Prufen Sie auf jeden Fall auch das technische Umfeld des
Gerates! Sind alle Kabel oder Leitungen, die zu ihrem Gerat
fuhren, in Ordnung? Oder sind sie veraltet und halten der
Gerateleistung nicht mehr Stand? Daher muss durch eine
qualifizierte Fachkraft (Elektrotechniker/-in) eine Uberprﬂfung
bereits vorhandener wie auch neuer Anschlusse erfolgen.



Samtliche Arbeiten, die zum Anschluss des Gerates an die
Stromversorgung notwendig sind, durfen nur von einer
qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt
werden.

Das Gerat ist ausschliefilich zur privaten Nutzung bestimmt.
Das Gerat ist ausschliefilich zum Abfuhren von Klichendampfen
in einem Privathaushalt bestimmt.

Das Gerat ist ausschlieBlich zum Betrieb
geschlossener Raume bestimmt.

Dieses Gerat darf nicht fur gewerbliche Zwecke, beim Camping
und in offentlichen Verkehrsmitteln betrieben werden.
Betreiben Sie das Gerat ausschliefilich im Sinne seiner
bestimmungsgemafen Verwendung.

Erlauben Sie niemandem, der mit der Bedienungsanleitung
nicht vertraut ist, das Gerat zu benutzen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und daruber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung
dirfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefihrt
werden.

innerhalb

Signalworter

verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine unmittelbare
Gefahrdung fur Leben und
Gesundheit zur Folge hat.

WARNUNG!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine mogliche bevorstehende
Gefahrdung fur Leben und
Gesundheit zur Folge hat.

VORSICHT!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird, zu
mittelschweren oder
kleineren Verletzungen
fuhren kann.

HINWEIS!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine mogliche Beschadigung
des Gerates zur Folge hat.
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Sicherheitsanweisungen

Eine Nichtbeachtung der Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung gefahrdet das Leben und die
Gesundheit des Geratebetreibers und/oder kann das Gerat
beschadigen.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es nicht
ordnungsgemall  arbeitet, sichtbar beschadigt oder
heruntergefallen ist oder das Netzkabel oder der

Netzstecker beschadigt sind.
Das Netzanschlusskabel darf nur durch eine qualifizierte
Fachkraft (Elektrotechniker/-in) ausgetauscht werden.

(4) Versuchen Sie niemals, das Gerat alleine zu reparieren.

(5)

Achten Sie vor dem Einschalten des Gerates darauf, dass
kein offenes Kaminfeuer brennt. Andernfalls konnen giftige
Verbrennungsgase aus dem Kamin oder Abzugsschacht der
Feuerstelle in die Wohnraume gezogen werden. Sorgen Sie
bei Abluftbetrieb der Dunstabzugshaube und dem Betrieb
von schornsteinabhangigen Feuerungen (z.B. Kohleofen) fiir
eine ausreichende Frischluftzufuhr im Aufstellraum.

6)

)

8

©)

Befragen Sie hierzu auf jeden Fall lhren zustandigen

Kaminkehrmeister. Wenn Sie die Dunstabzugshaube im

Umluftbetrieb benutzen, ist der gleichzeitige Betrieb einer

raumluftabhangigen Feuerstatte unbedenklich.

Falls es in Ihrer Wohnung zum Austritt eines brennbaren

Gases kommen sollte:

(@ Offnen Sie alle Fenster zur Beliiftung.

(b) Ziehen Sie nicht den Stecker aus der Steckdose und
benutzen Sie nicht das Bedienfeld bzw. die Schalter.

(¢ Berthren Sie nicht das Gerat, bis samtliches Gas
abgezogen ist.

(d) Bei Missachtung dieser Anweisungen konnen Funken
entstehen, die das Gas entflammen.

Benutzen Sie zum Ziehen des Netzsteckers niemals das

Netzanschlusskabel. Ziehen Sie immer am Netzstecker

selbst, um das Gerat von der Stromversorgung zu trennen.

STROMSCHLAGGEFAHR!

Beruhren Sie den Netzanschlussstecker, den Netzschalter

oder andere elektrische Komponenten niemals mit hassen

oder feuchten Handen. STROMSCHLAGGEFAHR!
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(4)

(5)

(6)

WARNUNG!

Wenn Sie die Abzugshaube zusammen mit anderen nicht
durch elektrische Energie versorgten Geraten (Gas- und
fjlverbrennungsger'eite) betreiben, darf der Unterdruck in
dem entsprechenden Raum einen Wert von 4 Pa (4 * 10
bar) nicht tiberschreiten.

Betreiben Sie das Gerdt nur mit 220~240 VAC/50Hz.
Verwenden Sie bei 220~240 VAC/50Hz Netzbetrieb keine
Steckdosenleisten, Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel. Alle Netzanschlussleitungen, die
Beschadigungen  aufweisen, mussen von einer
qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in)
ausgewechselt werden.

Das Gerat darf ausschliefilich an einer ordnungsgemaf
geerdeten Steckdose angeschlossen werden.

Das Gerat muss geerdet sein. Verwenden Sie nur eine
entsprechende Sicherheitssteckdose, um die Gefahr eines
Stromschlags zu minimieren.

Die technischen Daten Ihrer elektrischen Versorgung
mussen den auf dem Typenschild angegebenen Werten
entsprechen.

Ihr Hausstrom muss mit einem Sicherungsautomaten zur
Notabschaltung des Gerates ausgestattet sein.

(7 Halten Sie beim Aufbau des Gerates die Mindestabstande
zwischen der Abzugshaube und dem Kochfeld genau ein.
Mindestabstand Unterkante Haubenkorper zu
(a) Glaskeramik- und Gusskochplatten: mind. 65 cm.

(b) Gaskochfeldern: mind. 75 cm.
(c) Kohle- / Ol- / Holzfeuerung: mind. 85 cm

(8) Unterschreiten Sie bei der Installation niemals die
Mindestinstallationshohe.

9 Bei Nichteinhaltung der Mindestabstande kann sich das in
den Filtern = angesammelte  Fett durch die
Warmeabstrahlung des Kochfelds entzunden.
BRANDGEFAHR!

(10) Bereiten Sie niemals flambierte Gerichte unter der
Dunstabzugshaube zu. Die offenen Flammen konnen das
Gerat zerstoren und einen Brand verursachen.

() Benutzen Sie die Brenner von Gasherden nicht ohne ein
Kochgeschirr. Die offenen Flammen konnen das Gerat
zerstoren und einen Brand verursachen.

12 Wenn Sie Speisen frittieren, beaufsichtigen Sie
durchgehend den Frittiervorgang, da das Ol Feuer fangen
kann. Bei mehrfach verwendeten Frittierolen steigt das
Risiko einer Selbstentziindung.

(13) Fuhren Sie auch keine anderen Tatigkeiten mit offenen
Flammen durch. Die offenen Flammen konnen das Gerat
zerstoren und einen Brand verursachen.




(14) Der Abluftschlauch darf nicht aus brennbarem Material
bestehen und keine brennbaren Materialien enthalten.

(15) Das Gerat darf ausschliefilich mit eingesetzten Fettfiltern
betrieben werden, da sich ansonsten durch den Dunst
transportiertes Fett in der Haube und im Abluftsystem
ablagert. BRANDGEFAHR! Reinigen oder ersetzen Sie die
Filter regelmagig.

(16) Trennen Sie das Gerat vor allen Wartungs- und
Reinigungsarbeiten von der Stromversorgung.

(17) Eine Nichtbeachtung der Reinigungs- und
Pflegeanleitungen fuhrt zu einem erhohten Brandrisiko
aufgrund von Fettablagerungen.

(18) Jeder Benutzer muss darauf achten, sich an den Ecken und
Kanten des Gerates nicht den Kopf zu stof3en; ansonsten
kann es zu PRELLUNGEN SOWE ZU VERLETZUNGEN IM
AUGENBEREICH kommen!

(19) Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile  der  Verpackung  (Polyethylentiiten,
Polystyrenstiicke) nicht in die Reichweite von Kindern
gelangen. ERSTICKUNGSGEFAHR!

(20) Beaufsichtigen Sie Kinder immer, damit diese nicht mit dem
Gerat spielen.

(21) Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

(22) Erlauben Sie Kindern nur dann, das Gerat unbeaufsichtigt
zu benutzen, wenn sie vorher in einer solchen Art und Weise
im Gebrauch des Gerates unterwiesen wurden, dass sie das
Gerat sicher bedienen konnen und sich der Gefahren, die
durch eine unsachgemafle Bedienung entstehen, unbedingt
bewusst sind.

VORSICHT!

(1 Zugangliche und beruhrbare Teile der Haube konnen heif3
werden, wenn die Haube zusammen mit einer
Kochvorrichtung benutzt wird.

(2 Flhren Sie den Einbau des Gerates mit mindestens zwei
Personen durch, weil Sie ansonsten das Gerat beschadigen
oder der Person, die an dem Gerat arbeitet, Schaden
zuftgen.

HINWEIS!

() Das Gerat muss von mindestens zwei Personen
transportiert und angeschlossen werden.

2 Packen Sie die Kaminteile auflerst vorsichtig aus;
ansonsten beschadigen Sie die Kaminteile!



@)

(4)

(5)

(6)

(7

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, bevor Sie
das Gerat benutzen. Das Gerat ist fur den Transport
moglicherweise mit Transportsicherungen geschutzt.
Entfernen Sie diese komplett. Gehen Sie dabei vorsichtig
vor. Benutzen Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, um
Reste von Transportsicherungen zu entfernen.

Konstante Pflege und Wartung gewahrleisten einen
einwandfreien Betrieb und die optimale Leistung lhres
Gerates.

Entnehmen Sie der Verpackung und den Styropor-
Komponenten unbedingt alle Zubehorteile!

Uberpri]fen Sie vor dem Anschluss des Gerates, ob das
Netzkabel oder das Gerat selbst keine Beschadigungen
aufweisen.

Das Typenschild darf niemals unleserlich gemacht oder gar
entfernt werden! Falls das Typenschild unleserlich gemacht
oder entfernt wurde, entfallt jeglicher Garantieanspruch!

2. Installation

2.1 Hinweise zur Installation

WARNUNG!
Die Abluft darf nicht in einen Schornstein geleitet
werden, der fir Abgase von Geraten, die mit Gas oder
anderen Brennstoffen betrieben werden, genutzt wird.

(1) Beachten Sie bei der Ableitung der Abluft immer alle
geltenden gesetzlichen und behordlichen Bestimmungen.

(2) Der Durchmesser des Abluftschlauchs muss mit dem
Durchmesser des Verbindungsrings tbereinstimmen.

(3) Sollte Ihr Gerdt werksseitig mit einem Kohlefilter
ausgerlstet sein und Sie lhr Gerat im Abluftbetrieb
verwenden wollen, mussen Sie den Kohlefilter entfernen.
Ein Kohlefilter ist nur fur den Umluftbetrieb sinnvoll
nutzbar.




(4) Die Abluftleitung sollte mdglichst kurz und geradlinig sein.
Der Durchmesser der Abluftleitung muss mindestens
120/150 mm (siehe Kapitel -Technische Daten-) betragen, da
ansonsten mit erhohten Laufgerauschen und verminderter
Absaugleistung zu rechnen ist.

(5) Achten Sie darauf, den Radius zu erhalten, wenn Sie Bdgen
verwenden oder formen, da ansonsten die Leistung des
Gerates vermindert wird. Die maximal zulassige Biegung
nach aufien betragt 120°,

(6) Verwenden Sie nur glatte Rohre oder flexible
Abluftschlauche aus nicht brennbarem Material.

(7) Halten Sie bei waagerechter Verlegung der Abluftleitung
ein Mindestgefalle von 1 cm/m oder einen Neigungswinkel
von 2° ein. Ansonsten lauft Kondenswasser in den Motor der
Abzugshaube.

(8) Wenn die Abluft in einen Abluftschacht gefiihrt wird, muss
das Ende des Einflhrungsstutzens in Stromungsrichtung
ausgerichtet werden.

(9) Wenn die Abluftleitung durch kiihle R&ume (z.B. Dachboden)
gefuhrt wird, kann innerhalb der einzelnen
Leitungsbereiche ein starkes Temperaturgefalle entstehen.
In diesem Fall wird in den betroffenen Bereichen
Kondenswasser entstehen, was eine Isolierung der
betroffenen Bereiche zwingend notwendig macht. Statten
Sie eine solche Abluftleitung neben der Isolierung
gegebenenfalls auch mit einer Kondenswassersperre aus.

(10) Je nach Modell kann Ihre Abzugshaube mit einer (oben)
oder zwei (oben und hinten) Abzugsoffnungen ausgestattet
sein.

(11) Die nicht benédtigte Offnung ist mit einem Kunststoffdeckel
versehen, der durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
entfernt und auf die nicht benétigte Offnung gesetzt werden
kann.

2.2 Installation: Abluftbetrieb

WARNUNG!
Eine Nichtbeachtung der Installationsanweisungen fur
die Schrauben oder Befestigungsvorrichtungen kann
zu einem Stromschlag fuhren!

WARNUNG!
Beschadigen Sie beim Bohren keine elektrischen
Leitungen in den Wanden.

HINWEIS!
Sie benotigen mindestens zwei Personen zur
Installation des Gerates.




Wenn Sie Uber einen Abluftkanal nach auf3en verfuigen, konnen
Sie die Dunstabzugshaube mittels eines Abluftschlauchs
installieren, wie im Bild unten gezeigt (Durchmesser
Abluftschlauch: s. Kapitel -Technische Daten-).

Installationsschritte

(1) Bringen Sie die beiden halbkreisformigen Kunststoff-
Ventilklappen in der Luftauslassoffnung des Gerates an.
Bringen Sie die Achsen der Ventilklappen durch
vorsichtiges Biegen der Ventilklappen in die
entsprechenden Locher ein. Beide Ventilklappen mussen
sich anschlieflend nach aufien offnen.

1.
2.

(2) SchlieBen  Sie nun den Abluftschlauch am dafir

vorgesehenen Ausgang der Haube an. Stilpen Sie den
Abluftschlauch mit dem verbreiteten Rand Uber die
Abluftoffnung des Gerates. Dabei sollten Sie den
Abluftschlauch hinten an der Abluftoffnung ansetzen und
dann vom Inneren des Abluftschlauchs aus den Schlauch
vorsichtig mit den Daumen um die Abluftoffnung herum
anbringen.

Abluftschlauch
Ruickschlagventil



(3) Bestimmen Sie an der Wand eine geeignete Position fiir die
Haube. Bohren Sie fir die Befestigung der Wandhalterung
drei @ 8 mm Locher in die Wand. Setzen Sie die beiliegenden
Dlbel in die Bohrlocher ein und befestigen Sie dann die
Halterung mit den beiliegenden Schrauben (ST4*30mm) an
der Wand (s. Abb. unten). Achten Sie darauf, dass alle
Schrauben festgezogen sind und die Halterung
ordnungsgemaf in der Wand verankert ist.

1. Bohrlocher (@ 8 mm)

2. Diibel

3. Wandhalterung

4. Schrauben (ST4*30 mm)

" Nicht im Lieferumfang enthalten.

(4) Heben Sie die Dunstabzugshaube an und hangen Sie sie an
die Wandhalterung (s. Abb. unten). Befestigen sie die
Dunstabzugshaube, indem Sie die  Schrauben
ordnungsgemaf festziehen.

(5) Sie konnen die Abluftfiihrung wie folgt verlegen:

(@) Vertikal:  Der  Abluftschlauch wird zu einer
Auslasskappe' im Dach gefiihrt.




(b) Horizontal: Der Abluftschlauch wird zu einer
Auslassoffnung mit Gitter? in der Hauswand gefiihrt.
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(6) Setzen Sie den inneren Kamin in den dufBeren ein (s. Abb.
unten).

2 Nicht im Lieferumfang enthalten.

(7) Ziehen Sie dann den inneren Kamin aufwarts und passen
Sie ihn der gewiinschten Hohe an (s. Abb. unten).

(8) Richten Sie die Kaminteile entsprechend der Abmessungen
des Haltebligels aus (s. Abb. unten).
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(9) Bohren Sie fiir den Haltebiigel zwei @ 8 mm Locher in der
entsprechenden Hohe. Befestigen Sie den Haltebligel an der
entsprechenden Stelle an der Wand (s. Abb. unten).
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(10) Befestigen Sie den dufieren Kamin, indem Sie ihn an
beiden Seiten fixieren (s. Abb. A).

3> Sollte sich die Netzanschlussdose innerhalb der Kaminverkleidung

(11) Den inneren Kamin konnen sie auf zwei Arten befestigen:

(a) Befestigen Sie den inneren Kamin, indem Sie ihn an
beiden Seiten fixieren (s. Abb. A).

(b) Befestigen Sie den inneren Kamin, indem Sie ihn mit
zwei 3*10 mm Schrauben festschrauben (s. Abb. B).

o ([

(12) Setzen Sie die Fettfilter ein und schlieen Sie das
Netzkabel® am Stromnetz an.

befinden, miissen Sie den Netzstecker entsprechend friher einstecken.



HINWEIS!
Uberpriifen Sie, ob Ihr Gerat aus der Front- und
Seitenperspektive gerade und waagerecht an der
Wand angebracht ist, da das Gerat ansonsten nicht
ordnungsgemaf arbeitet.

2.4 Kohlefilter

2.3 Installation: Umluftbetrieb

WARNUNG!

Ziehen Sie vor der Montage den Netzanschlussstecker
aus der Netzanschlussdose oder trennen Sie das
Gerat mittels der Sicherung von der Stromversorgung
(entsprechende Sicherung im Haussicherungskasten).

Wenn Sie fur die Installation der Dunstabzugshaube keine
Abluftleitung nach auflen benutzen, sondern die
Dunstabzugshaube im Umluftbetrieb betreiben, wird der
Abluftschlauch nicht benotigt.

Die Installation der Abzugshaube ist die gleiche wie in Kapitel
2.2 Installation:  Abluftbetrieb  -Installationsschritte-
beschrieben (Punkt 5. und Punkt 6. brauchen Sie nicht zu
beachten).
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WARNUNG!
Verwenden Sie Kohlefilter ausschliefllich im
Umluftbetriebl

¢ Kohlefilter fur die Dunstabzugshaube sind als optionales
Zubehor erhaltlich.
(1) Entfernen Sie den/die Fettfilter (s. Abb. unten).




(2) Die Kohlefilter werden auf den beiden Seiten des Motors verbrauchten Filter. Detaillierte Informationen vom Hersteller

befestigt. dazu finden Sie auf der Verpackung der Filter.
(3) Setzen sie den Kohlefilter auf den Motor und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn nach rechts, bis er festsitzt (s. Abb. unten). HINWEIS!
Die Saugleistung wird durch die Kohlefilter
vermindert.
HINWEIS!

Kohlefilter sind nicht Teil des Lieferumfangs.

HINWEIS!
A Motor Wechseln Sie die Kohlefilter je nach Benutzung der
B Kohlefilter Haube alle drei bis sechs Monate. Reinigen Sie fiir

C Rechtsdrehung: Der Kohlefilter wird auf den Motor gesetzt . . . . . :
und leicht nach rechts gedreht bis er festsitzt. einen einwandfreien Betrleb"d_es Motors die Fettfilter
regelmafig.

(4) Wiederholen sie den Vorgang auf der anderen Seite des
Motors.

(5) Befestigen Sie den/die Fettfilter wieder. Kohlefilter:

(6) Wenn Sie die Kohlefilter deinstallieren mochten, drehen Sie Der passende Kohlefilter CF130 (EAN 4030608500530)
sie zum Losen vorsichtig nach links und nehmen Sie sie ab. kann im Fachhandel erworben werden.

Herkommliche Kohlefilter konnen nicht gereinigt werden.
Diese Filter haben eine begrenzte Aufnahmefahigkeit und sind
in der Regel nach 3-6 Monaten verbraucht. Ersetzen Sie einen




3. Bedienung

3.1 Bedienfeld

VORSICHT!

Beriihren Sie die Beleuchtung fur 30 Minuten nach
Betrieb des Gerats nicht. Decken Sie das Leuchtmittel
niemals mit warmeisolierenden oder anderen
Gegenstanden ab.

HINWEIS!
Benutzen Sie alle Beleuchtungseinheiten nur, wenn
das Gerat in Betrieb ist. Benutzen Sie die
Beleuchtungseinheiten nicht zur Raumbeleuchtung.

© © O © 0
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1 2 3 4 5
Motor aus
1 Schalten sie die Dunstabzugshaube mit dieser Taste
aus.
Niedrigste Motorgeschwindigkeit

2 Diese Stufe ist fur Kochvorgange geeignet, die nicht

viel Dampf erzeugen.

Mittlere Motorgeschwindigkeit

3 Diese Stufe ist fur Standard-Kochvorgange
geeignet.
Hochste Motorgeschwindigkeit
4 Diese Stufe ist fur Kochvorgange geeignet, die
ubermafig viel Rauch und Dampf verursachen.
5 Licht an / aus

4. Energiesparhinweise

HINWEIS!
Dricken Sie niemals zwei Tasten gleichzeitig.

Bereiten Sie die Speisen in geeignetem Kochgeschirr
(Topfe / Pfannen) unter Einsatz von Deckeln zu. Dies gilt
auch beim Aufwarmen oder Warmhalten.



¢ Passen Sie die KochtopfgroBe an den Durchmesser der
verwendeten Kochzone oder die Flamme des Brenners (bei
Gasgeraten) an.

¢ Schalten Sie die Dunstabzugshaube nach Kochende aus
oder nehmen Sie die zeitverzogerte Abschaltfunktion
(Ausstattung abhangig vom Modell) in Anspruch.

¢ Benutzen Sie die Beleuchtungseinheiten nur, wenn das
Gerat in Betrieb ist. Benutzen Sie die Beleuchtungseinheiten
nicht zur Raumbeleuchtung.

¢ Schalten Sie die Beleuchtung des Gerates nach Kochende
aus.

¢ Passen Sie die Leistungsstufe immer an die Intensitat der
generierten Kochdunste an. Verwenden Sie die hochste
Motorgeschwindigkeit des Gerates (hochste Leistungsstufe
bzw. Intensivstufe / Booster - Funktion®) ausschlieBlich bei
einer sehr hohen Konzentration von Kochdinsten. Eine
niedrigere Leistungsstufe bedeutet immer auch einen
geringeren Energieverbrauch.

¢ Stellen Sie ausreichend Zuluft sicher, damit die
Dunstabzugshaube  effizient und mit  geringen
Betriebsgerauschen arbeitet.

¢ Wahlen Sie bei intensiven Kochdinsten frihzeitig eine
hohere Leistungsstufe. Bereits in der Kuche verteilte
Kochdunste konnen einen langeren Betrieb der
Dunstabzugshaube erforderlich machen.

4 Ausstattung abhangig vom Modell.

¢ Da saubere Filter die Effizienz des Gerates steigern,
reinigen Sie regelmaBig den / die Fettfilter.

¢ Tauschen Sie die Kohlefilter (Verwendung nur im
Umluftbetrieb) regelmanig aus. Achten Sie hierbei auf die
Hinweise des Herstellers der Kohlefilter.

5. Reinigung und Pflege

WARNUNG!
Trennen Sie das Gerat vor allen Wartungs- und

Reinigungsarbeiten von der Stromversorgung.
STROMSCHLAGGEFAHR!

WARNUNG!
Eine Nichtbeachtung der Reinigungs- und
Pflegeanleitungen fuhrt zu einem erhohten
Brandrisiko aufgrund von Fettablagerungen.




HINWEIS!

Legen Sie vor allen Reinigungs- und
Wartungsarbeiten alle Ringe an lhren Fingern sowie
allen Armschmuck ab; ansonsten beschadigen Sie die
Oberflachen des Gerats.

(7) Solche Veranderungen haben keinen Einfluss auf die
Leistung der Filter und sind kein Reklamationsgrund.

(8) Benutzen Sie keine Scheuermittel.

(9) Benutzen Sie  niemals  einen
STROMSCHLAGGEFAHR!

Dampfreiniger.

(1) Behandeln Sie das Gehause mit einem weichen Tuch und
einem geeigneten Reinigungsmittel.

(2) Reinigen Sie das Bedienfeld / die Bedienelemente niemals
mit einem Reinigungsmittel. Verwenden Sie stattdessen ein
leicht feuchtes Tuch, da ansonsten Wasser in das Bedienfeld
eindringt und die Elektronik beschadigt.

(3) Verwenden Sie bei mattschwarz lackierten Geraten
niemals alkoholhaltige Reinigungsmittel, weil diese
Verfarbungen verursachen.

(4) Reinigen Sie glaserne Bestandteile® nur mit einem
geeigneten Glasreiniger.

(5) Reinigen Sie bei jedem Fettfilter- oder Kohlefilteraustausch
bzw. bei einer Reinigung des Filters alle frei einsehbaren
unteren Komponenten |hres Gerats mit einem milden, nicht
atzenden und fettlosenden Reinigungsmittel.

(6) Beschadigen Sie beim Reinigen von Metallfiltern nicht das
Gitter. Durch haufiges Reinigen konnen Farbveranderungen
der Metalloberflache entstehen.

> Ausstattung abhangig vom Modell.

5.1 Fettfilter

WARNUNG!
Eine Nichtbeachtung der Reinigungsanweisungen
besteht BRANDGEFAHR!

Aluminiumfilter miissen nicht ersetzt werden Reinigen Sie die
Filter regelmaBig von Hand oder in der Spiilmaschine (309).
Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel.

Benutzen Sie keine Scheuermittell Benutzen Sie keine
alkalischen Spiilmaschinenreiniger (pH grofer 7). Stellen Sie
den Filter nicht zusammen mit verschmutztem Geschirr in die
Splilmaschine. Von Essensresten verstopfte Filter fallen nicht
unter die Garantie. Lassen Sie den Filter grindlich trocknen,
bevor Sie ihn wieder vorsichtig einsetzen.




5.2 Austausch des Leuchtmittels

WARNUNG!
Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

Beriihren Sie das neue Leuchtmittel nicht mit blof3ien Handen.
Der Fingerschweif} reduziert dir Haltbarkeit des
Leuchtmittels. Verwenden Sie ein diinnes Tuch oder diinne
Stoffhandschuhe.

(1) Lassen Sie das Leuchtmittel abkihlen, bevor Sie es
austauschen.

(2) Offnen Sie die Frontblende und entfernen Sie den Fettfilter
(s. Abb. unten).

(3) Ziehen Sie das alte Leuchtmittel vorsichtig aus seiner
Halterung und ersetzen Sie es durch ein Leuchtmittel von
gleicher Bauart und Leistung / 2,0 W max. (s. Abb. unten).

(4) Setzen Sie den Fettfilter wieder ein und schliefien Sie die
Frontblende.
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Erforderlicher ~ Minimalabstand zu
Oberflachen wie Topfdeckeln, Topflappen
etc. zur Vermeidung heifBwerdender Teile
und Brandrisiken.

Zur Vermeidung unangemessen
heiBwerdender Teile, Brandrisiken und
einer Strahlenbelastung durch UV-
Strahlung durfen ausschliefilich
selbstabschirmende Leuchtmittel
verwendet werden.



6. Problembehandlung

Fehler

Mogliche Ursache

Mafinahmen

Fehler

Mogliche Ursache

Mafinahmen

Beleuchtung leuchtet, aber der Motor lauft nicht.

— Luftungsklappe blockiert.
— Motorlager defekt.

— Blockierung beheben.
— Motor ersetzen.

Gerat arbeitet Uberhaupt nicht.

— Das Gerat ist mit dem
Stromstecker nicht an der
Steckdose angeschlossen.

— Der  Stromstecker st
locker.

— Die Steckdose wird nicht
mit Strom versorgt.

— Die entsprechende
Sicherung ist
ausgeschaltet.

— Uberpriifen  Sie die

fragliche Steckdose,
indem Sie ein anderes
Gerat ebenda

anschlieflen.

— Uberpriiffen  Sie  die
Sicherung.

— Die Stromspannung ist
zu niedrig. Vergleichen

Sie die Angaben auf dem
Typenschild mit den
Angaben lhres

Stromanbieters.

Olspu
— Einwegventil undicht.

— Ubergang Basisschacht-
Teleskopschacht undicht.

ren.

— Einwegventil abdichten.

— Ubergang mit
geeignetem Mittel
abdichten.

Der Motor riecht verdachtig.

— Einwegventil undicht.

— Einwegventil abdichten.

— Ubergang  Basisschacht- | — Ubergang mit
Teleskopschacht undicht. geeignetem Mittel
abdichten
Gerat vibriert.

— Motor nicht fest montiert.
— Haube nicht richtig
befestigt.

— Motor richtig befestigen.
— Haube richtig befestigen.




Fehler

Mogliche Ursache Maf3nahmen

Ungenugende Abzugsleistung.

— Abstand Haube-Kochfeld | — Haube tiefer hangen.
zu grofi. — Tiren und/oder Fenster
— Zu viel Zugluft aufgrund schlieflen.
geoffneter Tiiren und/oder
Fenster.

Gerat ist instabil.

— Befestigungsbiigel/- — Befestigungsbligel/-
schrauben nicht fest schrauben richtig
montiert. montieren

Sollte das Gerat Storungen abweichend von den oben
beschriebenen aufweisen, oder falls Sie alle Punkte der Liste
uberpruft haben, das Problem aber nicht behoben werden
konnte, kontaktieren Sie das Geschaft, in dem Sie das Gerat
erworben haben.

Wenn die Leistung der Haube unzureichend ist
und/oder erhohte Betriebsgerausche zu horen sind,
konnen dafur die folgenden Ursachen vorliegen

(1) Unzureichende GrofBe der Abluftleitung.

(2) Eine Verstopfung in der Abluftleitung.

(3) Der Durchmesser der Abluftleitung von der Haube bis zum
Mauerkasten inklusive sollte 120/150 mm betragen (siehe -
Technische Daten-), da ansonsten die Leistung des Motors
beeintrachtigt werden kann.

(4) Falls Sie am Mauerkasten ein Fliegengitter angebracht
haben, kann dadurch der Luftstrom beeintrachtigt werden.
Entfernen Sie zum Uberpriifen das Gitter.

(5) Falls an der Abdeckplatte des Mauerkastens feste und sehr
schrag stehende Lamellen sind, kann dadurch der
Luftstrom beeintrachtigt werden. Entfernen Sie zum
Uberpriifen die Abdeckplatte.

(6) Bringen Sie eine Abdeckplatte mit beweglichen Lamellen
an, die den Luftstrom am wenigsten hemmen.

(7) Uberpriifen Sie den Zustand und die Sauberkeit der Filter.

(8) Uberpriifen Sie, ob die durch die Haube der Kiiche
entnommene Luft ersetzt wird, damit kein Unterdruck
entsteht.

(9) Falls Sie die Haube im Umluftbetrieb verwenden,
uberprifen Sie, ob die Kohlefilter rechtzeitig gewechselt
wurden (mindestens alle 3-6 Monate).



A-bewertete Luftschallemission bei

7. Technische Daten? minimaler verfiigbarer | 57 dB
Geschwindigkeit im Normalbetrieb.®
A-bewertete Luftschallemission bei

Jahrlicher Energieverbrauch (AEChoed) | 27,70 | KWh/Jahr maximaler verfligbarer| 64 dB
Energieeffizienzklasse (EElhood) B Geschwindigkeit im Normalbetrieb.®
Fluiddynamische Effizienz (FDEhood) 13,60 Stromspannung/Frequenz AC 220-240V/50Hz
Klasse fiir Fluiddynamische Effizienz D Fettfilter/Material/splilmaschine | 2 | Aluminium | v
Fettabscheidegrad 70,80 nfest
Klasse fiir Fettabscheidegrad D Kohlefilter” 2*CF130
Luftstrom bei minimaler Abluftschlauch v
Geschwindigkeit 222 m’/h Befestigungsmaterial v
im Normalbetrieb.® Abluftbetrieb? v
Luftstrom bei maximaler Umluftbetrieb 4
Geschwindigkeit 348 m*/h Bedienungsanleitung v
im Normalbetrieb.? Teleskopkamin ausziehbar von- 40,00-78,00 cm
Anschlusswert 67 W bis
Leistungsaufnahme Lichtsystem (W) 2 W Bei Anschluss an einen| Mauerdurchfuhrung =
Beleuchtungseffizienz (LEncod) 34,50 | Lux/Watt Entliftungskamin bzw. Abluft ins 150 mm @
Beleuchtungseffizienzklasse A Freie Bohrung = ca. 160 mm @
Leistungsaufnahme im 0.00 W Abmessungen Gerat H*B*T in cm | 58,00-96,00%60,00*47,50
Bereitschaftszustand (Ps) ' Gewicht netto/brutto in kg 6,70/8,70
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand 0.00 W

(Po)

Technische Anderungen vorbehalten.




1 Gemaf Verordnung (EU) Nr. 65/2014

2 Abluftbetrieb: bei Anschluss an einen Entliftungskamin
bzw. Abluft ins Freie (Mauerdurchfiihrung = 150 mm @ /
Bohrung ca. 160 mm 0).

3 Messwerte bei
Motorgeschwindigkeit.

4 Optionales Zubehor.

minimaler /maximaler

Entsorgen Sie Kunststoffe in den daflir vorgesehenen
Behaltern.

Falls es in Ihrem Wohnumfeld keine geeigneten
Entsorgungsbehalter gibt, bringen Sie diese Materialien zu
einer geeigneten kommunalen Sammelstelle.

Nahere Informationen erhalten Sie von Ihrem Fachhandler
oder bei lhren entsprechenden kommunalen
Entsorgungseinrichtungen.

8. Entsorgung

&2 pat

Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile der Verpackung (Polyethylentiiten,
Polystyrenstiicke) nicht in die Reichweite von Kindern und
Tieren gelangen. ERSTICKUNGSGEFAHR!

Nicht mehr benutzte und alte Gerate mussen der zustandigen
Wiederverwertungsstelle zugeflihrt werden. Keinesfalls
offenen Flammen aussetzen.

Bevor Sie ein beliebiges Altgerat entsorgen, machen Sie dieses
vorher unbedingt funktionsuntuichtig! Das bedeutet, immer den
Netzstecker ziehen und danach das Stromanschlusskabel am
Gerat abschneiden und direkt mit dem Netzstecker entfernen
und entsorgen!

Entsorgen Sie Papier und Kartonagen in den dafur
vorgesehenen Behaltern.

Alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten
Materialien sind
wiederverwertbar.

Alle verfugbaren
Informationen zur
Mlltrennung erhalten Sie
bei lhren ortlichen

Behorden.




9. Garantiebedingungen

Der Hersteller leistet dem Verbraucher fur die Dauer von 24
Monaten, gerechnet vom Tag des Kaufes Garantie fur
einwandfreies Material und fehlerfreie Fertigung.

Dem Verbraucher stehen neben den Rechten aus der Garantie

die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte zu, die der

Verbraucher gegen den Verkaufer hat, bei dem er das Gerat

erworben hat. Diese werden durch die Garantie nicht

eingeschrankt.

Der Garantieanspruch ist vom Kaufer durch Vorlage des

Kaufbelegs mit Kauf- und/oder Lieferdatum nachzuweisen und

unverziglich nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten

nach Lieferung an den Erstendabnehmer zu melden.

Die Garantie begrindet keine Anspriiche auf Rucktritt vom

Kaufvertrag oder Minderung (Herabsetzung des Kaufpreises).

Ersetzte Teile oder ausgetauschte Gerate gehen in unser

Eigentum Uber.

Der Garantieanspruch erstreckt sich nicht auf:

(1) zerbrechliche Teile wie zB. Kunststoff oder Glas bzw.
Gluhlampen;

(2) geringfiigige Abweichungen der Welcome-Produkte von der
Soll-Beschaffenheit, die auf den Gebrauchswert des
Produkts keinen Einfluss haben;

(3) Schaden infolge Betriebs- und Bedienungsfehler,

(4) Schaden  durch  aggressive
Chemikalien, Reinigungsmittel;

(5) Schaden am Produkt, die durch nicht fachgerechte
Installation oder Transport verursacht wurden;

(6) Schaden infolge nicht haushaltsiiblicher Nutzung;

(7) Schaden, die auBerhalb des Gerates durch ein Welcome-
Produkt entstanden sind - soweit eine Haftung nicht
zwingend gesetzlich angeordnet ist.

Die Guiltigkeit der Garantie endet bei:

(1) Nichtbeachten der Aufstell- und Bedienungsanleitung;

(2) Reparatur durch nicht fachkundige Personen;

(3) Schaden, verursacht durch den Verkaufer, Installateur oder
dritte Personen;

(4) unsachgemafe Installation oder Inbetriebnahme;

(5) mangelnde oder fehlerhafte Wartung;

(6) Geraten, die nicht ihrem vorgesehenen
entsprechend verwendet werden;

(7) Schaden durch hohere Gewalt oder Naturkatastrophen,
insbesondere, aber nicht abschlieBend bei Brand oder
Explosion.

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der

Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf.

Der raumliche Geltungsbereich der Garantie erstreckt sich auf

in Deutschland, Osterreich, Belgien, Luxemburg und in den

Niederlanden gekaufte und verwendete Gerate.

September 2019 O welcome

Umgebungseinflusse,

Zweck
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The appliance you have purchased may be an enhanced version
of the unit this manual was printed for. Nevertheless, the
functions and operating conditions are identical. This manual is
therefore still valid.

Technical modifications as well as misprints shall remain
reserved.

The products, which are described in this instruction manual,
comply with the harmonized regulations.

The relevant documents can be requested from the final
retailer by the competent authorities.

X

Do not dispose of this appliance together with your domestic
waste. The appliance must be disposed of at a collecting centre
for recyclable electric and electronic appliances. Do not
remove the symbol from the appliance.




1. Safety information

Read the safety information and the safety instructions
carefully before you operate the appliance for the first time.
All information included in those pages serve for the protection
of the operator. If you ignore the safety instructions, you will
endanger your health and life.

Store this manual in a safe place so you can use it whenever it
is needed. Strictly observe the instructions to avoid damage to
persons and property.

Make sure that this manual is available to anyone using the
appliance and make sure that it has been read and understood
prior to using the device.

The manufacturer and distributor are not responsible for any
damage or injury in the event of failure to comply with these
instructions.

Check the technical periphery of the appliance! Do all wires
and connections to the appliance work properly? Or are they
time-worn and do not match the technical requirements of the
appliance? A check-up of existing and newly-made
connections must be done by an authorised professional. All
connections and energy-leading components (incl. wiresinside
a wall) must be checked by a qualified professional. All

modifications to the electrical mains to enable the installation
of the appliance must be performed by a qualified professional.
The appliance is intended for private use only.

The appliance is intended for extracting/recirculating cooking
vapours in a private household only.

The appliance is intended for indoor-use only.

The appliance is not intended to be operated for commercial
purposes, during camping and in public transport.

Operate the appliance in accordance with its intended use only.
Do not allow anybody who is not familiar with this instruction
manual to operate the appliance.

This appliance may be operated by children aged from 8 years
and above as well as by persons with reduced physical, sensory
and mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they are supervised or have been instructed concerning the
safe use of the appliance and do comprehend the hazards
involved. Children must not play with the appliance. Cleaning
and user-maintenance must not be carried out by children
unless they are supervised.



Signal words

D ANGER!

indicates a hazardous
situation which, if ignored,
will result in death or serious

injury.

WARNING!
indicates a hazardous
situation which, if ignored,
could result in death or
serious injury.

CAUTION!
indicates a  hazardous
situation which, if not
avoided, may result in minor
or moderate injury.

NOTICE!
indicates possible damage to
the appliance.

(M

)

€)

(4)
(5)

Safety instructions

DANGER!

Non-compliance of the orders of this instruction manual
will endanger the life and health of the operator and/or can
result in damages to the appliance.

Do not operate the appliance when it does not work
properly, is visibly damaged, has dropped down or the
power cord/plug are damaged.

The power cord must be replaced by a qualified professional
only.

Never repair the appliance yourself.

Do not operate any room-air dependent fireplaces while
operating the appliance; otherwise harmful gases will get
from the fireplace into your home. Whenever the hood is
operated together with chimney-vented fireplaces (e.g.
coal furnace), ensure there is sufficient air supply in the
room where the appliance is installed in. Always consult
your local chimney-sweep master. When you operate the
appliance in recirculating mode, you can simultaneously
run room-air dependent fireplaces.




(6) If gasis set free in your home:
(@ Open all windows.
(b) Do not unplug the appliance and do not use the control
panel.
() Do not touch the appliance until the gas has gone.
(d) Otherwise sparks can be generated which will ignite
the gas.

(7 Never pull the power supply cable to unplug the appliance.
Always use the power plug itself to unplug the appliance.
RISK OF ELECTRIC SHOCK!

8) Never touch the power plug, the power switch or other
electrical components with wet or damp hands. RISK OF
ELECTRIC SHOCK!

WARNING!

(' Whenever you use extractor hoods in combination with non-
electrically-operated appliances (gas and oil-fired
appliances), the negative pressure of the corresponding
room must not be more than 4 Pa (4 * 10- bar).

) An electrical supply of 220-240V AC / 50 Hz is required. Do
not use a socket board or a multi socket or an extension
cord when operating the appliance with 220-240 V/50 Hz
(AC). All electrical connections which may be damaged
must be repaired by a qualified professional.

3) Only connect the appliance to a properly grounded and
dedicated socket.

(4) The appliance must be grounded. Only use a proper safety
socket to minimize risk of electric shock.

(5) The technical data of your energy supply must meet the
data on the rating label.

6) Your domestic circuit must be equipped with an automatic
circuit breaker.

(7 Strictly observe the minimum distance between hood and
hob. Minimum distance hood to
(a) ceramic-glass rings / hotplates: min. 65 cm.
(b) gas cooker: min. 75 cm.
(c) coal / oil / stove wood firing: min. 85 cm

(8) Never install the appliance below the required minimum
distance.

© If you ignore the required minimum distance, the
accumulated fat in the filters can catch fire due to the heat
emission of the hob. RISK OF FIRE!

(10) Do not cook a la flambé dishes below the extractor hood.
The flames may damage your appliance and/or cause fire.

(1 Do not operate the gas jets of a gas hob without cookware.
The flames may damage your appliance and/or cause fire.

(12) If you fry, permanently keep an eye on the oil as it can catch
fire. The risk of auto-ignition rises when using the oil many
times.



(13) Do not carry out any procedures on the hob using naked
light or fire. The flames may damage your appliance and/or
cause fire.

(1) The exhaust hose must not be made of flammable materials
or contain any flammable materials.

(15) Operate the appliance with inserted grease filters only.
Otherwise recirculating-transported fat will deposit in the
appliance and the exhaust system. RISK OF FIRE! Clean or
replace the filters regularly.

(16) Disconnect the appliance from the mains before cleaning
and maintenance.

(17) Ignoring the cleaning and maintenance instructions will
cause an increased risk of fire.

(18) Any potential user has to be careful not to hit their head on
the corners and edges of the appliance. RISK OF BRUISES!
RISK OF INJURIES IN THE OCULAR AREA!

(19) While unpacking, the packaging materials (polythene bags,
polystyrene pieces, etc.) should be kept away from children.
CHOKING HAZARD!

(20) Always supervise children so they will not play with the
appliance.

(21) Children must not play with the appliance.

22)Only allow children to use the appliance without
supervision, when adequate instructions have been given
before so that the child is able to use the appliance in a safe
way and understands the risks of improper use.

CAUTION!

(1 Accessible parts of the hood may become hot while cooking.
2 Carry out the installation of the appliance with at least two
persons. Risk of damage. RISK OF INJURY!

NOTICE!

(1) The appliance must be transported and installed by at least
two persons.

2 Unpack the parts of the chimney very carefully; otherwise
you will damage the chimney

(3 Remove the complete packaging materials before initial
operation. The appliance may be equipped with a
transportation lock. Remove the transportation lock
completely. When removing be very careful. Do not use any
aggressive detergents to remove residues of the
transportation lock.

) Clean and maintain the appliance regularly to enable its
proper operation and optimal performance.

(5) Take the enclosed parts from the packaging and its
polystyrene-components.

) Check that the power cord and the appliance are not
damaged before electrical connection.



(7 The rating plate must not be removed or made illegible,
otherwise all terms of the warranty become invalid!

2. Installation

WARNING!
Do not lead the exhaust air into a chimney which is
used for extracting exhaust air of appliances operated
by gas or other combustibles.

2.1 General information

(1) For extracting the exhaust air always observe the current
legal regulations.

(2) The diameter of the exhaust hose must meet the diameter
of the connecting ring.

(3) If your appliance is equipped with a carbon filter, remove
the carbon filter before you operate the appliance in the
extraction mode. The carbon filter should be used in the
recirculating mode only.

(4) The exhaust duct should be as short and straight as
possible. The diameter of the exhaust hose should be at
least 120/150 mm (look at chapter -Technical Data-).
Otherwise you have to expect increased noise and
decreased performance of your appliance.

(5) The proper maximum bending angle outwards is 120°.

(6) Use smooth tubes or flexible, non-inflammable exhaust
hoses only.

(7) When the exhaust duct is connected horizontally, a
minimum falling gradient of 1 cm/mor an inclination of 2% is
required. Otherwise condensate will get into the motor of
the hood.

(8) When an exhaust duct is used, the ending of the exhaust
hose must be adjusted into the direction of flow.

(9) If the exhaust duct passes through cool areas (e.g. an attic),
a temperature gradient may occur in the different parts of
the exhaust duct so condensate will be generated. Proper
insulation of the corresponding parts of the exhaust duct
will then be needed. Equip such an exhaust duct with a
condensate trap if need be.

(10) Depending on the model the hood is equipped with one (top)
or two (top, back) outlets.

(1) The idle outlet is covered by a plastic cap. You can remove
this cap by turning it anticlockwise. Use the cap to cover the
idle outlet.



2.2 Installation: exhaust air
operation

WARNING!
Failure to install the screws or fixing device in
accordance with these instructions may result in
electrical hazards.

WARNING!
Do not damage the wiring in the wall while drilling.
RISK OF ELECTRIC SHOCK!

NOTICE!
At least two persons are required for installation.

If you have an exhaust air duct to the outside, the extractor
hood can be installed by using an exhaust hose (Diameter of
the exhaust hose: s. chapter -Technical data-).
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Installation steps

(1) Install the 2 semi-circular valve-flaps into the air-outlet-
opening of the appliance. Insert the axles of the valve flaps
into the relevant openings by bending them carefully. Both
valve flaps shall open outwards.




(2) Now connect the exhaust hose to the air-outlet opening of
the hood. Put the widened end of the exhaust hose over the
air-outlet. Start at the back of the air-outlet then proceed
from inside the exhaust hose by installing it (use your
thumbs) on the air-outlet.

1 Exhaust hose
2 Non-return valve

(3) Find a suitable position for the extractor hood on the wall.
Drill three @ 8 mm holes in the wall to attach the wall
bracket. Insert the enclosed dowels into the drill holes and
fix the bracket to the wall using the screws (ST4*30mm); s.
fig. below. Ensure that all screws are tightened and that the
bracket is anchored in the wall properly.

NLAHT

1 Drill holes (@ 8 mm)
2 Dowels

3 Wall bracket

4 Screws (ST4*30 mm)

(4) Lift up the extractor hood and hang it on the wall bracket
(s. fig. below). Fix the extractor hood by tightening the
screws properly.
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(5) You can install the exhaust air duct as follows:

(a) vertically: Install the exhaust hose to a roof cap®. l [ J| | (: ﬂ

|
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Er (7) Pull the inner chimney upwards and adjust it to the required
PR height (s. fig. below).
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(b) horizontally: Install the exhaust hose to an exhaust
outlet equipped with an air grille’.
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(6) Insert the inner chimney into the outer chimney (s. fig.
below).

¢ Not included in delivery. 7 Not included in delivery.




(8) Adjust the two chimneys relevant to the dimensions of the
fixing bracket (s. fig. below).
(10)  Attach the outer chimney by fixing it at both sides (s. fig.

_E_ A.

|/ > |/ . A
= e
g | g (11) The inner chimney can be attached in two ways:
= e > (a) attach the inner chimney by fixing it at both sides (s. fig.

A).

(9 Drill two @ 8 mm holes for the fixing bracket in the
appropriate height. Install the fixing bracket on the A
corresponding position on the wall (s. fig. below).

(b) attach the inner chimney by tightening it using two 3*10
@ 8 mm mm screws (s. fig. B).

\
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Insert the grease filters and connect the appliance to the
mains®.

8 If the socket is covered by the chimney, you must plug in the appliance at an earlier point in time.




NOTICE!
Check from all sides that the appliance is aligned
horizontally; otherwise the appliance will not work
properly.

2.3 Installation: air recirculation

If you do not use an exhaust air pipe to the outside for the
installation of the extractor hood, the exhaust hose is not
required.

The installation of the extractor hood is similar to chapter 2.2
Installation: exhaust air operation -Installation steps- (please
ignore point 5. and point 6.).

WARNING!
Unplug the appliance or disconnect it from the mains
(use the relevant fuse in your household fuse box).

WARNING!
Use the carbon filters in recirculation mode only.
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(2) The carbon filters are intended to be installed on both sides
of the motor.

(3) Place the carbon filter on the motor and turn it clockwise
until it is firmly tightened (s. fig. below).

(1) Remove the grease filter(s).

A Motor

B Carbon filter

C Clockwise rotation = Place the carbon filter on the motor
und turn the filter clockwise until it is installed properly.

(4) Repeat the procedure on the other side of the motor.

(5) Install the grease filter(s).

(6) If you want to uninstall the carbon filters, turn the filters
anti-clockwise and remove them.



Conventional carbon filters cannot be cleaned. The capacity of

these filters is limited. You can use such filters for about 3-6 Carbon filters:
months. Replace a depleted filter. Find further information on The matching carbon filter CF130 (EAN
the filter packaging. 4030608500530) can be purchased from specialist
retailers.

NOTICE!

If the carbon filters are installed, the suction power is
reduced.
3. Operation
NOTICE!

Carbon filters are not included in delivery.

3.1 Control panel

NOTICE!
Depending on frequency of use, replace the carbon
filters every three to six months. Clean the grease CAUTION!
filter(s) regularly for proper operation of the motor. The lamp must not be covered by thermal insulation

or other materials. Do not touch the illuminant within
30 minutes after operation.




NOTICE!
Only switch on the lights while the appliance is
operating. Do not switch on the lights to lighten the
room.

4. Energy saving advice

NOTICE!
Never press two buttons simultaneously.

© © O © O
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1 2 3 4 5
Button: off
Use this button to switch off the extractor hood.
Low speed
2 This level is suitable for cooking, which does not
generate much steam.
Medium speed
This level is suitable for standard cooking.
High speed
4 This level is suitable for cooking, which generates an
excessive amount of smoke and steam.
5 Light on/off

° Depending on model.

Cover your cookware (cooking pot / pan) with lids during
cooking.

The diameter of the cooking pot /pan should meet the
diameter of the cooking zone or the size of the flame of the
burner (gas appliances).

Switch off the extractor hood after cooking or use the
delayed switch-off function (equipment depends on model).
Only switch on the illuminant while the appliance is in
operation. Do not switch on the illuminant to illuminate the
room.

Switch off the illuminant(s) of the appliance after cooking.
The power level should always meet the intensity of the
generated cooking fumes. Use the highest motor speed or
intensive speed’ of the appliance (highest power level /
boost function) to extract strong concentration of cooking
fumes only. A lower power level always means a lower
energy consumption.

Make sure there is sufficient supply air to allow the
extractor hood to operate efficiently and with low operating
noise.



¢ In the case of a strong concentration of cooking fumes
select a higher power level early. Cooking fumes which are
already distributed in the kitchen may require a longer
operation of the extractor hood.

¢ Clean the grease filter(s) regularly as clean filters will
increase the efficiency of the appliance.

¢ Replace the carbon filters (for recirculation mode only)
regularly. Observe the information given on the packaging
of the carbon filters.

NOTICE!
Take off all rings and bracelets before cleaning or
maintaining the appliance; otherwise you will damage
the surface of the appliance.

5. Cleaning and maintenance

WARNING!
Disconnect the appliance from the mains before you
clean or maintain it.

WARNING!
Ignoring the cleaning and maintenance instructions
will cause an increased risk of fire.

1 Equipment depending on model.

(1) Clean the housing of the appliance with a suitable
detergent. Use such a product carefully and economically.

(2) Do not clean the control panel with a detergent. Use a damp
cloth. Otherwise you may damage the electronic
components of the controls.

(3) Never use any alcohol-containing detergents to clean matt
black painted appliances as these detergents cause colour-
changes.

(4) Clean the glass panels' with a suitable detergent only.

(5) When you clean or replace the grease filters or the carbon
filters also clean all visible components on the bottom of
the appliance with a mild, non- acrid and fat-dissolving
detergent.

(6) Do not damage the grid of metal-made grease filters. The
colour of the metal surface may change due to frequent
cleaning as well as the use of aggressive detergents.

(7) Such changes do not influence the capacity of the appliance
and are no reason for complaint.

(8) Do not use a steam cleaner. RISK OF ELECTRIC SHOCK!

(9 Do not use any abrasive detergents.




5.1 Grease filter(s)

WARNING!
There is RISK OF FIRE when cleaning is not carried out
according to these instructions!

NOTICE!

Do not touch the illuminant with your hands. The
sweat on your fingers will reduce the operating time
of your new illuminant. Use a thin cloth or a thin
glove.

Clean the filters once a month by hand or in a dishwasher (30
°C). Do not use any acrid or corrosive detergents. Do not use
any abrasive detergents! Do not use any alkaline dishwasher-
detergents! (pH more than 7). Do not put the filter in the
dishwasher together with tableware. Filters which are blocked
with food debris do not carry a guarantee. Dry the filters
properly before you reinstall them.

5.2 Replacing of the illuminant

WARNING!
Disconnect the appliance from the energy supply

(1) The illuminant should have cooled down before you remove
it.

(2) Open the front panel and remove the grease filter (s. fig.
below).

(3) Pull the old illuminant out of its holder and replace it by a
new one of the same kind and power carefully /2,0 W max.
(s. fig. below).

(4) Insert the grease filter and close the front panel.
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Only use

Required minimum distance to surfaces
such as pot lids, oven cloths etc. to avoid
any hot parts and risk of fire.

self-shielded illuminants to

avoid hot parts, risk of fire and exposure

! to UV-radiation.

Malfunction

Possible cause

Measure

Light is on but motor does not work.

— Ventilation damper
blocked.

— Motor
defective.

mounting

— Remove the blockage.
— Replace the motor.

6. Trouble shooting

Abnormal motor-smells.

— The motor defective.

\ — Replace the motor

Malfunction

Possible cause

Measure

The appliance do

— The plug of the appliance
is not connected to the
socket.

— The plug has become
loose.

— The socket is not supplied
with energy.

— The fuse is switched off.

es not work at all.

— Check the corresponding
socket by connecting it
with another appliance.

— Check the fuse box.

Smear of oil.

— One-way valve is leaky.

— Connection base
chimney-telescopic
chimney is leaky.

— Seal the valve.
— Seal the connection with
a suitable material.

Appliance vibrates.

— The motor is not properly
fixed.

— The hood is not properly
fixed.

— Fix the motor properly.
— Fix the hood properly.




Malfunction

Possible cause Measure

Insufficient extracting capacity.
— Too much distance hood- | — Lower position of hood
hob —> Close the doors/windows
— Too  much  draught
because of open doors
and/or windows

Appliance is unstable.
— Mounting rail is not — Fix the mounting rail
firmly fixed. properly
— The screws are not firmly | — Tighten the screws
tightened.

If the appliance has a malfunction not noted on the schedule or
if you have checked all items on the schedule but the problem
still exists, please contact the shop you purchased the
appliance at.

If the hood does not work properly and/or you can
hear increased operating noise, check the schedule
below:

(1) incorrect dimension of the air duct.

(2) obstruction in the air duct.

(3) the diameter of the air duct from hood to wall-box inclusive
should be 120 mm; otherwise the capacity of the motor may
be decreased.

(4) if you have installed a fly screen on the wall-box, the air
vent may be obstructed. Check by removing the fly screen.

(5) if the cover panel of the wall box is equipped with firm and
slanted slats, the air vent may be obstructed. Check by
removing the cover panel.

(6) install a cover panel with moveable slats, which do not
obstruct the air vent.

(7) check condition and cleanliness of the filters.

(8) check if the air which is extracted by the hood is replaced
to avoid negative pressure.

(9) when you run your appliance in recirculating mode, check
if the carbon filter has been replaced on time (min. every 3-
6 months).




Grease filter / material /| 2 | Aluminium| Vv
7. Technical data dishwasher-proof
Carbon filter* 2*CF130
Exhaust hose v
Annual energy consumption (AEChood) 27.7 | kWh/year Installation material v
Energy efficiency index (EElhood) B Exhaust air operation? v
Fluid dynamical efficiency (FDEnood) 13.60 Air recirculation v
Fluid dynamical efficiency index D Instruction manual v
Grease separation 70.80 Telescopic chimney extractable 40,00-78,00 cm
Grease separation index D from-to
Air flow at minimum speed / standard Installation with ventilation stack |  wall penetration: 150
_— 222 m/h .
operation. or air duct outwards mm @
Air flow at maximum speed / standard 348 m¥/h drilling about 160 mm @
operation.® Dimensions H'W*D in cm 58.00-96.00%60.00*47.50
Connected load 67 W Weight net/ gross in kg 6,70/8,70
Power consumption lighting system| 2,0 W
(W) Technical modifications reserved.
Lighting efficiency (LEnood) 3450 | lux/Watt
Lighting efficiency index A 1 According to Regulation (EU) No. 65/2014
Power consumption standby (Ps) 0,00 W 2 Extraction mode: installation with ventilation stack or air
Power consumption off (P) 0,00 W duct outwards only, wall penetration = @ 150 mm, drilling
A-rated noise emission at minimum about @160 mm.
: 57 dB . _
speed / standard operation.® 3 Measured values at minimum/maximum motor speed.
A-rated noise emission at maximum b4 dB 4 Optional equipment.
speed / standard operation.?
Voltage / frequency AC 220-240V / 50Hz




8. Waste management

9. Guarantee conditions

While unpacking, the packaging materials (polythene bags,
polystyrene pieces, etc.) should be kept away from children and
pets. CHOKING HAZARD!

Old and unused appliances must be sent for disposal to the
responsible recycling centre. Never expose to open flames.
Before you dispose of an old appliance, render it inoperative.
Unplug the appliance and cut off the entire power cord. Dispose
of the power cord and the plug immediately.

Dispose of any paper and cardboard into the corresponding
containers.

Dispose of any plastics into the corresponding containers.

If suitable containers are not available at your residential area,
dispose of these materials at a suitable municipal collection
point for waste-recycling.

Receive more detailed information from your retailer or your
municipal facilities.

ies pat

Please contact your local
authorities to receive further
information.

Materials marked with this
symbol are recyclable.

This appliance includes a 24-month guarantee for the
consumer given by the manufacturer, dated from the day of
purchase, referring to its flawless material-components and
its faultless fabrication. The consumer is accredited with both
the dues of the guarantee given by the manufacturer and the
vendor's guarantees. These are not restricted to the
manufacturer's guarantee. Any guarantee claim has to be
made immediately after the detection and within 24 months
after the delivery to the first ultimate vendee. The guarantee
claim has to be verified by the vendee by submitting a proof of
purchase including the date of purchase and/or the date of
delivery. The guarantee does not establish any entitlement to
withdraw from the purchase contract or for a price reduction.
Replaced components or exchanged appliances demise to us
as our property.

The guarantee claim does not cover:

(1) fragile components as plastic, glass or bulbs;

(2) minor modifications of the Welcome-products concerning
their authorized condition if they do not influence the utility
value of the product;

(3) damage caused by handling errors or false operation;

(4) damage caused by aggressive environmental conditions,
chemicals, detergents;



(5) damage caused by non-professional installation and
haulage;

(6) damage caused by non common household use;

(7) damages which have been caused outside the appliance by
a Welcome-product unless a liability is forced by legal
regulations.

The validity of the guarantee will be terminated if:

(1) the prescriptions of the installation and operation of the
appliance are not observed.

(2) the appliance is repaired by a non-professional.

(3) the appliance is damaged by the vendor, the installer or a
third party.

(4) the installation or the
inappropriately.

(5) the maintenance is inadequately or incorrectly performed.

(6) the appliance is not used for its intended purpose.

(7) the appliance is damaged by force majeure or natural
disasters, including, but with not being limited to fires or
explosions.

The guarantee claims neither extend the guarantee period nor

initiate a new guarantee period. The geographical scope of the

guarantee is limited with respect to appliances, which are
purchased and used in Germany, Austria, Belgium,

Luxembourg and the Netherlands.
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Das von l|hnen gekaufte Gerat wurde moglicherweise
inzwischen verbessert und weist somit vielleicht Unterschiede
zur Bedienungsanleitung auf. Dennoch sind die Funktionen und
Betriebsbedingungen identisch, sodass Sie die
Bedienungsanleitung im vollen Umfang nutzen konnen.
Technische Anderungen bzw. Druckfehler bleiben vorbehalten.
Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Produkte
entsprechen samtlichen harmonisierten Anforderungen.

Die relevanten Unterlagen konnen durch die zustandigen
Behorden uber den Produktverkaufer angefordert werden.

X

Entsorgen Sie dieses Gerat nicht zusammen mit ihrem
Hausmull. Das Gerat darf nur uber eine Sammelstelle fur
wiederverwendbare elektrische und elektronische Gerate
entsorgt werden. Entfernen Sie nicht die Symbole / Aufkleber
am Gerat.

1. Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor der ersten Benutzung des Gerates die gesamten
Sicherheitshinweise und Sicherheitsanweisungen grundlich
durch. Die darin enthaltenen Informationen dienen dem Schutz
Ihrer Gesundheit. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung so
auf, dass sie bei Bedarf jederzeit griffbereit ist. Befolgen Sie
sorgfaltig alle Hinweise, um Unfalle oder eine Beschadigung
des Gerates zu vermeiden.

Diese Bedienungsanleitung muss fur jede Person, welche das
Gerat betreibt, stets zuganglich sein; vergewissern Sie sich,
dass die Bedienungsanleitung vor dem Betrieb des Gerates
gelesen und verstanden wurde. Bei Nichtbeachtung dieser
Anweisungen wird keinerlei Haftung fur Personen- oder
Materialschaden Gbernommen.

Prifen Sie auf jeden Fall auch das technische Umfeld des
Gerates! Sind alle Kabel oder Leitungen, die zu ihrem Gerat
fihren, in Ordnung? Oder sind sie veraltet und halten der
Gerateleistung nicht mehr Stand? Daher muss durch eine
qualifizierte Fachkraft (Elektrotechniker/-in) eine Uberpriifung
bereits vorhandener wie auch neuer Anschlusse erfolgen.
Samtliche Arbeiten, die zum Anschluss des Gerates an die
Stromversorgung notwendig sind, diurfen nur von einer



qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt
werden.

Das Gerat ist ausschliefilich zur privaten Nutzung bestimmt.
Das Gerat ist ausschliefilich zum Kuhlen von Lebensmitteln in
einem Privathaushalt bestimmt.

Das Gerat ist ausschliefilich zum Betrieb
geschlossener Raume bestimmt.

Dieses Gerat darf nicht fur gewerbliche Zwecke, beim Camping
und in offentlichen Verkehrsmitteln betrieben werden.
Betreiben Sie das Gerat ausschliefilich im Sinne seiner
bestimmungsgemafien Verwendung.

Erlauben Sie niemandem, der mit der Bedienungsanleitung
nicht vertraut ist, das Gerat zu benutzen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und daruber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder zwischen 3
und 8 Jahren durfen Kuhlgerate be- und entladen. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-
Wartung durfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefuhrt werden.

innerhalb

Signalworter

GEFAHR!

verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine unmittelbare
Gefahrdung fur Leben und
Gesundheit zur Folge hat.

WARNUNG!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine mogliche bevorstehende
Gefahrdung fur Leben und
Gesundheit zur Folge hat.

VORSICHT!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird, zu
mittelschweren oder
kleineren Verletzungen
fuhren kann.

HINWEIS!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine mogliche Beschadigung
des Gerates zur Folge hat.
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Sicherheitsanweisungen

GEFAHR!

Eine Nichtbeachtung der Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung gefahrdet das Leben wund die
Gesundheit des Geratebetreibers und/oder kann das Gerat
beschadigen.

SchlieBen Sie das Gerat keinesfalls an die
Stromversorgung an, wenn das Gerat, das Netzkabel oder
der Netzstecker sichtbare Beschadigungen aufweisen.
Versuchen Sie niemals selbst, das Gerat zu reparieren.
Falls lhr Gerat nicht ordnungsgemal3 funktioniert,
kontaktieren Sie das Geschaft, in dem Sie das Gerat
erworben haben. Lassen Sie nur Original-Ersatzteile
einbauen.

(4) Wenn das Netzanschlusskabel beschadigt ist, darf es

(5)

ausschliellich vom Hersteller oder einem vom Hersteller
autorisierten Kundendienst oder einer qualifizierten
Fachkraft (Elektrotechniker/-in) ausgetauscht werden.

Benutzen Sie zum Ziehen des Netzsteckers niemals das
Netzanschlusskabel. Ziehen Sie immer am Netzstecker

©

)

@

©)

selbst, um das Gerat von der Stromversorgung zu trennen.
STROMSCHLAGGEFAHR!

Beruhren Sie den Netzanschlussstecker, den Netzschalter
oder andere elektrische Komponenten niemals mit nassen
oder feuchten Handen. STROMSCHLAGGEFAHR!

WARNUNG!

lhr Gerat wird mit dem umweltfreundlichen Kaltemittel

R600a betrieben. Das Kaltemittel R600a ist brennbar.

Deshalb ist es unbedingt erforderlich, dass keine

Systemteile des Kuhlkreislaufs wahrend des Betriebs oder

Transports des Gerates beschadigt werden.

Sollte ein Systemteil Beschadigungen aufweisen, darf sich

das Gerat auf keinen Fall in der Nahe von Feuer, offenem

Licht und Funkenbildungen befinden. Nehmen Sie in einem

solchen Fall sofort Kontakt zu Ihrem Kundendienst auf.

Falls es in Ihrer Wohnung zum Austritt eines brennbaren

Gases kommen sollte:

(@) Offnen Sie alle Fenster zur Beliiftung.

(b) Ziehen Sie nicht den Stecker aus der Steckdose und
benutzen Sie nicht die Bedienelemente des Gerates.

(c0 Beruhren Sie nicht das Gerat, bis samtliches Gas
abgezogen ist.



(d) Bei Missachtung dieser Anweisungen konnen Funken
entstehen, die das Gas entflammen.

@ Halten Sie alle Teile des Gerates fern von Feuer und
sonstigen Zundquellen, wenn Sie das Gerat entsorgen oder
aufler Betrieb nehmen.

® EXPLOSIONSGEFAHR! Lagern Sie keine explosiven Stoffe
oder Sprihdosen mit brennbaren Treibmitteln in dem Gerat,
da ansonsten zuindfahige Gemische zur Explosion gebracht
werden konnen.

© Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile  der  Verpackung  (Polyethylentiiten,
Polystyrenstiicke) nicht in die Reichweite von Kindern
gelangen. ERSTICKUNGSGEFAHR.

(W Schlieflen Sie das Gerat nicht an die Stromversorgung an,
bevor Sie alle  Verpackungsbestandteile  und
Transportsicherungen vollstandig entfernt haben.

© Betreiben Sie das Gerdt nur mit 220 ~240V /50 Hz / AC.
Alle  Netzanschlussleitungen, die = Beschadigungen
aufweisen, missen von einer qualifizierten Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) ausgewechselt werden.

@ Verwenden Sie zum Anschluss des Gerates an die
Stromversorgung keine Steckdosenleisten,
Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel.

(0) Stellen Sie niemals tragbare Mehrfachsteckdosen oder
tragbare Netzteile hinter das Gerat. BRANDGEFAHR!

() Sie benotigen eine dem Netzstecker entsprechende
ordnungsgemall geerdete und ausschliefilich dem Gerat
zugewiesene Sicherheitssteckdose. Anderenfalls kann es
zu gefahrlichen Unfallen oder einer Beschadigung des
Gerates kommen. Das Gerat muss ordnungsgemalfl geerdet
sein.

(12) Achten Sie darauf, dass sich das Netzanschlusskabel nicht
unter dem Gerat befindet oder durch das Bewegen des
Gerates beschadigt wird.

13) Die technischen Daten lhrer elektrischen Versorgung
mussen den auf dem Typenschild angegebenen Werten
entsprechen.

(14) lhr Hausstrom muss mit einem Sicherungsautomaten zur
Notabschaltung des Gerates ausgestattet sein.

15 Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat vor.

16 Schalten Sie vor dem Aufbau und Anschluss des Gerates
unbedingt den Strom ab. GEFAHR EINES TODLICHEN
STROMSCHLAGS!

a7 Trennen Sie das Gerat vor allen Wartungs- und
Reinigungsarbeiten von der Stromversorgung.

(18 Benutzen Sie keine elektrischen Gerate im Inneren des
Gerates, es sei denn, diese werden vom Hersteller |hres
Kuhlgerates empfohlenen.

19 Stellen Sie keine Warme abstrahlenden elektrischen Gerate
auf lhr Gerat.



(20) Stellen Sie das Gerat nicht an einem Ort auf, an dem es mit
Wasser / Regen in Kontakt kommt, damit die Isolierungen
der Elektrik keinen Schaden nehmen.

@) Stellen Sie keinen Wasserkocher und keine Vasen auf das
Gerat. Die Isolierung der Elektrik lhres Gerates kann
ansonsten durch verschuttetes oder uberkochendes
Wasser nachhaltig beschadigt werden.

(22 Benutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat, um lhr Gerat
abzutauen oder zu reinigen. Der Dampf kann in Kontakt mit
elektrischen Teilen kommen und so einen Kurzschluss
auslosen. STROMSCHLAGGEFAHR!

(23 Benutzen Sie niemals mechanische Gegenstande, ein
Messer oder andere scharfe Gegenstande, um
Eisablagerungen zu entfernen. Durch  dadurch
resultierende Beschadigungen des Innenraums droht
STROMSCHLAGGEFAHR!

24) Kinder durfen niemals mit dem Gerat spielen.

(25 Achten Sie auch bei einer zeitweiligen Auf3erbetriebnahme
des Gerates darauf, dass keine Kinder in das Innere des
Gerates gelangen konnen. Beachten Sie die dafir
relevanten Sicherheitshinweise 1. und 4. unter -
AuBerbetriebnahme, endgtiltige-.

(26 Beachten Sie unbedingt die Anweisungen im Kapitel
-Installation-.

(1)

2)

@A)

(1

VORSICHT!

Stellen oder legen Sie niemals kohlensaurehaltige
Getranke in die Niedrigtemperatur-Bereiche des Gerates
(Gefrierteil / Gefrierfach), da diese dort explodieren konnen.
An der Ruckseite des Gerates befinden sich der
Kondensator und der Kompressor. Diese Bestandteile
konnen wahrend der normalen Benutzung des Gerates eine
hohe Temperatur erreichen. Schliefen Sie das Gerat
entsprechend der in dieser Bedienungsanleitung
aufgefuhrten Anweisungen an. Eine unzureichende
BelUftung beeintrachtigt den ordnungsgemafen Betrieb des
Gerates und beschadigt das Gerat. Decken Sie die
Ventilationsoffnungen niemals ab.

Beruhren Sie die stark gekuhlten Oberflachen des Gerates
nicht mit nassen oder feuchten Handen, da ansonsten lhre
Haut an den Oberflachen festkleben kann.

HINWEIS!

Wenn Sie das Gerat bewegen, halten Sie es immer am
unteren Ende fest und heben Sie es vorsichtig an. Halten Sie
das Gerat dabei aufrecht.



2 Kippen Sie das Gerat nicht {iber einen Winkel von 45°
hinaus.

3) Falls das Gerat in einer horizontalen Position transportiert
wird, kann Ol aus dem Kompressor in den Kiihlkreislauf
gelangen.

(4) Lassen Sie das Gerat fur mindestens 4-6 Stunden aufrecht
stehen, bevor Sie es an die Stromversorgung anschlief3en,
damit das Ol in den Kompressor zuriickflieen kann.

(5) Benutzen Sie niemals die Tur selbst zum Transport des
Gerates, da Sie dadurch die Scharniere beschadigen.

() Das Gerat muss von mindestens zwei Personen
transportiert und angeschlossen werden.

(7 Merken Sie sich die Positionen aller Teile des Gerates, wenn
Sie es auspacken, fur den Fall, es noch einmal einpacken
und transportieren zu missen.

(8) Benutzen Sie das Gerat nicht, bevor alle dazugehorigen
Teile sich ordnungsgemal an ihren dafiir vorgesehenen
Stellen befinden.

(9) Benutzen Sie den Boden, die Schubladen, die Tiiren etc. des
Gerates niemals als Standflache oder Stutze.

(10) Stellen oder legen Sie keine heiflen Flussigkeiten und
heif3en Lebensmittel in das Gerat.

() Die Beluftungsoffnungen des Gerates oder dessen
Einbauvorrichtung (falls Ihr Gerat fiir einen Einbau geeignet
ist) missen immer frei und unbedeckt sein.

(12) Das Typenschild darf niemals unleserlich gemacht oder gar
entfernt werden! Falls das Typenschild unleserlich gemacht
oder entfernt wurde, entfallt jeglicher Garantieanspruch!

2. Klimaklassen

Welcher Klimaklasse Ihr Gerat unterliegt, entnehmen Sie bitte
dem Kapitel Technische Daten. Die Angaben dort gewahren
einen zuverlassigen Betrieb lhres Gerates entsprechend der
Angaben der folgenden Tabelle.

Klimaklasse Umgebungstemperatur
SN +10°—>+32°C  z.B. ungeheizter Keller
N +16°—+32°C  Wohntemperaturbereich
ST +16°—+38°C  Wohntemperaturbereich
T +16"—+43°C  Wohntemperaturbereich



3. Installation

3.1 Wahl des Standorts

(1) Packen Sie das Gerat vorsichtig aus. Beachten Sie
unbedingt die Hinweise zur Entsorgung des Gerates im
Kapitel -Entsorgung-.

(2) Das Zubehor Ihres Gerates ist moglicherweise gegen
Beschadigungen durch den Transport gesichert
(Klebebander etc.). Entfernen Sie solche Klebebander
auferst vorsichtig. Entfernen Sie mogliche Ruckstande der
Klebebander nur mit einem feuchten Tuch und etwas
handwarmem Wasser sowie einem milden Reinigungsmittel
(s.a. Kapitel -Reinigung und Pflege-). Entfernen Sie
keinesfalls irgendwelche Bestandteile der Rickwand des
Gerates!

(3) Bauen Sie das Gerat an einer geeigneten Stelle mit einem
angemessenen Abstand zu extremen Hitze- oder
Kaltequellen auf.

(4) Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerites, ob das
Netzanschlusskabel oder das Gerat selbst keine
Beschadigungen aufweisen.

(5) Wahlen Sie fiir den Aufbau einen trockenen und gut
belufteten Raum.

(6) Schiitzen Sie das Gerat vor direkter Sonneneinstrahlung.

(7) Die Tiiren miissen sich komplett und ungehindert 6ffnen
lassen.

(8) Stellen Sie das Gerat auf einem geraden, trockenen und
festen Untergrund auf. Kontrollieren Sie mit einer
Wasserwaage den ordnungsgemafien Aufbau.

(9) Das Gerat muss ordnungsgemal mit der Stromversorgung
verbunden sein.

(10) Das Typenschild befindet sich im Gerat oder aufien an der
Ruickwand.

3.2 Einbau

= Es gibt, abhangig vom Lieferumfang, zwei Moglichkeiten fur
den Einbau. Gehen Sie entsprechend der Art Ilhres
Befestigungszubehors entweder nach Moglichkeit A oder B
vor.

—> Die Abmessungen ihres Gerates finden Sie im Kapitel -
Technische Daten-.



WARNUNG!
Schalten Sie das Gerat vor dem Einbau aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
STROMSCHLAGGEFAHR!

VORSICHT!

Fuhren Sie den Einbau mit mindestens zwei Personen
durch, weil Sie ansonsten das Gerat beschadigen oder
der Person, die an dem Gerat arbeitet, Schaden
zufugen. Kippen Sie das Gerat nicht Uber einen Winkel
von 45° hinaus.

Einbau A:

(1) Schieben Sie das Gerat behutsam in die Einbaunische und
prufen Sie, ob das Gerat sicher und ordnungsgemal
ausgerichtet in der Nische steht.

(2) Anschlieiend fixieren Sie das Gerat mittels der Montage
der 4 Holzschrauben an den in der folgenden Zeichnung
aufgefuhrten Befestigungspunkten.

P -

Befestigungspunkte zum Fixieren des Gerates
f durch die bereits fertig montierten Bauteile A+B
und den mitgelieferten Holzschrauben in der

Einbaunische.

(3) Der nach dem Einbau entstandene Zwischenraum
zwischen Einbau-Nische und Gerat wird durch Einstecken
der im Lieferumfang enthaltenen Plastikprofildichtung

ausgeglichen.
—

£

=

Plastikprofildichtung

— Seitenansicht im Querschnitt




Um die Schleppvorrichtung zum Offnen bzw. SchlieBen der
Tur zu montieren, gehen Sie bitte schrittweise wie folgt vor:

(1) Befestigen Sie die zwei kleinen Scharniere mit den im
Lieferumfang enthaltenen Schrauben. Je nach
Turanschlag entscheiden Sie sich bitte fur eine Links-
bzw. Rechtsmontage.

-

|

(2) Montieren Sie nun das lange Scharnier an der Innenseite
der Mobeltire. Nehmen Sie wie in der folgenden
Zeichnung aufgefiihrt das richtige Maf3, indem Sie die
Scharniere aufeinander stecken.

I

(3) Bei der anschlieBenden Ausrichtung achten Sie bitte
darauf, dass die Auenseite des langen Scharniers ca. 2
cm Abstand zur AuBlenseite der Mobeltire aufweist.
Fixieren Sie nun das Scharnier mit den beigefligten
Schrauben.

2 cm Abstand

= Schwarzer Balken stellt 2 cm Abstand dar!



= Sie konnen das lange Scharnier am besten anbringen und
ausrichten sowie mit dem kurzen Scharnier verbinden,
wenn Sie beide Turen weit geoffnet haben!

Einbau B

1
1: Verpackungsbeutel 1: Scharnierteil an 2: Scharnierteil an
Kuhlschranktur. Schranktdr.




Abmessungen A/B:

3.3 Wechsel des Tiiranschlags

41 £ min. 38

WARNUNG!
Schalten Sie das Gerat vor dem Wechsel des
Turanschlags aus und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose. STROMSCHLAGGEFAHR!

min. 5§Q; VORSICHT!

min. 38 Fuhren Sie den Wechsel des Tliranschlags mit

880! ks 3 mindestens zwei Personen durch, weil Sie ansonsten
min. 560 das Gerat beschadigen oder der Person, die an dem

o > 870 Gerat arbeitet, Schaden zufuigen. Kippen Sie das Gerat

p ! nicht Uber einen Winkel von 45° hinaus.

<l (1) Losen und entfernen Sie die zwei Schrauben (1+2) und
TSNS entfernen Sie anschlieflend das komplette obere Scharnier.
(2) Ziehen Sie die Tiir nun nach oben, bis diese aus dem unteren

Scharnier ausgehebelt ist. Stellen Sie die Tur behutsamund
\ 2 sicher ab.

(3) Losen und entfernen Sie nun die Schrauben (3+4) von dem
unteren Scharnier und entfernen Sie es ebenfalls vom
1: Luftaustritt 200 cn?. Gerat.
2: Lufteintritt im Sockel 200 cm?.




(4) Montieren Sie nun das ehemals obere Scharnier an der
unteren Position und befestigen Sie es wieder mit den 2
Montageschrauben und fuhren Sie alle oben genannten
Montageschritte in umgekehrter Reihenfolge aus.

(®) Zum Schluss priifen Sie bitte, ob die Tiir exakt ausgerichtet
ist und ob diese sauber schliefit, bevor Sie die Schrauben
endgultig festziehen.
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4. Bedienung

HINWEIS!
Richten Sie die Tur ordnungsgemafl aus. Die
Dichtungen mussen ordnungsgemaf} anliegen.

o~ OITNWIN ™

GEFRIERFACHKLAPPE
STEUERUNG
VERSTELLBARES REGAL
GEMUSEFACH
TURABLAGEN
FLASCHENFACH



4.1 Temperaturregelung

SOBALD SIE DAS GERAT AUFGESTELLT HABEN,
WARTEN SIE BITTE 4 - 6 STUNDEN, BEVOR SIE ES
EINSCHALTEN!

(5, Die Einstellung 0/OFF/AUS schaltet lediglich den
Kompressor ab. Um das Gerat. von der
Stromversorgung zu trennen, mussen Sie den
Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen.

(1) Sobald Sie den Kiihlschrank eingeschaltet haben,
stellen Sie den Thermostat-Schalter auf die
Normaltemperatur-Stufe 4 - 5. Nach ca. 5 Stunden hat
das Gerat seine normale Betriebstemperatur erreicht
und der Kuhlschrank ist einsatzfahig.

WARNUNG!

Benutzen Sie niemals mechanische Gegenstande, ein

Messer oder andere scharfe Gegenstande, um die
Eisablagerungen zu entfernen. Durch dadurch

resultierende Beschadigungen des Innenraums droht

STROMSCHLAGGEFAHR!

(2) Falls eine hohere (warmere) Temperatur gewiinscht
wird, stellen Sie den Thermostat-Schalter auf Stufe 3
oder 2, oder, falls gewlinscht, noch tiefer.

Empfohlene Thermostateinstellungen fur den Kuhlbereich

(3) Bei sehr hohen sommerlichen Temperaturen, verstellen
Sie den Thermostat-Schalter auf Stufe 4, oder bei
Bedarf hoher, um die Kuhltemperatur weiter
abzusenken.

Umgebungstemperatur Thermostateinstellung

(4, Sollte sich bei einer hohen Thermostat-Einstellung Reif
auf der Ruckseite bilden, so ist es empfehlenswert die
Einstellung auf eine niedrigere Position zurlick zu
stellen.

/4\\
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Thermostateinstellung « 2 - 4 »




Normal

4.2 Der Kiihlbereich

Der Kuhlbereich eignet sich nicht zur Langzeitlagerung
frischer Lebensmittel. Verwenden Sie also den Kuhlbereich nur
zur kurzzeitigen Lagerung ihrer Lebensmittel. Durch den
Umlauf der gekuhlten Luft ergeben sich unterschiedliche
Temperaturbereiche, sodass Sie in diesen unterschiedlichen
Bereichen auch unterschiedliche Lebensmittel lagern konnen.

Winter

Bereich Sterne Ziel- Geeignete

@) temperatur | Lebensmittel
Eier,
Fertiggerichte,
abgepackte
Lebensmittel,
Obst und
Gemtuse,
Milchprodukte,

Thermostateinstellung « 5 - 6 »

Kihlbereich - +29C-+8°C
Kuchen,

Getranke  und
andere
Lebensmittel,
die nicht zum
Einfrieren
geeignet sind.




Lebensmittel aus Weizenmehl, Milch etc.
Die Regale konnen zur Reinigung
herausgenommen werden. Sie konnen
die Regale entsprechend Ilhrer
Bedurfnisse einstellen.

Glasregale

Gemuseschublade | Friichte, Gemuse, etc.

Eier, Getrankedosen, Getrankeflaschen,

Turablagen verpackte Lebensmittel etc.

Lebensmittel sollten immer abgedeckt oder verpackt in den
Lagerraum gelangen, wodurch es zu keiner Geschmacks- oder
Geruchsdiffusion kommen kann. Zum richtigen Verpacken
Ihrer Lebensmittel eignen sich:

¢ Fir Lebensmittel geeignete Frischhaltebeutel / Frisch-
haltefolien sowie Aluminiumfolie.

¢ Spezielle Abdeckhauben flir Lebensmittel.

¢ Fiir Lebensmittel geeignete Behalter aus Kunststoff / Glas /
Keramik.

¢ lLagern Sie frische, verpackte Lebensmittel auf den
Regalen, frisches Obst und Gemuse im Gemiuisefach.

¢ Lagern Sie frisches Fleisch fur maximal 2 Tage nur in
Schutzfolie verpackt ein.

¢ Lassen Sie warme Lebensmittel wie gekochte Speisen vor
dem Einlagern abkuhlen.

¢ Lagern Sie die Lebensmittel so ein, dass die Luft frei in den
Fachern zirkulieren kann.

¢ Stellen Sie keine zu schweren Haschen in das
Flaschenfach, da sich das Fach ansonsten von der Tur losen
kann.

4.3 Bedeutung der *-Kennzeichnung
von Gefrierbereichen

=> 2-Sterne (**) und 3-Sterne (***) Gefrierbereiche eignen sich
zur Lagerung von Tiefkiihlkost (vorgefroren) und Eis oder
zur Herstellung von Eis und Eiswurfeln.

= (*), 2- (**), und 3-Sterne (***) Gefrierbereiche eignen sich
nicht zum Einfrieren frischer Lebensmittel.




Bereiche Sterne Ziel- Geeignete Bereiche Sterne Ziel- Geeignete
(*) | temperatur Lebensmittel (*) | temperatur Lebensmittel
Geeignet fur Meeresfriichte
Meeresfriichte (Fisch,  Garnelen,
(Fisch,  Garnelen, Schalentiere),
Schalentiere), Sufwasser-  und
Sufiwasser-  und Fleischprodukte.
Fleischprodukte. . : Sk 0 Empfohlene
Tiefkiihlbereich | (***)* | -18°C | Empfohlene Tiefkthlbereich 187 Lagerdauer:
Lagerdauer: 3 3 Monate
Monate Nicht geeignet zum
Geeignet zum Einfrieren von
Einfrieren von frischen
frischen Lebensmitteln.
Lebensmitteln. Meeresfriichte
(Fisch, Garnelen,
Schalentiere),
Suflwasser-  und
Fleischprodukte.
Tiefkilhlbereich | ** | -izog | Cmprohlene

Lagerdauer: 2
Monate

Nicht geeignet zum
Einfrieren von
frischen
Lebensmitteln.




Bereiche Sterne Ziel- Geeignete Bereiche Sterne Ziel- Geeignete
(*) | temperatur Lebensmittel (*) | temperatur Lebensmittel
Meeresfriichte Geeignet fur frische
(Fisch, Garnelen, Fleischprodukte
Schalentiere), (Schwein, Rind,
SufBwasser-  und Huhn etc) und
Fleischprodukte. verarbeitete
Tiefkiihlbereich * _6°C Empfohlene !_ebensmittel, die
Lagerdauer: innerhalb
1 Monat desselben  Tages
Nicht geeignet zum oder hochstens
Einfrieren von innerhalb der
frischen 0* - Fach - -6°C-0°C | nachsten 3 Tage
Lebensmitteln. nach  Einlagerung

verzehrt oder
verarbeitet werden.
Nicht geeignet zum
Einfrieren oder
Tiefkuhlen von
Lebensmitteln oder
zum Lagern von
gefrorenen
Lebensmitteln.




WARNUNG!

Essen Sie keine Lebensmittel, die noch gefroren sind
und geben Sie Kindern kein Eis direkt aus dem
Gefrierfach. Durch die Kalte kann es zu Verletzungen
im Mundbereich kommen.

WARNUNG!
Das Berthren von Gefriergut, Eis und Metallteilen im
Inneren des Gefrierbereichs kann an der Haut
verbrennungsahnliche Symptome hervorrufen.

4.4 Lagerung von Lebensmitteln

¢ Die Bedienung lhres Gerates wird allgemein in dem Kapitel
"BeDIENUNG" ff. beschrieben. Die folgenden Erlauterungen
helfen lIhnen dabei, lhre jeweiligen Lebensmittel richtig zu
lagern.

¢ Lebensmittel durfen nicht mit den Oberflachen im Inneren
des Gerates direkt in Berlihrung kommen, sondern miissen
separat in Alufolie, Zellophanfolie oder in luftdichten
Plastikboxen eingepackt werden.

Aufbewahrung von Lebensmitteln im
Kuhlbereich

—> Der Kuhlbereich hilft, die Lagerzeiten fur frische
verderbliche Lebensmittel zu verlangern.

Die richtige Lagerung von frischen
Lebensmitteln sorgt fur beste Ergebnisse

= Lagern Sie nur Lebensmittel, die sehr frisch und von guter
Qualitat sind.

—> Stellen Sie sicher, dass die Lebensmittel vor der Lagerung
gut verpackt oder abgedeckt sind. Dadurch bleiben die
Lebensmittel frisch und es wird verhindert, dass die
Lebensmittel austrocknen, sich verfarben oder den
Geschmack  verlieren. Aufierdem  wird eine
Geruchsubertragung verhindert.

—> Gemuse und Obst mussen bei der Lagerung nicht verpackt
werden, wenn sie in der Gemuseschublade des Kiihlraums
aufbewahrt werden.

= Stellen Sie sicher, dass stark riechende Lebensmittel bei
der Lagerung eingewickelt oder abgedeckt sind und von
Nahrungsmitteln wie Butter, Milch und Rahm ferngehalten



werden, da diese durch starke Geruche verdorben werden
konnen.

=> Kuhlen Sie heifle Speisen ab, bevor Sie sie in das Kiihlfach
legen.

Milchprodukte und Eier

= Fur die meisten vorverpackten Milchprodukte wird
empfohlen, dass sie bis zum Mindesthaltbarkeitsdatum
oder bis zum ,Verwenden bis“- Datum verwendet werden.
Bewahren Sie sie im Kiihlbereich auf und verwenden Sie sie
innerhalb der empfohlenen Zeit.

= Butter kann durch stark riechende Nahrungsmittel
verdorben werden, sodass sie am besten in einem
verschlossenen Behalter aufbewahrt wird.

=> Eier sollten im Kuhlschrank aufbewahrt werden.

Rotes Fleisch

= Legen Sie frisches rotes Feisch auf einen Teller und
bedecken Sie es mit Wachspapier, Plastikfolie oder Folie.

—> Bewahren Sie gekochtes und rohes Fleisch auf separaten
Tellern auf, um zu verhindern, dass der durch das rohe
Fleisch verloren gegangene Saft das gegarte Produkt
verunreinigt.

Geflugel

= Frische, ganze Vogel sollten mit kaltem, flieBendem Wasser
von innen und auflen gesplilt, getrocknet und abgedeckt auf
einen Teller gelegt werden.

= Gefllgelstlicke sollten auf die gleiche Weise gelagert
werden.

—> Ganzes Geflugel sollte erst unmittelbar vor dem Kochen
gefullt werden, um Lebensmittelvergiftungen zu
vermeiden.

Fisch und Meeresfriichte

= Fisch und Fischfilets sollten am Tag des Kaufs verwendet
werden. Bis zu ihrer endgiltigen Verwendung sollten sie im
Kuhlbereich auf einem Teller aufbewahrt werden, der
locker mit Plastikfolie, Wachspapier oder Folie bedeckt ist.

=> Wenn Sie Fisch oder Meeresfrichte tber Nacht oder langer
lagern mochten, achten Sie besonders darauf sehr frischen
Fisch zu kaufen.

—> Ganze Fische sollten mit kaltem Wasser gesplilt werden,
um lose Schuppen und Schmutz zu entfernen, und dann mit
Papierttichern trocken getupft werden. Geben Sie ganzen
Fisch oder Filets in einen verschlossenen Plastikbeutel.




= Halten Sie Schalentiere jederzeit gekuhlt und verwenden
Sie sie innerhalb von 1 - 2 Tagen.

Vorgekochte und / oder iibrig gebliebene
Lebensmittel

—> Diese sollten in geeigneten, verschlossenen Behaltern
aufbewahrt werden, damit die Lebensmittel nicht
austrocknen.

= Nur 1-2 Tage aufbewahren.

= Erwarmen Sie Reste nur einmal und bis sie dampfend heif3
sind.

Gemiuiseschublade

= Die Gemuseschublade ist der optimale Aufbewahrungsort
fur frisches Obst und Gemuse.

—> Die folgenden Lebensmittel durfen nicht Uber einen
langeren Zeitraum bei Temperaturen unter 7°C gelagert
werden: Zitrusfrichte, Melonen, Ananas, Papaya,
Passionsfrichte, Gurken, Paprika und Tomaten.

—> Bei niedrigen Temperaturen treten unerwinschte
Veranderungen, wie Erweichung des Fleisches, Braunung
und / oder beschleunigtes Reifen auf.

= Kihlen Sie keine Avocados (bis sie reif sind), Bananen und
Mangos im Kuhlschrank.

Einfrieren und Aufbewahren von
Lebensmitteln im Gefrierbereich

—> Lagern von Tiefkuhlkost.
= Eiswurfel herstellen.
= Lebensmittel einfrieren.

HINWEIS!
Stellen Sie sicher, dass die Tur des Gefrierfachs
ordnungsgemal geschlossen wurde.

Tiefkuhlkost kaufen

—> Die Verpackung darf nicht beschadigt sein.

= Achten Sie auf das Mindesthaltbarkeitsdatum oder das ,zu
verwenden bis“-Datum.

= Tiefkuhlkost moglichst in einem isolierten Beutel
transportieren und schnell in das Gefrierfach legen.




Tiefkuhlkost lagern

= Bei -18°C oder kalter aufbewahren.
= Vermeiden Sie unnétiges Offnen der Tir des
Gefrierbereichs.

Einfrieren frischer Lebensmittel

= Nur frische und unbeschadigte Lebensmittel einfrieren.

= Um den bestmoglichen Nahrwert, den Geschmack und die
Farbe zu erhalten, sollte das Gemiise vor dem Einfrieren
blanchiert werden. Auberginen, Paprika, Zucchini und
Spargel benatigen kein Blanchieren.

HINWEIS!
Halten Sie Lebensmittel, die eingefroren werden
sollen, von bereits eingefrorenen Lebensmitteln fern.

Folgende Lebensmittel sind zum Einfrieren
geeignet

= Kuchen und Geback.
= Fisch und Meeresfruchte.

= Heisch, Wild, und Gefligel.

= Gemiise, Obst, Krauter.

—> Eier ohne Schalen.

—> Milchprodukte wie Kase und Butter.

—> Fertiggerichte und Speisereste sowie Suppen, Eintopfe,
gekochtes Fleisch und Fisch.

= Kartoffelgerichte und Auflaufe.

—> Desserts.

Folgende Lebensmittel sind zum Einfrieren
nicht geeignet:

= Gemiisesorten, die normalerweise roh verzehrt werden, z.
B. Salat oder Radieschen.

= Eier mit Schale.

= Trauben, ganze Apfel, Birnen und Pfirsiche.

= Hartgekochte Eier, Joghurt, Milch, saure Sahne und
Mayonnaise.

Tiefkuhlkost verpacken

¢ Um zu verhindern, dass Lebensmittel ihren Geschmack
verlieren oder austrocknen, verpacken Sie sie in eine
luftdichte Verpackung.



(a) Lebensmittel in eine Verpackung geben.

(b) Luft entfernen.

(c) Versiegeln Sie die Verpackung.

(d) Etikettieren Sie die Verpackung mit Inhalt und
Einfrierdatum.

Geeignete Verpackung

= Kunststofffolie,
Aluminiumfolie.

Schlauchfolie  aus Polyethylen,

¢ Diese Produkte sind im Fachhandel erhaltlich.

Empfohlene Lagerzeiten fur Tiefkihlkost im
Gefrierbereich

¢ Diese Zeiten variieren je nach Art der Lebensmittel.
¢ Die Lebensmittel, die Sie einfrieren, konnen 1 bis 12 Monate
aufbewahrt werden (mindestens bei -18 °C).

= Speck, Auflaufe, Milch: 1 Monat

= Brot, Eiscreme, Wuirste, Pasteten, zubereitete Schalentiere,
oliger Fisch: 2 Monate

=> Nicht fettiger Fisch, Schalentiere, Pizza Geback und Muffins:
3 Monate

= Schinken, Kuchen, Kekse, Rinder- und Lammkoteletts,
Geflligelstlicke: 4 Monate

=> Butter, Gemiise (blanchiert), Eier und Eigelb, gekochte
Flusskrebse, Hackfleisch (roh), Schweinefleisch (roh): 6
Monate

=> Obst (trocken oder in Sirup), EiweiB, Rindfleisch (roh),
ganzes Huhn, Lammfleisch (roh), Obstkuchen: 12 Monate

Wichtige Hinweise!

(@) Wenn  Sie  frische  Lebensmittel  mit einem
Mindesthaltbarkeitsdatum oder einem ,zu verwenden bis"-
Datum einfrieren, miissen Sie sie einfrieren, bevor dieses
Datum ablauft.

(b) Vergewissern Sie sich, dass die Lebensmittel nicht bereits
gefroren waren. Tiefgefrorene Tiefkuhlprodukte durfen
nicht wieder eingefroren werden.

(c) Nach dem Auftauen sollten Lebensmittel schnell verzehrt
werden.

4.5 Energiesparhinweise

¢ Legen Sie den Gefrierbereich nicht mit Aluminiumfolie,
Wachspapier oder Papierlagen aus, weil Sie dadurch die




Zirkulation der Kaltluft beeintrachtigen und das Gerat nicht
mehr effektiv arbeiten kann.

Bereits gekochtes Essen kann im Gerat frisch gehalten
werden. Lassen Sie es dazu vorher auf Zimmertemperatur
abkuhlen.

Verwenden Sie zum Verpacken farblose, geruchslose,
luftundurchlassige und widerstandsfahige Materialien.
Andere Lebensmittel, wie Fleisch, Fisch usw., neigen dazu,
trocken zu werden und Gerliche frei zusetzen. Um dies zu
verhindern, konnen Sie diese Lebensmittel in
Aluminiumfolie einwickeln, in geeignete Frischhaltebeutel
geben oder luftdichte Behalter verwenden.

Gewahren Sie den Lebensmitteln einen angemessenen
Lagerungsbereich. Uberfiillen Sie das Gert nicht.

Wickeln Sie einzulagernde Lebensmittel in Frischhaltefolie
oder ein geeignetes Papier und ordnen Sie die Lebensmittel
einzelnen Bereichen zu. So vermeiden Sie
Verunreinigungen, einen Verlust an Wasser und eine
Vermischung von Geriichen.

Lassen Sie heie Lebensmittel auf Zimmertemperatur
abkihlen, bevor Sie diese einlagern, da sonst der
Energieverbrauch ansteigt und es zur Ausbildung von
Eiskristallen im Inneren kommt.

! Achten Sie hierbei auf die entsprechende Funktionswahl lhres

Achten Sie beim Einkauf von Tiefkuhlprodukten darauf, dass
deren Verpackung nicht beschadigt ist und das Produkt
ordnungsgeman gelagert wurde ( Verkaufstruhe mit -18°C
oder tiefer).

Gefriergut auftauen: je nach der Ausstattung Ihrer Kiche
und entsprechend dem Verwendungszweck lhres
Gefrierguts, bei Raumtemperatur, im Kuhlbereich |hres
Gerdtes, in einem elektrischen Backofen!, in einem
Mikrowellengerat?.

Versuchen Sie, die Tur nicht zu haufig zu 6ffnen, besonders
bei feucht-warmen Wetter. Wenn Sie die Tir offnen,
schlief3en Sie diese wieder sobald als maglich.

Um den Energieverbrauch zu senken, sollten Schubladen,
Glasablagen, Turablagen etc, in den urspringlichen
Positionen belassen werden.

Uberpriifen Sie laufend, ob das Gerit geniigend beliiftet
wird. Das Gerat muss an allen Seiten gut beluftet werden.
Eisablagerungen fuhren zu einem hoheren
Stromverbrauch. Tauen Sie Eisablagerungen ab, wenn
diese grofler als 3 mm sind.

Legen Sie Gefriergut zum Auftauen in den Kuhlschrank und
nutzen Sie dadurch die Kalteabstrahlung.

2 Achten Sie hierbei auf die entsprechende Funktionswahl |hres

Backofens. 6 Mikrowellengerates.



4.6 Betriebsparameter 5. Reinigung und Pflege

(1) Das Gerat kann die entsprechenden Temperaturen nur dann
erzeugen, wenn:
(@) die durchschnittliche Umgebungstemperatur der

WARNUNG!
Trennen Sie das Gerat vor allen Wartungs- und

Klimaklasse entspricht. Reinigungsarbeiten von der Stromversorgung.
(b) die Tiiren ordnungsgeman schlieflen.
(c) Sie die Tiiren nicht oft und zu lange 6ffnen. (1) Halten Sie Ihr Gerat immer sauber, damit es nicht zur
(d) sich die Tiirdichtungen in einem ordnungsgemafien Ausbildung unangenehmer Gertiche kommt.

Zustand befinden. (2) Staubablagerungen am Kondensator erhohen den
(e) Sie einen geeigneten Standort gewahlt haben. Energieverbrauch. Reinigen Sie deshalb zweimal im Jahr
(f) Sie das Gerat nicht iberfiillen. den Kondensator an der Riickwand des Gerates mit einem
(g) Sie kein warmes oder heifles Kiihlgut in das Gerat Staubsauger oder einem weichen Pinsel.

geben. (3) Legen Sie vor allen Reinigungs- und Wartungsarbeiten alle

(2) Hohe Umgebungstemperaturen bei gleichzeitigem Betrieb Ringe an lhren Fingern sowie allen Armschmuck ab;

der kaltesten Einstellungen konnen dazu fuhren, dass der ansonsten beschadigen Sie die Oberflachen des Gerates.

Kompressor durchgehend arbeitet, um die Temperatur im
Inneren des Gerates aufrecht zu erhalten.

(3) Tauen Sie das Gerat regelmanig ab, da Eisablagerungen die
Leistung verringern und den Energieverbrauch erhohen.




Reinigungsmittel
Sie konnen im Handel erhaltliches Geschirrspulmittel
verwenden.
Verwenden Sie niemals Scheuermittel, stark parfumierte,
bleichende oder alkoholhaltige Reinigungsprodukte,
Wachspolituren, Losungsmittel. Verwenden Sie keine
organischen Reinigungsmittel!® und keine atherischen Ole!

Wasserablauf-Offnung

Uberpriifen Sie regelmaBig die Offnung fiir den Wasserablauf
an der Riickwand des Kiihlbereichs. Reinigen Sie die Offnung
mit einem weichen Holzstabchen. Verwenden Sie keine
scharfkantigen Gegenstande; ansonsten beschadigen Sie das
Gerat!

Auflen

Reinigen Sie das Gerateauflere mit warmem Wasser.
Anschlieflend sorgfaltig abtrocknen.

5.1 Abtauen

Innen

Reinigen Sie den Gerateinnenraum mit lauwarmem Wasser
und einem weichen Tuch. AnschlieBend sorgfaltig
abtrocknen.

Gefrierbereich: manuelles Abtauen

Turdichtungen

Waschen Sie diese mit warmem Wasser ab. Anschlie3end
sorgfaltig abtrocknen.

3 ZB. Essig, Zitronensaure etc.

WARNUNG!

Benutzen Sie niemals mechanische Gegenstande, ein
Messer oder andere scharfe Gegenstande, um die
Eisablagerungen zu entfernen.
STROMSCHLAGGEFAHR!

(1) Nehmen Sie das Gefriergut heraus und lagern Sie es in
einer Kuhlbox.




(2) Schalten Sie das Gerat ab, indem Sie den
Thermostatschalter auf 0/AUS/OFF  stellen und
anschlieflend den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

(3) Legen Sie das Gerat mit Tiichern aus, sobald das Eis
abzutauen beginnt. So konnen Sie das Tauwasser
auffangen.

(4) Entfernen Sie zuerst die grofien Eisstiicke. Entfernen Sie
anschlieflend die kleineren Eisstlicke.

(5) Wischen Sie das Gerat und die Tiirdichtungen abschliefiend
mit trockenen und weichen Tlchern ab und sorgfaltig
trocken.

(6) Nach der Reinigung muss die Tir eine Zeitlang offen
bleiben, damit das Gerat durchluftet.

Kuhlbereich: automatisches Abtauen

¢ Das Abtauen des Kuhlbereichs erfolgt automatisch. Das
dadurch entstehende Wasser fliefit in einen Behalter, der
sich an der Ruckseite des Gerates befindet.

= Falls die Abtauautomatik den Anforderungen nicht gentigen
sollte wie z.B. bei hohen Umgebungstemperaturen und
Luftfeuchtegraden, nehmen Sie den oben beschriebenen
manuellen Abtauvorgang vor.

5.2 Austausch des Leuchtmittels

A WARNUNG! Das LED-Leuchtmittel darf nur durch
eine fachkundige Person ausgewechselt werden.
Falls das LED-Leuchtmittel beschadigt ist, wenden
Sie sich an eine qualifizierte Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) / (keine Garantieleistung!).

/\ HINWEIS! Dieses Produkt enthilt ein LED-
Leuchtmittel mit der Energieeffizienzklasse G
gemafl EU-Regulierung 2019/2015.



6. Problembehandlung

Fehler

Mogliche Ursache

MafBnahmen

Gerat arbeitet Uberhaupt nicht.

— Das Gerat ist mit dem
Netzstecker nicht an der
Steckdose angeschlossen.

— Der Netzstecker ist locker.

— Die Steckdose wird nicht
mit Strom versorgt.

— Die entsprechende
Sicherung ist
ausgeschaltet.

— Die Spannung ist zu
niedrig.

— Uberpriifen  Sie die

fragliche Steckdose,
indem Sie ein anderes
Gerat ebenda

anschlieflen.

— Uberpriifen  Sie  die
Haussicherung.

— Vergleichen Sie die
Angaben auf dem
Typenschild mit den
Angaben lhres
Stromanbieters.

Kompressor lauft zu lange.

Kompressor arbeitet nicht.

— Fehlerhafte
Energieversorgung.

— Uberpriifen der
Energieversorgung.

— Gerat war  kurzlich| —» Das Gerat bendtigt
ausgeschaltet. einige Zeit zum
Erreichen der
— Zu viele oder zu heifle Kuhltemperatur.
Lebensmittel im Gerat. — Heifle Lebensmittel
— Tiiren zu haufig/zu lange entfernen.
geoffnet. — Tiren selten/kurz
offnen.
Ineffiziente Kuhlleistung.
— Tur wurde zu haufig| — Zu warme Temperatur-
geoffnet. einstellung am
— Tur ist nicht richtig Thermostat. Wahlen Sie
geschlossen. gegebenenfalls eine

— Eisablagerungen im Gerat.

— Ungentigende Abstande an
der Ruckwand und an den
Seiten.

— Im Gerat befindet sich
warmes oder heifles
Kuhlgut.

— Gerat ist Uberfullt.

— Dichtung ist beschadigt.

andere Einstellung.

— Tur/Turdichtungen
uberprufen. Defekte
Turdichtung
austauschen

— Gerat abtauen.




Starke Eisbildung.

— Tur ist nicht
geschlossen.
— Dichtung
verunreinigt.

beschadigt /

richtig | — Ture schlieflen.
— Die Dichtung reinigen/

austauschen.

Die normalen Gerausche beim Schlief3en der
Turverandern sich.

— Die  Turdichtung
verschmutzt.

ist | > Turdichtung reinigen.

Kompressor startet nicht sofort nach
Einstellungswechsel.

— Normale
Betriebsbedingung.

— Der Kompressor startet
nach einiger Zeit.

Ungewohnliche Gerauschbildung.

— Das Gerat steht nicht auf
einer flachen und geraden
Oberflache. Das Gerat
berthrt eine Wand oder
einen anderen Gegenstand.

— Das Kiuhlgut ist falsch
positioniert.

— Gegenstande sind hinter
das Gerat gefallen.

— Richten Sie das Gerat
neu aus.

— Richten Sie das Kuhlgut
neu aus.

— Entfernen Sie die
Gegenstande.

Sollte das Gerat Storungen abweichend von den oben
beschriebenen aufweisen, oder falls Sie alle Punkte der Liste
uberpruft haben, das Problem aber nicht behoben werden
konnte, kontaktieren Sie den Kundendienst.

Die folgenden Betriebsvorgange sind
normal und kein Anzeichen einer
Fehlfunktion

¢ Die Kuhlflussigkeit erzeugt ein Gerausch ahnlich flieBenden
Wassers.

¢ Gelegentlich sind Gerausche zu horen, die durch den
Einspritzvorgang in das Kuhlsystem verursacht werden.

¢ Esist normal, dass die Seitenwande des Gerates aufgrund
des Betriebs des Kuhlkreislaufs warm werden.

Ausgepragte Gerauschbildung

Bei Erstinbetriebnahme oder warmen Innentemperaturen.
Der Kompressor arbeitet mit hoher Leistung, um schnell
die Kuhltemperatur zu erreichen.

Kondenswasser im / am Gerat

kann bei hoher Luftfeuchtigkeit / sehr warmen

Auflentemperaturen entstehen.




Klicken

ist immer dann zu horen, wenn sich der Kompressor ein-
oder ausschaltet.

Summen

wird vom Kompressor verursacht, wahrend er arbeitet.

Klopfen / Knacken

kann durch Ausdehnung wund Schrumpfung der
Bestandteile des Kuhlsystems entstehen und wird infolge
von Temperaturschwankungen vor und nach dem
Einschalten des Kompressors ausgelost.

7. AuBerbetriebnahme

Auflerbetriebnahme; zeitweilige

Wenn das Gerat Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzt
wird

(1) Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung. Um das
Gerat von der Stromversorgung zu trennen, mussen Sie den
Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen oder eine
Abschaltvorrichtung verwenden.

(2) Entfernen Sie samtliche eingelagerten Lebensmittel aus
dem Gerat.

(3) Reinigen und trocknen Sie das Innere des Gerates und
lassen Sie die Tur fur einige Tage geoffnet.

Bei einem durchschnittlichen Urlaub (14-21
Tage)

(1) Verfahren Sie entweder wie im Abschnitt oben, oder
(2) lassen Sie das Gerat in Betrieb und



(a) entfernen Sie alle verderblichen Lebensmittel aus dem
Kuhlbereich.

(b) reinigen Sie den Kiihlbereich.

(c) lagern Sie alle dafiir geeigneten Lebensmittel im
Gefrierbereich.

Wenn Sie das Gerat bewegen wollen

(1) Sichern Sie alle herausnehmbaren Teile und den Inhalt des
Gerates. Verpacken Sie diese getrennt, falls notig.

(2) Transportieren Sie das Gerat ausschliefilich in einer
aufrechten Position. In jeder anderen Position kann der
Kompressor beschadigt werden.

(3) Beschadigen Sie die Standfiie nicht.

Auflerbetriebnahme; endgliltige

(1) Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung. Um das
Gerat von der Stromversorgung zu trennen, mussen Sie den
Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen oder eine
Abschaltvorrichtung verwenden.

(2) Schneiden Sie das Netzanschlusskabel am Gerat ab.

(3) Entfernen Sie alle Tiren des Gerates.

(4) Lassen Sie alle Regale des Gerates an ihrem Platz, damit
Kinder nicht leicht in das Gerat hinein gelangen konnen.
(5) Beachten Sie die Hinweise zur Entsorgung im Kapitel -

Entsorgung-.

8. Technische Daten

Technische Daten'

_ Gerateart

Einbaukiihlschrank

- Klimaklasse N/ST

Energieklasse? E

- Energieverbrauch/Jahr in kKW/h? 142,00 :

© Stromspannung/Frequenz 220-240W AC/50Hz

- Inhalt netto/Gefrierenin | 104/14 '/

_ Sterne 4 Sterne

: Max. Lagerzeit bei Storung 10h
Gerduschemission 39 dB/A
Regelbares Thermostat Nein

- Kompressor 1

- Kaltemittel

R600a

Wechselbarer Turanschlag

LA AT A LA A A




Schleppscharniere ja
Abtauverfahren Kiihlen/Gefrieren automatisch / 9. Entsorgung
manuell
Gefrierfachklappen 1
* Glasablagen/Tiirablagen/Flaschenfach 2/2/1 Bitte entsorgen Sie das Gerat unter Beachtung der jeweiligen
* Gemiiseschublade 1 Gesetzgebung hinsichtlich explosiver Gase. Kuhlgerate

87,00%54,00*54,00
94,0057,00"56,00

¢ Abmessungen Gerat H*B*T in cm

- Abmessungen Verpackung H*B*T in
cm

- Gewicht netto / brutto in kg

T T T R F RN TS S R

29,00 /31,00

Technische Anderungen vorbehalten.
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2 Auf einer Skala von A (hdochste Effizienz)
bis G (geringste Effizienz).

3 Basierend auf Standarttestresultaten fiir 24 Stunden. Der

' tatsichliche Energieverbrauch hangt von der Art der§
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enthalten in den Kuhlsystemen und Isolierungen Kaltemittel
und Gase, die fachgerecht entsorgt werden miissen.
Beschadigen Sie an einem zur fachgerechten Entsorgung
vorgesehenen Kuhlgerat nicht die Kuhlrippen und Rohre. Bei
Austritt von Kaltemittel besteht Brandgefahr.

Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile der  Verpackung (  Polyethylentiiten,
Polystyrenstiicke ) nicht in die Reichweite von Kindern
gelangen. ERSTICKUNGSGEFAHR!

Nicht mehr benutzte und alte Gerate miissen der zustandigen
Wiederverwertungsstelle zugefuhrt werden. Keinesfalls
offenen Flammen aussetzen.

Bevor Sie ein beliebiges Altgerat entsorgen, machen Sie dieses
vorher unbedingt funktionsuntuchtig! Das bedeutet, immer den
Netzstecker ziehen und danach das Stromanschlusskabel am
Gerat abschneiden und direkt mit dem Netzstecker entfernen
und entsorgen! Demontieren Sie immer die komplette Tur,
damit sich keine Kinder einsperren und in Lebensgefahr
geraten konnen!



Entsorgen Sie Papier und Kartonagen in den dafur
vorgesehenen Behaltern.

Entsorgen Sie Kunststoffe in den daflr vorgesehenen
Behaltern.

Falls es in |hrem Wohnumfeld keine geeigneten
Entsorgungsbehalter gibt, bringen Sie diese Materialien zu
einer geeigneten kommunalen Sammelstelle.

Nahere Informationen erhalten Sie von lhrem Fachhandler

oder bei lhren entsprechenden kommunalen
Entsorgungseinrichtungen.
Kaltemittel:
— Der Kaltemittelkreislauf des Gerates enthalt das Kaltemitt
R6003, ein naturliches Gas von hoher
Umweltvertraglichkeit.
— WARNUNG! Beschadigen Sie wahrend des

Transports keine Komponenten des Kuhlkreislaufs.
BRANDGEFAHR!

ol

&5 oS A
: \ — :
z::EAlle mit  diesem | Alle verfligbaren | Das
- Symbol Informationen zur | Kaltemittel
gekennzeichneten Milltrennung R600A
- Materialien sind | erhalten Sie bei | ist brennbar.
wiederverwertbar. lhren  ortlichen
[Behdrden.

10. Garantiebedingungen

Der Hersteller leistet dem Verbraucher fur die Dauer von 24
Monaten, gerechnet vom Tag des Kaufes Garantie fir
einwandfreies Material und fehlerfreie Fertigung.

Dem Verbraucher stehen neben den Rechten aus der Garantie
die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte zu, die der
Verbraucher gegen den Verkaufer hat, bei dem er das Gerat
erworben hat. Diese werden durch die Garantie nicht
eingeschrankt.

Der Garantieanspruch ist vom Kaufer durch Vorlage des
Kaufbelegs mit Kauf- und/oder Lieferdatum nachzuweisen und
unverziglich nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten
nach Lieferung an den Erstendabnehmer zu melden.



Die Garantie begrindet keine Anspruche auf Rucktritt vom

Kaufvertrag oder Minderung (Herabsetzung des Kaufpreises).

Ersetzte Teile oder ausgetauschte Gerate gehen in unser

Eigentum Uber.

Der Garantieanspruch erstreckt sich nicht auf:

(1) zerbrechliche Teile wie z.B. Kunststoff oder Glas bzw.
Gluhlampen;

(2) geringfiigige Abweichungen der Welcome-Produkte von der
Soll-Beschaffenheit, die auf den Gebrauchswert des
Produkts keinen Einfluss haben;

(3) Schaden infolge Betriebs- und Bedienungsfehler,

(4) Schaden  durch  aggressive  Umgebungseinfliisse,
Chemikalien, Reinigungsmittel;

(5) Schaden am Produkt, die durch nicht fachgerechte
Installation oder Transport verursacht wurden;

(6) Schaden infolge nicht haushaltsiiblicher Nutzung;

(7) Schaden, die auBerhalb des Gerates durch ein Welcome-
Produkt entstanden sind - soweit eine Haftung nicht
zwingend gesetzlich angeordnet ist.

Die Gultigkeit der Garantie endet bei:

(1) Nichtbeachten der Aufstell- und Bedienungsanleitung;

(2) Reparatur durch nicht fachkundige Personen;

(3) Schaden, verursacht durch den Verkaufer, Installateur oder
dritte Personen;

(4) unsachgemafe Installation oder Inbetriebnahme;

(5) mangelnde oder fehlerhafte Wartung;

(6) Geraten, die nicht ihrem vorgesehenen Zweck
entsprechend verwendet werden;

(7) Schaden durch hohere Gewalt oder Naturkatastrophen,
insbesondere, aber nicht abschlielend bei Brand oder
Explosion.

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der

Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf.

Der raumliche Geltungsbereich der Garantie erstreckt sich auf

in Deutschland, Osterreich, Belgien, Luxemburg und in den

Niederlanden gekaufte und verwendete Gerate.

September 2019 QO welcome
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The appliance you have purchased may be an enhanced version
of the unit this manual was printed for. Nevertheless, the
functions and operating conditions are identical. This manual is
therefore still valid.

Technical modifications as well as misprints shall remain
reserved.

The products, which are described in this instruction manual,
comply with the harmonized regulations.

The relevant documents can be requested from the final
retailer by the competent authorities.

X

Do not dispose of this appliance together with your domestic
waste. The appliance must be disposed of at a collecting centre
for recyclable electric and electronic appliances. Do not
remove the symbol from the appliance.




1. Safety information

Read the safety information and the safety instructions
carefully before you operate the appliance for the first time.
All information included in those pages serve for the protection
of the operator. If you ignore the safety instructions, you will
endanger your health and life.

Store this manual in a safe place so you can use it whenever it
is needed. Strictly observe the instructions to avoid damage to
persons and property.

Make sure that this manual is available to anyone using the
appliance and make sure that it has been read and understood
prior to using the device.

The manufacturer and distributor are not responsible for any
damage or injury in the event of failure to comply with these
instructions.

Check the technical periphery of the appliance! Do all wires
and connections to the appliance work properly? Or are they
time-worn and do not match the technical requirements of the
appliance? A check-up of existing and newly-made
connections must be done by an authorised professional. All
connections and energy-leading components (incl. wiresinside
a wall) must be checked by a qualified professional. All

modifications to the electrical mains to enable the installation
of the appliance must be performed by a qualified professional.
The appliance is intended for private use only.

The appliance is intended for cooling food only.

The appliance is intended for indoor-use only.

The appliance is not intended to be operated for commercial
purposes, during camping and in public transport.

Operate the appliance in accordance with its intended use only.
Do not allow anybody who is not familiar with this instruction
manual to operate the appliance.

This appliance may be operated by children aged from 8 years
and above as well as by persons with reduced physical, sensory
and mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they are supervised or have been instructed concerning the
safe use of the appliance and do comprehend the hazards
involved. Children between 3 and 8 years are allowed to load
and unload refrigerators. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user-maintenance must not be carried
out by children unless they are supervised.



Signal words

DANGER! WARNING!

indicates a hazardous | indicates a hazardous
situation which, if ignored, | situation which, if ignored,
will result in death or serious | could result in death or

injury. serious injury.
CAUTION! NOTICE!
indicates a  hazardous | indicates possible damage to

situation which, if not| the appliance.
avoided, may result in minor
or moderate injury.

Safety instructions

DANGER!

() Non-compliance of the orders of this instruction manual
will endanger the life and health of the operator and/or can
result in damages to the appliance.

(2 Do not connect the appliance to the mains if the appliance
itself or the power cord or the plug are visibly damaged.

3) Never try to repair the appliance yourself. If the appliance
does not operate properly, please contact the shop you
purchased the appliance at. Original spare parts should be
used only.

(4) When the power cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer or an authorized aftersales service or a
qualified professional only.

(5) Never pull the power supply cable to unplug the appliance.
Always use the power plug itself to unplug the appliance.
RISK OF ELECTRIC SHOCK!

(6) Never touch the power plug, the power switch or other
electrical components with wet or damp hands. RISK OF
ELECTRIC SHOCK!

WARNING!

(1 This appliance is equipped with the environmental-friendly
refrigerant R600a. The refrigerant R600a is inflammable.
The components of the cooling circuit must neither be
damaged during transport nor use.

(2) If any part of the cooling circuit is damaged, the appliance
must not stand near a fire, naked light or spark-generating



devices. Contact the shop you purchased the appliance at
immediately.

3) If gas is set free in your home:

(@) open all windows.

(b) do not unplug the appliance and do not use the control
panel or thermostat.

() do not touch the appliance until all the gas has gone.

(d) otherwise sparks can be generated which will ignite the
gas.

(4) Keep all components of the appliance away from fire and
other sources of ignition when you dispose of or
decommission the appliance.

(5) EXPLOSION HAZARD! Do not store any explosive materials
or sprays, which contain flammable propellants, in your
appliance. Explosive mixtures can explode there.

(6) While unpacking, the packaging materials (polythene bags,
polystyrene pieces, etc.) should be kept away from children.
CHOKING HAZARD.

(7 Do not connect the appliance to the electric supply unless
all packaging and transit protectors have been removed.

) Operate the appliance with 220~240V/50Hz/AC only. All
connections and energy-leading components must be
replaced by an authorised professional.

9 Do not use a socket board or a multi socket when
connecting the appliance to the mains.

(10) Never place portable multiple sockets or portable power
supplies behind the appliance. RISK OF FIRE!

(1 Adedicated and properly grounded socket meeting the data
of the plug is required to minimize any kind of hazard. The
appliance must be grounded properly.

(12) Check that the power cord is not placed under the appliance
or damaged when moving the appliance.

(13) The technical data of your energy supplier must meet the
data on the model plate of the appliance.

(14) Your domestic circuit must be equipped with an automatic
circuit breaker.

(15) Do not modify the appliance.

(16) Turn off the power before you install the appliance and
before you connect it to the mains. RISK OF FATAL ELECTRIC
SHOCK!

(17) Disconnect the appliance from the mains before you clean
or maintain it.

(18) Do not use any electric appliances inside the food storage
compartments of your appliance unless they are
recommended by the manufacturer of your refrigerator.

(199 Do not put any heat-radiating appliances onto your
appliance.

(20) Do not install the appliance in a place where it may come in
contact with water/rain; otherwise the insulation of the
electrical system will be damaged.



(21) Do not put a water-boiler or vases onto your appliance. The
electrical components of your appliance can be seriously
damaged by water over-boiling or spilled water.

(22 Do not use any steam cleaners to clean or defrost the
appliance. The steam can get into contact with the electrical
parts and cause an electrical short. RISK OF ELECTRIC
SHOCK!

(23) Never use mechanic devices, knives or other sharp-edged
items to remove encrusted ice inside the appliance. RISK OF
ELECTRIC SHOCK caused by damaging the interior of the
appliance.

(24) Children must never play with the appliance.

25)If you decommission your appliance (even temporarily),
ensure that children cannot get into the appliance. Strictly
observe the corresponding safety instructions numbers. 1
and 4, chapter -Decommissioning, ultimate-.

(26) Strictly observe the instructions in chapter -Installation-.

CAUTION!

(1 Do not put any gassy beverages into the appliance, because
their containers could explode.

(2 The condenser and the compressor, located at the rear of
the appliance, can reach high temperatures during ordinary
operation. Carry out the installation according to this

manual. An insufficient ventilation of the appliance will
impair its operation and will damage the appliance. Do not
cover or block the ventilation slats at any time

3) Do not touch the extremely cooled surfaces with wet or
damp hands, because your skin may stick on these surfaces.

NOTICE!

(1 When you move the appliance, hold it at its base and lift it
carefully. Keep the appliance in an upright position.

2 Do not tilt the appliance more than 45°,

3) Ifthe appliance is transported in a horizontal position, some
oil may flow from the compressor into the refrigerant
circuit.

(4) Leave the appliance in an upright position for 4-6 hours
before you switch it on to ensure, that the oil has flowed
back into the compressor.

(5) Never use the door for moving the appliance as you will
damage the hinges.

(6) The appliance must be transported and installed by at least
two persons.

(7 When you unpack the appliance, you should take note of the
position of every part of the interior accessories in case you
have to repack and transport it at a later point of time.



(8) Do not operate the appliance unless all components are
installed properly.

(9) Do not stand or lean on the base, the drawers, the doors etc
of the appliance.

(10) Do not put hot liquids or hot foodstuff into the appliance.

(1) The air vents of the appliance or its built-in structure (if the
appliance is suitable for being built-in) must be completely
open, unblocked and free of any kind of dirt.

(12) The rating plate must not be removed or made illegible,
otherwise all terms of the warranty become invalid!

3. Installation guide

3.1 Site

2. Climatic classes

Look at chap. Technical Data for information about the climatic
class of your appliance. Your appliance can be operated in
rooms with relevant room temperatures as named below.

Climatic class Ambient temperature
SN +10°—-+32°C  eg. unheated cellar
N +16°—+32°C inner home temperature
ST +16°—+38°C inner home temperature
T +16°—+43°C inner home temperature

(1) Unpack the appliance carefully. Dispose of the packaging as
described in chapter -Waste management-.

(2) The accessories of your appliance can be protected from
damage due to transportation (adhesive tapes etc.). Remove
such tapes very carefully. Remove remains of such tapes
with a damp cloth using lukewarm water and a mild
detergent (see also chapter -Cleaning and maintenance-).
Never remove any components of the back of the appliance!

(3) Install the appliance in a suitable position with an adequate
distance from sources of heat and cold.

(4) Check that the appliance and the power cord are not
damaged.

(5) Install the appliance in a dry and well-ventilated place.

(6) Protect the appliance from direct sunlight.

(7) The doors must open completely and without hindrance.

(8) Install the appliance on a level, dry and solid floor. Check
the correct installation with a bubble level.

(9) Connect the appliance to the mains properly.




(10) The nameplate is situated inside the appliance or at the Installation A:
back.

(1) Pushthe appliance carefully into the cabinet. Check that the

i appliance stands safely and properly adjusted in the

(2 Fix the appliance with the 4 woodscrews on the fixing-

. . _ points described below.
= Depending on delivery, there are 2 different ways of

installation. Carry out the installation relevant to your f A
mounting-accessories (either A or B). P o —— f ) ~
= The dimensions of the appliance are registered in chap. - =

Technical data-.

f Fixing points to fix the appliance with the

assembled components A+B and the supplied
WARNING! : :
woodscrews in the cabinet.
Switch off and unplug the appliance before
installation. RISK OF ELECTRIC SHOCK! B ?
CAUTION! [
The installation must be carried out by at least two (3 Level the distance between cabinet and appliance with
persons; otherwise you may hurt yourself or damage _fb.enfu')pl'ed plastic profile-seal.
the appliance. Do not tilt the appliance more than 45° B

\I/ Plastic profile seal




— Lateral view (cross section).

To fix the sliding fridge hinge, proceed as follows:

() Fix the 2 small hinges with the supplied screws
considering the hinge position (left or right).

(2) Fix the long hinge on the inside of the cabinet-door. Take
the correct measurements by placing the hinges on each
other.

(3) When adjusting afterwards check that the front side of the
long hinge has approx. 2 cm distance to the outer side of
the cabinet-door. Now fix the hinge with the supplied
SCrews.

I

2 cm distance

=> The black bar represents 2 cm distance.

= The installation of the long hinge as well as the linkage of

the long and short hinge should be carried out with the
doors opened!



Installation B:

1: Hinge-part on fridge door. 2. Hinge-part on cabinet
door.




Dimensions A/B

3.3 Changing of the hinge position

41 £ min. 38

WARNING!
Switch off and unplug the appliance before changing
the hinge position. RISK OF ELECTRIC SHOCK!

| CAUTION!
min. SSQ; The change of the hinge position must be carried out
min. 38 by at least two persons; otherwise you may hurt
880 s 2 yourself or damage the appliance. Do not tilt the
min. 560_ appliance more than 45°.
i 870
2~ 2
N . /

\

1: Air outlet 200 cm?.
2: Air inlet in base 200 cm?.




(1) Unscrewthe 2 screws (1+2) and remove the entire top hinge.

(2) Lift the door upwards until you have removed it from the
bottom hinge. Store the door in a safe place so you will not
damage it.

(3) Unscrew the screws (3+4) of the bottom hinge and remove
it.

(4) Fix the former top hinge on the bottom with the 2 screws.
Carry out the steps described above in reverse order.

(5) Check that the door is well-adjusted and closes properly
before you finally tighten the screws.

4. Operation

NOTICE!
Adjust the door properly. The seal must close
properly.

1

2
3
4
5
6

FREEZER FLAP

TEMPERATURE CONTROL KNOB AND LED LIGHT
ADJUSTABLE SHELF

CRISPER

DOOR TRAYS

BOTTLE POCKET



4.1 Temperature setting

AFTER HAVING INSTALLED THE APPLIANCE WAIT 4 - 6
HOURS BEFORE YOU CONNECT IT TO THE MAINS.

WARNING!

Never use mechanic devices, knives or other sharp-
edged items to remove encrusted ice inside the
appliance. RISK OF ELECTRIC SHOCK caused by

damaging the interior of the appliance.

(1) Set the thermostat to position 4-5 (daily-use-
temperature) as soon as you have switched on the
appliance. After 5 hours the appliance has reached its
normal operating temperature and is ready for operation.

Recommended thermostat settings of the fridge

Ambient temperature Thermostat setting

(2) If you desire a higher (warmer) temperature, set the
thermostat to position 3 or lower.

(3) If the ambient temperatures are high (e.g. hot summer-
days), set the thermostat to position 4 or higher to
decrease the temperature inside the appliance.

(4) If you have set a lower (colder) setting, some ice may
occur on the back of the appliance. In such a case set the
thermostat to a higher (warmer) position.

(5) The setting 0/OFF switches off the compressor only. You
must unplug the appliance to disconnect it from the
mains.

Summer 6

Thermostat setting « 2 - 4 »




4.2 The fridge

The cooling compartment is not intended for storing food for a
Normal longer period of time. So, use the cooling compartment for
short-term storage only. Different temperature areas due to
the air circulation occur in the appliance. Use these different

temperature areas to store different kinds of food.

Compartment Stirs Target Suitable food
(*) | temperature
» Eggs, ready
meals,

Winter packaged
foods, fruits
and

Thermostat setting « 5 - 6 » Fridge ) +20C - +80C vegetables,
dairy products,
cakes, drinks
and other food
that is not
suitable  for
freezing.




Food from wheat flour, milk etc. The
SHELVES shelves are removable for cleaning. Adjust
the shelves relevant to your needs.

CRISPER Fruit, vegetable, etc.

Eges, beverage cans, bottled beverages,

DOOR TRAYS packaged foodstuffs etc.

Store covered or packaged food in the appliance only so the
smell or taste of the food will not diffuse. The following
materials are suitable for proper packaging:

Food safe cling film / airtight bags and aluminium foil.
Food safe covering hoods.

Food safe containers made of plastic / glass / ceramics.

* & & o

Store fresh, packaged food on the shelves, fresh fruit and

vegetable in the crisper.

¢ Store fresh meat packaged in protective foil for max. 2
days.

¢ Let warm food such as cooked meals cool down before you
store them in the appliance.

¢ Store food in such a way that the cooled air can circulate
properly.

¢ Do not place heavy bottles in the bottle pocket as it can

come off the door.

4.3 Meaning of the *-labelling of
freezers

= 2-stars (**) and 3-stars (***) freezers are suitable for
storing frozen food (pre-frozen) and ice or for making ice
and ice cubes.

= (), 2- (*), and 3-stars (***) freezers are not suitable for
freezing fresh food.

Stars Target

* | temperature Suitable food

Compartments

Suitable for
seafood (fish,
shrimps, shellfish),
freshwater and
e\ 0 meat products.
(™) -18°C Recommended
storage period: 3
months

Suitable for

Freezer

freezing fresh food.




Stars

Target

Stars

Target

Compartments ) | temperature Suitable food Compartments () | temperature Suitable food
Suitable for Suitable for seafood
seafood (fish, (fish, shrimps,
shrimps, shellfish), shellfish),
freshwater and freshwater and

Freezer Jekek 189C meat products. Freezer * _6°C meat products.
Recommended Recommended
storage period: 3 storage period: 1
months month
Not suitable for Not suitable for
freezing fresh food. freezing fresh food.
Suitable for Suitable for fresh
seafood (fish, meat products
shrimps, shellfish), (pork, beef, chicken,
freshwater and etc.) and processed

Freezer *k 120 meat products. food consumed or
Recommended 0* - processed  within
storage period: 2 compartment - -6°C-0°C |the same day or
months within the next

Not suitable for
freezing fresh food.

three days after
storage (max.).

Not suitable for

freezing food or for
storing frozen food.




WARNING!
Do not eat food which is still frozen. Children should
not eat ice-cream straight from the freezer. The
coldness can cause injuries in the mouth.

WARNING!
Contact with frozen food, ice and metal components in
the freezer compartment can cause injuries similar to
burns.

4.4 Storage of food

¢ The operation of your appliance is described generally in
the chapter “OPERATION” et seq.; the following explanations
will help you to store your food properly.

¢ Food must not get in touch with the surfaces inside the
appliance directly. It has to be wrapped separately in
aluminium foil or in cellophane foil or in airtight plastic
boxes.

Storing of food in the refrigerator
compartment

—> The fridge helps to extend the storage times of fresh
perishable foods.

Proper storage of fresh food ensures best
results

—> Store food that is very fresh and of good quality only.

=> Ensure that food is well wrapped or covered before it is
stored. This will help to maintain the freshness of food and
prevent it from dehydrating, deteriorating in colour or
losing taste It will also prevent odour transfer.

—> Vegetables and fruit need not be wrapped if they are stored
in the crisper of the fridge compartment.

—> Make sure that strong smelling food is wrapped or covered
in storage and kept away from foods such as butter, milk
and cream as they can be spoiled by strong odours.

—> Cool hot food down before placing it in the fridge
compartment.




Dairy foods and eggs

—> Most pre-packed dairy foods have a recommended ,use
by / best before /best by /date stamped on them. Store
them in the fridge compartment and use within the
recommended time.

—> Butter can be spoiled by strong smelling foods so it is best
stored in a sealed container.

= Eggs should be stored in the fridge compartment.

Red meat

= Place fresh red meat on a plate and cover it with waxed
paper, plastic wrap or foil.

—> Store cooked and raw meat on separate plates. This will
prevent any juice lost from the raw meat from
contaminating the cooked product.

Poultry

= Fresh whole birds should be rinsed inside and outside with
cold running water, dried and placed on a plate covered
with plastic wrap or foil.

= Poultry pieces should also be stored this way.

—> Whole poultry must only be filled immediately before
cooking to avoid food poisoning.

Fish and seafood

= Whole fish and fillets should be used on the day of purchase.
Until required, they should be stored in the fridge on a plate
which is covered with plastic wrap, waxed paper or foil
loosely.

= If storing overnight or longer, take particular care to select
very fresh fish.

=> Whole fish should be rinsed in cold water to remove loose
scales and dirt and then patted dry with paper towels. Place
whole fish or fillets in a sealed plastic bag.

= Keep shellfish chilled at all times. Use within 1 - 2 days.

Precooked food and leftovers

=> These should be stored in suitable covered containers so
that the food will not dry out.

= Keep for 1-2 days only.

—> Reheat leftovers once only and until steaming hot.



Crisper

=> The crisper is the optimum storage location for fresh fruit
and vegetables.

—> Take care not to store the following food at temperatures of
less than 7°C for long periods: citrus fruit, melons,
pineapple, papaya, passion fruit, cucumber, peppers,
tomatoes.

= Undesirable changes will occur at low temperatures such
as softening of the flesh, browning and/or accelerated
decaying.

= Do not refrigerate avocados (until they are ripe), bananas
and mangoes.

Freezing and storing of food in the
freezer compartment

= To store deep-frozen food.
=> To make ice cubes.
=> To freeze food.

NOTICE!
Ensure that the door of the freezer compartment has
been closed properly.

Purchasing of frozen food

—> The packaging must not be damaged.

= Use by the ,use by /best before/best by/ date.

= If possible, transport deep-frozen food in an insulated bag
and place quickly in the freezer compartment.

Storing of frozen food

—> Store at -18 °C or colder.
= Avoid opening the
unnecessarily.

freezer compartment door

Freezing of fresh food

—> Freeze fresh and undamaged food only.
=> To retain the best possible nutritional value, flavour and
colour, vegetables should be blanched before freezing.




Aubergines, peppers, zucchini and asparagus do not require
blanching.

NOTICE!
Keep food to be frozen away from food which is
already frozen.

The following food is suitable for freezing

—> Cakes and pastries.

= Fish and seafood.

—> Meat, game and poultry.

= Vegetables, fruit and herbs.

= Eggs without shells.

= Dairy products such as cheese and butter.

—> Ready meals and leftovers. Soups, stews, cooked meat and
fish.

= Potato dishes and soufflés.

—> Desserts.

The following food is not suitable for freezing

= Types of vegetables, which are usually consumed raw, such
as lettuce or radishes.

—> Eggs in shells.

—> Grapes, whole apples, pears and peaches.

—> Hard-boiled eggs, yogurt, soured milk, sour cream, and
mayonnaise.

How to package the frozen food

¢ To prevent food from losing its flavour or drying out, place
food in airtight packaging.

(a) Place food in packaging.

(b) Remove air.

(c) Seal the wrapping.

(d) Label packaging with contents and dates of freezing.

Suitable packaging

= Plastic film, tubular film made of polyethylene, aluminium
foil.




¢ These products are available from specialist outlets.

Recommended storage times of frozen food in
the freezer compartment

¢ These times vary depending on the type of food.
¢ The food that you freeze can be preserved from 1 to 12
months (minimum at -18°C).

=> Bacon, casseroles, milk: 1 month

= Bread, ice cream, sausages, pies, prepared shellfish, oily
fish: 2 months

=> Non-aily fish, shellfish, pizza, scones and muffins: 3 months

= Ham, cakes, biscuits, beef and lamb chops, poultry pieces: 4
months

= Butter, vegetables (blanched), eggs whole and yolks,
cooked crayfish, minced meat (raw), pork (raw): 6 months

= Fruit (dry or in syrup), egg whites, beef (raw), whole: 12
months

(b) Check that the food was not already frozen. Indeed, frozen
food that has thawed completely must not be refrozen.
(c) Once defrosted, food should be consumed quickly.

4.5 Energy saving advice

Important instructions!

(@) When you freeze fresh foods with a ,use by /best
before/best by/" date, you must freeze them before this date
expires.

¢ Do not line the drawers with aluminium foil, waxed paper
or paper layers; otherwise optimum circulation of the cold
air is impeded so the appliance cannot work at best
performance.

¢ Cooked food can be stored in the appliance. Let it cool down
to room temperature before you put it into your appliance.

¢ Store your food in colourless, airtight and tasteless
materials.

¢ Some food like meat, fish etc. may become dry and release
strong odours. You can avoid these by wrapping them into
aluminium foil or plastic wrap or putting them into an
airtight bag or container.

¢ Allowample storage place for your food. Do not overfill your
appliance.

¢ Wrap your food in plastic wrap or suitable paper and place
each kind of food in a particular location in your appliance.
This will prevent any contamination, a loss of water and a
mingling of odours.




Let warm or hot food cool down to room temperature before
you put it into your appliance. Otherwise the energy
consumption will increase and encrusted ice will be
generated.

If you buy frozen food, the packaging must not be damaged
and the product must be properly stored (sales container -
18°C or lower).

Put the frozen food you want to defrost into the cooling-
compartment of your appliance.

How to defrost frozen food depends on your kitchen-
equipment and the purpose, you want to use the frozen food
for: room temperature, in the cooling-compartment of your
appliance, in an electrical oven®, in a microwave>.

Try opening the door as little as possible, especially when
the weather is warm and humid. If you open the door, close
it as fast as possible.

To reduce energy consumption, drawers, glass shelves,
door trays, etc. should be left in their original positions.
Permanently check, that the appliance is well-ventilated.
The appliance has to be well-ventilated from all sides.
Defrost the appliance periodically (if necessary) as
encrusted ice will decrease the power and increase the
energy consumption of the appliance.

Put the frozen food you want to defrost into the cooling-
compartment of your appliance.

“ Regard the corresponding functions of your oven.

4.6 Operation parameters

(1) The appliance can only reach the relevant temperatures
when:

(a) the ambient temperature meets the climatic class.
(b) the doors close properly.

(c) you do not open the doors too often or too long.

(d) the door seals are in proper condition.

(e) the appliance is properly positioned.

(f) you have not overfilled the appliance.

(9) you do not store warm or hot food in the appliance.

(2) High ambient temperatures and simultaneously operating
at the coldest setting may make the compressor operate
permanently to keep the temperature constant inside the
appliance.

(3) Defrost the appliance periodically as encrusted ice will
decrease the power and increase the energy consumption
of the appliance.

% Regard the corresponding functions of your microwave.



5. Cleaning and maintenance

WARNING!
Disconnect the appliance from the mains before you
clean or maintain it.

Detergent
Do not use any harsh, abrasive or aggressive detergents. Do
not use any solvents. Do not use any abrasive detergents! Do
not use any organic detergents’! Do not use essential oils!
These instructions are valid for all surfaces of your
appliance.

(1) Always keep the appliance clean so that unpleasant odours
do not occur.

(2) Dust deposits on the condenser will increase the energy
consumption. Clean the condenser twice a year with a
vacuum cleaner or a soft brush.

(3) Take off all rings and bracelets before cleaning or
maintaining the appliance; otherwise you will damage the
surface of the appliance.

¢ Detergents such as vinegar, citric acid etc.

External cleaning

Use a moist cloth and a mild, non-acidic detergent. Use a
suitable detergent for stubborn stains. Use clear water to
rinse. Dry the cleaned surfaces with a cloth.

Internal cleaning

Clean the shelves and the inside with warm water and a mild
detergent. Use clear water to rinse. Dry the cleaned surfaces
with a cloth. Check the water drain and clean it if needed.

Door seals
Clean with warm water and a mild, non- acidic detergent. Do
not restart the appliance until the door seals have dried
completely.

Drain hole
Check the opening of the water drain on the back of the
cooling compartment regularly. Clean the opening with a
small wooden rod. Do not use any sharp-edged items;
otherwise you will damage the appliance.




5.1 Defrosting

Freezing compartment: manual
defrosting

WARNING!
Never use any mechanical items, knives or other
sharp-edged objects to remove the encrusted ice. RISK

OF ELECTRICAL SHOCK!

(1) Remove the content from the freezing-compartment and
put it into a cooling box.

(2) Switch off the appliance by turning the thermostat to
position 0/AUS/OFF and disconnect it from the mains.

(3) When the encrusted ice melts put some dry cloths into the
freezer-compartment to hold the water back.

(4) Remove the big pieces of ice first. Afterwards remove the
small pieces of ice.

(5) Wipe and dry the appliance and door seals with dry and soft
cloths.

(6) After cleaning leave the door open for some time to
ventilate the appliance.

Cooling compartment: automatic
defrosting

¢ The cooling compartment is defrosted automatically. The
water runs into a container near the compressor.

= If the automatic defrosting does not meet the requirements,
e.g. on days with high ambient temperatures and humidity,
defrost the appliance manually as described above.



5.2 Replacing of the illuminant

AWARNING! The LED-illuminant must be
replaced by a competent person only. If the
LED-illuminant is damaged, please contact a
qualified professional (not covered by the
guarantee).

A NOTICE! This product contains a LED light
source of energy efficiency class G according
to EU-Regulation 2019/2015.

6. Trouble shooting

Malfunction

Possible cause

Measure

The appliance do

— The plug of the appliance
is not connected to the
socket.

— The plug has become
loose.

— The socket is not supplied
with energy.

— The fuse is switched off.

— The voltage is too low.

es not work at all.

— Check the corresponding
socket by connecting it
with another appliance.

— Check the fuse box.

— Compare the data on the
model plate with the data
of your energy supplier.

The compressor does not work at all.

— Incorrect energy supply.

— Check the energy supply.

The compressor operates for too long.

— The appliance has been
switched off for a while.
— Too much or too hot food

— The appliance needs some
time to reach the preset
temperature.

in the appliance.

— Remove any hot food.




— Doors opened too often or
too long.

— Do not open the door too
often/too long.

Unsatisfactory cooling capacity.

— The door was frequently
opened.

— The door is not properly
closed.

— Encrusted ice inside the
appliance.

— The current temperature
setting is too warm

— Warm or hot food inside
the appliance.

— The appliance is
overfilled.

— The door seals are
damaged.

— Select a different setting if
necessary.

— Check the door/door seals.

— Defrost the appliance.

Compressor does not start immediately after having
changed the setting.

operating | — The compressor will start
after a while.

— Normal
condition.

Unusual noise.

— The appliance is not | —> Install the appliance
installed on a flat and properly.
level ground.  The | — Store food properly.
appliance touches a wall | - Remove the items.
or another object.

— Frozen food is stored
improperly.

— ltems have dropped
behind the appliance.

Strong formation of encrusted ice.

— The door is not properly
closed.

— The door seal is damaged
or soiled.

— Close the door.
— Clean/replace the door
seal.

The door makes a strange sound when opened.

— The door seals are soiled. ‘ — Clean the seals.

If the appliance shows a malfunction not noted on the schedule
above or if you have checked all items on the above schedule
but the problem still exists, please contact the aftersales
service.




The operating procedures described
below are normal and do not indicate a
malfunction.

injection process of the cooling circuit.

appliance is running.

The refrigerant generates a sound similar to flowing water.
Sometimes you may hear a sound which is generated by the

Distinct noise

When you operate the appliance for the first time or the
temperature falls below a certain level, the appliance will
operate with high power to reach the preset temperature.

Condensed water in / on the appliance

may be generated inside or outside the appliance by high
humidity or very warm ambient temperatures.

Clicking
You will hear the compressor click if it is activated or
deactivated.

Hum

is caused by the compressor while running.

Knocking / snapping
may be generated by sequential expansion and shrinkage
of the components of the cooling system. It is caused by

variation of temperature before and after the compressor
is activated or deactivated.

The sides of the appliance may get warm while the 7. Decommissioning

Decommissioning, temporarily

If the appliance is not used for a longer period of time

(1) Disconnect the appliance from the mains. To disconnect the
appliance from the mains, you must unplug the appliance or
use a cut-off device.

(2) Remove all food stored in the appliance.

(3) Dry the inside of the appliance with a cloth and leave the
door open for a few days.



While away on an average vacation / holiday (14 - 21 days)

(1) Do the same as described above, or
(2) let the appliance operate.
(@) remove all perishable food from the cooling
compartment.
(b) clean the cooling compartment.
(c) freeze all food which is suitable to be frozen.

(4) Leave the shelves in their position so that children are not
able to get into the appliance.

(5) Follow the advice for the disposal of the appliance in
chapter -Waste management-.

8. Technical data

If you want to move the appliance

(1) Secure all removable parts and the contents of the
appliance. Pack them separately if necessary.

(2) Transport the appliance in an upright position only. All other
positions can cause damage to the compressor.

(3) Do not damage the feet of the appliance.

Decommissioning, ultimate

(1) Disconnect the appliance from the mains. To disconnect the
appliance from the mains, you must unplug the appliance or
use a cut-off device.

(2) Cut off the power cord at the appliance.

(3) Completely remove every door of the appliance.

Technical data'

Model Built-in fridge

- Annual energy consumption in

- Climatic class N/ST
- Energy efficiency class? E

Wk 142.00 :
Voltage/frequency 220-240W AC/50Hz

- Volume net/freezerin L 104/14

- Stars 4 star

- Max. storage time/malfunction 10 hours

- Noise emission 39 dB/A

- Adjustable thermostat No
Compressor 1

_ Refrigerant

e e
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Changeable hinge position yes

Sliding hinges yes

9. Waste management

> Defrosting process. cooling .
automatic / manual
- compartment / freezer
 Freezer flaps 1
Glass shelves / door trays / 2/2
 bottle pocket 1
Crisper 1
Dimensions appliance HW*Dincm | 87.00*54.00*54.00*
: Dimensions packaging HW*Dincm | 94.00*57.00*56.00

£ - .
Welght net / grossin kg
P ALEATE LA AL TS TGO

Technical modifications reserved.

1 According to regulation (EU) No. 2019/2016

P4

P4

#

29.00/31.00 ’

: : ’
B2l e

On a scale from A (highest efficiency) to G

2 (lowest efficiency). ,
Based on standard measurement results within 24
3 hours. The current energy consumption depends

on the way the appliance is used as well as on its

site.
EA A o e P L G L L L G L A L A L S G L O L A L AL A L O L O L S G L S L S L A A L S L S L L A L A T A L G L

Dispose of the appliance relevant to the current legislation in
view of explosive gases. The cooling systems and insulation of
refrigerators and freezers contain refrigerants and gases
which have to be deposed of properly. Do not damage the
cooling fins and tubes. If refrigerants escape there is FIRE
HAZARD!

While unpacking, the packaging materials (polythene bags,
polystyrene pieces, etc.) should be kept away from children.
CHOKING HAZARD!

Old and unused appliances must be sent for disposal to the
responsible recycling centre. Never expose to open flames.
Before you dispose of an old appliance, render it inoperative.
Unplug the appliance and cut off the entire power cord. Dispose
of the power cord and the plug immediately. Remove the door
completely so children are not able to get into the appliance as
this endangers their lives!

Dispose of any paper and cardboard into the corresponding
containers.

Dispose of any plastics into the corresponding containers.

If suitable containers are not available at your residential area,
dispose of these materials at a suitable municipal collection
point for waste-recycling.




Receive more detailed information from your retailer or your
municipal facilities.

10. Guarantee conditions

Refrigerant:

= The refrigerant circuit of the appliance contains the
refrigerant R600a, a natural gas of high environmental
compatibility.

= WARNING! Do not damage any components of the
refrigerant circuit while transporting the appliance.
FIRE HAZARD!

S Y Y Y Y Y A Y
b

Materials marked | Please contact The refrigerant

with this symbol your local Ré600a is
are recyclable. authorities to flammable!
receive further
....nformation.

This appliance includes a 24-month guarantee for the
consumer given by the manufacturer, dated from the day of
purchase, referring to its flawless material-components and
its faultless fabrication. The consumer is accredited with both
the dues of the guarantee given by the manufacturer and the
vendor's guarantees. These are not restricted to the
manufacturer's guarantee. Any guarantee claim has to be
made immediately after the detection and within 24 months
after the delivery to the first ultimate vendee. The guarantee
claim has to be verified by the vendee by submitting a proof of
purchase including the date of purchase and/or the date of
delivery. The guarantee does not establish any entitlement to
withdraw from the purchase contract or for a price reduction.
Replaced components or exchanged appliances demise to us
as our property.

The guarantee claim does not cover:

(1) fragile components as plastic, glass or bulbs;

(2) minor modifications of the Welcome-products concerning
their authorized condition if they do not influence the utility
value of the product;

(3) damage caused by handling errors or false operation;



(4) damage caused by aggressive environmental conditions,
chemicals, detergents;

(5) damage caused by non-professional installation and
haulage;

(6) damage caused by non common household use;

(7) damages which have been caused outside the appliance by
a Welcome-product unless a liability is forced by legal
regulations.

The validity of the guarantee will be terminated if:

(1) the prescriptions of the installation and operation of the
appliance are not observed.

(2) the appliance is repaired by a non-professional.

(3) the appliance is damaged by the vendor, the installer or a
third party.

(4) the installation or the start-up is
inappropriately.

(5) the maintenance is inadequately or incorrectly performed.

(6) the appliance is not used for its intended purpose.

(7) the appliance is damaged by force majeure or natural
disasters, including, but with not being limited to fires or
explosions.

performed

The guarantee claims neither extend the guarantee period nor
initiate a new guarantee period. The geographical scope of the
guarantee is limited with respect to appliances, which are
purchased and used in Germany, Austria, Belgium,
Luxembourg and the Netherlands.

September 2019 O welcome
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Sie finden alle Informationen zum Kundendienst
auf der Einlage in dieser Bedienungsanleitung.
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Aftersales service information
on the leaflet inside this instruction manual.
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Anderungen vorbehalten Subject to alterations




CKWEL-G01


mailto:welcome@egs-gmbh.de

welcome

EGSP1241 V

Bedienungsanleitung
Instruction Manual

Geschirrspuler
Dishwasher



Inhalt

1. SicherheitshinWeise............oeeeeceereeeecesee s 4

1 7=1 221 1] o] TS 10

2.1 Entpacken und Wahl des Standorts...........ccoocoeeemmeerreceneens 10

Deutsch 2 2.2 Wasser-/AbwasseranschlUss............ocoeeeeeeeeoseeesseeesseeeesseens 1
English %6 2.3 VOr der INStallation ................coeeeresesesesseeesssseesssssessssseseses n
Cesky www.welcome.bega-gruppe.de 2.4 Anschluss des Wasserzufuhrschlauchs...........ee..... 12
Slovensky www.welcome.bega-gruppe.de 2.5 Anschluss des Abwasserschlauchs...........eeneeenneenes 13
Hrvatski www.welcome.bega-gruppe.de 2.6 HOChEINDAU......ooceereeereseeresssssesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssee 14
Romana www.welcome.bega-gruppe.de 2.7 Elektrischer Anschluss.............oceeceeeeeeeeeeereeseseseeeeesseesns 15
Magyarul www.welcome bega-gruppe.de 2.8 Installation / Raumbedart...........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeessenens 16
2.9 Waagerechte AUSTiChtung .........c.c.ceeveeceunneeesneesecssssessseesaneens 18

2.10 Befestigung der Zierverkleidung.........c.c.ooecuoveeerreerseerneens 19

2.11 Einstellen der Turfederspannung............ccceceemeeeseeesinees 20

2.12 Anbringen der oberen Distanzleiste..........cccerreersreerneens 21

2.13 Fixierung des Gerates.........eeesmmeesmeesmeessseessseeesenes 22

3. Geratebeschreibung............cueeeeceeeeeseeseeee s 22

31Gerat / ANSICht .............oeeeeeccessseeseeseseeseeeeesssssssssssssssssssssssssssssees 22




VAL 27T [1=1511=] (o R 23

4. Vor der ersten BenUtZUNG........oocereemecereeesneessneesseesssessseeessnees 24
4.1 Wasserentharter ........oeceeeeeeceseeseeesessessesssssessssssneens 24
4.2 KLArSPULET .......cveeeeeeesseesssesssessssessssssssssssssssssssssassssssssssssssssssssas 29
4.3 Spllmaschinen-Spulmittel...........coeeeeeeeeeesecesseeesssessseeenns 31

9. Beladen der Geschirrkorbe............ceenecesneesneeeeceseeeeees 34
5.1 Vor / nach dem Beladen..................cocemmsmmmmmmmesenneneeeeeessssssssnnns 34
5.2 Oberer GesChirrkorh..........ococeceeeeseereeseessessesessessesssneens 34
5.3 Unterer GeschirrKorb...........ceoerercesreeseceeeeeeceeeeseeesneens 35
T/ 272151 (=Tt (o o o TS 36
9.5 Hinweise fur das Beladen der Geschirrkorbe................... 37
5.6 Schaden an Glaswaren / GESChIIT.........oocueeeeeeeeeeeeesisssssinnns 38

6. Die SPULPrOgramIME ..........cceueevseesseeesssisssseesssstsnseesssssssssesssssssssnees 39
6.1 Starten eines SpULProgrammMS............ccceeeeeemcerreensecsseesecsnns 40
6.2 Wechsel eines laufenden Spulprogramms..............ccoec..... 40
6.3 Nachtragliches Eingeben von Geschirr...........cccccoreenmeennne. 41
6.4 Ende eines SpULProgramms ..........cc...eeeesmeesseesssssssssssenes 41
6.5 Zusatzliche Programmfunktionen wahlen.................. 42

7. UMWELLSCRULZ........ceeeeeeeeeseesse e 43

8. Reinigung und PFlege.........occeeeereeereereecrseeessessssesssesssssssssssssnees L4

8.1 FIltErSySteM.......ceeeeeceeeeecte e ssss s snenas 44

8.2 SPrUNAIME........ceeceeeeeecrseesecrse s s sss s s sasessessens 47
8.3 Gerat und Bedienfeld ... 47
B4 TUR evvreevereeereeeessssnssssssssssssnsssssnssssassssssssssssssssssasssssssssssssssasasssssenees 48
8.5 FrOSESCULZ.........ceeeceeeeercesreeerss e secessesessssse s sesesssesesaenees 48
8.6 AuBlerbetriebnahme..........ceeecesnrceeseessneeeseeeseeesssenees 48
9. Problembehandlung.............coccuecenreemmresrecsssessssesssssessssssssssssssesns 49
9.1 Fehlermeldungen ............c.ocereeneeeneeseessneeseesssesssesssessessssesanees ol
10. Technische Daten...........eeeceeeeeeceerceeeeeeee et 53
T ENESOMQUNG......ceeoeeeeeceneeessreesseesseeessssessssessseessssssssssssssssssssssssssssssssens %4
12. GarantiebedingUNQeN.............oceeemreereceseeessseesssesssessssseessseesns %4

Das von Ihnen gekaufte Gerat wurde moglicherweise
inzwischen verbessert und weist somit vielleicht Unterschiede
zur Bedienungsanleitung auf. Dennoch sind die Funktionen und
Betriebsbedingungen identisch, sodass  Sie die
Bedienungsanleitung im vollen Umfang nutzen konnen.
Technische Anderungen bzw. Druckfehler bleiben vorbehalten.
Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Produkte
entsprechen samtlichen harmonisierten Anforderungen.

Die relevanten Unterlagen konnen durch die zustandigen
Behorden uber den Produktverkaufer angefordert werden.
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Entsorgen Sie dieses Gerat nicht zusammen mit ihrem
Hausmiill. Das Gerat darf nur Uber eine Sammelstelle fur
wiederverwendbare elektrische und elektronische Gerate
entsorgt werden. Entfernen Sie nicht die Symbole / Aufkleber
am Gerat.

1. Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor der ersten Benutzung des Gerates die gesamten
Sicherheitshinweise und Sicherheitsanweisungen grindlich
durch. Die darin enthaltenen Informationen dienen dem Schutz
Ihrer Gesundheit. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung so
auf, dass sie bei Bedarf jederzeit griffbereit ist. Befolgen Sie
sorgfaltig alle Hinweise, um Unfalle oder eine Beschadigung
des Gerates zu vermeiden.

Diese Bedienungsanleitung muss fur jede Person, welche das
Gerat betreibt, stets zuganglich sein; vergewissern Sie sich,
dass die Bedienungsanleitung vor dem Betrieb des Gerates
gelesen und verstanden wurde. Bei Nichtbeachtung dieser
Anweisungen wird keinerlei Haftung fur Personen- oder
Materialschaden ibernommen.

Prufen Sie auf jeden Fall auch das technische Umfeld des
Gerates! Sind alle Kabel oder Leitungen, die zu ihrem Gerat
fuhren, in Ordnung? Oder sind sie veraltet und halten der
Gerateleistung nicht mehr Stand? Daher muss durch eine
qualifizierte Fachkraft (Elektrotechniker/-in) eine Uberpriifung
bereits vorhandener wie auch neuer Anschlusse erfolgen.
Samtliche Arbeiten, die zum Anschluss des Gerates an die
Stromversorgung notwendig sind, dirfen nur von einer
qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt
werden.

Das Gerat ist ausschliefilich zur privaten Nutzung bestimmt.
Das Gerat ist ausschliefilich zum Reinigen von Geschirr in
einem Privathaushalt bestimmt.

Das Gerat ist ausschliefilich zum Betrieb innerhalb
geschlossener Raume bestimmt.

Dieses Gerat darf nicht fur gewerbliche Zwecke, beim Camping
und in offentlichen Verkehrsmitteln betrieben werden.
Betreiben Sie das Gerat ausschliefilich im Sinne seiner
bestimmungsgemafen Verwendung.

Erlauben Sie niemandem, der mit der Bedienungsanleitung
nicht vertraut ist, das Gerat zu benutzen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die



daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung
durfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefuhrt.

Signalworter

B GEFAHR] WARNUNG!

verweist auf eine | verweist auf eine

Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine unmittelbare
Gefahrdung fur Leben und
Gesundheit zur Folge hat.

Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine mogliche bevorstehende
Gefahrdung fur Leben und
Gesundheit zur Folge hat.

VORSICHT!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird, zu
mittelschweren oder
kleineren Verletzungen
fuhren kann.

HINWEIS!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine mogliche Beschadigung
des Gerates zur Folge hat.

Sicherheitsanweisungen

GEFAHR!

() Eine Nichtbeachtung der Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung gefahrdet das Leben und die
Gesundheit des Geratebetreibers und/oder kann das Gerat
beschadigen.

(2 Alle zum Anschluss an die Stromversorgung notwendigen
elektrischen Arbeiten missen von einer qualifizierten
Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt werden. Es
dirfen  keine  Anderungen  oder  willkiirlichen
Veranderungen an der Stromversorgung durchgefuhrt
werden. Der Anschluss muss in Ubereinstimmung mit den
ortlich geltenden gesetzlichen Bestimmungen erfolgen.

@3) SchlieBen Sie das Gerat keinesfalls an die
Stromversorgung an, wenn das Gerat, das Netzkabel oder
der Netzstecker sichtbare Beschadigungen aufweisen.
STROMSCHLAGGEFAHR!

(4) Die Stromspannung und die Leistungsfrequenz der
Stromversorgung muss den auf dem Typenschild
angegebenen Werten entsprechen.



(5) Verandern Sie niemals den mit dem Gerat mitgelieferten
Netzstecker. Falls dieser nicht fiir lhre Netzsteckdose
geeignet sein sollte, lassen Sie die Netzsteckdose immer
von einer qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in)
ersetzen (Keine Garantieleistung).

6) Versuchen Sie niemals selbst, das Gerat zu reparieren.
Falls lhr Gerat nicht ordnungsgemall funktioniert,
kontaktieren Sie den Kundendienst. Lassen Sie nur
Original-Ersatzteile einbauen.

(7 Achten Sie darauf, dass sich das Netzanschlusskabel nicht
unter dem Gerat befindet oder durch das Bewegen des
Gerates beschadigt wird.

(8) Wenn das Netzanschlusskabel beschadigt ist, darf es
ausschlieBlich vom Hersteller oder einem vom Hersteller
autorisierten Kundendienst oder einer qualifizierten
Fachkraft (Elektrotechniker/-in) ausgetauscht werden.

(9 Benutzen Sie zum Ziehen des Netzsteckers niemals das
Netzanschlusskabel. Ziehen Sie immer am Netzstecker
selbst, um das Gerat von der Stromversorgung zu trennen.
STROMSCHLAGGEFAHR!

(10) Beriihren Sie den Netzanschlussstecker, den Netzschalter
oder andere elektrische Komponenten niemals mit nassen
oder feuchten Handen. STROMSCHLAGGEFAHR!

WARNUNG!

() Betreiben Sie das Gerat nur mit 220 - 240 V AC /50 Hz.

2 In einem Warmwassersystem, das Uber einen Zeitraum von
2 Wochen oder langer nicht benutzt wurde, kann es unter
bestimmten Bedingungen zur Bildung von Wasserstoff
kommen. Wasserstoff ist ein explosives Gas. Falls Sie das
Warmwassersystem uber einen solchen Zeitraum hinweg
nicht benutzt haben, drehen Sie alle Warmwasserhahne auf
und lassen Sie das Wasser fur einige Minuten flief3en.
Dadurch setzen Sie den angesammelten Wasserstoff frei.
Da Wasserstoff brennbar ist, rauchen Sie in diesem
Zeitraum nicht und benutzen Sie keine offenen Flammen
und kein offenes Licht.

(3) Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile = der  Verpackung  (Polyethylentiiten,
Polystyrenstiicke) nicht in die Reichweite von Kindern und
Tieren gelangen. ERSTICKUNGSGEFAHR.

() Schlieflen Sie das Gerat nicht an die Stromversorgung an,
bevor Sie alle  Verpackungsbestandteile  und
Transportsicherungen vollstandig entfernt haben.

(5) Betreiben Sie das Gerat nur mit 220~240V/50Hz
Wechselspannung. Alle Netzanschlussleitungen, die
Beschadigungen  aufweisen, missen von  einer
qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in)



ausgewechselt werden. Lassen Sie alle Reparaturen nur
von |hrem autorisierten Kundendienst durchfiihren.

() Verwenden Sie zum Anschluss des Gerates an die
Stromversorgung keine Steckdosenleisten,
Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel.

(7 Achten Sie darauf, dass sich das Netzanschlusskabel nicht
unter dem Gerat befindet oder durch das Bewegen des
Gerates beschadigt wird.

8) Sie bendtigen eine dem Netzstecker entsprechende
ordnungsgemall geerdete und ausschliefilich dem Gerat
zugewiesene Sicherheitssteckdose. Anderenfalls kann es
zu gefahrlichen Unfallen oder einer Beschadigung des
Gerates kommen. Das Gerat muss ordnungsgemal} geerdet
sein.

(9 Die technischen Daten Ihrer elektrischen Versorgung
mussen den auf dem Typenschild angegebenen Werten
entsprechen.

(10) Ihr Hausstrom muss mit einem Sicherungsautomaten zur
Notabschaltung des Gerates ausgestattet sein.

(1 Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat vor.

(12) Schalten Sie vor dem Aufbau und Anschluss des Gerates
unbedingt den Strom ab. GEFAHR EINES TODLICHEN
STROMSCHLAGS!

(13) Trennen Sie das Gerat vor allen Wartungs- und
Reinigungsarbeiten von der Stromversorgung.
STROMSCHLAGGEFAHR!

(14) Tauchen Sie das Gerat, das Netzanschlusskabel oder den
Netzanschlussstecker niemals in Wasser oder andere
Fluissigkeiten! STROMSCHLAGGEFAHR!

(15) Spulmaschinen-Spulmittel sind extrem alkalisch und daher
sehr gefahrlich, wenn Sie verschluckt werden. Lassen Sie
Haut und Augen nicht in Berihrung mit dem
Spulmaschinen-Spulmittel kommen. Halten Sie solche
Spiilmittel immer auferhalb der Reichweite von Kindern.
VERATZUNGSGEFAHR!

(16) Halten Sie Kinder fern von Spulmaschinen-Spilmitteln und
Spulzusatzen. Lassen Sie Kinder nicht ans Gerat, wenn die
Ture geoffnet ist, da sich noch Spiilmaschinen-Spllmittel
im Inneren des Gerates befinden konnte.

17) Wenn alle Kontrollleuchten auf dem Bedienfeld flimmern,
liegt eine Fehlfunktion des Gerates vor. Trennen Sie in
diesem Fall das Gerat umgehend von der Strom- und
Wasserversorgung.

(18) Benutzen Sie das Gerat niemals ohne eingesetzte Filter.

(19) Kinder durfen niemals mit dem Gerat spielen.

(20) Beaufsichtigen Sie Kinder stets, wenn diese sich in der Nahe
des Gerates aufhalten.

(21) Erlauben Sie Kindern nur dann, das Gerat unbeaufsichtigt
zu benutzen, wenn sie vorher in einer solchen Art und Weise
im Gebrauch des Gerates unterwiesen wurden, dass sie das
Gerat sicher bedienen konnen und sich der Gefahren, die



durch eine unsachgemafle Bedienung entstehen, unbedingt
bewusst sind.

(22) Betreiben Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt.

(23) Beachten Sie unbedingt die Anweisungen im Kapitel
-Installation-.

VORSICHT!

() Es ist gefahrlich, die Tur bei laufendem Betrieb zu offnen.
HeiBes Wasser kann aus dem Gerat herausspritzen.
VERBRUHUNGSSGEFAHR!

(2 Warten Sie einige Minuten, bevor Sie nach Beendigung
eines Spulprogramms die Tur offnen., da hei3er Dampf aus
dem Gerat entweichen kann.

() Warten Sie nach dem Ende eines Spulprogramms
mindestens 20 Minuten mit der Reinigung des Inneren des
Gerates, damit die Heizelemente abkiihlen konnen.

(4) Berthren Sie die Heizelemente nicht wahrend des Betriebs
oder unmittelbar nach dem Betrieb des Gerates.
VERBRENNUNGSGEFAHR!

(5) Setzen oder stellen Sie sich niemals auf den Geschirrkorb
oder die Tur des Geschirrspilers. BRUCHGEFAHR!
VERLETZUNGSGEFAHR!

(6) Stellen oder legen Sie keine schweren Gegenstande auf die
geoffnete Tur, da das Gerat ansonsten nach vorne kippen
kann.

(M Wenn Sie das Gerat befillen:

(@) Platzieren Sie scharfkantige Gegenstande dergestalt,
dass sie nicht die Turdichtungen beschadigen.

(b) Es durfen niemals Gegenstande durch die Boden beider
Geschirrkorbe sowie des Besteckkorbs nach unten
ragen.

(c) Platzieren Sie scharfe Messer mit dem Griff nach oben
oder waagerecht, sodass Sie sich keine
Schnittverletzungen zuziehen.

(8) Lassen Sie die Tur nicht offenstehen, da Sie ansonsten tiber
diese stolpern konnen.

HINWEIS!

() Die Spruharme konnen mit einer Transportsicherung
versehen sein. Entfernen Sie unbedingt alle
Transportsicherungen vor dem Aufbau des Gerates.

(2 Nach Beendigung der Installation des Wasseranschlusses
und der Abwasserflihrung sowie vor der regularen
Erstinbetriebnahme miussen die Anschliusse - auch am
Gerat selbst - auf ihre Dichtheit Uberprift werden. Der




Hersteller ist nicht fir durch unsachgemafle Installation
verursachte Schaden haftbar.

3) Wasserentharter / Splilmaschinensalz verursacht Korro-
sion, wenn nicht direkt nach dem Einfullen ein komplettes
Spllprogramm aktiviert wird! Korrosion kann das Gerat
irreparabel beschadigen. Der Hersteller ist nicht fir
Schaden haftbar, die durch Korrosion auf Grund
unsachgemafler Nutzung entstanden sind.
KORROSIONSGEFAHR!

(4) Immer wenn Sie Wasserentharter/Spiilmaschinensalz in
den dafir vorgesehenen Behalter fullen, lauft Wasser Uber,
in welchem bereits Wasserentharter/Spiilmaschinensalz in
geloster Form enthalten ist. Dieses Wasser sowie noch nicht
geloste Partikel verursachen Korrosion. Flllen Sie daher
nur dann Wasserenthérter / Spiilmaschinensalz nach, wenn
Sie direkt im Anschluss ein komplettes Spiilprogramm
aktivieren.  KORROSIONSGEFAHR!  Durch  Korrosion
verursachte Schaden werden nicht durch die Garantie
abgedeckt.

(5) Der Geschirrspiiler darf niemals ohne ordnungsgemal
eingesetzte Filter betrieben werden.

(6) Benutzen Sie immer einen Wasserentharter (=
Spiilmaschinensalz) zur speziellen Verwendung in einem
Geschirrspuler. Die Wasserharte variiert abhangig von
Ihrem Wohnort. Wenn in einem Geschirrspuler hartes
Wasser verwendet wird, ergeben sich Ablagerungen auf

dem Geschirr und im Gerat. Der Wasserentharter entfernt
Mineralien und Salze aus dem Wasser.

(7 Benutzen Sie immer einen Klarspiler zur speziellen
Verwendung in einem Geschirrspuler. Verwenden Sie
niemals andere Substanzen, z.B. einen
Spllmaschinenreiniger oder Flissigreiniger; ansonsten
beschadigen Sie das Gerat.

(8) Benutzen Sie ausschliefllich Spiilmaschinen-Spiilmittel
und Zusatze, die fur die Verwendung in einem
Geschirrspuler hergestellt wurden. Benutzen Sie keine
Seifen, Waschmittel oder Handwaschmittel in lhrem
Geschirrspliler.

9 Wenn Sie das Gerat bewegen, halten Sie es immer am
unteren Ende fest und heben Sie es vorsichtig an. Halten Sie
das Gerat dabei aufrecht.

(10) Benutzen Sie niemals die Tur selbst zum Transport des
Gerates, da Sie dadurch die Scharniere beschadigen.

() Das Gerat muss von mindestens zwei Personen
transportiert und angeschlossen werden.

(12) Merken Sie sich die Positionen aller Teile des Gerates, wenn
Sie es auspacken, fur den Fall, es noch einmal einpacken
und transportieren zu mussen.

(13) Lassen Sie den Anschluss der Wasserschlauche nur durch
eine qualifizierte Fachkraft durchfuhren.



(14) Benutzen Sie das Gerat nicht, bevor alle dazugehorigen
Teile sich ordnungsgemall an ihren daflr vorgesehenen
Stellen befinden.

(15) Benutzen Sie die Tur und die Geschirrkorbe des Gerates
nicht als Standflache oder Stiitze.

(16) Gegenstande aus Kunststoffen
Heizelemente beruhren.

(17) Geben Sie nur solche Gegenstande aus Kunststoffen in das
Gerat, die zur Reinigung in einem Geschirrspuler geeignet
sind. Geeignete Gegenstande werden durch ihren Hersteller
entsprechend gekennzeichnet.

18) Uberpriifen Sie nach jedem Spiilprogramm, ob der
Aufnahmebehalter fir das Splilmaschinen-Spilmittel leer
ist.

(19) Benutzen Sie zum Reinigen der Tur niemals Sprihreiniger,
da diese das Schloss und die Elektrik nachhaltig
beschadigen konnen.

(20)Das Gerat ist zum Spilen von maximal 12 Gedecken
ausgelegt.

(21) Reinigen Sie das Gerdt regelmaBig (s. Kapitel -Reinigung
und Pflege-).

(22) Das Typenschild darf niemals unleserlich gemacht oder gar
entfernt werden! Falls das Typenschild unleserlich gemacht
oder entfernt wurde, entfallt jeglicher Garantieanspruch!

durfen nicht die

2. Installation

2.1 Entpacken und Wahl des
Standorts

WARNUNG!

Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile der Verpackung (Polyethylentiiten,
Polystyrenstiicke) nicht in die Reichweite von Kindern
und Tieren gelangen. ERSTICKUNGSGEFAHR!
VERLETZUNGSGEFAHR!

(1) Packen Sie das Gerat vorsichtig aus.

(2) Das Gerat ist moglicherweise fiir den Transport mit
Transportsicherungen geschiitzt. Entfernen Sie diese
komplett. Benutzen Sie keine aggressiven Reinigungsmittel,
um Reste der Transportsicherungen zu entfernen.

(3) Die Spritharme konnen mit einer Transportsicherung
versehen sein. Entfernen Sie unbedingt alle

Transportsicherungen vor dem Aufbau des Gerates.
(4) Wahlen Sie fiir den Aufbau einen trockenen und gut




bellfteten Raum.

(5) Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerites, ob das
Netzanschlusskabel oder das Gerat selbst keine
Beschadigungen aufweisen.

(6) Stellen Sie das Gerat nicht an einem Ort auf, an dem es mit
Wasser oder Regen in Kontakt kommen kann, damit die
Isolierungen der Elektrik keinen Schaden nehmen.

(7) Stellen Sie das Gerat auf einem geraden, trockenen und
festen Untergrund auf. Kontrollieren Sie mit einer
Wasserwaage den ordnungsgemafen Aufbau lhres Gerates.

(8) Das Typenschild befindet sich im Inneren des Gerates oder
aufien an der Rickwand.

HINWEIS!

Nach Beendigung der Installation des
Wasseranschlusses und der Abwasserfuhrung sowie
vor der regularen Erstinbetriebnahme mussen die
Anschlusse - auch am Gerat selbst - auf ihre
Dichtheit Uberpruft werden. Der Hersteller ist nicht
fur durch unsachgemafe Installation verursachte
Schaden haftbar.

2.3 Vor der Installation

2.2 Wasser-/Abwasseranschluss

(1) Der Wasseranschluss sowie der Abwasseranschluss
missen von einer qualifizierten Fachkraft durchgefiihrt
werden.

(2) Verwenden Sie ausschliefilich fabrikneue Schlauche und
fabrikneues Anschlusszubehor fiur den Wasser- und
Abwasseranschluss.

(3) Wir  empfehlen, die Wasserzufuhr mit einem
Rickschlagventil zu sichern.

Anbringen des Kondenswasser-Schutzstreifens
(Ausstattung abhangig vom Modell)

(1) Sie missen den Kondenswasser-Schutzstreifen zum
Schutz gegen das Eindringen von Feuchtigkeit an der
Unterseite  der  Arbeitsplatte  befestigen. Der
Kondenswasser-Schutzstreifen leitet den vom Gerat
freigesetzten Wasserdampf von der Unterseite der
Arbeitsplatte ab.

(2) Sie finden den Kondenswasser-Schutzstreifen in |hrem
Gerat.




(3) Reinigen Sie die Unterseite der Arbeitsplatte sorgfaltig,
bevor Sie den Kondenswasser-Schutzstreifen dort
befestigen.

(4) Ziehen Sie das Schutzpapier der Klebeflache ab.

(5) Kleben Sie den Kondenswasser-Schutzstreifen' auf die
Unterseite der Arbeitsplatte.

- ==

Kondenswasser-Schutzstreifen

2.4 Anschluss des
Wasserzufuhrschlauchs

HINWEIS!
Ein nichtordnungsgemafles Anbringen des
Kondenswasser-Schutzstreifens kann zu einer
Beschadigung der Arbeitsplatte fuhren.

! Abhangig vom Modell.

Schlieflen Sie den Wassereinlassschlauch fest und sicher
an einen Anschluss mit einem 3/4 Zoll Gewinde an.

Der Wasserdruck muss zwischen 0,04 und 1 MPa liegen.
Sicherheitswassereinlassschlauch: Es handelt sich hierbei
um einen Doppelwand-Schlauch. Das Sicherheitssystem
unterbricht den Wasserfluss, wenn der
Versorgungsschlauch bricht und der Bereich zwischen dem
Versorgungsschlauch selbst und dem gerippten aufieren
Schlauch voll Wasser ist.




HINWEIS!

Wenn die Schlauche neu sind oder Uber einen
langeren Zeitraum nicht in Benutzung waren, lassen
Sie das Wasser laufen, um sicherzugehen, dass es
klar und frei von Verunreinigungen ist. Anderenfalls
kann der Wassereinlass blockiert und das Gerat
beschadigt werden.

HINWEIS!

Nach Beendigung der Installation des
Wasseranschlusses und der Abwasserfuhrung sowie
vor der regularen Erstinbetriebnahme miuissen die
Anschlisse - auch am Gerat selbst - auf ihre
Dichtheit Uberpruft werden. Der Hersteller ist nicht
fur durch unsachgemafe Installation verursachte
Schaden haftbar.

2.5 Anschluss des
Abwasserschlauchs

(1) Setzen Sie den Abwasserschlauch (5) in ein Abwasserrohr
(6) mit einem Durch-messer von mindestens 40 mm oder in

ein Splilbecken (7) ein (s. unten: Installation A oder
Installation B).

(2) Der Abwasserschlauch (5) darf dabei nicht geknickt oder
gequetscht werden.

(3) Das freie Ende des Abwasserschlauchs darf nicht hoher als
1000 mm liegen und nicht in Wasser eingetaucht sein, um
einen Riickfluss des Abwassers zu vermeiden (s. Abb.
unten).

i

— N
MAX 1000 mm

¢ 40 mm

Installation A: Spulbecken

Installation B: Abwasserrohr @ mind. 40 mm
Geschirrspuiler: Riickseite

Wassereinlass

Wasserauslass

o ~NWLWLWDN -



6 Netzkabel

7 Abwasserschlauch
8 Abwasserrohr

9 Spulbecken

10 Arbeitsplatte

= Falls die Lange des Abwasserschlauchs nicht ausreicht,
konnen Sie bei lhrem autorisierten Kundendienst eine
Verlangerung aus demselben Material wie das Original
erwerben.

= Die Lange des Abwasserschlauchs darf einschliefilich einer
moglichen Verlangerung nicht mehr als 4 Meter betragen.

HINWEIS!

Nach Beendigung der Installation des
Wasseranschlusses und der Abwasserfuhrung sowie
vor der regularen Erstinbetriebnahme mussen die
Anschlusse - auch am Gerat selbst - auf ihre
Dichtheit Uberpruft werden. Der Hersteller ist nicht
fur durch unsachgemafle Installation verursachte
Schaden haftbar.

2.6 Hocheinbau

HINWEIS!

Sollte die Lange des Abwasserschlauchs
einschlieflich einer moglichen Verlangerung mehr als
4 Meter betragen, wird das Gerat |hr Geschirr nicht
ordnungsgemaf reinigen.

= Teil- und vollintegrierte Gerate sind bei ordnungsgemafliem
Anschluss auch hocheinbaufahig.

Eine Manschette gewahrleistet eine Krimmung des Schlauchs.
An der Manschette befindet sich eine Haltevorrichtung zur
Befestigung der Manschette. Der Abwasserschlauch muss am
hochsten Punkt der Manschette eine Hohe von mindestens 40
cm aufweisen. Folgen Sie fur die Anschlussmaglichkeiten A B
oder C der Zeichnung.




2.7 Elektrischer Anschluss
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¢ Vergewissern Sie sich, dass die Stromspannung und die
€ Leistungsfrequenz der Stromversorgung den auf dem
3 g Typenschild angegebenen Werten entsprechen.
.8- ¢ Das Gerat ist mit einem Schutzkontaktstecker ausgestattet.
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Hangen Sie den Abwasserschlauch an die Arbeitsplatte.
Befestigung Abwasserschlauch.

Der oberste Punkt des Schlauchs muss sich auf einer Hohe
zwischen 40 und 100 cm befinden. Das freie Ende des
Schlauchs darf nicht in Wasser hineinragen.

Arbeitsplatte.

¢ Sie bendtigen eine dem Netzstecker entsprechende,
ordnungsgemall geerdete und ausschliefilich dem Gerat
zugewiesene Sicherheitssteckdose (250 V /10A).

Vorne.

Abwasserschlauch. WARNUNG!

Anderenfalls kann es zu gefahrlichen Unfallen oder
einer Beschadigung des Gerates kommen.




2.8 Installation / Raumbedarf

Installieren Sie das Gerat in der Einbauvorrichtung.

Das Gerat muss mit seiner Ruckseite zur Wand ausgerichtet
sein und Uber einen Wassereinlass- und Wasserauslass-
schlauch verfiugen, die fur gewohnlich rechts oder links
angebracht werden konnen?,

Der Freiraum zwischen der Oberseite des Gerates und der
Arbeitsplatte muss weniger als 5 mm betragen.

Die Tur des Gerates muss an den angrenzenden Schranktiiren
ausgerichtet werden.

2 Ausstattung abhangig vom Modell.
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/L min. 600 mm —\§\

820 mm

mind. 580 mm

Abstand zwischen Schrankboden und Fu3boden: 100 mm
Fur die Anschlusse von Netzkabel, Wassereinlass, Wasser-
auslass: 80 mm

N OWOWN—

HINWEILS : Die Hohe der Sockelleiste muss individuell an den
Geschirrspliler angepasst werden! Sollte die Kiichenhdhe von
der Standardhéhe abweichen und die Front des
Geschirrspiilers beim Offnen gegen den Sockel stoflen, muss
dieser entsprechend ausgeschnitten/ausgeklinkt werden.



Die Anleitung zur Darstellung gilt nur fir den Standardzustand der Maschine. Bitte addieren Sie die die durch die StellfiiRe
eingestellte Hohe zur ermittelten GroRe oder messen Sie, nachdem Sie die Stellflike auf die gewiinschte Hohe eingestellt

aben

1. Schliel3en Sie die Tur

und messen Sie den s

Abstand (H1) von der
Unterseite der Dekorplatte
bis zum Boden

und messen Sie den
Abstand (H2) von der
niedrigsten Oberflache
der Dekorplatte bis
zum Boden.

2. Offnen Sie die Tur um 90°j©

3. Beim Vergleich von
(H1-10 mm) und (H2-3 mm)
sollte die H6he der
Sockelleiste (D) gleich oder
kleiner als das Minimum
der beiden sein:
D=Min(H1-10 mm,H2-3 mm)

& s
4. Um Kollisionen noch 4
besser zu vermeiden,wird
empfohlen, die Innen-
kante der Sockel-

leisten abzuschragen.




Mindestens benctigter Raumbedarf des Gerates

-

1 Geschirrspliler

2 Tur des Gerates

3 Einbauschrank

4 Mindestfreiraum fiir das Offnen der Tiir: 50 mm

2.9 Waagerechte Ausrichtung

Der maximal zulassige Neigungswinkel unter dem gesamten
Gerat betragt 2°. Richten Sie das Gerat mit Hilfe der Standfii3e
waagerecht aus. Benutzen Sie eine Wasserwaage zur
Kontrolle.

A: WASSERWAAGE: waagerechten Stand in der Tiefe prifen
B: WASSERWAAGE: waagerechten Stand in der Breite prifen
Cl: Stellschraube zur Justierung des HINTEREN STANDFUBES
C2: Vordere StandfufBe




3 Abhangig vom Modell.

2.10 Befestigung der Zierverkleidung

(1) Entfernen Sie die vier kurzen Schrauben (A) aus der
Geratetdr (s. Abb. unten).
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(2) Befestigen Sie den Griff an der Zierverkleidung und hangen

Sie diese dann mit den Schrauben / Haken® in die



entsprechenden Offnungen auf der AuBenseite der
Geratetir ein (s. Abb. unten).
(3) Entfernen Sie die 4 unteren Schrauben (s. Abb. unten).

SRR - -

t\—.

2.11 Einstellen der
Tirfederspannung

o’

Versuchen Sie nach Installation der Zierverkleidung die Tur zu
offnen und zu schliefien, um die Balance der Tur zu Uberprifen
und zu entscheiden, ob sie in dieser Einbaustellung verbleiben
kann.

Bei nicht ordnungsgemafler Balance verwenden Sie die
Schraube (s. Abb. unten) im oder entgegen dem Uhrzeigersinn

(4) Richten Sie die Zierverkleidung ordnungsgemal an der
AuBenseite der Geratetur aus und befestigen Sie sie mit den
vier langen Schrauben (s. Abb. unten).




zur ordnungsgemafien Einstellung oder lassen Sie die Balance
einstellen.

4 Ausstattung abhangig vom Modell.

2.12 Anbringen der oberen
Distanzleiste

Die obere Distanzleiste* besteht aus mehreren Lagen. Passen
Sie die Hohe der Leiste dem abzudeckenden Abstand an, indem
Sie von unten die notige Anzahl an Lagen vorsichtig entfernen.
Verwenden Sie hierfur die Klick-Verschlusse rechts, links und

hinten.




1 Obere Distanzleiste

2.13 Fixierung des Gerdtes

3. Geradtebeschreibung

(1) Befestigen Sie das Gerat mit den entsprechenden
Schrauben an der Arbeitsplatte (s. Abb. unten).
(2) Installieren Sie die Schraubenabdeckungen.

3.1 Gerat / Ansicht




1 Oberer Spriharm C
2 Unterer Spriharm
3 Filtersystem
4 Bedienfeld D
5 Spilmittelbehalter
6 Wasserentharter - Behalter
1
3.2 Bedienfeld 2
3
Das Bedienfeld befindet sich auf der Oberseite der Geratetur.
2 > 6 4
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6
A AN/AUS (ON/OFF): Driicken Sie diese Taste, um das Gerat
AN oder AUS zu schalten. 7

B Programmwahltaste: Driicken Sie diese Taste wiederholt,

schalten.
an,

zu
zeigt

um durch die Spulprogamme
entsprechende  Signalleuchte
Spulprogramm Sie gewahlt haben.

Die

welches

Taste "Halbe Beladung": Sie konnen diese Programm-
funktion wahlen, wenn Sie hochstens sechs Gedecke oder
weniger spulen mochten.

Taste "Startzeitvorwahl": Zur Voreinstellung des Timers
fur einen zeitverzogerten Start von 3, 6 oder 9 Stunden.

Die Anzeige des Wasserentharters leuchtet auf, wenn der
Wasserentharter aufgefillt werden muss.

Die Anzeige des Klarspiilers leuchtet auf, wenn der Spender
aufgefullt werden muss.

Programmanzeige '"90 Min.": Diese Programmanzeige
leuchtet, wenn das Spuil-programm « 90 min. » eingestellt
ist.

Programmanzeige ''Schnell": Diese Programmanzeige
leuchtet, wenn das Splil-programm « Schnell » eingestellt
ist.

Programmanzeige '"Intensiv": Diese Programmanzeige
leuchtet, wenn das Spul-programm « Intensiv » eingestellt
ist.

Programmanzeige "ECQ": Diese Programmanzeige
leuchtet, wenn das Spiil-programm « ECO » eingestellt ist.
Anzeigen "'Zeitverzdgerter Start': Diese Betriebsanzeigen
zeigen an, dass die Programmfunktion « Startzeitvorwahl »
aktiviert ist. Die jeweilige Betriebsanzeige zeigt an, welche
Verzogerungszeit von lhnen gewahlt wurde (3, 6, 9 oder 12
Stunden).




4. Vor der ersten Benutzung

4.1 Wasserentharter

Uberpriifen Sie vor dem Starten des Gerites, ob

(1) das Gerat gerade und fest steht.

(2) die Wasserzufuhr gedffnet ist.

(3) die Verbindungen der Zu- und Ableitung dicht sind.

(4) das Netzkabel fest in der Steckdose steckt.

(5) der Strom eingeschaltet ist.

(6) die Wasserzufuhr und Ableitung nicht ineinander verknotet
sind.

(7) alle Verpackungsmaterialien vom Gerat entfernt wurden.

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen:

(a) Stellen Sie den Wasserentharter ein.

(b) Geben Sie 500 ml Wasser in den Behalter fiir den
Wasserentharter und fiillen Sie darauf den
Wasserentharter (=Spiilmaschinensalz) ein.

(c) Flillen Sie den Klarspliler-Behalter.

(d) Wahlen Sie ein geeignetes Spiilmaschinen-Spiilmittel.

Sie mussen den Wasserentharter per Hand einfiillen; benutzen
Sie hierzu die Wasserentharter-Einfiilléffnung. Offnen Sie den
Deckel und geben Sie ca. 2kg Wasserentharter (Spiil-
maschinensalz) in die Offnung. SchlieBen Sie dann den Deckel
wieder ordnungsgemal.

HINWEIS!
Wasserentharter/Spiilmaschinensalz verursacht
Korrosion, wenn nicht direkt nach dem Einfullen ein
komplettes Spulprogramm aktiviert wird! Korrosion
kann das Gerat irreparabel beschadigen. Der
Hersteller ist nicht fiir Schaden haftbar, die durch
Korrosion auf Grund unsachgemafer Nutzung
entstanden sind. KORROSIONSGEFAHR!




HINWEIS!

Immer wenn Sie Wasserentharter/Spiilmaschinensalz
in den dafir vorgesehenen Behalter fullen, lauft
Wasser uber, in welchem bereits
Wasserentharter/Spiilmaschinensalz in geldster Form
enthalten ist. Dieses Wasser sowie noch nicht geldste
Partikel verursachen Korrosion. Fullen Sie daher nur
dann Wasserentharter / Splilmaschinensalz nach,
wenn Sie direkt im Anschluss ein komplettes
Spulprogramm aktivieren. KORROSIONSGEFAHR!
Durch Korrosion verursachte Schaden werden nicht
durch die Garantie abgedeckt.

Wasserentharter-Behalter befiillen

Sie finden den Wasserentharte-Behalter unterhalb des
unteren Geschirrkorbs. Fullen Sie den Behalter wie folgt:

= Benutzen Sie ausschliefilich einen Wasserentharter
(=Spiilmaschinensalz) zur speziellen Verwendung in einem
Geschirrspiiler. Alle anderen Wasserentharter bzw. Salze,
besonders Tafelsalz, beschadigen den Wasserentharter-
Behalter.

—> Der Hersteller gewahrt keine Garantie und ist nicht
verantwortlich fur Schaden aufgrund der Verwendung
eines ungeeigneten Wasserentharters.

= Flllen Sie den Behalter nur vor einem beginnenden
kompletten Splilprogramm. Dadurch verhindern Sie, dass
eventuell verschuttete Ruckstande des Entharters am
Boden des Gerates verbleiben und somit zu maglichen
Korrosionen fuhren.

= Nach dem ersten Spulprogramm
Kontrollleuchte auf dem Bedienfeld.

erlischt die

A

*

(1) Entfernen Sie den unteren Geschirrkorb und den Deckel des
Wasserentharter-Behalters (Abb. A).

(2) Wenn Sie den Behalter zum ersten Mal befiillen, fiillen Sie
den Behalter zu 2/3 mit Wasser (ca. 500 ml / Abb. B).

(3) Stecken Sie den mitgelieferten Trichter in die Offnung und
fillen Sie ungefdhr 2kg Wasserentharter (=Spiil-
maschinensalz) ein (Abb. C). Es ist normal, dass eine kleine
Menge an Wasser aus dem Behalter lauft.



(4) Befestigen Sie den Deckel wieder vorsichtig (Abb. D).

(5) Die Wasserentharteranzeige erlischt gewohnlich nach dem
Befiillen des Behalters.

(6) Starten Sie sofort ein Spiilprogramm, nachdem Sie den
Wasserentharter - Behalter befillt haben: z. B. das
Programm « SCHNELL ». Ansonsten konnen das Filtersystem,
die Pumpe oder andere wichtige Teile beschadigt werden.
Eine Nichtbeachtung dieser Anweisung zieht den Verlust
der Garantie nach sich!

HINWEIS!

Starten Sie ein Spulprogramm, sobald Sie den
Behalter gefullt haben, da ansonsten das Filtersystem,
die Pumpe oder andere wichtige Teile beschadigt
werden konnen. Eine Nichtbeachtung dieser
Anweisung zieht den Verlust der Garantie nach sich.

HINWEIS!

Sie mussen den Behalter auffullen, wenn die
Wasserentharteranzeige aufleuchtet. Solange der
Wasserentharter sich nicht aufgelost hat, kann die

Wasserentharteranzeige auch bei befulltem Behalter
aufleuchten. Falls Sie beim Beflillen Wasserentharter
verschuttet haben, konnen Sie ein besonderes
Einweichprogramm einstellen, um Ruckstande
auszuwaschen.

HINWEIS!
Wasserentharter/Spiilmaschinensalz verursacht
Korrosion, wenn nicht direkt nach dem Einfillen ein
komplettes Spulprogramm aktiviert wird! Korrosion
kann das Gerat irreparabel beschadigen. Der
Hersteller ist nicht fiir Schaden haftbar, die durch
Korrosion auf Grund unsachgemafier Nutzung
entstanden sind. KORROSIONSGEFAHR!

HINWEIS!

Immer wenn Sie Wasserentharter/Spiilmaschinensalz
in den dafir vorgesehenen Behalter fullen, lauft
Wasser uber, in welchem bereits
Wasserentharter/Spiilmaschinensalz in geldster Form
enthalten ist. Dieses Wasser sowie noch nicht geloste
Partikel verursachen Korrosion. Fullen Sie daher nur
dann Wasserentharter / Splilmaschinensalz nach,
wenn Sie direkt im Anschluss ein komplettes
Spulprogramm aktivieren. KORROSIONSGEFAHR!
Durch Korrosion verursachte Schaden werden nicht
durch die Garantie abgedeckt.




Wasserhartegrade
Wasserentharterverbrauch

Die Wasserharten in der untenstehenden Tabelle sind in Grad
deutscher Harte (°dH), in Grad franzosischer Harte (°fH) und in
Grad Clarke (°Clarke) und in mmol/l angegeben.

Wahlen Sie den Wasserhartegrad entsprechend den
Anforderungen an lhrem Wohnort aus.

lhr regionaler Wasserversorger kann Sie Uber den
Wasserhartegrad informieren.

Das Gerat verfugt uber insgesamt 6
Wasserentharter - Verbrauchsstufen (H1-H6). Es wird
empfohlen die Verbrauchsstufe nach der untenstehenden
Tabelle einzustellen.

Wasserhirte Wasserentharter-
stufe

°dH °fH °Clarke mmol/l (Gerateeinstellung)
0-5 0-9 0-6 0-09 H1
6-1 10-20 7-14 10-20 H2
12-17 21-30 15-21 21-30 H3*
18 -22 31-40 22 -28 31-40 H4
23-34 41-60 29 - 42 41-61 HS
35-45 61-98 43 - 69 62-8,0 Hé

0,178 mmol/1

1 °dH = 1,78 °fH = 1,25 °Clarke

*. Werkseinstellung

°dH °fH °Clarke

Grad deutscher Harte Grad franzosischer Harte Grad Clarke (Britisch)

Wasserentharter (= Spiilmaschinensalz) wird seitens des
Gerates einem laufenden Programm automatisch zugefuhrt.
Wann und wieviel Wasserentharter das Gerat wahrend eines
laufenden Programms zuftihrt, ist abhangig von der individuell
eingestellten Wasserentharterstufe (H1- H é); s. Tabelle unten.

Ei tellt Wasserentharter-
ingeste’ite Die Wasserentharterzufuhr verbrauch
Wasserentharter- . .
erfolgt: in Gramm /
stufe
Programmlauf

H1 keine Wasserentharterzufuhr 0

H2 bei jedem zehnten Programmlauf 9

H3 bei jedem fiinften Programmlauf 12

Ha4 bei jedem dritten Programmlauf 20

HS5 bei jedem zweiten Programmlauf 30

Hé6 bei jedem Programmlauf 60




Jeder Programmlauf mit einer Wasserentharterzufuhr
verbraucht zusatzlich 2,0 Liter Wasser, der Energieverbrauch
steigt um 0,02 kWh und die jeweilige Programmdauer
verlangert sich um 4 Minuten.

Einstellen des
Wasserentharterverbrauchs

¢ |hr Gerat erlaubt das Einstellen der bendtigten Menge an
Wasserentharter basierend auf dem Wasserhartegrad.
Dadurch wird die Verbrauchsmenge optimiert und lhren
individuellen Bedurfnissen angepasst.

¢ Die Menge an Wasserentharter kann von H1 bis Hé
eingestellt werden. Bei der Einstellung H1 wird kein
Wasserentharter benctigt.

¢ Der Wasserentharter-Verbrauch sollte immer
entsprechend des Wasserhartegrads |hrer Region
eingestellt werden. Es wird empfohlen die Stufe nach der
Wasserhartegradtabelle einzustellen.

¢ Bringen Sie den Wasserhartegrad in Erfahrung. lhr
regionaler Wasserversorger kann Sie Uber den
Wasserhartegrad informieren.

Schritt 1: Modus Wasserentharter - Einstellung aufrufen

(1) Offnen Sie die Tir.

(2) Schalten Sie das Gerat mit der « Ein / Aus » - TASTE ein.

(3) Driicken und halten Sie -innerhalb 60 Sekunden nach
Einschalten des Gerates- die Programmwahltaste fur mehr
als 5 Sekunden.

(4) Das Gerat befindet sich nun im
Wasserentharter - Einstellungsmodus.

(5) Die Programmanzeige zeigt den aktuellen Status des
Wasserentharterverbrauchs an; durch Aufleuchten der
entsprechenden  LED - Kombination: z. B. Wasser-
entharterstufe « H3» = LED 3 und 4 leuchten (s. Tabelle
unten).

Schritt 2: Auswahl des Wasserentharterverbrauchs

(1) Zur  Auswahl der geeigneten Wasserentharter -
Verbrauchseinstellung entsprechend den Anforderungen
an |hrem Wohnort, driicken Sie die Programmwahltaste
wiederholt, bis die gewunschte Wasserentharterstufe
(H1-Hé), durch das Aufleuchten der entsprechenden
LED - Kombination auf der Programmanzeige, angezeigt
wird (s. Tabelle unten).

(2) Jedes Driicken der Programmwahltaste verandert die
Verbrauchseinstellung um eine Stufe und die




entsprechende LED - Kombination leuchtet

H5 — H6 — H1 (s. Tabelle unten).

auf.
Einstellungen sind fortlaufend: H1 - H2 > H3—> H4 —

Die

Wasserharte Einstellung am Status der Anzeigen
°dH Gerat LED 6* LED 3* | LED&4*
0-5 H1 - - leuchtet
6-1 H2 - leuchtet -
12-17 H3* - leuchtet leuchtet
18 - 22 H4 leuchtet - -
23-34 HS5 leuchtet - leuchtet
25-55 Hé leuchtet leuchtet -
* | Werkseinstellung
* ’ Siehe Abbildung unten.
-y =i
-y =0,
o} o [
0 Gy Oo
1 1 1
LED LED LED
6 3 4

Schritt 3: Verlassen des Wasserentharter - Einstellungsmodus

Driicken Sie die «Ein/Aus» -Taste, um die Wasser-
entharter - Verbrauchseinstellung zu speichern und den
Einstellungsmodus zu verlassen.

4.2 Klarspiiler

— Der Klarspuler wird wahrend eines Spulprogramms
automatisch hinzugegeben und gewahrt ein flecken- und
streifenfreies Trocknen lhres Geschirrs, da der Klarspuler
das Ablaufen des Wassers von der Geschirroberflache
unterstutzt. lhr Gerat wurde zur Verwendung eines
Klarspulers entwickelt.

= Der Klarspuler-Behalter befindet sich im Gerat neben dem
Spilmaschinen-Spulmittelbehalter.

= Das Fassungsvermagen des Behalters betragt ungefahr 140
ml.

— Uberfiillen Sie den Behilter nicht, da es ansonsten zu
starker Schaumbildung kommen kann. Wischen Sie
verschutteten Klarspuler mit einem weichen Tuch auf.

= Vergessen Sie nicht, nach dem Befiillen die Kappe wieder
aufzusetzen.




= Falls die Klarspiileranzeige nicht leuchtet, konnen Sie die

benatigte Menge an der Farbe der Fiillanzeige "X" neben Klarspuler-Behalter befiillen
der Kappe erkennen.

— Dunkler Punkt = Behalter ist voll.

—. Je kleiner der dunkle Punkt wird, desto leerer ist der (1) Um den Klarspiiler-Behalter (B) zu dffnen, drehen Sie die
Behilter. Der Behlter sollte immer mindestens zu 1/4 Verschlusskappe (A) gegen den Uhrzeigersinn und nehmen
gefiillt sein. Sie sie ab (s. Abb. unten / Pfeilrichtung).

Voll
314
112
) (2) Fiillen Sie den Klarspiiler in den Behilter. Uberfiillen Sie
1/4 Auffiillen !

den Behalter nicht (max. 140 ml): Flillanzeige « X» = dunkler
Punkt = Behalter ist voll (s. Abb. unten).

Leer




(3) Setzen Sie die Verschlusskappe wieder auf (wie auf der
unteren Abb. gezeigt) und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn
fest (s. Abb. unten / Pfeilrichtung).

Vergessen Sie nicht, nach dem Befiillen die Verschlusskappe
wieder aufzusetzen und festzudrehen.

Einstellen des Klarspilspenders

= Beginnen Sie mit Stufe 4.

= Bei Flecken oder schlechten Trockenergebnissen wahlen
Sie Stufe 5.

= Sollten die Probleme weiter auftreten, erhohen Sie auf
Stufe 6.

= Die Werkseinstellung ist Stufe 5.

(:\ g\x ) ) |
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¢ Erhohen Sie die Menge an Klarspuler, wenn nach dem
Spllprogramm Wassertropfen oder Kalkflecken auf dem
Geschirr sichtbar sind.

¢ Verringern Sie die Menge an Klarspuler, wenn nach dem
Spulprogramm weiflliche Streifen auf Glass oder blauliche
Belage auf Besteck sichtbar sind.

4.3 Spiilmaschinen-Spiilmittel

hinsichtlich  ihrer
Gruppen

Spiilmaschinen-Spilmittel  werden
chemischen  Zusammensetzung in  zwei
unterschieden:

= konventionelle, alkalische Spulmittel mit kaustischen

Komponenten.



= niedrig-alkalische konzentrierte Spullmittel mit natirlichen
Enzymen.

Die Benutzung "normaler" Spulprogramme in Verbindung mit
konzentrierten Spulmitteln reduziert Umweltbelastungen und
ist gut fur lhr Geschirr; solche Spllprogramme unterstitzen
die Spulwirkung der Enzyme. Aus diesem Grund weisen
"normale” Spulprogramme in Verbindung mit konzentrierten
Spulmaschinen-Spulmitteln dieselben Ergebnisse auf, die
ansonsten mit “intensiven” Spulprogrammen erzielt werden.

Es gibt drei Arten von Spilmaschinen-
Spiilmitteln:

(1) mit Phosphat und Chlor.
(2) mit Phosphat / ohne Chlor.
(3) ohne Phosphat / ohne Chlor

Neue Spiilmaschinen-Spilmittel in Pulverform enthalten
normalerweise kein Phosphat, also ist die Wasser enthartende
Wirkung nicht gegeben. In diesem Fall empfehlen wir die
zusatzliche Verwendung eines Wasserentharters
(=Splilmaschinensalz), auch wenn der Wasserhartegrad nur
z.B. 6 °dH betragt; ansonsten konnen auf Geschirr und Glasern

weifle Flecken entstehen. Verwenden Sie in diesem Fall mehr
Spulmaschinen-Spulmittel, um bessere Ergebnisse zu
erzielen. Spulmaschinen-Spulmittel ohne Chlor bleichen nur
geringfugig. Starke und farbige Flecken werden so nicht
vollstandig entfernt. Wahlen Sie in einem solchen Fall ein
Programm mit einer hoheren Temperatur.

Spulmaschinen-Tabs

Spulmaschinen-Tabs  verschiedener  Hersteller  losen
Verunreinigungen in unterschiedlichen Zeitperioden. Aus
diesem Grund konnen einige Tabs bei Kurzspulprogrammen
nicht ihre losenden und reinigenden Eigenschaften entwickeln.
Benutzen Sie bei Verwendung von Tabs also immer langer
andauernde Spulprogramme, um eine komplette Reinigung
Ihres Geschirrs zu gewahrleisten.

Spiilmittelbehalter

= Der Spulmittelbehalter muss vor jedem Spulprogramm
beflillt werden entsprechend den Informationen in der
Spulablauf-Tabelle.

= Benutzen Sie nur fir Spilmaschinen geeignete Splilmittel.



= Halten Sie lhr Spilmaschinen-Spiilmittel stets trocken.

= Fillen Sie den Behalter nur kurz vor Beginn eines
Spllprogramms.

= l|hr Gerat verbraucht weniger Spulmittel und Klarspuler als
konventionelle Gerate. Im Allgemeinen benctigen Sie nur
einen Essloffel  Spulmittel fir einen  normalen
Spulprogramm.

= Starker verschmutztes Geschirr erfordert eine hohere
Menge an Spulmittel.

Fullen des Spulmittelbehalters

(1) Wenn der Deckel geschlossen ist, driicken Sie den Offnen-
Knopf und der Deckel springt auf.

(2) Geben Sie das Spiilmittel immer vor dem Beginn eines jeden
Spulprogramms hinzu. Benutzen Sie nur fiir Spulmaschinen
geeignete Spulmittel.

(3) Fiillen Sie den Behalter mit Spiilmaschinen-Spiilmittel. Die
Markierungen zeigen die Dosierungsstufen an (siehe
Abbildung unten). Sollte lhr Geschirr sehr stark
verschmutzt sein, geben Sie eine zusatzliche Menge an
Spulmittel in die Vorspulen-Kammer.

(4) Schliefen Sie nun den Deckel; driicken Sie ihn zu, bis die
Verriegelung einschnappt.

1 Spulmittel fur den Hauptspulgang. MIN entspricht ca. 20 g
Spulmittel.

2 Spulmittel fur den Vorspulgang; entspricht ca. 5 ¢
Spulmittel.



HINWEIS!
Beachten Sie immer die Dosierungsanweisungen des
Herstellers des Spiilmittels auf der Packung.

5. Beladen der Geschirrkorbe

¢ Folgen Sie den hier aufgefihrten Anweisungen, um eine

(a) Gegenstande wie Tassen, Glaser, Topfe und Pfannen
mit der Oberseite nach unten.

(b) Gewdlbte Gegenstande und Gegenstande mit
Vertiefungen in schrager Position, damit das Wasser
abflieBen kann.

(c) Das Geschirr muss sich sicher und fest in den Korben
befinden, so dass es nicht umkippen kann.

(d) Das Geschirr darf nicht die rotierenden Spriiharme
blockieren.

(e) Geben Sie sehr kleine Gegenstande nicht in das Gerat,
da diese leicht aus den Korben fallen konnen.

¢ Die Eigenschaften und das Aussehen der hier
beschriebenen  Korbe konnen je nach  Modell
unterschiedlich ausfallen.

vermeiden Sie, dass Ubriggebliebenes Spulwasser aus dem
oberen Korb in den unteren tropft.

5.2 Oberer Geschirrkorb

5.1 Vor / nach dem Beladen

¢

() Entfernen Sie groBere Mengen (briggebliebener
Nahrungsmittel vom Geschirr.

(2) Sie brauchen das Geschirr vorher nicht unter flieBendem
Wasser abspiilen. ¢

(3) Beladen Sie die Korbe folgendermafien:

Der obere Geschirrkorb ist fur empfindliches und leichteres
Geschirr wie Glaser, Tassen, Saucieren, kleine Platten und
Schusseln und flache Pfannen, soweit diese nicht zu sehr
verunreinigt sind, vorgesehen.

Beladen Sie den Korb so, dass die einzelnen Gegenstande
nicht durch das Versprihen des Spilwassers bewegt
werden.
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5.3 Unterer Geschirrkorb

Tassen
Untertassen
Glasschale
Dessertschalen
Glaser

Becher

Der untere Geschirrkorb ist fir die am schwierigsten zu
reinigenden Gegenstande wie Topfe, Pfannen, Deckel,
Servierteller und Schiisseln vorgesehen.

Platzieren Sie Teller und Deckel an den Seiten des
Geschirrkorbs und blockieren Sie nicht die rotierenden
Spriharme. Topfe und Schiisseln miissen sich mit der
Oberseite nach unten im Geschirrkorb befinden.




7 Ovale Platte
8 Kleiner Topf
9 Dessertteller
10 Suppenteller
11 Besteckkorb

12 Kunststoffschalen (Melamin)

13 Topf
14 Kunststoffdessertteller (Melamin)
15 Essteller
5.4 Besteckkorb
1]2]1 alalalala]a
2212 8 7
IN |1]2]1 alalalala]a
1]2]1 s|{s5|s5|5]5]5
2|22 3 3
1]2]1 s|s|s5|5]5]5
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Suppenloffel
Gabeln

Messer
Tee-/Kaffeeloffel
Dessertloffel
Servierloffel
Serviergabeln
Sof3enloffel

= Geben Sie lhr Besteck mit dem Griff nach unten in den

Besteckkorb.

= Legen Sie besonders lange Gegenstande nur waagerecht

und sicher in das Gerat, damit Sie die rotierenden
Spriiharme nicht blockieren.



Die folgenden Gegenstande sind nicht
zum Spiilen in einem Geschirrspuler
geeignet:

(1) Besteck mit Griffen aus Holz, Horn, Porzellan oder Perlmutt.

(2) nicht hitzeresistente Plastikgegenstande.

(3) Alteres Besteck mit geklebten oder
Bestandteilen, die nicht hitzeresistent sind.

(4) Gegenstande mit Bestandteilen aus Kunstharz.

(5) Gegenstande aus Kupfer und/oder Zinn.

(6) Gegenstande aus Bleikristall.

(7) Gegenstande aus Stahl, die Rost aufweisen oder leicht
rosten.

(8) holzerne Gegenstande aller Art.

(9) Gegenstande aus synthetischen Chemiefasern.

(10) Gegenstande, die durch Zigarettenasche, Wachs, Lacke
oder Farben verunreinigt sind.

geleimten

Die folgenden Gegenstande sind
lediglich eingeschrankt zum Spiilen in
einem Geschirrspuler geeignet:

(1) Einige Glasarten konnen nach einer hohen Anzahl an
Spulvorgangen stumpf oder trub werden.

(2) Gegenstande aus Silber oder Aluminium neigen dazu, sich
beim Spulen zu verfarben.

(3) Glasierte Muster konnen bei haufigem Spiilen verblassen.

5.5 Hinweise fiir das Beladen der
Geschirrkorbe

¢ Entfernen Sie vor dem Beladen Speisereste vom Geschirr.

¢ Weichen Sie vor dem Beladen angebrannte
Speisertuickstande an Topfen und Pfannen ein.

¢ Bestecke und Geschirr dirfen nicht die rotierenden
Spruharme blockieren.

¢ Geben Sie Gefafle wie Tassen, Glaser oder Topfe mit der
Oberseite nach unten in das Gerat, damit sich in den
GefaBen kein Wasser ansammelt.

¢ Geschirr darf im Gerat nicht aneinander liegen oder sich
gegenseitig abdecken. Glaser durfen sich nicht beruhren,
damit sie keinen Schaden nehmen.

¢ Geben Sie grofie und schwer zu reinigende Gegenstande in
den unteren Geschirrkorb. Der obere Geschirrkorb eignet




sich am besten fur empfindliche oder kleinere Gegenstande

wie Glaser und Tassen.

5.6 Schaden an Glaswaren / Geschirr

Mogliche Ursachen Empfohlene Abhilfen

Die Art des Glases / Geschirrs | Benutzen Sie nur vom

oder sein Herstellungs- | Hersteller ausgewiesenes

verfahren. spulmaschinengeeignetes
Glas/Geschirr.

Die chemische Zusammen-
setzung des Spulmaschinen-
Spulmittels.

Benutzen Sie ein Geschirr
schonendes, mildes
Spulmaschinen-Spulmittel.

Die Hersteller solcher Mittel
informieren Sie gerne Uber

die Eigenschaften ihrer
Produkte.
Die Wassertemperatur und | Wahlen Sie ein Programm
Dauer des Spllprogramms. | mit  einer  niedrigeren

Temperatur und Dauer.




6. Die Spilprogramme

Spiilmittel Dauer
Programm Info Beschreibung P Energieverbrauch
VS / HS*
Wasserverbrauch
Vorspiilen (50°C)
Intensive Fir sehr stark Hauptsgau&ta:n(% 0 4/16¢ 205 Minuten
) verschmutztes  Geschirr SEUlen oder 1,62 kWh
= L ) :
mit Eintrocknungen. Heifispiilen (65 °C) 1-2Tabs 17,8 Liter
Trocknen
Fur normal verschmutztes Vorsptllen :
Eco Geschirr. Hauptspiilen (45 °C) 4 o/ J:rg 2:?)0924';\[/1\;: n
ECO Standardprogramm  zur HeiBspiilen (60 °C) 1 -2Tabs 1'1 Liter
taglichen Nutzung. Trocknen
90 Min Zum alltaglichen Spiilen| Hauptspiilen (60°C) _/20 90 Minuten
' von leicht /normal ver- Spiilen g
) e o oder 1,35 kWh
@ schmutztem Geschirr, Heifspiilen (65 °C) 1 Tab 15 Liter
’° Topfen etc. Trocknen '




. Spiilmittel Dauer
Programm Info Beschreibung VS / H* Energieverbrauch
Wasserverbrauch
Rapid L y :
(Schnell) Kurzes Spiilen fiir leicht| Hauptsplilen (50 °C) -/20g 30 Minuten
verschmutztes  Geschirr Spulen oder 0,75 kWh
m ohne Trocknung. Spiilen (50 °C) 1-2Tabs 11,2 Liter

* = VS = Vorspiilen / HS = Hauptspiilen

6.1 Starten eines Spilprogramms

(1) Befiillen Sie zuerst den unteren Geschirrkorb.

(2) Filllen Sie das Spiilmaschinen-Spiilmittel und den
Wasserentharter (=Spiilmaschinensalz) in die dafir
vorgesehenen Behalter.

(3) Das Gerat muss wahrend des Betriebs bei vollem Druck mit
Wasser versorgt werden.

(4) Schalten Sie das Gerat mit Ein/Aus ein.

(5) Wahlen Sie mit der Programmwahltaste ein gewlinschtes
Spulprogramms.

(6) SchlieBen Sie ordnungsgemafl die Tir (leichten Druck
ausiiben). Bei ordnungsgemafen Schlieflen der Tiir ist ein
leichtes KLICK zu horen

(7) Das Programm startet nach ca. 10 Sekunden.

6.2 Wechsel eines laufenden
Spiilprogramms

(1) Offnen Sie die Tiir und driicken Sie die Programmwahltaste
fur mindestens 3 Sekunden.

(2) Stellen Sie nun das neu gewlinschte Programm ein.

(3) Schliefien Sie die Tiir.



HINWEIS!

Sie konnen ein laufendes Spulprogramm kann nur
andern, wenn es erst kurze Zeit aktiviert ist.
Andernfalls hat sich das Spulmittel bereits aufgelost
und das Gerat das Spulwasser abgeleitet. In diesem
Fall mussen Sie den Spulmittelbehalter neu befullen.

(2) Nachdem die rotierenden Spriiharme zu arbeiten aufgehort
haben, konnen Sie die Tur komplett o6ffnen.

(3) Geben Sie nun das vergessene Geschirr in das Gerét.

(4) Wenn Sie die Tiir wieder schlieen, nimmt das Gerat nach
10 Sekunden wieder den Betrieb auf.

Wenn Sie die Tur bei laufendem Betrieb 6ffnen, unterbricht das
Gerat den Betrieb. Wenn Sie die Tur wieder schliefien, nimmt
das Gerat nach 10 Sekunden wieder den Betrieb auf.

6.4 Ende eines Spiilprogramms

6.3 Nachtragliches Eingeben von
Geschirr

VORSICHT!
Warten Sie einige Minuten, bevor Sie nach Beendigung
eines Spulprogramms die Tur offnen, da hei3er Dampf
entweichen kann.

Sie konnen ein vergessenes Geschirrteil nachtraglich in das
Gerat geben, solange sich der Spulmittelbehalter noch nicht
geoffnet hat.

(1) Offnen Sie die Tir ein wenig, um den Betrieb zu
unterbrechen.

5> Abhangig vom Modell.

(1) Drehen Sie die Wasserversorgung des Gerates ab.

(2) Warten Sie einige Minuten, bevor Sie nach Beendigung
eines Spulprogramms die Tur offnen.

(3) Warten Sie danach mit dem Entladen ca. 15 Minuten, da das
Geschirr noch heif} ist und so leichter zerbricht. Auflerdem
trocknet das Geschirr so besser.

(4) Es ist normal, dass das Gerat innen nass ist.

(5) Schalten Sie das Gerat ab.®




6.5 Zusatzliche Programmfunktionen
wdahlen

Startzeitvorwahl

¢ Mit dieser Programmfunktion konnen Sie einen spateren
Start des Spulprogramms einstellen.
¢ Aktivieren Sie die Programmfunktion « Startzeitvorwahl »

durch Driicken der entsprechenden Taste (« »),
nachdem Sie das Spulprogramm und mogliche zusatzliche
Programmfunktionen eingestellt haben.

¢ Sie konnen einen Verzogerungszeitraum von 3 Stunden, 6,
9 oder 12 Stunden wahlen.

¢ Jedes Drucken der « Startzeitvorwahl » - Taste erhoht den
Verzogerungszeitraum um drei Stunden.

(1) Schalten Sie das Gerat mit der « Ein / Aus » - Taste ein.

(2) Das Gerat ist eingeschaltet und befindet sich nun im
Standby - Modus.

(3) Stellen Sie mit der Programmauswahltaste das
gewunschte Spulprogramm ein. Stellen mit den

entsprechenden Tasten eventuell gewlinschte zusatzliche
Programmfunktionen ein.

(4) Der programmierbare Verzogerungszeitraum betragt 3, 6, 9
oder 12 h. Um die Startzeitvorwahl zu aktivieren, drucken

Sie die « Startzeitvorwahl » - Taste (« ») wiederholt,
bis die Betriebsanzeige des gewunschten Verzogerungs-
zeitraums (3, 6, 9 oder 12 Stunden) auf dem Bedienfeld
aufleuchtet.

= Jedes Druicken der « Startzeitvorwahl » - Taste erhoht
den Verzogerungszeitraum um 3 h.

(5) Schliefen Sie die Tiir des Geschirrspiilers ordnungsgemas.
(6) Der Spiilvorgang beginnt automatisch nach Ablauf der
eingestellten Verzogerungszeit.

Halbe Beladung

¢ Bei einigen Spulprogrammen kann die Programmfunktion
« Halbe Beladung » eingestellt werden.

¢ Wahlen Sie diese Programmfunktion, wenn Sie hochstens
sechs Gedecke oder weniger spulen mochten. Wenn Sie
mehr als sechs Gedecke in das Gerat geben und trotzdem
diese Programmfunktion wahlen, kann die
Reinigungswirkung des Gerates reduziert werden.



¢ Der Energie- und Wasserverbrauch eines Spllprogramms
kann durch die Programmfunktion « Halbe Beladung »
verringert werden.

7. Umweltschutz

HINWEIS!

Verwenden Sie die Funktion nicht bei voller Beladung
des Geschirrsplilers, da ansonsten die
Reinigungswirkung des Gerates reduziert werden
kann.

(1) Schalten Sie das Gerat mit der « Ein / Aus » - Taste ein.

(2) Das Gerat ist eingeschaltet und befindet sich nun im
Standby - Modus.

(3) Stellen Sie mit der Programmauswahltaste das
gewunschte Spulprogramm ein.

(4) Um fiir das eingestellte Spiilprogramm die Programm-
funktion « Halbe Beladung » zu aktivieren, drucken Sie die

« Halbe Beladung » - Taste (« ») einmal.

(5) Die Betriebsanzeige dieser Funktion leuchtet auf dem
Bedienfeld auf.

(6) Die Programmfunktion « Halbe Beladung » ist aktiviert.

¢ Ausstattung abhingig vom Modell.

Gerate mit diesem Zeichen « g » durfen innerhalb der
gesamten EU nicht zusammen mit dem Hausmiill entsorgt
werden. Fihren Sie das Gerat verantwortungsbewusst einer
Wiederverwertungsstelle zu, um mogliche Schaden an der
Umwelt oder menschlichen Gesundheit, bedingt durch
unkontrollierte Abfallentsorgung, zu verhindern und die
nachhaltige Wiederverwendung materieller Ressourcen zu
fordern.

¢ Beladen Sie das Gerat immer mit der max. erlaubten
Beladung. Kleinere Beladungen sind unokonomisch.

¢ Verwenden Sie bei kleineren Beladungen die
Programmfunktion « Halbe Beladung ».

¢ Achten Sie auf eine gute Beluftung.

¢ Das Vorsplilen von Geschirrteilen fuhrt zu einem erhohten
Wasser- und Energieverbrauch und wird nicht empfohlen.

¢ Das Spilen des Geschirrs in einer Haushalts-
geschirrspulmaschine verbraucht in der Nutzungsphase in
der Regel weniger Energie und Wasser als das Spilen von

7 Ausstattung abhingig vom Modell.



Hand (wenn der Haushaltsgeschirrspiiler vorschriftsmafig
verwendet wird).

8. Reinigung und Pflege

Halten Sie |lhr Gerat immer sauber, damit es nicht zur
Ausbildung unangenehmer Gertiche kommt.

Legen Sie vor allen Reinigungs- und Wartungsarbeiten alle
Ringe an lhren Fingern sowie allen Armschmuck ab;
ansonsten beschadigen Sie die Oberflachen des Gerates.

WARNUNG!

Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen unbedingt
aus und lassen Sie es vollstandig abkiihlen. Trennen
Sie das Gerat vor allen Wartungsarbeiten von der
Stromversorgung.

8.1 Filtersystem

WARNUNG!

Warten Sie nach dem Ende eines Spulprogramms
mindestens 20 Minuten mit der Reinigung des Inneren
des Gerates, damit die Heizelemente abkuhlen
konnen. VERBRENNUNGSGEFAHR!

HINWEIS!
Der Geschirrspuler darf niemals ohne ordnungsgemaf
eingesetzte Filter betrieben werden.

Das Filtersystem halt Speiserlickstande oder sonstige
Gegenstande davon ab, in die Pumpe zu gelangen. Diese
Ruckstande konnen den Filter nach einiger Zeit verstopfen.
Das Filtersystem besteht aus einem Grobfilter, einem
Flachenfilter und einem Mikrofilter.



1

Der Hachenfilter fangt Rickstande mittels einer
Spezialduse am unteren Spularm ein.

Der Grobfilter fangt Ruckstande wie Knochen oder Glas, die
den Wasserablauf verstopfen konnen, ein. Um  die
Riickstande herauszunehmen, driicken Sie leicht an den
oberen Zapfen und heben Sie den Filter dann heraus.

Der Mikrofilter halt Ruckstande im Wasserablaufbereich
zuriick, damit diese nicht wieder auf das Geschirr gelangen.

Reinigung des Filtersystems

= Uberpriifen Sie die Filter nach jedem Spiilprogramm auf

Verunreinigungen.

Wir empfehlen, das gesamte Filtersystem einmal pro Woche

zu reinigen.

Entfernen Sie groBere Riickstande nach jedem
Spllprogramm.

Benutzen Sie dazu fur den Grob- und Mikrofilter eine
Spuilburste.

Schlagen Sie nicht gegen die Filter, da diese dadurch
beschadigt werden und Ihr Gerat demzufolge nicht mehr
ordnungsgemal} arbeitet.

Setzen Sie die Filter immer ordnungsgemall wieder ein.
Nicht ordnungsgemall eingesetzte Filter konnen das Gerat
und/oder Ihr Geschirr beschadigen.

Indem Sie den Grobfilter entfernen, konnen Sie das gesamte
Filtersystem dem Gerat entnehmen. Entfernen Sie madgliche
Rickstande und reinigen Sie die Filter unter flieBendem
Wasser.

(1) Drehen Sie den Grobfilter (B) gegen den Uhrzeigersinn, um

das Filtersystem zu losen und heben Sie dann das gesamte
Filtersystem an (s. Abb. unten). Entnehmen Sie das
Filtersystem aus dem Boden des Gerates.



(5) Fiir das Reinigen des Grob- (B) und des Feinfilters (C)
konnen Sie eine geeignete Reinigungsbiirste (D) benutzen
(s. Abb. unten).

(2) Trennen Sie den Feinfilter (C) vom Filtersystem, indem Sie
ihn nach unten hinweg abziehen (s. Abb. unten).

(3) Trennen Sie den Grobfilter (B) vom Filtersystem, indem Sie
leicht die oberen Zapfen drucken und den Grobfilter dann
aus dem Hauptfilter (A) herausziehe (s. Abb. unten).

(6) Um die Filter wieder einzubauen, gehen Sie in umgekehrter
Reihenfolge vor.

HINWEIS!
Nicht ordnungsgemaf eingesetzte Filter konnen das
Gerat und/oder Ihr Geschirr beschadigen.

(4) Reinigen Sie die einzelnen Filter griindlich, wie oben unter
« REINIGUNG DES FILTERSYSTEMS » beschrieben.




8.2 Spriiharme

¢ Reinigen Sie die Spriiharme regelmafig, weil Chemikalien
und Mineralien die Dusen und die Lager der Arme
verstopfen.
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(1) Um den oberen Spriiharm abzunehmen, entfernen Sie die
Schraubenmutter  im  Uhrzeigersinn, um  die

Waschvorrichtung oben am Spruharm abzunehmen und

entfernen Sie den Arm.
(2) Um den unteren Spriiharm zu entnehmen, ziehen Sie ihn
nach oben heraus (s. Abb. unten, Pfeil).

(3) Reinigen Sie die Spriiharme mit warmem Seifenwasser und
die Disen mit einer weichen Blrste.

(4) Spiilen Sie die Spriiharme mit klarem Wasser griindlich ab
und bringen Sie sie wieder an.

8.3 Gerat und Bedienfeld

¢ Reinigen Sie das Bedienfeld mit einem leicht
angefeuchteten Tuch und trocknen Sie sorgfaltig nach.

¢ Nehmen Sie eine geeignete Politur, um das Aufiengehause
des Gerates zu reinigen

HINWEIS!

Benutzen Sie niemals scharfkantige Gegenstande,
Scheuer-Pads, Scheuermittel, Losungsmittel,
Papiertiicher oder andere raue oder aggressive
Reinigungsmittel, um eine beliebige Stelle des
Gerates zu reinigen.




8.4 Tiir

8.5 Frostschutz

¢ Benutzen Sie einen leicht warmen und feuchten
Putzlappen, um die Seitenflachen der Tir zu reinigen.

¢ Benutzen Sie eine geeignete Politur, um die Aufienflache
der Tur zu reinigen.

¢ Reinigen Sie die Dichtungen regelmaflig mit einem feuchten
Schwamm.  Ansonsten  konnen  Speiseruckstande
unangenehme Gerliche freisetzen.

HINWEIS!

Benutzen Sie niemals scharfkantige Gegenstande,
Scheuer-Pads, Scheuermittel, Losungsmittel,
Papiertuicher oder andere raue oder aggressive
Reinigungsmittel, um eine beliebige Stelle der Tur zu
reinigen.

Falls Ihr sich Gerat im Winter an einem ungeheizten Ort

befindet, ziehen Sie fur die unten aufgefuhrten MafBnahmen

einen Service-Techniker hinzt#®.

(1) Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

(2) Stellen Sie die Wasserzufuhr ab und trennen Sie das
Wasserzufuhrrohr vom Ventil.

(3) Entfernen  Sie  samtliches
Wasserzufuhrrohr und dem Ventil.

(4) Verbinden Sie das Wasserzufuhrrohr wieder mit dem Ventil.

(5) Entfernen Sie die Filter. Entfernen Sie nun samtliches
Wasser aus dem Wasserablauf.

Wasser aus dem

8.6 AuBerbetriebnahme

HINWEIS!
Benutzen Sie zum Reinigen der Tur niemals
Spruhreiniger, da diese das Schloss und die Elektrik
nachhaltig beschadigen konnen.

8 Nicht Teil der Garantieleistungen.

(1) Wenn Sie das Geréat eine Zeit lang nicht benutzen, zB.
wahrend einer Ferienreise, fuhren Sie vorher einen
Spuldurchlauf bei leerem Gerat durch.




(2) Ziehen Sie anschlieBend den Netzstecker aus der

Steckdose und drehen Sie die Wasserversorgung des
Gerates ab.

(3) Lassen Sie die Tiir des Gerates einen Spalt breit offen; so
schiitzen Sie die Turdichtungen und verhindern das
Entstehen unangenehmer Gertche.

9. Problembehandlung

Magliche Ursache MafBnahmen
Das Gerat arbeitet liberhaupt nicht.

- Die Sicherung im| — Sicherungsautomat

Sicherungsautomat st uberprufen.

ausgelost worden. — Prufen Sie, ob das Gerat
— Das Gerat wird nicht mit eingeschaltet, die Tur

Strom versorgt. ordnungsgemaf
— Niedriger Wasserdruck. geschlossen und der

Netzstecker eingesteckt
ist.

- Prifen Sie den
Wasseranschluss und den
Wasserdruck.
Fehler Larm
Magliche Ursache MafBnahmen — Einige Gerdusche sind| — Offnen des
Ablaufpumpe arbeitet permanent. normal. Spiilmittelbehalters.
~. Wasseriiberschuss, ~, Das System identifiziert — Geschirr  ist  nicht| - Uberprifen  Sie  das
einen maglichen ordnungsgemaf Geschirr im Gerat.
Wasseriiberschuss. In eingelagert. Kleine | - Gerat wurde nicht
einem  solchen  Fall Gegenstande sind aus regelmafig benutzt. Auch
schaltet es die einem Korb gefallen. wenn Sie es nicht
Umlaufpumpe ab und die — Der Motor brummt. regelmanig benutzen,
Ablaufpumpe ein. lassen Sie es einmal pro
Woche laufen.
Fehler Schaumbildung




- Ungeeignetes Spulmittel. | — Benutzen Sie nur

- Verschutteter Klarspuler. geeignetes
Spulmaschinen-
Spulmittel.

— Wischen Sie
verschutteten Klarspuler
immer umgehend auf.

_, Offnen Sie die Tir und
lassen Sie den Schaum
verdunsten.

Geschirr ist nicht sauber.
— Ungeeignetes Programm. | — Wahlen Sie ein starkeres

— Nicht ordnungsgemafle Programm.
Beladung der | -~ Beladen Sie die Korbe
Geschirrkorbe. immer ordnungsgemaf.

Der  Spulmittelbehalter
und die Spruharme
durfen nicht blockiert
werden.

Flecken im Inneren des Gerates.

— Spulmittel enthalt | - Verwenden Sie nur
Farbmittel. Spilmaschinen-
Spilmittel ohne
Farbmittel.
Eintribungen auf Glaswaren.
— Kombination von | . Benutzen Sie weniger
weichem Wasser und zu Spulmittel, wenn Sie

Weil3er Belag im Inneren des Gerates.

= Mineralien in hartem| - Reinigen Sie das Innere
Wasser. mit einem feuchten
Schwann und
Spulmaschinen-
Spulmittel. Tragen Sie
dabei Gummihandschuhe.
Benutzen Sie
ausschliefllich
Spulmaschinen-

viel Spulmittel. weiches Wasser haben. LiLn:
Wihlen Sie fiir Glaswaren Spulmittel zur
ein kurzes Programm. Vermeidung von
Schaumbildung.
Fehler Spilmittel verbleibt im Spender.
Magliche Ursache Maf3nahmen




- Geschirr blockiert den
Spulmittel-Behalter.

- Beladen Sie das Gerat
ordnungsgemal.

Dampf

— Normal.

- Etwas Dampf dringt
normalerweise aus der
Entluftung an der
Turverriegelung wahrend
des Trocknens und
Abpumpens.

Uberfliefen fiihren.
Wischen Sie
verschutteten Klarspliler
umgehend auf.

. Richten Sie das Gerat neu
aus.

Wasser bleibt am Boden des Gerates zurtick.

Sollte das Gerat Storungen abweichend von den oben
beschriebenen aufweisen, oder falls Sie alle Punkte der Liste
uberpruft haben, das Problem aber nicht behoben werden
konnte, kontaktieren Sie den Kundendienst.

9.1 Fehlermeldungen

— Normal - Eine  kleine  Menge
sauberen Wassers um
den Ablauf herum halt die
Wasser-Vorlage aufrecht.

Fehler
Magliche Ursache Maf3nahmen
Das Gerat ist undicht.
— Uberfiillter Klarspiiler- - Ein uberfillter
Behalter oder Klarspuler-Behalter oder

verschutteter Klarspliler.
— Das Gerat steht nicht
waagerecht.

verschutteter Klarspuler
konnen zu
Schaumbildung und zum




Fehlermeldung

(LED - Kombination) Bedeutung Magliche Ursachen
Wasserhahn ist  nicht
LED 4 Lange \?\faoszzs;ufuhr ist einge-
flackert leicht Wassereinlasszeit. . g
schrankt.
Zu niedriger Wasser-druck.
Wasserablaufschlauch ist
LED 3
flackert leicht Wasserablauffehler | verstopft.
ackert feic Ablaufpumpe ist defekt.
Erforderliche Fehlfunktion des Heiz-
LED 3 und LED 4 flackern Temperatur wird nicht elements.
leicht P . Bitte kontaktieren Sie den
erreicht. .
Kundendienst.
Eine  Komponente des
LED 6 - . Gerates ist undicht.
flackert leicht Uberfliefien / Leck Bitte kontaktieren Sie den

Kundendienst.

LED 4, LED 5 und
LED 6 flackern leicht

Kommunikationsfehler
zwischen Hauptplatine
und Display - Platine.

Kurzschluss / Kabel-bruch.
Bitte kontaktieren Sie den
Kundendienst.

B L | I L.

LED LED LED LED
5 6 3 4

Falls es zum UberflieBen kommt, unterbrechen Sie die
Wasserversorgung des Gerates, bevor Sie den Kundendienst
rufen. Falls sich aufgrund des UberflieBens oder eines Lecks
Wasser in der Bodenwanne befindet, miissen Sie dieses Wasser
entfernen, bevor Sie das Gerat neu starten.




10. Technische Daten

Einbaufahig ja

Abmessungen H'B*T in cm 81,50-86,50*59,80*55,00

Leistungsaufnahme 1760-2100 W

Stromspannung / Frequenz 220-240V AC /50 Hz

Wasserdruck (Fliedruck) 0,4-10 bar = 0,04-1,0 MPa

Technische Daten!
Gerateart Geschirrspuler
Steuerung Elektronisch
Fassungsvermaogen 12 Gedecke
Energieeffizienzklasse? E
Jahrlicher Energieverbrauch® 92,00 KWh
Energieverbrauch fur 1
Standardprogramm® 092 kih
Energieverbrauch im
Aus-Modus 049 W
Energieverbrauch
wenn eingeschaltet (Standby) )
Jahrlicher Wasserverbrauch® 1100 L
Wasserverbrauch fur 1 n
Standardprogramm®
Index der Trocknungsleistung 1,065
Trocknungseffizienzklasse’ A
Standardprogramm / Dauer® Eco / 230 Minuten
Gerauschemission 52 dB(A)
Gerauschemissionsklasse® D
Aufstellart Einbau

Wassertemperatur max. 65 °C
Technische Anderungen vorbehalten.

Gemah Verordnung (EU) Nr. 2019/2017

Von A (hochste Effizienz) bis G (niedrigste Effizienz) nach
neuer EU-Norm.

Basierend auf 100 Standardprogrammen mit Kaltwasser
und Niedrig-Verbrauch-Betriebsarten. Die tatsachlichen
Energie- und Wasserverbrauchswerte sind abhangig von
der Art der Benutzung des Gerates.

4 Basierend auf dem Standardprogramm mit Kaltwasser und

Niedrig-Verbrauch-Betriebsarten.  Die  tatsachlichen
Energie- und Wasserverbrauchswerte sind abhangig von
der Art der Benutzung des Gerates.

Dieses Programm ist zur Reinigung normal verunreinigten
Geschirrs geeignet und das effizienteste Programm
hinsichtlich  des  kombinierten Energie- und
Wasserverbrauchs fur diese Art von Geschirr.

Von A (hochste Effizienz) bis D (niedrigste Effizienz).

Von A (hochste Effizienz) bis G (niedrigste Effizienz).




11. Entsorgung

Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile der Verpackung (Polyethylentiiten,
Polystyrenstiicke) nicht in die Reichweite von Kindern und
Tieren gelangen. ERSTICKUNGSGEFAHR!

Nicht mehr benutzte und alte Gerate mussen der zustandigen
Wiederverwertungsstelle zugefuhrt werden. Keinesfalls
offenen Flammen aussetzen.

Bevor Sie ein beliebiges Altgerat entsorgen, machen Sie dieses
vorher unbedingt funktionsuntiichtig! Das bedeutet, immer den
Netzstecker ziehen und danach das Stromanschlusskabel am
Gerat abschneiden und direkt mit dem Netzstecker entfernen
und entsorgen!

Entsorgen Sie Papier und Kartonagen in den dafir
vorgesehenen Behaltern.

Entsorgen Sie Kunststoffe in den daflir vorgesehenen
Behaltern.

Falls es in Ihrem Wohnumfeld keine geeigneten
Entsorgungsbehalter gibt, bringen Sie diese Materialien zu
einer geeigneten kommunalen Sammelstelle.

Nahere Informationen erhalten Sie von lhrem Fachhandler
oder bei lhren entsprechenden kommunalen
Entsorgungseinrichtungen.

Y :
A BER
e hat
Alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten
Materialien sind
wiederverwertbar.

Alle verfugbaren
Informationen zur
Mllltrennung erhalten Sie
bei lhren ortlichen
Behorden.

12. Garantiebedingungen

Der Hersteller leistet dem Verbraucher fur die Dauer von 24
Monaten, gerechnet vom Tag des Kaufes Garantie fur
einwandfreies Material und fehlerfreie Fertigung.

Dem Verbraucher stehen neben den Rechten aus der Garantie
die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte zu, die der
Verbraucher gegen den Verkaufer hat, bei dem er das Gerat
erworben hat. Diese werden durch die Garantie nicht
eingeschrankt.

Der Garantieanspruch ist vom Kaufer durch Vorlage des
Kaufbelegs mit Kauf- und/oder Lieferdatum nachzuweisen und
unverziglich nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten
nach Lieferung an den Erstendabnehmer zu melden.




Die Garantie begrundet keine Anspriiche auf Rucktritt vom

Kaufvertrag oder Minderung (Herabsetzung des Kaufpreises).

Ersetzte Teile oder ausgetauschte Gerate gehen in unser

Eigentum Uber.

Der Garantieanspruch erstreckt sich nicht auf:

(1) zerbrechliche Teile wie z.B. Kunststoff oder Glas bzw.
Gluhlampen,

(2) geringfiigige Abweichungen der Welcome-Produkte von der
Soll-Beschaffenheit, die auf den Gebrauchswert des
Produkts keinen Einfluss haben;

(3) Schaden infolge Betriebs- und Bedienungsfehler,

(4) Schaden  durch  aggressive  Umgebungseinfliisse,
Chemikalien, Reinigungsmittel;

(5) Schaden am Produkt, die durch nicht fachgerechte
Installation oder Transport verursacht wurden;

(6) Schaden infolge nicht haushaltsiiblicher Nutzung;

(7) Schaden, die aufierhalb des Gerates durch ein Welcome-
Produkt entstanden sind - soweit eine Haftung nicht
zwingend gesetzlich angeordnet ist.

Die Gultigkeit der Garantie endet bei:

(1) Nichtbeachten der Aufstell- und Bedienungsanleitung;

(2) Reparatur durch nicht fachkundige Personen;

(3) Schaden, verursacht durch den Verkaufer, Installateur oder
dritte Personen;

(4) unsachgemaBe Installation oder Inbetriebnahme;

(5) mangelnde oder fehlerhafte Wartung;

(6) Geraten, die nicht ihrem
entsprechend verwendet werden;
(7) Schaden durch hohere Gewalt oder Naturkatastrophen,
inshesondere, aber nicht abschlielend bei Brand oder
Explosion.
Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der
Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf.
Der raumliche Geltungsbereich der Garantie erstreckt sich auf
in Deutschland, Osterreich, Belgien, Luxemburg und in den
Niederlanden gekaufte und verwendete Gerate.

vorgesehenen  Zweck

O welcome
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The appliance you have purchased may be an enhanced version
of the unit this manual was printed for. Nevertheless, the
functions and operating conditions are identical. This manual is
therefore still valid.

Technical modifications as well as misprints shall remain
reserved.

The products, which are described in this instruction manual,
comply with the harmonised regulations.

The relevant documents can be requested from the final
retailer by the competent authorities.

h{

Do not dispose of this appliance together with your domestic
waste. The appliance must be disposed of at a collecting centre
for recyclable electric and electronic appliances. Do not
remove the symbol from the appliance.

1. Safety information

Read the safety information and the safety instructions
carefully before you operate the appliance for the first time.
All information included in those pages serve for the protection
of the operator. If you ignore the safety instructions, you will
endanger your health and life.

Store this manual in a safe place so you can use it whenever it
is needed. Strictly observe the instructions to avoid damage to
persons and property.

Make sure that this manual is available to anyone using the
appliance and make sure that it has been read and understood
prior to using the device.

The manufacturer and distributor are not responsible for any
damage or injury in the event of failure to comply with these
instructions.




Check the technical periphery of the appliance! Do all wires
and connections to the appliance work properly? Or are they
time-worn and do not match the technical requirements of the
appliance? A check-up of existing and newly made connections
must be done by an authorised professional. All connections
and energy-leading components (incl. wires inside a wall) must
be checked by a qualified professional. All modifications to the
electrical mains to enable the installation of the appliance
must be performed by a qualified professional.

The appliance is intended for private use only.

The appliance is intended for cleaning dishes and cookware in
a private household only.

The appliance is intended for indoor-use only.

The appliance is not intended to be operated for commercial
purposes, during camping and in public transport.

Operate the appliance in accordance with its intended use only.
Do not allow anybody who is not familiar with this instruction
manual to operate the appliance.

This appliance may be operated by children aged from 8 years
and above as well as by persons with reduced physical, sensory
and mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they are supervised or have been instructed concerning the
safe use of the appliance and do comprehend the hazards
involved. Children must not play with the appliance. Cleaning
and user-maintenance must not be carried out by children
unless they are supervised.

Signal words

DANGER!

indicates a hazardous
situation which, if ignored,
will result in death or serious

WARNING!
indicates a hazardous
situation which, if ignored,
could result in death or

injury. serious injury.

CAUTION! NOTICE!
indicates a  hazardous | indicates possible damage to
situation  which, if not | the appliance.

avoided, may result in minor
or moderate injury.




Safety instructions

DANGER!

(" Non-compliance of the orders of this instruction manual
will endanger the life and health of the operator and / or
can result in damages to the appliance.

() All electrical work to connect the appliance to the mains
must be carried out by a qualified professional. Do not
modify the energy supply. The connection must be carried
out in accordance with the current local and legal
regulations. RISK OF ELECTRIC SHOCK!

(3) Do not connect the appliance to the mains if the appliance
itself or the power cord or the plug are visibly damaged.
RISK OF ELECTRIC SHOCK!

(4) The technical data of your energy supplier must meet the
data on the rating plate of the appliance.

(5) Do not modify the plug provided with the appliance, if it will
not fit the outlet, have a proper outlet installed by a qualified
electrician (not covered by the guarantee).

(6) Never try to repair the appliance yourself. If the appliance
does not operate properly, please contact the aftersales
service. Original spare parts should be used only.

(1 Always check that the power cord is not placed under the
appliance or damaged by moving the appliance.

(8) When the power cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer or an authorised aftersales service or a
qualified professional only.

(9 Never pull the power supply cable to unplug the appliance.
Always use the power plug itself to unplug the appliance.
RISK OF ELECTRIC SHOCK!

(10) Never touch the power plug, the power switch or other
electrical components with wet or damp hands. RISK OF
ELECTRIC SHOCK!

WARNING!

(1) Operate the appliance with 220 ~ 240 V AC /50 Hz only.

2 Under certain conditions hydrogen is generated in a hot-
water system, which has not been used within a fortnight or
longer. Hydrogen is explosive. If you have not operated the
hot-water system within such a period of time, open all hot-
water taps and let the water flow for several minutes to
release the hydrogen. During this period do not smoke and
do not use any open flames or naked light, because
hydrogen is flammable.



3) While unpacking, the packaging materials (polythene bags,
polystyrene pieces, etc.) should be kept away from children
and pets. CHOKING HAZARD.

(4) Do not connect the appliance to the electric supply unless
all packaging and transit protectors have been removed.

(5) Operate the appliance with 220~240V/50Hz AC only. All
connections and energy-leading components must be
replaced by an authorised professional. Any repairs should
be carried out by an authorised aftersales service

) Do not use a socket board or a multi socket when
connecting the appliance to the mains.

(7 Check that the power cord is not placed under the appliance
or damaged when moving the appliance.

® A dedicated and properly grounded socket (250V/10A)
meeting the data of the plug is required to minimise any
kind of hazard.

9 The technical data of your energy supplier must meet the
data on the model plate of the appliance.

(10) Your domestic circuit must be equipped with an automatic
circuit breaker.

(1 Do not modify the appliance.

(12) Turn off the power before you install the appliance and
before you connect it to the mains. RISK OF FATAL ELECTRIC
SHOCK!

(13) Disconnect the appliance from the mains before you clean
or maintain it. RISK OF ELECTRIC SHOCK!

(14) Never immerse the appliance, the power cord or the plug
into water or any other liquid. RISK OF ELECTRIC SHOCK!

(15) Dishwasher-detergents are very alkaline and so they are
extremely dangerous when swallowed. Skin and eyes
should not come in contact with dishwasher-detergents.
Always keep such detergents out of reach of children. RISK
OF CHEMICAL BURN!

(16) Keep dishwasher-detergents and additives away from
children. Keep children away from the appliance when its
door is open as some detergent may be still in the appliance.

(11 When all indicators on the control panel flicker, the
appliance malfunctions. Disconnect the appliance from the
mains and the water-supply immediately in such a case.

(18) Do not operate the appliance without the filters installed.

(19) Children must never play with the appliance.

(20)Always supervise children when they are near the
appliance.

(2) Only allow children to use the appliance without
supervision when adequate instructions have been given
before so that the child is able to use the appliance in a safe
way and understands the risks of improper use.

(22) Never operate the appliance unattended.

(23) Strictly observe the instructions in chapter INSTALLATION.



CAUTION!

(1 While the appliance is operating it is dangerous to open its
door as hot water may spurt out. RISK OF SCALDING!

(2 When a rinse cycle has been completed, wait a few minutes
before opening the door as hot vapour may escape.

(3 When a rinse cycle has been completed, wait at least 20
minutes before cleaning the interior of the appliance so the
heating elements can cool down.

(4) Do not touch the heating elements during operation or
immediately after operation. RISK OF BURNS!

5) Do not sit or stand on the dish rack or the door of the
appliance. RISK OF INJURY! RISK OF BREAKAGE!

() Do not place any heavy items on the open door as the
appliance can tilt forwards.

(7 When you load the dishwasher:

(@) check that sharp-edged items will not damage the
door seals.

(b) check that items do not project through the bases of
the racks.

(©) place sharp knives with the handle at the top or
horizontally to avoid injuries.

(8) Do not leave the door open so that no one can trip on it.

NOTICE!

( The spray arms may be equipped with a transport
protection. Remove the transport protection before
installing the appliance.

(2) After the installation of the water supply and wastewater
disposal as well as before the first operation, all water hose
connections - even on the appliance itself - must be
checked for leakage. The manufacturer is not liable for any
damage caused by improper installation.

(3) Dishwasher salt causes corrosion unless you activate a
washing programme immediately after the filling of the
dedicated container. Corrosion can damage the appliance
beyond repairl The manufacturer is not liable for any
damage caused by corrosion due to improper operation.
RISK OF CORROSION!

(4) Whenever you fill salt into the dedicated container, water
will escape which contains dissolved salt. This water as
well as not dissolved salt particles will cause corrosion.
When refilling salt, you always must initiate a complete
washing programme immediately after. RISK OF
CORROSION! Any damage caused by corrosion is not
covered by the guarantee.

(5) Never operate the appliance without the filter inserted
properly.



6) Only use a water softener (= dishwasher salt) which is
suitable for dishwashers. The water hardness depends on
your place of residence. Hard water in a dishwasher
generates deposits of minerals and salts on your dishes and
in the appliance. The water softener removes minerals and
salts from the water.

(7 Use a rinse aid which is suitable for a dishwasher only.
Never use other chemical substances, e.g.,, a dishwasher
cleaner or liquid cleaners; otherwise, you will damage the
appliance.

8) Only use a detergent and additives which are suitable for
dishwashers. Do not use soap, washing agents, hand wash
detergents etc.

(99 When you move the appliance, hold it at its base and lift it
carefully. Keep the appliance in an upright position.

(10) Never use the door for moving the appliance as you will
damage the hinges.

(1) The appliance must be transported and installed by at least
two persons.

(12) When you unpack the appliance, you should take note of the
position of every part of the interior accessories in case you
have to repack and transport it at a later point of time.

(13) The connection to the water supply should be carried out by
a qualified professional.

(14) Do not operate the appliance unless all components are
installed properly.

(15) Do not stand or lean on the racks or the door.
(16) Plastic-made items must not touch the heating elements.
(17 Only wash dishwasher-proof plastic-made items in the
appliance. Such items are labelled by their manufacturer.
(18) After each rinse cycle check that the water-softener
container is empty.

(19) Never use cleaning sprays to clean the door as they can
damage the lock and electric components.

(200The appliance is intended for washing max. 12 place
settings.

(21) Clean the appliance regularly (s. chapter CLEANING AND
MAINTENANCE).

(22)The rating plate must not be removed or made illegible,
otherwise all terms of the warranty become invalid!



2. Installation

2.1 Unpacking and positioning

(6) The back of the appliance must face the wall. The sides must
be aligned to the adjacent pieces of furniture and/or walls.

(7) Connect the appliance to the mains and water supply
properly.

(8) The rating plate is inside the appliance or at the back.

WARNING!

While unpacking, the packaging materials (polythene
bags, polystyrene pieces, etc.) should be kept away
from children and pets. CHOKING HAZARD! RISK OF

INJURY!

2.2 Water inlet / drainage
installation

(1) Unpack the appliance carefully. Completely remove the
transport-protection. Be very careful and do not use any
aggressive or abrasive detergents to remove residuals of
the transport-protection.

(2) The spray arms may be equipped with a transport
protection. Remove the transport protection before
installing the appliance.

(3) Install the appliance in a dry and well-ventilated place.

(4) Always install the appliance near of a water supply line, a
water-drain-device and a safety plug.

(5) Install the appliance on a level, dry and solid surface. Check
the correct installation with a bubble level.

(1) The water inlet and drainage installation must be carried
out by a qualified professional.

(2) Use brand-new hoses and connector kids only.

(3) We recommend securing the water supply with a back-
pressure valve.

NOTICE!

After the installation of the water supply and
wastewater disposal as well as before the first
operation, all water hose connections - even on the
appliance itself - must be checked for leakage. The
manufacturer is not liable for any damage caused by
improper installation.




2.3 Before installation

NOTICE!
Improper installation of the condensation strip may
cause damage to the worktop.

Installation of the condensation strip
(depending on model)

(1) You must install the condensation strip on the bottom side
of the worktop to protect it from the water vapour released
by the appliance. The condensation strip deflects the water
vapour from the worktop.

(2) You will find the condensation strip inside your appliance.

(3) Clean the bottom side of the worktop properly before you
install the condensation strip.

(4) Remove the protective foil from the adhesive surface of the
condensation strip.

(5) Stick the condensation strip on the bottom side of the

worktop.

Condensation strip

2.4 Installation of the water inlet
hose

Connect the inlet hose to a connector with a 3/4-inch thread
firmly and securely.

The water pressure must be between 0.04 and 1 MPa.

The safety water supply hose is a double-walled hose. The
safety system blocks the flow of water if the supply hose
breaks and water flows into the space between the supply hose
and the outer corrugated hose.




NOTICE!

When the hoses are new or were not used for an
extended period of time, let the water flow until the
hose is clear of any contamination. Otherwise, the
water inlet may be blocked and the appliance will be
damaged.

NOTICE!

After the installation of the water supply and
wastewater disposal as well as before the first
operation, all water hose connections - even on the
appliance itself - must be checked for leakage. The
manufacturer is not liable for any damage caused by
improper installation.

2.5 Installation of the water drain
hose

(1) Insert the water drain hose (5) into a drainpipe (6) with a
diameter of at least 40 mm or into a sink (s. below,
installation A or installation B).

(2) Do not bend or squeeze the water drain hose (5).

(3) The free end of the water drain hose must not be higher

than 1000 mm and must not be immersed into water to avoid
reflux (s. fig. below).

MAX 1000 mm

1 Installation A sink

2 Installation B: drain pipe, @ min. 40 mm

3 Back of the dishwasher

4 Water inlet

5 Water outlet

6 Power cord

7 Water drain hose

8 Drainpipe

9 Sink

10 Worktop

= If the length of the hose is not sufficient, apply to your
authorised service for an extension made from the same
material as the original hose.




= Remember that the length of the hose (including extension)
should not exceed 4 meters.

NOTICE!
If the drainage hose is longer the 4 m. the dishes will
not be cleaned properly

NOTICE!

After the installation of the water supply and
wastewater disposal as well as before the first
operation, all water hose connections - even on the
appliance itself - must be checked for leakage. The
manufacturer is not liable for any damage caused by
improper installation.

2.6 Raised level installation

= Partially and fully integrated appliances can be installed at
a raised level when connected properly.

A collar enables the bending of the drain hose. There is a
holding device on the collar to fix the collar. The drain hose

must have a height of min. 40 cm at the top of the collar. Look
at the drawing below for the connection options A, Band C.
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1 Hang the drain hose hook on the counter

2 Drain hose hook.

3 The top of the hose must be at a height between 40 and 100
cm. The free end of the hose must not be immersed in water.

4 Worktop.

5 Front.

6 Drainpipe

2.7 Electrical connection




¢ The voltage and the frequency of the power supply must
meet the data on the rating plate.
¢ The appliance is equipped with a safety plug.

You need a properly grounded and dedicated safety socket
relevant to the plug (250 V/ 10A).

WARNING!
Otherwise, serious accidents may occur or your
appliance may be damaged.

2.8 Space requirement / Installation

Install the appliance.

? Equipment depends on model.

The back of the appliance must face the wall. The appliance
must be equipped with an inlet and outlet hose, which can be
installed on the left or right.’.
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/L min. 600 mm k
820 mm
min. 580 mm

Space between cabinet bottom and floor: 100 mm
For the connections of the power cord, water inlet, water
outlet: 80 mm
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NOTE: The height of the skirting board must be individually
adjusted to the dishwasher! If the kitchen height differs from
the standard height and the front of the dishwasher hits the
base when it is opened, the base must be cut out accordingly.




The illustration instruction only applies to the machine factory default state. Please add the height adjusted by the adjustment
feet to the obtained size, or measure after settling the adjustment feet to the desired height.

Close the door, measure the
distance(H1) from the bottom of
the decoration panel to the floor.

Open the doorto 90° , measure the
distance(H2) from the lowest surface of
the decoration panel to the floor.

Comparing (H1-10mm) and To better avoid collisions, it
(H2-3mm), the height of skirting is recommended to chamfers the b
board(D) should be equal or less inboard edge of the skirting boards. "ﬁ':-

than the minimum of the two:

D=Min(H1-10mm,H2-3mm)




Minimum required space of the appliance

1
> « 5
2
'Y
4"\ J

1 Dishwasher
2 Door of dishwasher
3 Cabinet

4 Minimum distance for opening the door is 50 mm

2.9 Proper levelling

The maximum permissible inclination angle under the entire
appliance is 2°. Adjust the appliance with its feet horizontally.
Check with a water level.

I
c2 c1 C2

A Spirit level: check horizontal position in the depth

B Spirit level: check horizontal position in the width

Cl: Setscrew for the adjustment of the rear supporting foot
C2: Front supporting feet



2.10 Installation of the front
decoration panel

(1) Remove the four short screws (A) from the appliance door
(s. fig. below).

(2) Install the handle on the decoration panel and install it in

the corresponding openings on the outside of the appliance
door (B) using the screws / hooks (s. fig. below).




(3) Remove the four bottom screws (s. fig. below).
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2.11 Adjusting of the door-spring

. tension
(4) Align the decoration panel with the outside of the appliance
door properly and fix it using the four long screws (C/ s. fig. ¢ After having installed the decoration-panel, try to open and
below). close the door to check its balance and to decide if it can

remain in its installation-condition.
¢ When the door is balanced improperly, turn the screws in
clockwise and anti-clockwise direction for proper




adjustment (or let the balance adjust by an experienced
person).

10 Equipment depends on model.

2.12 Fixing of the top spacer

The top spacer®® has got several layers. Customise the height
of the spacer by removing the relevant number of layers from
the bottom side of the spacer. Use the click-mechanism for
selecting the proper number of layers.




2.13 Fixing of the appliance 3. Description of the appliance

(1) Fix the appliance on the built-in unit using the appropriate

SCrews. 3.1 View
(2) Install the screw covers.




o~cor~NWWDN T

Upper spray arm

Lower spray arm

Filter system

Control panel

Detergent dispenser

Water softener (= dishwasher salt)

3.2 Control panel

The control panel is on the top of the appliance door.
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A 1 B 3 4 C D 7

A ON/OFF: press this button to switch the appliance on or off.
B Programme button: press this button and scroll through the

programmes. The relevant control light indicates the
current programme.

C "Half load" button: select this programme function if you

want to clean max. six place settings or less.

6

7

"Delay" button: you can set a delayed programme start.
You can select a delay period of 3, 6, 9 or 12 hours.

Salt aid indicator: lights when container needs to be refilled.
Rinse aid indicator: lights when container needs to be
refilled.

Programme indicator 90 Min."”: this indicator goes on when
the cleaning programme « 90 MIN. » is activated.
Programme indicator "Quick™: this indicator goes on when
the cleaning programme « Quick » is activated.
Programme indicator "Intensive”: this indicator goes on
when the cleaning programme « Intensive » is activated.
Programme indicator "ECQ": This indicator goes on when
the cleaning programme « ECO » is activated.

Indicator "Delay”: one of the operational status indicators
(3, 6, 9 or 12 h) goes on when the function programme
« Delayed programme start » is activated. The respective
indicator displays the selected delay time (3, 6, 9 or 12 h).




4. Before the first use

4.1 Water softener

Before you start operating the appliance, check that

(1) the appliance is positioned and levelled properly.

(2) the inlet valve is opened.

(3) the connections of the hoses do not leak.

(4) the appliance is plugged in properly.

(5) the power is switched on.

(6) the hoses are not knotted.

(7) you have removed the complete packaging material.

Before you operate the appliance for the first time:

(a) adjust the water softener.

(b) pour 500 ml water into the container of the water softener
and pour in the water softener (= dishwasher salt).

(c) pour in the rinse aid.

(d) select a washing programme.

NOTICE!

Dishwasher salt causes corrosion unless you activate
a washing programme immediately after the filling of
the dedicated container. Corrosion can damage the
appliance beyond repair! The manufacturer is not
liable for any damage caused by corrosion due to
improper operation. RISK OF CORROSION!

NOTICE!

Whenever you fill salt into the dedicated container,
water will escape which contains dissolved salt. This
water as well as not dissolved salt particles will
cause corrosion. When refilling salt, you always must
initiate a complete washing programme immediately
after. RISK OF CORROSION! Any damage caused by
corrosion is not covered by the guarantee.

You must fill in the water-softener manually; please use the
water-softener filler hole. Open the lid and pour approx. 2 kg




of water-softener into the container; then close the lid
properly.

How to fill the water softener container

The water softener container is beneath the lower dish rack.

= Only use a water softener (= dishwasher salt) which is
suitable for dishwashers. Other water softeners and salts,
especially table salt, will damage the water softener
container.

= The manufacturer shall not guarantee against and is not
liable for any damage caused by an unsuitable water
softener.

= Fill the container only shortly before you start a
programme, otherwise spilled residuals of the water
softener may remain in the appliance and cause corrosion.

= The control light on the control panel goes off after the first
programme.

(1) Remove the lower dishrack and the lid of the water softener
container (fig. A).

(2) When you fill the container for the first time, pour approx.
500 ml water into the container (fig. B).

(3) Put the equipped funnel in the opening and pour approx. 2
kg water softener (=dishwasher salt) in the container (fig.
0.

(4) Close the lid carefully (fig. D).

(5) The control light for the hardness of water usually goes off
after a short time.

(6) After filling the water softener container, start a cleaning
programme immediately; e. g. the programme « QUICK ».
Otherwise, the filter system, pump or other important
components of the appliance may be damaged. Failure to do
so will void the guarantee!




NOTICE! NOTICE!
Start a washing programme as soon as you have filled Whenever you fill salt into the dedicated container,
the container; otherwise, the filter system, pump or water will escape which contains dissolved salt. This
other important components of the appliance may be water as well as not dissolved salt particles will
damaged. Failure to do so will void the guarantee! cause corrosion. When refilling salt, you always must
initiate a complete washing programme immediately
NOTICE! after. RISK OF CORROSION! Any damage caused by
You must fill the container when the salt indicator has corrosion is not covered by the guarantee.

gone on. As long as the salt has not dissolved, the
indicator may stay on even the container is full. If
there are spills of the salt, a soak or rapid programme Water hardness levels
should be run to remove excess salt.

Water softener consumption

NOTICE!

Dishwasher salt causes corrosion unless you activate ¢ The water hardness values in the table below are given in
a washing programme immediately after the filling of degrees of German hardness (°dH), in degrees of French
the dedicated container. Corrosion can damage the hardness (°fH), in degrees Clarke (*Clarke) and in mmol/L.
appliance beyond repair! The manufacturer is not ¢ Seletlzt the de_gree of water ha{'dness according to the

) . requirements in your place of residence.

liable for any damage caused by corrosion due to v heinf ) he local h
) ion. RISK OF CORROSION! ¢ Youneedtogett elr_l ormation on t (_a oca wgter ardness
Improper operation. - range. You can receive all relevant information from your

local water supplier.




¢ The appliance is equipped with 6 water softener
consumption levels (H1 - H é). It is recommended to set the
consumption level according to the table below.

Water hardness Water hardness
level
°dH °fH °Clarke mmOl/l (appliance setting)
0-5 0-9 0-6 0-09 H1
6-1 10-20 7-14 10-20 H2
12-17 21-30 15-21 21-30 H3*
18-22 31-40 22 -28 31-4,0 Ha4
23-34 41-60 29 - 42 41-6]1 HS
35-45 61-98 43 - 69 62-8,0 Hé6
1°dH = 1,78 °fH = 1,25 °Clarke = 0,178 mmol/1
* = factory setting
°dH fH °Clarke
degrees of German degrees of French degrees Clarke (British)
hardness hardness

Water softener (= dishwasher salt) is added to a running
programme by the appliance automatically. When and how
much water softener the appliance adds to a running
programme depends on the individually set water softener
level (H1 - H 6); see table below.

Water softener
=t watli :,::\rdness Water softener is added: cor;srgx[:'t]i:rll i
programme run

H1 no water softener is added. 0

H2 every 10th programme run 9

H3 every 5th programme run 12

Ha4 every 3rd programme run 20

HS every 2nd programme run 30

Hé6 each programme run 60

Each programme run with a water softener supply consumes
an additional 2.0 litres of water, the energy consumption
increases by 0.02 kWh and the respective programme duration

is extended by 4 minutes.

Setting of the water softener

consumption

¢ ltisrequired to set the proper amount of the water softener
based on the water hardness range to optimise and
customise the water softener consumption.




¢ You can set the consumption of water softener from H1 to
H 6. Water softener is not required when the value H1is set.

¢ Six water softener consumption levels can be selected. The
water softener consumption level should always be set
according to the water hardness of your region. We
recommend setting the level relevant to the table of the
water hardness range above.

¢ You need to get the information on the local water hardness
range. You can receive all relevant information from your
local water supplier.

Step 1: enter water softener setting mode

(1) Open the door.

(2) Switch on the appliance using the « On / Off » - button (s.
chapter 3.2 View of the control panel: operating buttons and
indicators).

(3) Within 60 seconds after you have switched on the appliance,
press and hold the « Programme » - button for more than 5
seconds.

(4) The appliance is now in water softener setting-mode.

(5) The programme indicator displays the current status of the
water softener consumption by lighting up the
corresponding LED combination: e.g. water softener level
«H3=LED 3 and LED 4 goes on (s. table below).

Step 2: setting of the water softener consumption

(1) To select the proper water softener consumption setting
according to your local requirements, press the
« Programme » - button repeatedly until the desired water
softener level (H1- H é) is displayed by the corresponding
LED combination lighting up on the programme indicator (s.
table below).

(2) Each press of the « Programme » - button changes the
consumption setting by one level and the corresponding
LED combination goes on. The settings are consecutive: H 1
—~H2—>H3—>H4—H5— H6— H1(s. table below).

Water hardness range setting of tho Programme indicators
water softener
°dH consumption LED 6** LED 3** LED 4*
0-5 H1 - - on
6-T H2 - on -
12-17 H 3* - on on
18- 22 Ha on - -
23- 34 HS5 on - on
25-55 Hé on on -
* ‘ Factory setting

*k ‘

See fig. below




-l ko —> When the rinse aid indicator is not on, the colour of the
@) =0, display device "X" indicates the needed quantity of rinse aid.

———m — Dark spot = container filled to capacity.

— The s_maller the spo_t the emptier the container. The
n n . container should be filled not less than 25%.

LED LED LED

6 3 4
@

Step 3: exit water softener setting mode

Press the «On/Off» - button to save the water softener
consumption setting and exit the setting mode.

4.2 Rinse aid

= The rinse aid is added automatically during operation and
supports the spot-free and perfect drying of the dishes.

Your appliance is designed for using rinse aid. 1 Ful

—> The rinse aid container is inside the appliance near the 2 5%
dishwasher detergent container. 3 50%

— Max. capacity of the container: approx. 140 ml. 4 25 %, refill

= Do not overfill the container; otherwise, severe foam 9 Empty
formation may occur. 6 Display device

—> Do not forget to close the lid after refilling.




How to fill the rinse aid container

(1) To open the rinse aid container (B), turn the lid (A)
anticlockwise and remove it (s. fig. below, arrow direction).

Do not forget to replace and tighten the lid of the rinse aid
container after filling.

How to adjust the rinse aid container

(2) Pour the rinse aid into the container. Do not overfill the = Start with position 4.
container (max. 140 ml): rinse aid indicator « X» = dark spot — Select position 5 when stains have occurred or the drying
= container filled to capacity (s. fig. below). is not satisfying.

= Select position 6 if these problems occur again.
= The factory adjustment is position 5.

4 3%:

(3) Replace the lid (as shown on the figure below) and turn it &Q'“ I /
firmly (in clockwise direction /s.fig. below, arrow
direction). Rotary knob




¢ |If water drops or scale marks are on your dishes after
washing, increase the amount of rinse aid.

¢ If whitish stripes are on glasses or bluish film is on the
cutlery after washing, decrease the amount of rinse aid.

4.3 Dishwasher detergent

Dishwasher detergents are divided into 2 groups due to their

chemical composition:

= conventional, alkaline detergents with caustic components.

— low-alkaline concentrated detergents with natural
enzymes.

"Normal" programmes combined with concentrated detergents
prevent pollution and are also good for your dishes. Such
programmes support the washing effect of the enzymes.
Therefore, "normal” programmes combined with concentrated
detergents are as effective as "intensive" programmes.

There are three kinds of dishwasher
detergents:

(1) with phosphate and chlorine.
(2) with phosphate / without chlorine
(3) without phosphate / without chlorine

Most recent powdered dishwasher detergents usually do not
contain any phosphate, so they do not soften the water. In such
a case add a water softener (= dishwasher salt) even if the
hardness of water is e.g. 6 °dH. Otherwise, white spots may
occur on your dishes and glasses.

Dishwasher detergents without chlorine only bleach slightly,
so they do not remove tough stains. In such a case select a
programme with a higher temperature.

Dishwasher tabs

Dishwasher tabs of different manufacturers may need different
periods of time for washing your dishes. So, some kinds of tabs
cannot be used when operating a short programme. Always
select long lasting programmes to clean your dishes
completely.



The detergent container

= You must fill the container matching the information of the
programme schedule.

= Use detergents which are suitable for dishwashers only.

—> Always keep your detergent dry.

= Fill the container just before starting a programme.

= The detergent and rinse aid consumption of your appliance
is lower than the consumption of conventional appliances.
In general, you need 1 tablespoon of detergent for a normal
programme.

= You must increase the amount of detergent if your dishes
are heavily soiled.

How to fill the detergent container

(1) When the lid is closed, press the open-button.

(2) Fill the container just before starting a programme. Use
detergents which are suitable for dishwashers only.

(3) Pour the detergent in the container. The marks indicate the
dose levels (look at figure below). If your dishes are heavily
soiled, pour an additive dose of detergent in the pre-wash
section.

(4) Close the lid and press until it locks.

1 Detergent: main-wash; MIN equal to approx. 20 g.
2 Detergent: pre-wash; equal to approx. 5 g.

NOTICE!
Always note the manufacturer's dosage instructions
on the packaging of your dishwasher detergent.




5. Use of the dish racks

5.2 Upper dish rack

¢ Observe the instructions given in this chapter to reach the
best performance of your appliance.

¢ The features and design of the racks depend on model. R

5.1 Before / after use

(1) Remove residuals of food from the dishes.
(2) You do not need to rinse the dishes under flowing water.
(3) Fill the racks as follows:
(a) objects such as cups, glasses, pots and pans upside
down.
(b) curved objects and objects with recesses in a
slanted position, so the water can drain off.
(c) arrange the dishes safely and tightly in the rack so
they cannot tip over.
(d) the dishes must not block the rotating spray arms.
(e) do not put very small objects in the appliance as
they may easily drop out of the racks.
(4) After washing, empty the lower rack first; so remaining
water cannot drop from the upper rack into the lower one.
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The upper dish rack is intended for delicate and light dishes
such as glasses, cups, saucers, small platters and bowls
and small, flat pans.

When you have filled the rack, the dishes must not be moved
by the sprayed water (spray arms).

Cups

Saucers
Glass bowl
Dessert bowls
Glasses

Mugs



5.3 Lower dish rack

5.4 Cutlery basket

10
1L

12
13
14
15

The lower dish rack is intended for objects which are hard
to clean such as pots, pans, lids, platters and bowls.

Place platters and lids at the sides of the rack and do not
block the rotating spray arms. Place pots and bowls upside
down.
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Oval plate

Small pot

Dessert plates

Soup plates

Cutlery basket

Plastic bowls (melamine)

Pot

Plastic dessert plates (melamine)
Dinner plates
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Soup spoons
Forks

Knives

Tea/Coffee spoons
Dessert spoons
Serving spoons
Serving forks
Gravy spoons
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=> Place the cutlery (except sharp knives) with the handles at
the bottom.

= Place long objects vertically and safely in the appliance so
they do not block the spray arms.

The following objects are not suitable to
be washed in a dishwasher:

(1) cutlery with handles made of wood, horn, china, or mother-
of-pearl.

(2) not heat-resistant objects.

(3) cutlery with glued components, which are not heat-
resistant.

(4) objects with components of synthetic resin.

(5) objects made of copper and/or tin.

(6) objects made of leaded crystal.

(7) objects made of steel which show signs of rust or are lightly
corrosive.

(8) any object made of wood.

(9) objects made of synthetic fibres.

(10) objects soiled by cigarette ashes, wax, lacquers and paints.

The following objects are not partially
suitable to be washed in a dishwasher:

(1) some glass types may become dead or cloudy after a large
number of programmes.

(2) objects made of silver or aluminium may decolourise.

(3) glazed motifs may dull when often washed in a dishwasher.

5.5 Instructions for loading the dish
racks

¢ Remove any remnants of food from the dishes.

Soak burnt food on pots and pans.

¢ Cutlery and dishes must never block the rotating spray
arms.

<



Select a programme with a
lower temperature and
duration.

¢ Place cups, glasses and pots upside down. Temperature of the water
¢ The dishes must not touch or cover each other. and duration of the
¢ Glasses must not touch each other. programme.

¢ Place big dishes and dishes which are difficult to clean in

the lower rack.
¢ Place small and delicate dishes such as glasses or cups in
the upper rack.

5.6 Damage to glasses and dishes

Possible causes Recommended solution
Type of the glasses/dishes or | Use dishwasher-proof
their production method. glasses and dishes only.
Use a mild dishwasher
detergent. The
The chemical composition of | manufacturer  of  the
your detergent. detergent provides
information  about  its
chemical properties.




6. Use of the programmes

Duration
. . Detergent .
Programme Information Description Energy consumption
PW/MW* .
Water consumption
Pre-wash (50°C)
Intensive Maln—vg?::e(ﬁ 0 4/16¢g 205 minutes
) Extremely dirty dishes. Rinse or 1.62 KWh
= ) .
Hot-rinse (65°0) 1-2tabs 17,8 litres
Drying
Pre-wash :
Eco Standard programme for Main-wash (45 °C) 4/16g 230 minutes
daily use Hot-rinse (60 °C) or 0.92 kih
ECO ' . 1-2tabs 11 litres
Drying
90 min. Mainli';;\;f?% 00) -/20¢g 90 minutes
For lightly soiled dishes. : or 1.35 kWh
@ Hot-rinse 1 tab 11,5 litres
- Drying '




Duration
. . Detergent .
Programme Information Description PW/ MW Energy consumption
Water consumption
Rapid Short programme for| Main-wash (50 °C) -/20¢g 30 minutes
lightly soiled dishes Rinse or 0.75 kWh
Qg without drying. Hot-rinse (50 °C) 1-2tabs 11,2 litres

* = PW = Pre-wash / MW = Main-wash

(8) The appliance will start operating after 10 seconds.
.1 How to start a programme

6.2 How to change a running

(1) Fill the lowgr rack first. programme
(2) Pour the dishwasher detergent and the water softener

(=dishwasher salt) in the relevant containers.

(3) During operation the appliance must be supplied with water (1) Open the door and press the « Programme » - button for at
(full water pressure). least 3 seconds.
(4) Switch on the appliance using the On/Off button. (2) Set the new programme.

(5) Close the door properly while pressing gently. When the (3) Close the door.
door closes properly you will hear a light KLICK

(6) Press the « Programme » - button to select a programme.

(7) Close the door properly while pressing gently. When the
door closes properly you will hear a light KLICK




NOTICE!

You can only change a programme when it has run a
short period of time. Otherwise, the detergent has
dissolved and the dishwater has been drained. In such
a case you must refill the detergent container.

6.4 End of a programme

When you open the door while the appliance is operating, the
appliance will stop operating. When you close the door again,
the appliance will start operating after 10 seconds.

CAUTION!
Wait a few minutes before you open the door as hot
damp may escape.

6.3 How to add forgotten dishes

You can put dishes later in the appliance unless the detergent
container has opened.

(1) Open the door slightly to stop operation.

(2) You can open the door completely after the rotating spray
arms stopped operation.

(3) Now you can add dishes.

(4) When you close the door, the appliance starts operating
after 10 seconds.

11 Depending on model.

(1) Turn off the water.

(2) Wait a few minutes before you open the door as hot damp
may escape.

(3) Wait approx. 15 minutes before you take out the dishes. The
dishes are still hot and will break easily.

(4) It is normal that the appliance is wet inside.

(5) Switch off the appliance."




6.5 Additional programme functions

Delayed programme start

¢ You can set a delayed programme start.

¢ Set the cleaning programme and the desired additional

programme function(s) first and then activate this function

using the « Delay » - button: « ».

You can select a delay period from 3, 6, 9 or 12 hours.

¢ Each press of the button « Delay » - button increases the
delay period by three hours.

<

(1) Switch on the appliance using the « On / Off » - button.

(2) The appliance is now in standby mode.

(3) Set the desired cleaning programme using the
« Programme » - button. Use the corresponding buttons to
set the desired additional programme functions.

(4) The programmable delay period is 3, 6, 9 or 12 hours. To
activate the delayed programme start, press the

« Delay » - button («») repeatedly until the

operational status indicator of the desired delay period (3,

6, 9 or 12 hours) goes on.

—> Each press of the « Delay » - button increases the delay
period by three hours.

(5) Close the door of the appliance properly.

(6) The set cleaning programme starts automatically after the
set delay time has elapsed.

Half load

(1) The programme function « Half load » can be set for some
cleaning programmes.

(2) Select this programme function if you want to clean max.
six place settings or less. If you put more than six place
settings in the appliance and still select this programme
function, the cleaning effect of the appliance may be
reduced.

(3) The energy and water consumption of a cleaning
programme may be reduced by this programme function.

NOTICE!
Do not use this programme function when the
dishwasher is fully loaded, otherwise the cleaning
effect of the appliance will be reduced.




(1) Switch on the appliance using the « On / Off » - button.

(2) The appliance is now in standby mode.

(3) Set the desired cleaning programme using the
« Programme » - button. Use the corresponding buttons to
set the desired additional programme functions.

(4) Press the « Half Load » - button (« ») once to
activate the programme function « Half Load » for the set
cleaning programme.

(5) The operational status indicator of this function goes on.

(6) The programme function « Half Load » is activated.

12 Depending on model.

7. Environmental protection

Appliances bearing this symbol « g » must not be disposed of
together with household waste throughout the EU. To prevent
potential damage to the environment or human health from
uncontrolled waste disposal and to promote the sustainable
reuse of material resources, responsibly supply the appliance
to a recycling centre.

¢ Try to load the appliance up to its particular maximum
capacity. Smaller loads are uneconomical.

¢ For smaller loads, use the programme function « Half
load »."

¢ Ensure that the installation room is well ventilated.

¢ The pre-rinsing of dishes leads to increased water and
energy consumption and is not recommended.

¢ Cleaning dishes in a household dishwasher generally
consumes less energy and water during the utilisation
phase than cleaning them manually (if the household
dishwasher is used according to the instructions).




8. Cleaning and maintenance

¢ Take off all rings and bracelets before cleaning or
maintaining the appliance; otherwise, you will damage the
surface of the appliance.

WARNING!
Switch off the appliance and let it cool down before
cleaning. Disconnect the appliance from the mains
before maintenance.

8.1 Filter system

WARNING!
When a rinse cycle has been completed, wait at least
20 minutes before cleaning the interior of the

appliance so the heating elements can cool down.
RISK OF BURNS!

NOTICE!
Never operate the appliance without the filter
inserted properly.

¢ Always keep the appliance clean so that unpleasant odours
do not occur.

¢ The filter system protects the pump against remnants of
food and other objects. These remnants can clog the filters
after a while.

¢ The filter system comprises a coarse filter, a flat filter and
a micro filter.

1 The flat filter catches remnants by a special nozzle on the

bottom of the spray arm.
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The coarse filter catches remnants such as bones and glass
which may clog the drain. To remove the remnants, press
the upper pins and take out the coarse filter.

The micro filter catches remnants in the drain so they
cannot soil the dishes again.

How to clean the filter system

= Check the status of the filters after each programme.

¢

<

We recommend to clean the entire filter system once a
week.

Remove bigger remnants after each programme.

Clean the coarse and micro filter with a washing-up brush.
Do not knock against the filters as you will damage them.
Your appliance will not work properly if the filters are
damaged.

Always install the filters properly. Improperly installed
filters may damage the appliance and dishes.

When you remove the coarse filter, you can remove all
filters of the system. Remove any remnants and clean the
filters with flowing water.

(1) Turn the coarse filter (B) anticlockwise to loosen the filter

system and then lift the entire filter system (s. fig. below).
Remove the filter system from the bottom of the appliance.

(2) Separate the fine filter (C) from the filter system by pulling

it downwards (s. fig. below).

(3) Separate the coarse filter (B) from the filter system: press

the upper pins gently and pull the coarse filter out of the
main filter (A / s. fig. below).




(4) Clean the individual filters thoroughly as described above.
(5) You can use a suitable cleaning brush (D) for the cleaning
of the fine (C) and coarse filter (B/ s. fig. below).

(6) To install the filters, proceed in reverse order.

8.2 Spray arms

NOTICE!
Improperly installed filters may damage the appliance
and dishes.

¢ Clean the spray arms regularly as chemicals and minerals
may clog the nozzles and bearings.

(1) To remove the upper spray arm screw off the nut
(anticlockwise). Take off the washer at the top of the spray
arm. Now remove the spray arm.

(2) To remove the lower spray arm, pull it out upwards (s. fig.
below, arrow).

(3) Clean the spray arms with warm soapy water and the
nozzles with a soft brush.

(4) Rinse the spray arms with flowing water and reinstall them.



8.3 Appliance and control panel

¢ Clean the control panel with a soft damp cloth and dry it
carefully.
¢ Clean the exterior of the appliance with a suitable polish.

NOTICE!
Never use sharp-edged items, scouring pads, scouring
agents, paper towels or other abrasive and aggressive
detergents to clean the door of the appliance.

NOTICE!
Never use sharp-edged items, scouring pads, scouring
agents, paper towels or other abrasive and aggressive
detergents to clean any component of the appliance.

NOTICE!
Never clean the door with a cleaner spray as you may
damage the lock and the electrical components.

8.5 Frost protection

8.4 Door

¢ Clean the sides of the door with a warm damp cloth.

Clean the exterior surface with a suitable polish.

¢ Clean the door seals with a damp sponge; otherwise,
remnants of food may generate unpleasant odours.

<

13 Not included in guarantee.

If your appliance is situated in an unheated place during winter,

consult a qualified technician to carry out the following

measures®.

(1) Disconnect the appliance from the mains.

(2) Turn off the water supply and disconnect the water inlet
pipe from the water valve.

(3) Remove any water from the water inlet pipe and the valve.

(4) Connect the water inlet pipe with the valve again.

(5) Remove the filters. Remove any water from the drain.




8.6 Decommissioning

(1) When you do not operate the appliance for a certain period
of time, e.g,, during holidays/vacancies, let a programme

run (empty appliance) before.

(2) Disconnect the plug und turn off the water supply of the

appliance.

(3) Leave the door slightly ajar to protect the seals and to avoid
the generation of unpleasant odours.

— The fuse in the fuse box is

tripped.
— The appliance is not
supplied with energy.

— Low water pressure.

— Check the fuse box.

— Check that the appliance
is supplied with energy /
the door is closed properly
/ the plug is in the socket.

— Check the water supply.

9. Troubleshooting

Drain pump works permanently.

— Overflow.

— The appliance identifies an
overflow. In such a case it
activates the drain pump
and  deactivates the
circulation pump.

Malfunction

Possible cause

Measure

The appliance does not work at all.

Noise

— Some noise is normal.

— Dishes are  placed
impropertly. Small
objects dropped out of
the racks.

— Motor hums.

— The detergent container
has opened.

— Check the position of the
dishes.

— Appliance was not used
regularly. Even if you do
not use the appliance
regularly, let it operate
once a week.

Foam in the appliance.




—

Soft water in combination
with too much detergent

- If you have soft water, use
less detergent. Select a
short programme for

— Unsuitable detergent. — Use dishwasher detergent
— Spilled rinse aid. only.

— Remove any spilled rinse
aid immediately.

— Open the door and wait
untii the foam has
evaporated.

Stained interior.
— Detergent contains | — Use colorant-free
colorants. detergents.
Malfunction

glassware.
White film on inner surfaces.

— Mineralsin hard water. | — Clean the interior with a
soft sponge and
dishwasher  detergent.
Wear rubber gloves! Use
dishwasher detergent
only to avoid formation of
foam.

Possible cause

Measure

—

—

Dishes are not clean.

Unsuitable programme.
Dishes are  placed
improperly.

- Select a
programme.
— Check the position of the
dishes. The dishes must
not block the spray arms.

stronger

Some detergent is

left in the container.

Cloudiness on glassware.

— Dishes block the | — Place the dishes properly.
container of the
detergent.
Steam.
— Normal. — There is some steam

coming through the vent
near the door latch during
drying and water draining.

Water remains on the bottom of the appliance.




— Normal.

— A small amount of clean
water around the outlet
keeps the water seal
functioning.

Error code

— Overfilled rinse aid
container / spilled rinse
aid.

— The appliance
levelled.

is not

Appliance leaks.

— Wipe up the rinse aid.
— Level the appliance.

If the appliance has a malfunction not noted on the schedule or
if you have checked all items on the schedule but the problem

still exists, please contact the

aftersales service.

9.1 Error codes

(LED combination) Meaning Possible causes
LED 4 Long water inlet Tap is (.:losed.. .
. . - Water intake is restricted.
flickers slightly time. .
Water pressure is too low.
LED 3 Water drain failure Water drain hose is blocked.
flickers slightly Drain pump is defective.
Required Malfunction of the heating
LED3and LEDA PR O element
flicker slightly P Please contact the aftersales
reached. ;
service.
An element of the appliance
LED 6 leaks.
flickers slightly Overflow / leakage Please contact the aftersales
service.
Communication N
LED 4, LED 5 and error between main |§[]eoar;ec"§g:té ((::tabtlﬁebreailt(:rgs:les
LED 6 flicker slightly board and display -
board. service.
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If overflow occurs, turn off the main water supply before
calling the aftersales service. If there is water in the base pan
because of an overfill or small leak, remove the water before

restarting the dishwasher.

Energy consumption /

10. Technical data

Technical data'

Model Dishwasher
Control Electronic
Cleaning capacity 12 standard place settings
Energy efficiency class? E

Annual energy consumption® 92.00 kWnh

1 standard cycle* 092 kiWh
Energy consumption / 0.49 W
off-mode

Energy consumption /

left-on mode (standby) )
Annual water consumption® 100 |
Water consumption / n

1 standard cycle*

Drying performance index 1.065
Drying efficiency class’ A
Standard cleaning cycle / Eco/
duration’ 230 minutes
Noise emission 52 dB(A)
Noise emission class® D
Mounting Built-in
Could be built-in yes
Dimensions H'W*D in cm 81.50-86.50*59.80*55.00
Power consumption 1760-2100 W

Voltage / frequency

220-240 VAC /50 Hz

Water pressure (flow 0,4-10 bar = 0,04-1,0 MPa
pressure)
Water temperature max. 65 °C

Technical modifications reserved.



1 According to Regulation (EU) No. 2019/2017

2 On a scale from A (highest efficiency) to G (lowest
efficiency) according to the new EU standard.

3 Based on 100 standard cleaning cycles using cold water fill
and low power modes. The actual energy and water
consumption values depend on the type of use.

4 Based on the standard cleaning cycle using cold water fill
and low power modes. The actual energy and water
consumption values depend on the type of use.

5 This programme is suitable for cleaning normally soiled
tableware and the most efficient programme in terms of its
combined energy and water consumption for that kind of
tableware.

6 From A (highest efficiency) to D (lowest efficiency).

7 From A (highest efficiency) to G (lowest efficiency).

11. Waste management

While unpacking, the packaging materials (polythene bags,
polystyrene pieces, etc.) should be kept away from children and
pets. CHOKING HAZARD!

Old and unused appliances must be sent for disposal to the
responsible recycling centre. Never expose to open flames.
Before you dispose of an old appliance, render it inoperative.

Unplug the appliance and cut off the entire power cord. Dispose
of the power cord and the plug immediately.

Dispose of any paper and cardboard into the corresponding
containers.

Dispose of any plastics into the corresponding containers.

If suitable containers are not available at your residential area,
dispose of these materials at a suitable municipal collection
point for waste-recycling.

Receive more detailed information from your retailer or your
municipal facilities.

& X

Please contact your local
authorities to receive further
information.

Materials marked with this
symbol are recyclable.

12. Guarantee conditions

This appliance includes a 24-month guarantee for the
consumer given by the manufacturer, dated from the day of
purchase, referring to its flawless material-components and
its faultless fabrication. The consumer is accredited with both



the dues of the guarantee given by the manufacturer and the
vendor's guarantees. These are not restricted to the
manufacturer's guarantee. Any guarantee claim has to be
made immediately after the detection and within 24 months
after the delivery to the first ultimate vendee. The guarantee
claim has to be verified by the vendee by submitting a proof of
purchase including the date of purchase and/or the date of
delivery. The guarantee does not establish any entitlement to
withdraw from the purchase contract or for a price reduction.

Replaced components or exchanged appliances demise to us

as our property.

The guarantee claim does not cover:

(1) fragile components as plastic, glass or bulbs;

(2) minor modifications of the Welcome-products concerning
their authorised condition if they do not influence the utility
value of the product;

(3) damage caused by handling errors or false operation;

(4) damage caused by aggressive environmental conditions,
chemicals, detergents;

(5) damage caused by non-professional installation and
haulage;

(6) damage caused by non common household use;

(7) damages which have been caused outside the appliance by
a Welcome-product unless a liability is forced by legal
regulations.

The validity of the guarantee will be terminated if:

(1) the prescriptions of the installation and operation of the
appliance are not observed.

(2) the appliance is repaired by a non-professional.

(3) the appliance is damaged by the vendor, the installer or a
third party.

(4) the installation or the
inappropriately.

(5) the maintenance is inadequately or incorrectly performed.

(6) the appliance is not used for its intended purpose.

(7) the appliance is damaged by force majeure or natural
disasters, including, but with not being limited to fires or
explosions.

start-up is performed

The guarantee claims neither extend the guarantee period nor
initiate a new guarantee period. The geographical scope of the
guarantee is limited with respect to appliances, which are
purchased and used in Germany, Austria, Belgium,
Luxembourg and the Netherlands.

O welcome
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Service Informationen
Service Information

Sie finden alle Informationen zum Kundendienst
auf der Einlage in dieser Bedienungsanleitung.

Aftersales service information
on the leaflet inside this instruction manual.

Stand Updated
24.03.2025 03/24/2025
Anderungen vorbehalten Subject to alterations

BEGA BBK Sp. Z 0.0. sp.

UL. Poznanska 113a
PL - 62-052 Komorniki
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Das von lhnen gekaufte Gerat wurde maglicherweise
inzwischen verbessert und weist somit vielleicht Unterschiede
zur Bedienungsanleitung auf. Dennoch sind die Funktionen und
Betriebsbedingungen identisch,  sodass Sie die
Bedienungsanleitung im vollen Umfang nutzen konnen.
Technische Anderungen bzw. Druckfehler bleiben vorbehalten.
Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Produkte
entsprechen samtlichen harmonisierten Anforderungen.

Die relevanten Unterlagen konnen durch die zustandigen
Behorden Uber den Produktverkaufer angefordert werden.

h

Entsorgen Sie dieses Gerat nicht zusammen mit ihrem
Hausmill. Das Gerat darf nur Uber eine Sammelstelle fir
wiederverwendbare elektrische und elektronische Gerate
entsorgt werden. Entfernen Sie nicht die Symbole / Aufkleber
am Gerat.

1. Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor der ersten Benutzung des Gerates die gesamten
Sicherheitshinweise und Sicherheitsanweisungen griindlich

durch. Die darin enthaltenen Informationen dienen dem Schutz
Ihrer Gesundheit.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung so auf, dass sie bei
Bedarf jederzeit griffbereit ist. Befolgen Sie sorgfaltig alle
Hinweise, um Unfalle oder eine Beschadigung des Gerates zu
vermeiden.

Diese Bedienungsanleitung muss fir jede Person, welche das
Gerat betreibt, stets zuganglich sein; vergewissern Sie sich,
dass die Bedienungsanleitung vor dem Betrieb des Gerates
gelesen und verstanden wurde. Bei Nichtbeachtung dieser
Anweisungen wird keinerlei Haftung fur Personen- oder
Materialschaden Ubernommen.

Prufen Sie auf jeden Fall auch das technische Umfeld des
Gerates! Sind alle Kabel oder Leitungen, die zu ihrem Gerat
fuhren, in Ordnung? Oder sind sie veraltet und halten der
Gerateleistung nicht mehr Stand? Daher muss durch eine
qualifizierte Fachkraft (Elektrotechniker/-in) eine Uberprﬂfung
bereits vorhandener wie auch neuer Anschlisse erfolgen.
Samtliche Arbeiten, die zum Anschluss des Gerates an die
Stromversorgung notwendig sind, durfen nur von einer
qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt
werden.

Das Gerat ist ausschliefilich zur privaten Nutzung bestimmt.
Das Gerat ist ausschlieflich zum Kochen in einem
Privathaushalt bestimmt.



Das Gerat ist ausschlieflich zum Betrieb innerhalb
geschlossener Raume bestimmt.

Dieses Gerat darf nicht fir gewerbliche Zwecke, beim Camping
und in offentlichen Verkehrsmitteln betrieben werden.
Betreiben Sie das Gerat ausschliefilich im Sinne seiner
bestimmungsgemafen Verwendung.

Erlauben Sie niemandem, der mit der Bedienungsanleitung
nicht vertraut ist, das Gerat zu benutzen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung
durfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefuhrt.

Signalworter

verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine unmittelbare
Gefahrdung fur Leben und
Gesundheit zur Folge hat.

WARNUNG!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine mogliche bevorstehende
Gefahrdung fir Leben und
Gesundheit zur Folge hat.

VORSICHT!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird, zu
mittelschweren oder
kleineren Verletzungen
fuhren kann.

HINWEIS!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine mogliche Beschadigung
des Gerates zur Folge hat.




Sicherheitsanweisungen

GEFAHR!

(1) Eine Nichtbeachtung der Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung gefahrdet das Leben und die
Gesundheit des Geratebetreibers und/oder kann das
Gerat beschadigen.

(2) Das Gerat darf nur durch eine qualifizierte Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) an die Stromversorgung
angeschlossen werden, welche die landesublichen

gesetzlichen Verordnungen und die
Zusatzvorschriften der ortlichen
Stromversorgungsunternehmen genau kennt und
sorgfaltig beachtet.

(3) Alle elektrischen Arbeiten mussen von einer
qualifizierten  Fachkraft  (Elektrotechniker/-in)
durchgefiihrt werden. Es diirfen keine Anderungen
oder willkurlichen Veranderungen an der

1 Abhangig vomModell.

Stromversorgung  durchgefihrt  werden. Der
Anschluss muss in Ubereinstimmung mit den ortlich
geltenden gesetzlichen Bestimmungen erfolgen.

(4) Schlielen Sie das Gerat keinesfalls an die
Stromversorgung an, wenn das Gerat, das
Netzkabel oder der Netzstecker sichtbare
Beschadigungen aufweisen.

(5) Versuchen Sie niemals selbst, das Gerat zu
reparieren. Reparaturen, die von dazu nicht
qualifizierten Personen durchgefuhrt werden,
konnen zu ernsthaften Verletzungen und Schaden
fuhren. Falls lhr Gerat nicht ordnungsgemafl
funktioniert, kontaktieren Sie den Kundendienst
oder das Geschaft, in dem Sie das Gerat erworben
haben'. Lassen Sie nur Original-Ersatzteile
einbauen.

(6) Wenn das Netzanschlusskabel beschadigt ist, darf
es ausschliefilich vom Hersteller oder einem vom
Hersteller autorisierten Kundendienst oder einer
qualifizierten  Fachkraft  (Elektrotechniker/-in)
ausgetauscht werden.



(7) Beruhren Sie Netzanschlussstecker, Netzschalter
oder andere elektrische Komponenten niemals mit

nassen oder feuchten Handen.
STROMSCHLAGGEFAHRI
WARNUNG!

(1) Betreiben Sie das Gerat nur mit 220 - 240 V AC /50
Hz.

(2) Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie irgendwelche Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten an dem Gerat vornehmen.

(3) Die technischen Daten Ihrer elektrischen
Versorgung mussen den auf dem Typenschild
angegebenen Werten entsprechen. |hr Hausstrom
muss mit einem Sicherungsautomaten zur
Notabschaltung des Gerates ausgestattet sein.

(4)Das Gerat muss immer entsprechen den
Anforderungen der jeweiligen Stromversorgung
geerdet werden. Der Hauptstromkreislauf muss
uber eine eingebaute Sicherheitsabschaltung
verfugen.

(5) Samtliche Arbeiten, die zum Anschluss des Gerats
an die Stromversorgung notwendig sind, durfen nur
von einer qualifizierten Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt werden.

(6) Sollte es zu irgendeiner Fehlfunktion aufgrund eines
technischen Defekts kommen, trennen Sie das Gerat
umgehend von der Stromversorgung
(entsprechende Haussicherung abschalten).

(7) Verwenden Sie zum Anschluss des Gerats keine
Adapter, Steckdosenleisten oder
Verlangerungskabel- BRANDGEFAHR!

(8) Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat vor.

(9) Der Kuchenraum muss trocken und gut zu beluften
sein. Wenn das Gerat aufgebaut wird, mussen alle
Kontroll- und Bedienelemente gut zuganglich sein.

(10) Die Furnierungen von Schranken missen mit
einem hitzeresistenten Leim befestigt sein, der
Temperaturen von 120 °C widersteht.

(11) Angrenzende Mobelstlicke und alle zur Installation
verwendeten Materialien mussen mindestens einer
Temperatur von 85° C iiber der Raumtemperatur des
Raums, in dem das Gerat installiert ist, wahrend des
Betriebs des Gerats widerstehen konnen.




(12) Entfernen Sie die Ruckwand des Umbaumobels,
um eine adaquate Beluftung um das Gerat herum zu
gewahrleisten. Das Gerat muss an seiner Ruckseite
uber einen Freiraum von mindestens 45 mm
verfugen.

(13) Schlieflen Sie das Gerat nicht in Raumen oder an
Orten an, in denen oder in deren Umgebung sich
brennbare Materialien wie Benzin, Gas oder Farben
befinden. Dieser Warnhinweis bezieht sich auch auf
die Dampfe, die durch diese Materialien freigesetzt
werden.

(14) Dunstabzugshauben missen entsprechend den
Anweisungen ihrer Hersteller angebracht werden.
(15) Benutzen Sie das Gerat nicht zum Heizen oder

zum Trocknen von Wasche.

(16) Schlieflen Sie das Gerat nicht in der Nahe von
Vorhangen oder Polstermobeln an. BRANDGEFAHR.

(17 Lagern Sie keine Gegenstande im Backofen.
BRANDGEFAHR!

(18) Haushaltsausstattungen  sowie  elektrische
Leitungen aller Art durfen niemals das Gerat
beruhren, da deren Isolierungsmaterial durch hohe
Temperaturen beschadigt oder zerstort wird.

(19) Benutzen Sie niemals einen Dampfreiniger zum
Reinigen des Gerats. Der Dampf kann die Elektrik
des Gerats nachhaltig beschadigen.
STROMSCHLAGGEFAHR.

(200 Die zuganglichen Bereiche und Teile des
Backofens werden bei der Benutzung sehr heif3.
Kinder mussen deshalb wahrend der Benutzung des
Gerats von diesem ferngehalten werden. Das Gerat
wahrend seines Betriebs zu berthren, kann zu
schweren Verbrennungen fuhren.

(21) Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

(22) Beaufsichtigen Sie Kinder stets, wenn diese sich
in der Nahe des Gerats aufhalten.

(23) Erlauben Sie Kindern nur dann, das Gerat
unbeaufsichtigt zu benutzen, wenn sie vorher in
einer solchen Art und Weise im Gebrauch des
Gerates unterwiesen wurden, dass sie das Gerat
sicher bedienen konnen und sich der Gefahren, die
durch eine unsachgemafle Bedienung entstehen,
unbedingt bewusst sind.




(24) Achten Sie beim Auspacken unbedingt darauf,
dass die Bestandteile der Verpackung nicht in die
Reichweite von Kindern und Tieren gelangen.
VERLETZUNGSGEFAHR! ERSTICKUNGSGEFAHR!

VORSICHT!

(1) Das Gerat wird wahrend des Betriebs heif3. Bertihren
Sie nicht die heif3en Teile innerhalb des Backofens.

(2) Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Backofentur
offnen. Kommen Sie nicht in Kontakt mit den heiflen
Bereichen oder mit dem Dampf, der aus dem
geoffneten Backofen entweicht.
VERBRENNUNGSGEFAHR! VERBRUHUNGSGEFAHR!

(3) Benutzen Sie keine aggressiven oder atzenden
Reinigungsmittel und keine  scharfkantigen
Gegenstande zum Reinigen der Tur, da diese die
Oberflache verkratzen und somit Risse im Glas
verursachen.

(4) Stellen oder legen Sie kein Kochgeschirr und keine
Backbleche direkt auf den Boden des
Backofeninnenraums. Decken Sie den Boden des
Backofeninnenraums nicht mit Aluminiumfolie ab.

(5) Halten Sie die Backofentur beim Betrieb des
Backofens immer geschlossen.

(6) Stellen Sie kein Kochgeschirr direkt auf den Boden
des Backofens. Nutzen Sie stattdessen das
Backblech oder den Rost.

(7) Benutzen Sie stets Ofenhandschuhe.

(8) Das  Gerat entspricht der gegenwartigen
europaischen  Sicherheitsgesetzgebung.  Wir
mochten hierbei aber ausdricklich betonen, dass
diese Entsprechung nichts an der Tatsache andert,
dass die Oberflachen des Gerats wahrend der
Benutzung heif} werden und nach dem Ende der
Benutzung noch Restwarme ausstrahlen.




HINWEIS!

(1) Wenn Sie das Gerat bewegen, halten Sie es immer
am unteren Ende fest und heben Sie es vorsichtig
an. Halten Sie das Gerat dabei aufrecht.

(2) Benutzen Sie niemals die Tur selbst zum Transport
des Gerats, da Sie dadurch die Scharniere
beschadigen.

(3) Das Gerat muss von mindestens zwei Personen
transportiert und angeschlossen werden.

(4) Merken Sie sich die Positionen aller Teile des
Gerats, wenn Sie es auspacken, fur den Fall, es noch
einmal einpacken und transportieren zu mussen.

(5) Benutzen Sie das Gerat nicht, bevor alle
dazugehorigen Teile sich ordnungsgemaf an ihren
dafur vorgesehenen Stellen befinden.

(6) Benutzen Sie den Boden, die Schubladen, die Turen
etc. des Gerats niemals als Standflache oder Stutze.

(7) Uberpriifen Sie lhr Essgeschirr / Kochgeschirr, ob es
zur Verwendung in einem Backofen geeignet ist.
Verwenden Sie ausschliefilich geeignetes und
feuerfestes Essgeschirr / Kochgeschirr.

(8) Die Beluftungsoffnungen des Gerats oder dessen
Einbauvorrichtung (falls lhr Gerat fiir einen Einbau
geeignet ist) miissen immer frei und unbedeckt sein.

(9) Stellen oder legen Sie keine schweren Gegenstande
auf die geoffnete Backofentir und lehnen Sie sich
nicht an die geoffnete Backofentur. Dadurch
beschadigen Sie die Turscharniere.

(10) Das Typenschild darf niemals unleserlich
gemacht oder gar entfernt werden! Falls das
Typenschild unleserlich gemacht oder entfernt
wurde, entfallt jeglicher Garantieanspruch!

2 Installation

2.1 Entpacken und Wahl des Standorts

(1) Packen Sie das Gerat vorsichtig aus. Beachten Sie
unbedingt die Hinweise zur Entsorgung des Gerats in dieser
Bedienungsanleitung.



(2) Das Gerat ist moglicherweise fiir den Transport mit
Transportsicherungen geschutzt. Entfernen Sie diese
komplett. Benutzen Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, um Reste der Transportsicherungen zu
entfernen.

(3) Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerits, ob das
Netzanschlusskabel oder das Gerat selbst keine
Beschadigungen aufweisen.

(4) Stellen Sie das Gerat nicht an einem Ort auf, an dem es mit
Wasser oder Regen in Kontakt kommen kann, damit die
Isolierungen der Elektrik keinen Schaden nehmen.

(5) Stellen Sie das Gerat auf einem geraden, trockenen und
festen Untergrund auf. Kontrollieren Sie mit einer
Wasserwaage den ordnungsgemaflen Aufbau Ihres Gerats.

(6) Entfernen  Sie  vor Inbetriecbnahme  samtliches
Verpackungsmaterial innerhalb und auflerhalb des
Backofens.

(7) Das Typenschild befindet sich im Inneren des Gerats oder
aufen an der Riickwand.

2.2 Einbau des Backofens

GEFAHR!

Das Gerat darf nur durch eine qualifizierte Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) an die Stromversorgung
angeschlossen werden, welche die landestiblichen
gesetzlichen Verordnungen und die
Zusatzvorschriften der ortlichen
Stromversorgungsunternehmen genau kennt und
sorgfaltig beachtet.

GEFAHR!

Alle elektrischen Arbeiten miissen von einer
qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in)
durchgefiihrt werden. Es diirfen keine Anderungen
oder willkurlichen Veranderungen an der
Stromversorgung durchgefuhrt werden. Der
Anschluss muss in Ubereinstimmung mit den 6rtlich
geltenden gesetzlichen Bestimmungen erfolgen.




(1) Die Offnung des Umbauschranks muss iiber die auf den
unteren Abbildungen genannten Abmessungen verfligen.
Passen Sie das Gerit in die Offnung ein.

(2) Offnen Sie die Backofentiir und entfernen Sie die
Gummikappen der zwei Schrauben an der Seite des
Backofenrahmens.

(3) Befestigen Sie den Backofen mit den zwei Schrauben, die in
die Locher am Backofenrahmen passen, am Umbauschrank.

(4) Bringen Sie nach dem Einpassen des Backofens die
Gummikappen wieder an.
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3. Bedienung

3.2 Backofenfunktionen

3.1 Bedienfeld

Symbol

Funktion

°®

0
=
O welcome o =- . %
200 “ 100

(1) Drehen Sie zum Einstellen einer Funktion den Schalter zum
gewtnschten Symbol.

(2) Drehen Sie zum Einstellen einer Temperatur den Schalter
zum gewunschten Wert.

(3) Sobald Sie Funktion und Temperatur eingestellt haben,
nimmt das Gerat seinen Betrieb auf.

(4) Stellen Sie den Temperaturschalter immer auf 0, wenn Sie
das Gerat nicht in Betrieb ist.

Fur einen sicheren Betrieb des Gerats ist die ordnungsgemafie
Positionierung der Einschubelemente erforderlich, damit bei
deren Entnahme kein heifles Koch-/Backgut oder Kochgeschirr
herausfallen kann.

Beleuchtung.
Die  Beleuchtung des Backofens  wird
eingeschaltet. Der Backofen wird nicht aufgeheizt.

Unter- und Oberhitze.

Diese Einstellung ermaglicht konventionelles
Kochen/Backen. Die Temperatur kann zwischen
50° und 250° C eingestellt werden.

Unterhitze.

Bei dieser Einstellung wird der Backofen nur mit
der Unterhitze beheizt; z.B. zum abschlie3enden
Backen von unten.

Oberhitze.

Bei dieser Einstellung wird der Backofen nur mit
der Oberhitze beheizt; z.B. zum abschlie3enden
Backen von




VORSICHT!
Beachten Sie unbedingt die folgenden Warnhinweise.

4. Energiesparhinweise

(1) Halten Sie die Backofentiir geschlossen, wenn Sie eine der
Backofenfunktionen benutzen.

(2) Stellen Sie kein Kochgeschirr direkt auf den Boden des
Backofens, sondern benutzen Sie die Schiebebleche.

(3) Die inneren Bestandteile des Backofens werden extrem
heif3. Vermeiden Sie es unbedingt, den Backofen innen zu
beriihren, wahrend Sie mit [hrem Gargut umgehen.

(4) Seien Sie beim Offnen der Tiir besonders vorsichtig, um
nicht mit den heif3en Teilen und dem entweichenden Dampf
in Kontakt zu geraten.

(5) Tragen Sie bei der Entnahme einer Abtropfschale? immer
hitzeresistente Ofenhandschuhe.

2 Ausstattung abhiangig vomModell.

Offnen Sie die Backofentiir nicht unnétig oft.

Schalten Sie den Backofen rechtzeitig ab und nutzen Sie die
Restwarme.

Benutzen Sie den Backofen nur zur Zubereitung grofierer
Mengen.

Fleisch mit einem Gewicht von unter 1 kg kann in einem
Kochgeschirr auf dem Kochfeld wirtschaftlicher zubereitet
werden.

Nutzen Sie die Restwarme des Backofens.

Falls die Garzeit mehr als 40 Minuten betragt, schalten Sie
den Backofen 10 Minuten vor Ende der Garzeit ab.

Zum Backen ist es besser, schwarze Bleche zu verwenden,
welche die Hitze besser leiten und die Backzeit verkurzen.

Achten Sie darauf, dass die Backofentur richtig geschlossen
ist.

Aufgrund von Verunreinigungen an der Turdichtung kann
dort Warme entweichen. Entfernen Sie deshalb umgehend
alle Verunreinigungen.

Schlieflen Sie das Gerat nicht in der unmittelbaren
Umgebung von Kihl- und/oder Gefriergeraten an.
Andernfalls kann der Energieverbrauch unnétig ansteigen.



5. Reinigung und Pflege

WARNUNG!

Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen unbedingt
aus und lassen Sie es vollstandig abkuhlen. Trennen
Sie das Gerat vor allen Wartungsarbeiten von der
Stromversorgung (entsprechende Sicherung im
Sicherungskasten der Hausstromversorgung
ausschalten)!

WARNUNG!
Benutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat. Der Dampf
kann in Kontakt mit elektrischen Teilen kommen und
so einen Kurzschluss auslosen.

STROMSCHLAGGEFAHR!

Schalten Sie beim Reinigen die Innenbeleuchtung des
Backofens ein.

Reinigen Sie das Innere des Backofens nur mit warmem
Wasser und ein wenig Spulmittel. Nehmen Sie dazu einen
Schwamm oder ein weiches Tuch. Benutzen Sie keine
aggressiven und atzenden Reinigungsmittel.

Wischen Sie nach der Reinigung das Innere des Backofens
trocken.

Reinigen Sie die aufleren Bereiche des Backofens mit
warmem Seifenwasser. Nehmen Sie dazu einen Schwamm
oder ein weiches Tuch. Benutzen Sie keine aggressiven und
atzenden Reinigungsmittel.

Wenn Sie einen speziellen Backofenreiniger anwenden,
uberprifen Sie unbedingt anhand der Angaben des
Reinigungsherstellers, ob der Reiniger fur lhr Gerat
geeignet ist.

5.1 Reinigung des Backofens

HINWEIS!
Alle durch ein Reinigungsmittel an lhrem Gerat
verursachten Schaden werden nicht kostenfrei

behoben, auch nicht innerhalb des Garantierahmens.

¢ Reinigen Sie den Backofen nach jeder Benutzung.




Reinigung des Backofens mit
Wasserdampf

(1) Stellen Sie eine Schiissel mit 250 ml Wasser auf die
niedrigste Einschubhdhe (erste Schiene) des Backofens.
(2) Schliefien Sie die Backofentdr.

(3) Wahlen Sie die Backofenfunktion - Unterhitze g - und
stellen Sie die Backofentemperatur auf 100 °C ein.

(4) Heizen Sie den Backofen fiir ca. 30 Minuten.

(5) Offnen Sie die Backofentiir und wischen Sie das Innere des
Backofens mit einem Tuch aus.

(6) Reinigen Sie dann das Innere des Backofens mit warmem
Wasser und ein wenig Spulmittel.

(7) Wischen Sie nach der Reinigung das Innere des Backofens
trocken.

5.2 Reinigung der Backofentdr

(1) Reinigen Sie die Glasscheibe der Backofentiir duferst
vorsichtig.

(2) Verwenden Sie keine Scheuermittel, da Sie ansonsten die
Scheibe zerkratzen oder zerbrechen konnen.

(3) Verwenden Sie etwas Spiilmittel und warmes Wasser.

WARNUNG!
Benutzen Sie niemals einen Dampfreiniger
STROMSCHLAGGEFAHR!

5.3 Entnahme / Einsetzen der Backofentiir

WARNUNG!
Benutzen Sie niemals einen Dampfreiniger
STROMSCHLAGGEFAHR!

Backofentur enthehmen

(1) Offnen Sie die Backofentir. Offnen Sie die
Scharnierabdeckung der Backofentlr bis zur maximalen
Position.




(2) Schliefien Sie die Tir bis zum Anschlag, greifen Sie rechts
und links an der Tur und ziehen Sie die Tur nach oben ab.

I

Backofentur einsetzen

¢ Befolgen Sie die umgekehrte Reihenfolge der
Turdemontage

(1) Achten Sie beim Einbau der Backofentiir darauf, dass beide
Scharniere direkt in die Offnung passen.

(2) Beide Seiten des Scharnierfalzes miissen an der
Scharnierbefestigungsoffnung der Tur befestigt werden.

(3)Wenn Sie die Tir offnen, klappen Sie die

Verriegelungsstange herunter.

Achtung!
Wenn die Tur versehentlich herunterfallt oder sich die
Scharniere plotzlich schliefien, dricken Sie lhre Hand
nicht in die Scharniere. Rufen Sie Ihren Kundendienst
an.

Entfernen der inneren Glasscheibe

(1) Losen Sie die Schrauben der Halterungsleiste die sich
oben an der Tur befindet.

(2) Entfernen Sie anschliefiend die innere Glasscheibe.

(3) Nach dem reinigen der Glasscheibe, setzen Sie die
Glasscheibe wieder ein, setzen Sie die Halterungsleiste
wieder ein und Schrauben Sie diese wieder fest.




6. Problembehandlung

7. Technische Daten

Fehler

Magliche Ursache

Mafllnahmen

Das Gerat arbeite
— Das Gerat wird nicht mit
Strom versorgt.

t Uberhaupt nicht.

— Kontrollieren Sie, ob das
Gerat an die
Stromversorgung
angeschlossen ist.
Uberprifen  Sie  die
entsprechende Sicherung
im Sicherungskasten der
Hausstromversorgung.
Liegt ein Stromausfall in
Ihrem Wohngebiet vor?

Gerateart Einbaubackofen
Energieeffizienzklasse A
Energieverbrauch

(konventionell) 0,76 kW
Energieverbrauch (Umluft / )
Heifluft)

Nettovolumen / Backrohre in 59,00

Litern

Grof3e des Gerates

Mittlere Grof3e; Volumen <
65 L

Backofenfunktionen

Oberhitze / Unterhitze /
Ober- und Unterhitze

Innenbeleuchtung

— Das Leuchtmittel st
locker oder defekt.

funktioniert nicht.

— Das Leuchtmittel
befestigen oder

austauschen.

Sollte das Gerat Storungen

abweichend von den oben

beschriebenen aufweisen, oder falls Sie alle Punkte der Liste
uberprift haben, das Problem aber nicht behoben werden
konnte, kontaktieren Sie den Kundendienst.

Grill -

Umluft -
Vollglasinnentiir v
Teleskopauszuge -
Backofentiir / Glasschichten Schwarzes Glas / 2
Gehausekiihlung v

Griffe / Knopfe Aluminium
Tropfschale / Grillrost 1/1

Kabellange in cm / Anschluss

150 / Schuko-Stecker




Gerauschemission <52 dB(A)

Max. Leistung 2,30 kW
Stromspannung/Frequenz 220 - 240 VAC /50 Hz -
Mafe Backofen H*B*T in cm 59,50*59,50*50,00

Gewicht Backofen netto /

brutto in kg 28,00/ ca. 30,00

Technische Anderungen vorbehalten.

Gemaf Verordnung (EU) Nr. 65/2014

8. Entsorgung

Das bedeutet, immer den Netzstecker ziehen und danach das
Stromanschlusskabel am Gerat abschneiden und direkt mit
dem Netzstecker entfernen und entsorgen!

Entsorgen Sie Papier und Kartonagen in den dafur
vorgesehenen Behaltern.

Entsorgen Sie Kunststoffe in den dafur vorgesehenen
Behaltern.

Falls es in lhrem Wohnumfeld keine geeigneten
Entsorgungsbehalter gibt, bringen Sie diese Materialien zu
einer geeigneten kommunalen Sammelstelle.

Nahere Informationen erhalten Sie von lhrem Fachhandler
oder bei lhren entsprechenden kommunalen
Entsorgungseinrichtungen.

Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile der Verpackung (Polyethylentiiten,
Polystyrenstiicke) nicht in die Reichweite von Kindern und
Tieren gelangen. ERSTICKUNGSGEFAHR!

Nicht mehr benutzte und alte Gerate mussen der zustandigen
Wiederverwertungsstelle zugefuhrt werden.

Keinesfalls offenen Flammen aussetzen.

Bevor Sie ein beliebiges Altgerat entsorgen, machen Sie dieses
vorher unbedingt funktionsunttchtig!

s hat

Alle mit diesem Symbol Alle verfligbaren

gekennzeichneten Informationen zur
Materialien sind Milltrennung erhalten Sie
wiederverwertbar. bei lhren ortlichen

Behorden.




9. Garantiebedingungen

Der Hersteller leistet dem Verbraucher fur die Dauer von 24
Monaten, gerechnet vom Tag des Kaufes Garantie fur
einwandfreies Material und fehlerfreie Fertigung.

Dem Verbraucher stehen neben den Rechten aus der Garantie

die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte zu, die der

Verbraucher gegen den Verkaufer hat, bei dem er das Gerat

erworben hat. Diese werden durch die Garantie nicht

eingeschrankt.

Der Garantieanspruch ist vom Kaufer durch Vorlage des

Kaufbelegs mit Kauf- und/ oder Lieferdatum nachzuweisen und

unverzuglich nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten

nach Lieferung an den Erstendabnehmer zu melden.

Die Garantie begriindet keine Anspruche auf Rucktritt vom

Kaufvertrag oder Minderung (Herabsetzung des Kaufpreises).

Ersetzte Teile oder ausgetauschte Gerate gehen in unser

Eigentum Uber.

Der Garantieanspruch erstreckt sich nicht auf:

(1) zerbrechliche Teile wie z.B. Kunststoff oder Glas bzw.
Gluhlampen;

(2) geringfiigige Abweichungen der Welcome-Produkte von der
Soll-Beschaffenheit, die auf den Gebrauchswert des
Produkts keinen Einfluss haben;

(3) Schaden infolge Betriebs- und Bedienungsfehler,

(4) Schaden  durch  aggressive
Chemikalien, Reinigungsmittel;

(5) Schaden am Produkt, die durch nicht fachgerechte
Installation oder Transport verursacht wurden;

(6) Schaden infolge nicht haushaltsiiblicher Nutzung;

(7) Schaden, die auBerhalb des Gerates durch ein Welcome-
Produkt entstanden sind - soweit eine Haftung nicht
zwingend gesetzlich angeordnet ist.

Die Guiltigkeit der Garantie endet bei:

(1) Nichtbeachten der Aufstell- und Bedienungsanleitung;

(2) Reparatur durch nicht fachkundige Personen;

(3) Schaden, verursacht durch den Verkaufer, Installateur oder
dritte Personen;

(4) unsachgemafe Installation oder Inbetriebnahme;

(5) mangelnde oder fehlerhafte Wartung;

(6) Geraten, die nicht ihrem vorgesehenen
entsprechend verwendet werden;

(7) Schaden durch hohere Gewalt oder Naturkatastrophen,
insbesondere, aber nicht abschliefend bei Brand oder
Explosion.

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der

Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf.

Der raumliche Geltungsbereich der Garantie erstreckt sich auf

in Deutschland, Osterreich, Belgien, Luxemburg und in den

Niederlanden gekaufte und verwendete Gerate.

September 2019 O welcome

Umgebungseinflisse,

Zweck
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The appliance you have purchased may be an enhanced version
of the unit this manual was printed for. Nevertheless, the
functions and operating conditions are identical. This manual is
therefore still valid.

Technical modifications as well as misprints shall remain
reserved.

The products, which are described in this instruction manual,
comply with the harmonized regulations.

The relevant documents can be requested from the final
retailer by the competent authorities.

b5

Do not dispose of this appliance together with your domestic
waste. The appliance must be disposed of at a collecting centre
for recyclable electric and electronic appliances. Do not
remove the symbol from the appliance.

1. Safety information

Read the safety information and the safety instructions
carefully before you operate the appliance for the first time.




All information included in those pages serve for the protection
of the operator. If you ignore the safety instructions, you will
endanger your health and life.

Store this manual in a safe place so you can use it whenever it
is needed. Strictly observe the instructions to avoid damage to
persons and property.

Make sure that this manual is available to anyone using the
appliance and make sure that it has been read and understood
prior to using the device.

The manufacturer and distributor are not responsible for any
damage or injury in the event of failure to comply with these
instructions.

Check the technical periphery of the appliance! Do all wires
and connections to the appliance work properly? Or are they
time-worn and do not match the technical requirements of the
appliance? A check-up of existing and newly-made
connections must be done by an authorised professional. All
connections and energy-leading components (incl. wires inside
a wall) must be checked by a qualified professional. All
modifications to the electrical mains to enable the installation
of the appliance must be performed by a qualified professional.
The appliance is intended for private use only.

The appliance is intended for cooking in a private household
only.

The appliance is not intended to be operated for commercial
purposes, during camping and in public transport.

Operate the appliance in accordance with its intended use only.
Do not allow anybody who is not familiar with this instruction
manual to operate the appliance.

This appliance may be operated by children aged from 8 years
and above as well as by persons with reduced physical, sensory
and mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they are supervised or have been instructed concerning the
safe use of the appliance and do comprehend the hazards
involved. Children must not play with the appliance. Cleaning
and user-maintenance must not be carried out by children
unless they are supervised.

Signal words

DANGER! WARNING!

indicates a hazardous || indicates a hazardous

situation which, if ignored,
will result in death or serious

situation which, if ignored,
could result in death or

avoided, may result in minor
or moderate injury.

injury. serious injury.

CAUTION! NOTICE!
indicates a  hazardous | indicates possible damage to
situation which, if not| the appliance.




Safety instructions

DANGER!

(1) Non-compliance of the orders of this instruction
manual will endanger the life and health of the
operator and / or can result in damages to the
appliance.

(2) The appliance must be connected to the mains by
a qualified professional, who is familiar with and
adheres to the local requirements and
supplementary regulations of your energy
supplier.

(3) All electrical work must be carried out by a
qualified professional. Do not modify the energy
supply. The connection must be carried out in
accordance with the current local and legal
regulations

3 Depending on nodel.

(4) Do not connect the appliance to the mains if the
appliance itself or the power cord or the plug are
visibly damaged.

(5) Never try to repair the appliance yourself. Repairs

carried out by unauthorised persons can cause
serious damage.
If the appliance does not operate properly, please
contact the aftersales service or the shop you
purchased the appliance at®. Original spare parts
should be used only.

(6) When the power cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer or an authorised
customer service or a qualified professional only.

(7) Never touch power plugs, power switches or
other electrical components with wet or damp
hands. RISK OF ELECTRIC SHOCK!

WARNING!

(1) Operate the appliance with 220 ~ 240 V AC / 50 Hz

only.



(2) Disconnect the appliance from the mains before you
clean or maintain it.

(3) The technical data of your energy supply must meet
the data on the rating label. The main current circuit
must be equipped with a safety shut-down device.

(4) The appliance must always be grounded and
protected corresponding to the requirements of
your local energy supplier. The main current circuit
must be equipped with a safety shut-down device.

(5) All modifications to the electrical mains to enable
the installation of the appliance must be performed
by a qualified professional.

(6)In case of an event caused by a technical
malfunction, disconnect the appliance from the
mains.

(7) Do not use adapters, multiple sockets and extension
cords for connecting the appliance to the mains.

(8) Do not carry out any modifications to your appliance.

(9) The room the appliance is installed in must be dry
and well-ventilated. When the appliance is installed,
an easy access to all control elements is required.

(10) The veneering of cabinets has to be fixed with a
heat-resistant glue, that is able to withstand a
temperature of 120 °C.

(11) Adjacent furniture or housing and all materials used
for installation must be able to resist a temperature
of min. 85 °C above the ambient temperature of the
room the appliance is installed in during operation.

(12) Remove the back of the kitchen unit to ensure
adequate ventilation around the appliance. The
appliance must have at least 45 mm of free space at
its back.

(13) Do not install the appliance in rooms or at areas
which contain flammable substances as petrol, gas
or paint. This warning also refers to the vapour
these substances release.

(14) Cooker-hoods should be installed according to
their manufacturers' instructions.

(15) Do not heat your rooms or dry your washing by
use of the appliance.

(16) Do not install the appliance near to curtains or
upholstered furniture. RISK OF FIRE!

(17) Do not store any objects in the oven. RISK OF
FIRE!



(18) Household equipment and connection leads must
not touch the hob as the insulation material is
usually not heat-resistant.

(19)  Never use a steam cleaner to clean the appliance.
The steam will cause serious damage to the electric
components of the appliance. RISK OF ELECTRICAL
SHOCK!

(200 The accessible parts of the oven become hot
during operation, so keep children away from the
operating appliance. Touching the appliance while it
is operating can cause serious burns.

(21)  Children must not play with the appliance.

(22) Always supervise children when they are near
the appliance.

(23) Only allow children to use the appliance without
supervision, when adequate instructions have been
given before so that the child is able to use the
appliance in a safe way and understands the risks of
improper use.

(24) While unpacking, the packaging materials
(polythene bags, polystyrene pieces, etc.) should be
kept away from children and pets. RISK OF INJURY!
CHOKING HAZARD!

CAUTION!

(1) The appliance becomes hot while operating. Do
not touch the hot components inside the oven.

(2) Be careful if you open the door of the oven. Do not
get in contact with the hot parts of the oven or the
steam, which will escape the oven.

(3)Do not use any aggressive, abrasive and acrid
detergents or sharp-edged items to clean the
door of the oven. Otherwise you may scratch the
surface and damage the glass.

(4) Do not put any cookware or baking trays directly
on the base inside the oven. Do not cover the base
inside the oven with aluminium foil.

(5) Keep the door of the oven always closed if you use
one of the oven-functions.

(6) Do not put any cookware directly on the base
inside the oven. Use the trays.

(7) Always use oven-gloves.



(8)This appliance complies with the current
European safety legislation. We do wish to
emphasize that this compliance does not negate
the fact that the surfaces of the appliance will
become hot while operating and will retain and
emit heat even if it has stopped operating.

NOTICE!

(1) When you move the appliance, hold it at its base and
lift it carefully. Keep the appliance in an upright
position.

(2) Never use the door for moving the appliance as you
will damage the hinges.

(3) The appliance must be transported and installed by
at least two persons.

(4) When you unpack the appliance, you should take
note of the position of every part of the interior
accessories in case you have to repack and
transport it at a later point of time.

(5) Do not operate the appliance unless all components
are installed properly.

(6) Do not stand or lean on the base, the drawers, the
doors etc of the appliance.

(7) Check your utensils if they are suitable for the use
in an oven. Use suitable ovenware only.

(8) The air vents of the appliance or its built-in
structure (if the appliance is suitable for being built-
in) must be completely open, unblocked and free of
any kind of dirt.

(9) Do not put any heavy items onto the open door of the
oven. Do not lean against the open door of the oven
as you will damage the hinges.

(100 The rating plate must not be removed or made
illegible, otherwise all terms of the warranty
become invalid!




2 Installation

2.2 Installation of the oven

2.1 Unpacking and positioning

Unpack the appliance carefully. Dispose of the packaging as
described in chapter waste management.

. Completely remove the transport-protection. Be very
careful and do not use any aggressive or abrasive
detergents to remove residuals of the transport-protection.
. Check that the appliance and the power cord are not visible
damaged.

. Do not install the appliance in a place where it may come in
contact with water or rain; otherwise the insulation of the
electrical system will be damaged.

. Install the appliance on a level, dry and solid floor. Check
the correct installation with a bubble level.

. Remove the complete packaging material (inside and
outside the appliance) before initial operation.

. The nameplate is situated inside the appliance or at the
back.

DANGER!

The appliance must be connected to the mains by a
qualified professional, who is familiar with and

adheres to the local requirements and supplementary

regulations of your electricity supplier.

DANGER!

All electrical work must be carried out by a qualified
professional. Do not modify the energy supply. The
connection must be carried out in accordance with the

current local and legal regulations

(1) Provide an opening meeting the dimensions on fig. below.
Fit the appliance into the opening.

(2) Open the door and remove the rubber caps of the two
screws on the sides of the oven-frame.

(3) Fix the oven on the kitchen cabinet with the two screws
which fit the holes provided in the oven-frame.

(4) Fix the rubber caps after fitting the oven into the cabinet.
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3. Operation

3.1 Control panel
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(1) Turn the knob to the desired symbol to select the function.

(2 Turn the knob to the desired value to select the
temperature.

(3) The appliance starts operating as soon as you have set the
function and the temperature.

(4) Always turn the temperature-knob to 0 when you do not
operate the appliance.

Proper positioning of the trays is mandatory for safe operation
of the appliance. Otherwise hot food or cookware can slide off
the trays when removing them.

Symbol Function

= | Top Heat switches on the top heater of the oven,
e.g. for final backing from the top.

WARNING!
Strictly observe the following safety instructions.

3.2 Functions of the oven

Symbol Function

— Internal Light: turn the rotary knob to this symbol
Q| |to switch on the internal light. The Oven does not
heat

(1) Keep the door of the oven always closed if you use
one of the oven-functions.

(2) Do not put any cookware directly on the base inside
the oven. Use the trays.

(3)The interior parts of the oven become extremely hot.
Do not touch any parts inside the oven if you handle
your cookware.

(4)Be careful if you open the door. Do not get in contact
with the hot parts of the oven or the steam, which
will escape the oven.

(5) Always use oven-gloves.

Bottom and top heat operating simultaneously
provide conventional cooking/baking. You can set
the temperature from 50° to 250° C.

Bottom heat witches on the bottom heater of the
— oven; e.g. for final backing from the bottom




4. Energy saving advice

5. Cleaning and maintenance

Do not open the oven door unnecessarily often.

Switch off the oven in good time and make use of the
residual heat.

Only use the oven when cooking larger dishes.

Meat of up to 1 kg can be cooked more economically in a pan
on the hob.

Make use of the residual heat of the oven.

If the cooking time takes longer than 40 minutes, switch off
the oven 10 minutes before.

For baking it is better to use black trays which conduct heat
better and shorten the baking time.

Make sure the oven door is closed properly.

Heat can escape through spillages on the door seals. Clean
up any spillages immediately.

Do not install the cooker near of refrigerators/freezers.
Otherwise the energy consumption increases
unnecessarily.

WARNING!

Switch off the appliance and let it cool down before
cleaning. Disconnect the appliance from the mains
before maintenance (fuse box of your household
power supply)!

WARNING!

Never use a steam cleaner to clean the appliance. The
steam will cause serious damage to the electric
components of the appliance. RISK OF ELECTRIC

SHOCK!

5.1 Cleaning of the oven

¢ Clean the oven after each use.

Switch on the internal light while cleaning.

¢ Clean the interior using warm water and a little bit of
washing-liquid. Use a sponge or a soft cloth. Never use
abrasive or aggressive detergents.

L 2




¢ Dry after cleaning.

¢ Clean the outside of the oven using warm soapy water. Use
a sponge or a soft cloth. Never use abrasive or aggressive
detergents.

¢ If you use a special oven-detergent, check that the
detergent is suitable for your appliance (instructions on the
packaging of the detergent).

6. Then clean the interior using warm water and a little bit of
washing-liquid.
7. Dry after cleaning.

WARNING!
Never use a steam cleaner to clean the appliance.
RISK OF ELECTRIC SHOCK!

NOTICE!
Any damage that is caused to the appliance by a
cleaning product will not be fixed free of charge, even
if the guarantee period of the appliance is still valid.

5.2 Cleaning of the oven door

How to clean the oven with steam

1. Place a bowl of 250 ml of water at the lowest rack height of
the oven.
2. Close the oven door.

3. Select the oven function - bottom heat g - and set the
oven temperature to 100 °C.

4. Heat the oven for approx. 30 minutes.

5. Open the oven door and wipe the interior with a cloth.

(1) Clean the door very carefully.

(2) Do not use any abrasive detergents; otherwise you may
damage or break the glass.

(3) Use wash-up liquid and warm water.

WARNING!
Never use a steam cleaner to clean the appliance.
RISK OF ELECTRIC SHOCK!




5.3 How to remove /install the oven door

How to remove the oven door

(1) Fully open the door.

(2) Fold up the right and Left side of locking rod.

(3) Close the door until reach to stop step, hold on both left and
right sides of the door, then reclose the door, upward and
downward and pull out the door.

N\
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How to install the oven door

¢ Follow to the opposite order of door disassembly

(1) When install oven door, make sure both hinge plug into
opening mouth directly.

(2) Both sides of hinge rabbet must be fixed onto the hinge
mounting hole on the door.

(3) When open the door, spread down locking rod.

-~
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WARNING!
If the door drops accidently or hinges shut up
suddenly, do not push your hand in hinges. Please call
the after-sales.

How to remove the oven door

(1) Unscrew and unfasten the bracket latch that is in the
corner at the top of the door.

(2) Next take out the glass from the second blocking
mechanism and remove.




(3) After cleaning, insert and block the glass panel, and
screw in the blocking mechanism.

6. Trouble shooting

Malfunction

Possible cause

Measure

Internal light
— The illuminant is loose or

damaged

does not work.
— Tighten or replace the

illuminant.

If the appliance has a malfunction not noted on the schedule or
if you have checked all items on the schedule but the problem
still exists, please contact the aftersales service.

Malfunction

7. Technical data

Possible cause Measure

The appliance does not work at all.

— Break in the power | — Check that the appliance

supply. is connected to the mains.
Check the household fuse
box. Is there a power
failure at your place of
residence?

Model Built-in oven
Energy efficiency class A
Energy consumption
(conventional) 0,76 kW
Energy consumption (with fan) -
Net volume ovenin | 59,00
Size of the appliance medium; volume <65 |

. Top heat / bottom heat /
Oven functions top- and bottom heat
Grill -




Fan

8. Waste management

Full-glass inner door v
Telescopic rails -

Oven door / glass sheets Black glass / 2
Body cooling v
Handles / knobs Plastic

Drip tray / grillage 1/1

Cable length incm 150
Connection type Schuko-Plug
Noise emission <52 dB(A)
Max. power 2,30 KW
Voltage / frequency 220 - 240 VAC /50 Hz -
Dimensions oven H'W*D in cm 59,50*59,50*59,00
Weight oven net / grossin kg 28,00 /30,00

Technical modifications reserved.

According to Regulation (EU) No. 65/2014

While unpacking, the packaging materials (polythene bags,
polystyrene pieces, etc.) should be kept away from children and
pets. CHOKING HAZARD!

Old and unused appliances must be sent for disposal to the
responsible recycling centre. Never expose to open flames.
Before you dispose of an old appliance, render it inoperative.
Unplug the appliance and cut off the entire power cord. Dispose
of the power cord and the plug immediately.

Dispose of any paper and cardboard into the corresponding
containers.

Dispose of any plastics into the corresponding containers.

If suitable containers are not available at your residential area,
dispose of these materials at a suitable municipal collection
point for waste-recycling.

Receive more detailed information from your retailer or your
municipal facilities.

&2 o

Please contact your local

Materials marked with this |, 1 ities to receive further

symbol are recyclable. information.




9 Guarantee conditions

This appliance includes a 24-month guarantee for the
consumer given by the manufacturer, dated from the day of
purchase, referring to its flawless material-components and
its faultless fabrication. The consumer is accredited with both
the dues of the guarantee given by the manufacturer and the
vendor's guarantees. These are not restricted to the
manufacturer's guarantee. Any guarantee claim has to be
made immediately after the detection and within 24 months
after the delivery to the first ultimate vendee. The guarantee
claim has to be verified by the vendee by submitting a proof of
purchase including the date of purchase and/or the date of
delivery. The guarantee does not establish any entitlement to
withdraw from the purchase contract or for a price reduction.
Replaced components or exchanged appliances demise to us
as our property.

The guarantee claim does not cover:

(1) fragile components as plastic, glass or bulbs;

(2) minor modifications of the Welcome-products concerning
their authorised condition if they do not influence the utility
value of the product;

(3) damage caused by handling errors or false operation;

(4) damage caused by aggressive environmental conditions,
chemicals, detergents;

(5) damage caused by non-professional installation and
haulage;

(6) damage caused by non common household use;

(7) damages which have been caused outside the appliance by
a Welcome-product unless a liability is forced by legal
regulations.

The validity of the guarantee will be terminated if:

(1) the prescriptions of the installation and operation of the
appliance are not observed.

(2) the appliance is repaired by a non-professional.

(3) the appliance is damaged by the vendor, the installer or a
third party.

(4)the installation or the start-up is
inappropriately.

(5) the maintenance is inadequately or incorrectly performed.

(6) the appliance is not used for its intended purpose.

(7) the appliance is damaged by force majeure or natural
disasters, including, but with not being limited to fires or
explosions.

The guarantee claims neither extend the guarantee period nor

initiate a new guarantee period. The geographical scope of the

guarantee is limited with respect to appliances, which are
purchased and used in Germany, Austria, Belgium,

Luxembourg and the Netherlands.

performed
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Service Informationen
Service information

Sie finden alle Informationen zum Kundendienst
auf der Einlage in dieser Bedienungsanleitung.

Aftersales service information
on the leaflet inside this instruction manual.

Stand Updated
10.01.2022 01/10/2022
Anderungen vorbehalten Subject to alterations
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Das von Ihnen gekaufte Gerat wurde maglicherweise
inzwischen verbessert und weist somit vielleicht Unterschiede
zur Bedienungsanleitung auf. Dennoch sind die Funktionen und
Betriebsbedingungen identisch, sodass  Sie die

Bedienungsanleitung im vollen Umfang nutzen konnen.
Technische Anderungen bzw. Druckfehler bleiben vorbehalten.

Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Produkte
entsprechen samtlichen harmonisierten Anforderungen.

Die relevanten Unterlagen konnen durch die zustandigen
Behorden uber den Produktverkaufer angefordert werden.

X

Entsorgen Sie dieses Gerat nicht zusammen mit ihrem
Hausmiill. Das Gerat darf nur Uber eine Sammelstelle fir
wiederverwendbare elektrische und elektronische Gerate
entsorgt werden. Entfernen Sie nicht die Symbole / Aufkleber
am Gerat.




1. Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor der ersten Benutzung des Gerates die gesamten
Sicherheitshinweise und Sicherheitsanweisungen grundlich
durch. Die darin enthaltenen Informationen dienen dem Schutz
Ihrer Gesundheit. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung so
auf, dass sie bei Bedarf jederzeit griffbereit ist. Befolgen Sie
sorgfaltig alle Hinweise, um Unfalle oder eine Beschadigung
des Gerates zu vermeiden.

Diese Bedienungsanleitung muss fiir jede Person, welche das
Gerat betreibt, stets zuganglich sein; vergewissern Sie sich,
dass die Bedienungsanleitung vor dem Betrieb des Gerates
gelesen und verstanden wurde. Bei Nichtbeachtung dieser
Anweisungen wird keinerlei Haftung fur Personen- oder
Materialschaden ibernommen.

Prifen Sie auf jeden Fall auch das technische Umfeld des
Gerates! Sind alle Kabel oder Leitungen, die zu ihrem Gerat
fuhren, in Ordnung? Oder sind sie veraltet und halten der
Gerateleistung nicht mehr Stand? Daher muss durch eine
qualifizierte Fachkraft (Elektrotechniker/-in) eine Uberprﬂfung
bereits vorhandener wie auch neuer Anschlusse erfolgen.

Samtliche Arbeiten, die zum Anschluss des Gerates an die
Stromversorgung notwendig sind, durfen nur von einer
qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt
werden.

Das Gerat ist ausschliefilich zur privaten Nutzung bestimmt.
Das Gerat ist ausschlielich zum Kochen in einem
Privathaushalt bestimmt

Das Gerat ist ausschlieBlich zum Betrieb innerhalb
geschlossener Raume bestimmt.

Dieses Gerat darf nicht fur gewerbliche Zwecke, beim Camping
und in offentlichen Verkehrsmitteln betrieben werden.
Betreiben Sie das Gerat ausschliefilich im Sinne seiner
bestimmungsgemafen Verwendung.

Erlauben Sie niemandem, der mit der Bedienungsanleitung
nicht vertraut ist, das Gerat zu benutzen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung
durfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefuhrt.



Signalworter

BN GEFAHR!

verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine unmittelbare
Gefahrdung fur Leben und
Gesundheit zur Folge hat.

WARNUNG!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine mogliche bevorstehende
Gefahrdung fur Leben und
Gesundheit zur Folge hat.

VORSICHT!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird, zu
mittelschweren oder
kleineren Verletzungen
fuhren kann.

HINWEIS!
verweist auf eine
Gefahrensituation, die, wenn
sie nicht abgewendet wird,
eine mogliche Beschadigung
des Gerates zur Folge hat.

(M

)
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(4) SchlieBen Sie das

Sicherheitsanweisungen

GEFAHR!

Eine Nichtbeachtung der Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung gefahrdet das Leben und die
Gesundheit des Geratebetreibers und/oder kann das Gerat
beschadigen.

Das Gerat darf nur durch eine qualifizierte Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) an die  Stromversorgung
angeschlossen werden, welche die landesublichen
gesetzlichen Verordnungen und die Zusatzvorschriften der
ortlichen Stromversorgungsunternehmen genau kennt und
sorgfaltig beachtet.

Alle elektrischen Arbeiten miissen von einer qualifizierten
Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt werden. Es
dirfen  keine  Anderungen  oder  willkiirlichen
Veranderungen an der Stromversorgung durchgefihrt
werden. Der Anschluss muss in Ubereinstimmung mit den
ortlich geltenden gesetzlichen Bestimmungen erfolgen.
Gerat keinesfalls an die
Stromversorgung an, wenn das Gerat, das Netzkabel oder
der Netzstecker sichtbare Beschadigungen aufweisen.



(5) Versuchen Sie niemals selbst, das Gerat zu reparieren.

(6)

(7

(M

Reparaturen, die von dazu nicht qualifizierten Personen
durchgefihrt werden, konnen zu ernsthaften Verletzungen
und Schaden fihren.

Falls |hr Gerat nicht ordnungsgemal3 funktioniert,
kontaktieren Sie den Kundendienst oder das Geschaft, in
dem Sie das Gerat erworben haben.! Lassen Sie nur
Original-Ersatzteile einbauen.

Wenn das Netzanschlusskabel beschadigt ist, darf es
ausschliefilich vom Hersteller oder einem vom Hersteller
autorisierten Kundendienst oder einer qualifizierten
Fachkraft (Elektrotechniker/-in) ausgetauscht werden.
Berthren Sie Netzanschlussstecker, Netzschalter oder
andere elektrische Komponenten niemals mit nassen oder
feuchten Handen. STROMSCHLAGGEFAHR!

WARNUNG!

Betreiben Sie das Gerat nur mit 220 - 240 V AC / 50Hz.

2 Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie

irgendwelche Reinigungs- oder Wartungsarbeiten an dem
Gerat vornehmen.

! Abhangig vom Modell.

@)

(4)

(5)

(6)

Die technischen Daten lhrer elektrischen Versorgung
mussen den auf dem Typenschild angegebenen Werten
entsprechen. |lhr Hausstrom muss mit einem
Sicherungsautomaten zur Notabschaltung des Gerates
ausgestattet sein.

Das Gerat muss immer entsprechend den Anforderungen
der jeweiligen Stromversorgung geerdet werden. Der
Hauptstromkreislauf muss Uber eine eingebaute
Sicherheitsabschaltung verfugen.

Samtliche Arbeiten, die zum Anschluss des Gerates an die
Stromversorgung notwendig sind, dirfen nur von einer
qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in)
durchgefuhrt werden.

Sollte es zu irgendeiner Fehlfunktion aufgrund eines
technischen Defekts kommen, trennen Sie das Gerat
umgehend von der Stromversorgung (entsprechende
Haussicherung abschalten).

(7 Verwenden Sie zum Anschluss des Gerates keine Adapter,

®)

©)

Steckdosenleisten oder
BRANDGEFAHR!

Falls die Oberflache des Gerates Risse aufweisen sollte,
schalten Sie es umgehend aus und trennen Sie es von der
Stromversorgung. STROMSCHLAGGEFAHR!

Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat vor.

Verlangerungskabel.



(10) Dieses Gerat darf nicht unter Zuhilfenahme eines externen
Timers oder einer vom Gerat unabhangigen Fernbedienung
betrieben werden.

(1) Schalten Sie das Gerat nach Benutzung immer wie in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben ab.

(12) Der Kuchenraum muss trocken und gut zu bellften sein.
Wenn das Gerat aufgebaut wird, mussen alle Kontroll- und
Bedienelemente gut zuganglich sein.

(13) Die Furnierungen von Schranken mussen mit einem
hitzeresistenten Leim befestigt sein, der Temperaturen von
100 °C widersteht.

(14) Angrenzende Mobelsticke und alle zur Installation
verwendeten Materialien missen mindestens einer
Temperatur von 85 °C liber der Raumtemperatur des
Raums, in dem das Gerat installiert ist, wahrend des
Betriebs des Gerates widerstehen konnen.

(15) Schlieflen Sie das Gerat nicht in RGumen oder an Orten an,
in denen oder in deren Umgebung sich brennbare
Materialien wie Benzin, Gas oder Farben befinden. Dieser
Warnhinweis bezieht sich auch auf die Dampfe, die durch
diese Materialien freigesetzt werden.

(16) Dunstabzugshauben mussen  entsprechend  den
Anweisungen ihrer Hersteller angebracht werden.

(17) Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberflache und
einem sich dariber befindenden Schrank muss mindestens
450 mm betragen.

(18) Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberflache und
einer sich dartiber befindenden Dunstabzugshaube muss
mindestens 650 mm betragen.

(19) Lagern Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld.
BRANDGEFAHR!

(20) Lassen Sie kein Kochgeschirr, das zubereitetes Gargut mit
Anteilen von Fett oder Ol enthilt, unbeaufsichtigt auf einer
eingeschalteten Kochzone stehen. HeiBe Fette oder Ole
konnen sich spontan entziinden.

1) Unbeaufsichtigtes Kochen mit Olen und Fetten kann
gefahrlich sein und zu einem Feuer fiihren. Versuchen Sie
NIEMALS, ein durch Ol oder Fett unterstiitztes Feuer mit
Wasser zu loschen. Stattdessen schalten Sie das Gerat ab
und ersticken Sie das Feuer mittels eines Deckels oder
einer Feuerdecke.

(22) Schlieflen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Vorhangen
oder Polstermobeln an. BRANDGEFAHR!

(23) Haushaltsausstattungen sowie elektrische Leitungen aller
Art durfen niemals das Gerat berthren, da deren
Isolierungsmaterial durch hohe Temperaturen beschadigt
oder zerstort wird.

(24)Benutzen Sie niemals einen Dampfreiniger zum Reinigen
des Gerates. Der Dampf kann die Elektrik des Gerates
nachhaltig beschadigen. STROMSCHLAGGEFAHR!




(25) Beriihren Sie niemals die Kochzonen / Kochplatten solange
die Restwarmeanzeige nicht erloschen ist.
VERBRENNUNGSGEFAHR!

(26) Die zuganglichen Bereiche und Teile des Kochfelds werden
bei der Benutzung sehr heif3. Kinder mussen deshalb
wahrend der Benutzung des Gerates von diesem
ferngehalten werden. Das Gerat wahrend seines Betriebs
zu berthren, kann zu schweren Verbrennungen fuhren.

(27) Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

(28) Beaufsichtigen Sie Kinder stets, wenn diese sich in der Nahe
des Gerates aufhalten.

(29) Erlauben Sie Kindern nur dann, das Gerat unbeaufsichtigt
zu benutzen, wenn sie vorher in einer solchen Art und Weise
im Gebrauch des Gerates unterwiesen wurden, dass sie das
Gerat sicher bedienen konnen und sich der Gefahren, die
durch eine unsachgemafle Bedienung entstehen, unbedingt
bewusst sind.

(30)Achten Sie beim Auspacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile der Verpackung nicht in die Reichweite von
Kindern und Tieren gelangen. VERLETZUNGSGEFAHR!
ERSTICKUNGSGEFAHR!

@31) Verwenden Sie nur Herdwachter, die vom Hersteller des
Kochfelds  entwickelt wurden oder in der
Bedienungsanweisung als geeignet angegeben sind oder im
Gerat integriert sind. Die Verwendung ungeeigneter
Herdwachter kann zu Unfallen fuhren!

(M

)

€)
(4)

(5)
(6)
(7

®)

©)

VORSICHT!

Benutzen Sie keine aggressiven oder atzenden
Reinigungsmittel und keine scharfkantigen Gegenstande
zum Reinigen des Gerates, da diese die Oberflache
verkratzen und somit Risse in der Glaskeramik
verursachen.

Schalten Sie das Kochfeld nicht an, bevor Sie ein
Kochgeschirr auf eine Kochzone gestellt haben.

Schalten Sie die Kochzonen nach Benutzung immer aus.
Halten Sie das Kochfeld immer sauber. Verunreinigte
Bereiche geben die Kochhitze nicht komplett weiter.
Schiitzen Sie das Kochfeld gegen Verunreinigungen.
Schalten Sie verunreinigte Bereiche sofort ab.

Schalten Sie das gesamte Kochfeld ab, falls Schaden oder
Fehlfunktionen auftreten.

Kochutensilien konnen aufgrund der durch die Lebensmittel
weitergeleitete Hitze hei3 werden. Verwenden Sie immer
Topflappen oder Backofenhandschuhe zum Umgang mit
lhrem Essgeschirr / Kochgeschirr.

Die Klingen von Kochfeld-Reinigungsschabern sind auflerst
scharf. Schneiden Sie sich nicht an den Klingen, wenn Sie
deren Sicherheitsabdeckung entfernt haben.



(10) Metallene Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Gerates gelegt
werden, da diese heif werden konnen.

() Das Gerat entspricht der gegenwartigen europaischen
Sicherheitsgesetzgebung. Wir mochten hierbei aber
ausdrucklich betonen, dass diese Entsprechung nichts an
der Tatsache andert, dass die Oberflachen des Gerates
wahrend der Benutzung heif3 werden und nach dem Ende
der Benutzung noch Restwarme ausstrahlen.

HINWEIS!

() Wenn Sie das Gerat bewegen, halten Sie es immer am
unteren Ende fest und heben Sie es vorsichtig an. Halten Sie
das Gerat dabei aufrecht.

(20 Stellen oder legen Sie keine schweren Gegenstande auf das
Kochfeld.

3) Benutzen Sie ausschliefilich fir Glaskeramik geeignetes
Kochgeschirr, da Sie ansonsten das Gerat beschadigen.

(4) Das Gerat muss von mindestens zwei Personen
transportiert und angeschlossen werden.

(5) Merken Sie sich die Positionen aller Teile des Gerates, wenn
Sie es auspacken, fur den Fall, es noch einmal einpacken
und transportieren zu mussen.

() Benutzen Sie das Gerat nicht, bevor alle dazugehorigen
Teile sich ordnungsgemal3 an ihren dafir vorgesehenen
Stellen befinden.

(7 Die Beluftungsoffnungen des Gerates oder dessen
Einbauvorrichtung (falls lhr Gerat fiir einen Einbau geeignet
ist) miissen immer frei und unbedeckt sein.

(8) Das Typenschild darf niemals unleserlich gemacht oder gar
entfernt werden! Falls das Typenschild unleserlich gemacht
oder entfernt wurde, entfallt jeglicher Garantieanspruch!

2. Installation

GEFAHR!

Alle elektrischen Arbeiten mussen von einer
qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in)
durchgefiihrt werden. Es diirfen keine Anderungen
oder willkurlichen Veranderungen an der
Stromversorgung durchgefiihrt werden. Der
Anschluss muss in Ubereinstimmung mit den ortlich
geltenden gesetzlichen Bestimmungen erfolgen.




GEFAHR!

Das Gerat darf nur durch eine qualifizierte Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) an die Stromversorgung
angeschlossen werden. Fuhren Sie die Installation
niemals eigenstandig aus. STROMSCHLAGGEFAHR!

VORSICHT!
Die Wand und die Einflussbereiche der
Warmeabstrahlung oberhalb der Arbeitsplatte mussen
hitzeresistent sein.

WARNUNG!
Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberflache
und einem sich daruber befindenden Schrank muss
mindestens 450 mm betragen.

VORSICHT!
Zur Vermeidung von Schaden missen die
Verbundschichten und Kleber hitzeresistent sein.

WARNUNG!

Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberflache
und einer sich daruber befindenden
Dunstabzugshaube muss mindestens 650 mm
betragen.

VORSICHT!
Lassen Sie das Gerat so installieren, dass eine
optimale Warmeabstrahlung zur Aufrechterhaltung
der Betriebssicherheit ermoglicht wird.

Die Installation liegt in der Verantwortung des Kunden. Falls
die Hilfe des Herstellers zur Korrektur von Fehlern, die auf
Grund einer unsachgemaflen Installation entstanden sind,
bendtigt wird, ist eine solche Hilfeleistung nicht durch die
Garantie abgedeckt. Eine unsachgemafie Installation kann zu
erheblichen Verletzungen von Personen oder Tieren bzw. zu
einer Beschadigung lhres Eigentums fuhren. Der Hersteller
kann fur solche Verletzungen bzw. Schaden nicht
verantwortlich gemacht werden.




2.1 Entpacken und Wahl des
Standorts

2.2 Anforderungen vor der
Installation

(1) Packen Sie das Gerat vorsichtig aus.

Beachten Sie unbedingt die Hinweise zur Entsorgung des
Gerates in dieser Bedienungsanleitung.

(2) Das Gerat ist mdglicherweise fiir den Transport mit
Transportsicherungen geschutzt. Entfernen Sie diese
komplett. Benutzen Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, um Reste der Transportsicherungen zu
entfernen.

(3) Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerites, ob das
Netzanschlusskabel oder das Gerat selbst keine
Beschadigungen aufweisen.

(4) Stellen Sie das Gerat nicht an einem Ort auf, an dem es mit
Wasser oder Regen in Kontakt kommen kann, damit die
Isolierungen der Elektrik keinen Schaden nehmen.

(5) Schlieien Sie da Gerat ordnungsgemaf an die
Stromversorgung an.

= Die Arbeitsplatte muss aus hitzeresistentem Material
bestehen. Es durfen keine Bauteile die Installationsflache
beeintrachtigen.

= Die Installation muss allen Sicherheitsanforderungen und
relevanten Normen und gesetzlichen Bestimmungen
entsprechen.

= Verwenden Sie hitzeresistente und leicht zu reinigende
Wandabschliisse wie Keramikfliesen fur die das Kochfeld
umgebende Wandoberflache.

= Schrankturen und Schubladen durfen nicht mit dem
Netzanschlusskabel in Kontakt kommen.

= Das Gerat benctigt eine angemessene Frischluftzufuhr von
auflen zu seiner Unterseite.

= Wenn das Gerat Uiber einem Backofen installiert wird, muss
der Backofen uber eine Gehausekiihlung verflgen.

= Installieren Sie eine Thermalschutzsperre unterhalb der
Unterseite des Gerates, wenn Sie es uber einer Schublade
oder einem Schrank einbauen.

= Der Trennschutzschalter muss leicht zuganglich sein.



2.3 Auswahl der
Installationsumgebung /
MaBangaben

GEFAHR!

Das Gerat muss von einer qualifizierten Fachkraft
installiert werden. Fuhren Sie die Installation niemals
eigenstandig aus. STROMSCHLAGGEFAHR!

Wichtige Sicherheitshinweise!

Lassen Sie das Gerat so installieren, dass eine optimale
Warmeabstrahlung zur Aufrechterhaltung der
Betriebssicherheit ermoglicht wird.

Die Wand und die Einflussbereiche der Warmeabstrahlung
oberhalb der Arbeitsplatte mussen hitzeresistent sein.

Zur Vermeidung von Schaden miuissen die Verbundschichten
und Kleber hitzeresistent sein.

Bereiten Sie die Einbaudffnung entsprechend der Angaben
auf den folgenden Abbildungen vor Stellen Sie fur die
Installation und Benutzung einen Mindestfreiraum von 50

mm um die Offnung herum bereit (s. unten Abb. -MaBe der
Einbaucffnung-).

Die Dicke der Arbeitsplatte muss mindestens 28 mm
betragen. Verwenden Sie fur die Arbeitsplatte
ausschliefllich hitzeresistentes Material, um Deformationen
aufgrund der Warmeabstrahlung des Kochfelds zu
vermeiden.

Maf3e des Kochfelds

A Hohe =50 mm
B Breite =590 mm
C Tiefe =520 mm



Mal3e der Einbauoffnung Erforderlicher Mindestfreiraum um die
Einbauoffnung herum
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A 4

B Breite =560 mm
C Tiefe =490 mm

D mind. 50 mm
E mind. 50 mm
F Wand




Einbauzeichnung

Abmessungen sind in Millimetern angegeben.

2.4 Einbau des Kochfelds

GEFAHR!

Das Gerat muss von einer qualifizierten Fachkraft
installiert werden. Fuhren Sie die Installation niemals
eigenstandig aus. STROMSCHLAGGEFAHR!

Wichtige Hinweise!

=> -Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberflache und
einem sich dariber befindenden Schrank muss mindestens
450 mm betragen.

=> Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochoberflache und
einer sich daruber befindenden Dunstabzugshaube muss
mindestens 650 mm betragen.

= Das Gerat darf nicht uber Kihlgeraten,
Geschirrspulmaschinen und Waschetrocknern installiert
werden.

= Lassen Sie das Gerat so installieren, dass eine optimale
Warmeabstrahlung zur Aufrechterhaltung der
Betriebssicherheit ermaglicht wird.

—> Die Wand und die Einflussbereiche der Warmeabstrahlung
oberhalb der Arbeitsplatte mussen hitzeresistent sein.

= Zur Vermeidung von Schaden miissen die Verbundschichten
und Kleber hitzeresistent sein.

= Installieren Sie eine Thermalschutzsperre unterhalb der
Unterseite des Gerates, wenn Sie es Uber einer Schublade
oder einem Schrank einbauen.

= Wenn Sie das Gerat uber einem Einbaubackofen
installieren, mussen beide Gerate, das Kochfeld und der
Einbaubackofen, separat an die Stromversorgung
angeschlossen werden.




Ordnungsgemafie Beluftung

¢ Das Kochfeld muss unbedingt ordnungsgemafl beluftet
werden. Der Lufteinlass (D) und Luftauslass (E) diirfen in
keiner Weise blockiert sein (s. Abb. unten). Das Gerat muss
sich immer im ordnungsgemafien Zustand befinden.
: 1
D/ ;,:
é
A Schrank = mind. 450 mm
Dunstabzugshaube = mind. 650 mm
B mind. 50 mm
C Beluftungsschlitz = mind. 20 mm
D Lufteinlass
E Luftauslass = mind. 5 mm
X Abstand Vorne/Hinten = mind. 150 mm
Y Abstand nach unten = mind. 20 mm

Einbau

(1) Bevor Sie das Kochfeld in die Arbeitsplatte einbauen,

mussen Sie die selbstklebende Dichtung ordnungsgemaf
an der unteren Kante des Kochfelds befestigen.

= Die Dichtung muss ordnungsgemall befestigt werden.
Die auBere Seite der Dichtung muss mit der auf3eren
unteren Kante des Kochfelds Ubereinstimmen (s. Abb.
unten). Die Dichtung muss fest an der Unterkante des
Kochfelds anliegen (keine Uberlappungen, keine Liicken
etc.), um zu verhindern, dass spater Fliissigkeit etc. in
die Einbauoffnung eindringen kann.

o~OIT NN

Dichtung

Kochfeld

Arbeitsplatte

AuBere Kante des Kochfelds
AuBere Seite der Dichtung
Unterseite des Kochfelds



(2) Setzen Sie das Kochfeld in die Einbaudffnung ein und
driicken Sie es vorsichtig nach unten, bis es fest auf der
Arbeitsplatte aufliegt.

(3) Befestigen Sie das Kochfeld mit den Halteklammern auf der
Unterseite der Arbeitsplatte (s. unten / -Befestigung der
Halteklammern-).

Befestigung der Halteklammern

(4) Befestigen Sie die Halteklammern mit den dazugeharigen
Schrauben an der Unterseite des Kochfelds, indem Sie das
eine Ende der Halteklammern in die vorgebohrten Locher
einschrauben: Richten Sie die Klammerpositionierung
entsprechend der Dicke der Arbeitsplatte aus, wie unten in
Abbildung A oder B gezeigt.

Schraube

Halteklammer
Schraubloch

Unterseite des Kochfelds

OO w >

(5) Befestigen Sie das andere Ende der Halteklammern mit den
dazugehorigen Schrauben an der Unterseite der
Arbeitsplatte, um das Kochfeld fest und sicher zu
installieren.

HINWEIS!
Das Kochfeld muss sich ordnungsgemal3 und fest in
der Einbauoffnung der Arbeitsplatte befinden. Die
Dichtung muss ordnungsgemaf anliegen.

2.5 Elektrischer Anschluss

GEFAHR!

Das Gerat darf nur durch eine qualifizierte Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) an die Stromversorgung
angeschlossen werden, welche die landestiblichen
gesetzlichen Verordnungen und die
Zusatzvorschriften der ortlichen
Stromversorgungsunternehmen genau kennt und
sorgfaltig beachtet.




GEFAHR!

Fuhren Sie die Installation niemals eigenstandig aus.
STROMSCHLAGGEFAHR!

Hinweise fir die qualifizierte Fachkraft
(Elektrotechniker/-in)

Gerate mit dreipoligem Kabel sind fiir den Betrieb mit
Wechselstrom, bei der auf dem Typenschild angegebener
Spannung und Frequenz, ausgelegt. Die Stromspannung der
Heizelemente betragt 220 - 240 V. Als Netzanschlussleitung
muss ein entsprechend ausgelegter Leistungstyp unter
Beruicksichtigung der Anschlussart und Nennleistung des
Gerates gewahlt werden. Die Anschlussleitung muss mit einer
Zugentlastungsvorrichtung befestigt werden. Der Schutzleiter
muss an die entsprechend gekennzeichnete Klemme der
Anschlussleiste angeschlossen werden. Der elektrische
Anschluss des Gerates muss mit einem Notschalter, der im
Notfall das gesamte Gerat vom Netz abschaltet, ausgestattet
sein; der Abstand zwischen den Arbeitskontakten muss
mindestens 3 mm betragen. Lesen Sie vor dem Anschluss des
Gerates an die Stromversorgung die Anschlussbelegung auf
dem unten abgebildeten Anschlussdiagramm und dem
Typenschild.

Wenn die Netzsteckdose fur den Benutzer nicht mehr
zuganglich ist oder ein Festanschluss des Gerates erforderlich
ist, muss bei der Installation eine Trennvorrichtung fiir jeden
Pol eingebaut werden. Als Trennvorrichtung werden Schalter
mit einer Kontaktoffnung von mindestens 3 mm bezeichnet.
Dazu gehoren LS-Schalter, Sicherungen und Schiitze (EN
60335).

= Der Hausstrom muss mit einem Sicherungsautomaten zur
Notabschaltung des Gerates ausgestattet sein.

—> Das Gerat muss geerdet werden.

= Die technischen Daten der elektrischen Versorgung miissen
den auf dem Typenschild angegebenen Werten
entsprechen.

= Das Netzanschlusskabel darf keine heilen Bereiche
beruhren und muss dergestalt verlegt werden, dass seine
Temperatur 75 °C nicht Ubersteigt.

—> Das Netzanschlusskabel darf nicht geknickt oder gepresst
werden.

= Uberpriifen Sie das Netzanschlusskabel regelmafig. Das
Netzanschlusskabel darf nur von einer qualifizierten
Fachkraft (Elektrotechniker/-in) ausgetauscht werden.




1 Glaskeramikplatte
Anschlussdiagramm 2 Kochzone = @190 mm / max. 1800 W
3 Kochzone = @155 mm/ max. 1200 W
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3. Geratebeschreibung
3.1 Kochfeld
Abb. ahnlich: Modifikationen sind moglich.
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1 An/Aus
5 2 Sensortaste -
3 Sensortaste +
4  Auswahl der Kochzonen
4 5 Tastensperre / Kindersicherung
Abb. Ghnlich: Modiifikationen sind moglich. 6 Timer




4. Bedienung

Lesen Sie die komplette Bedienungsanleitung, bevor Sie das
Gerat erstmalig in Betreib nehmen. Beachten Sie hierbei
besonders die Sicherheits- und Warnhinweise!

Entfernen Sie alle Schutzfolien, die sich noch an dem Gerat
befinden konnen.

=> Schon ein dunner Film aus Wasser kann die Benutzung der
Sensortasten schwierig machen.

4.1 Sensortasten

4.2 Vor der ersten Benutzung

—> Die Sensortasten reagieren auf Beruhrung, sodass Sie
keinen Druck ausuben brauchen.

= Beruhren Sie die Sensoren mit der Unterseite des oberen
Fingerglieds, nicht aber mit der Fingerspitze (siehe
Abbildung unten).

= Sie horen nach jeder erfolgreichen Eingabe ein akustisches
Signal® (Piepen).

= Halten Sie den Kontrollbereich immer sauber und trocken.
Lassen Sie keine Gegenstande wie Kochutensilien oder
Lappen den Kontrollbereich abdecken.

2 Ausstattung abhangig vom Modell.

Reinigen Sie die Oberflache des Gerates (siehe Kapitel
-Reinigung und Pflege-).

4.3 Geeignetes Kochgeschirr

Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das einen flr Glaskeramik
geeigneten Boden aufweist.

Der Boden des
Mindestdurchmesser
Kochzone aufweisen.

Kochgeschirrs  sollte einen
entsprechend der verwendeten



Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit zackigen oder scharfen
Kanten und rauen oder gekrimmten Boden.

W YXr 1

Der Boden Ihres Kochgeschirrs sollte gerade sein, flach auf der
Glaskeramik aufliegen und denselben Durchmesser wie die
ausgewahlte Kochzone aufweisen. Zentrieren Sie das
Kochgeschirr immer auf der Kochzone.

- - , u _—mm
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Heben Sie das Kochgeschirr immer an, wenn Sie es auf dem
Kochfeld bewegen. Schieben Sie es nicht Uber die Glaskeramik,
da Sie diese ansonsten verkratzen konnen.

4.4 Benutzung des Kochfelds

WARNUNG!
Beriihren Sie niemals die Kochzonen / Kochplatten
solange die Restwarmeanzeige nicht erloschen ist.
VERBRENNUNGSGEFAHR!

HINWEIS!
Die Restwarmeanzeigen leuchten nach dem
Abschalten bei heiflen Kochzonen auf und erloschen,
sobald die entsprechende Kochzone abgekdihlt ist.

Einen Kochvorgang beginnen

Nachdem Sie das Gerat eingeschaltet haben, ertont das
akustische Signal einmal; alle Kochzonenanzeigen leuchten
einmal kurz auf. Daran erkennen Sie, dass sich das Gerat nun
im Stand-by-Modus befindet.




(1) Beriihren Sie den AN/ Aus Sensor. @

(20 Es ertont ein akustisches Signal und alle
Kochzonenanzeigen leuchten einmal kurz auf. Das
Kochfeld befindet sich im Stand-by Modus.

— Berthren und halten Sie + oder -, wird
die Leistungsstarke im Schnelllauf um 1
erhdht / vermindert.

(3) Wenn Sie innerhalb 1 Minute keine Einstellung
vornehmen, schaltet sich das Gerat automatisch ab. Sie
begannen nun wieder mit Schritt 1.

(4) Das Display zeigt: -:
(5) Stellen Sie ein geeignetes Kochgeschirr auf SN
die gewunschte Kochzone. Die Unterseite s
des Kochgeschirrs sowie die Kochzone| ()
— -

sollten dabei stets sauber und trocken sein.

(8) Die Kochzonenanzeige der entsprechenden Kochzone
zeigt die eingestellte Leistungsstarke.

(9) Sie konnen die Einstellung der Leistungsstarke wahrend

des Kochens jederzeit andern.

(6) Wahlen Sie eine Kochzone mit der
entsprechenden  Sensortaste fir die
Auswahl der Kochzone.

= Wenn die Leistungsstarke - 0 - auf der Kochzonenanzeige
angezeigt wird, konnen Sie den «-» Sensor einmal
berthren, um direkt zu der Leistungsstarkeneinstellung -
9- zu gelangen.

Nach Beendigung des Kochvorgangs

(7) Stellen Sie die Leistungsstarke mit den +/ -
Sensoren ein.
— Jede Kochzone ist mit 9
Leistungsstarken ausgestattet (1 - 9).
— Berihren Sie + oder - einmal, wird die
Leistungsstarke um 1 erhoht /

WARNUNG!
Beriihren Sie niemals die Kochzonen / Kochplatten

solange die Restwarmeanzeige nicht erloschen ist.
VERBRENNUNGSGEFAHR!

vermindert.




HINWEIS! Abschalten einer Kochzone (mehrere
Die Restwarmeanzeigen leuchten nach dem Kochzonen sind in Betrieb)

Abschalten bei heiflen Kochzonen auf und erloschen,

sobald die entsprechende Kochzone abgekunhlt ist. (1) Beriihren Sie in der Auswahl der Kochzonen

den Sensor der Kochzone, die Sie
Abschalten einer Kochzone (nur eine abschalten wollen.

OO0
O Q

Kochzone ist in Betrieb) (2) Schalten Sie nun die ausgewahlte Kochzone

aus, indem Sie die Leistungsstarke mit dem @

(1) Beriihren Sie den AN / Aus Sensor. Damit « - » Sensor auf -0- stellen.
schalten Sie die Kochzone und das gesamte @ (3) Hiten Sie sich vor der heifien Oberfléche

Gerat gleichzeitig aus. der Kochzone! Ein -H- zeigt an, welche -
(2) Hiiten Sie sich vor der heiflen Oberflache Kochzonen noch heif sind. |

der Kochzone! Ein -H- zeigt an, welche 17 (4) Sie konnen die Restwarme auch als Energiesparfunktion

Kochzonen noch heiff sind. nutzen, indem Sie weitere Kochvorgange auf Kochzonen
(3) Sie konnen die Restwarme auch als Energiesparfunktion beginnen, die noch heif / warm sind.

nutzen, indem Sie weitere Kochvorgange auf Kochzonen
beginnen, die noch heifl / warm sind.

Gleichzeitiges Abschalten aller Kochzonen

(mehrere Kochzonen sind in Betrieb)

schalten Sie die Kochzonen und das

(1) Bertihren Sie den AN / Aus Sensor. Damit @
gesamte Gerat gleichzeitig aus.




(2) Huten Sie sich vor der heilen Oberflache | ]
der Kochzone! Ein -H- zeigt an, welche 7
Kochzonen noch heif} sind.

(3) Sie konnen die Restwarme auch als Energiesparfunktion
nutzen, indem Sie weitere Kochvorgange auf Kochzonen
beginnen, die noch heif} / warm sind.

Entsperren der Sensortasten

(1) Uberpriifen Sie, ob das Gerét @
eingeschaltet ist.

(2) Bertihren Sie wieder die Sensortaste der
Tastensperre.

4.5 Tastensperre

¢ Das Kochfeld ist mit einer Tastensperre ausgestattet. Sie
konnen die Sensortasten sperren, um diese gegen
unbeabsichtigte Benutzung als auch gegen die Benutzung
durch Kinder zu sichern.

Sperren der Sensortasten

(1) Berthren Sie den Sensor der
Tastensperre.
(2) Im Display leuchtet LO auf. -

(3) Alle Tasten aufier der -An / Aus- Taste sind gesperrt.

(3) Das LO im Display erlischt

(4) Alle Tasten sind freigegeben. Sie konnen das Gerat nun
wie gewohnt benutzen.

HINWEIS!

Wenn die Sensortasten gesperrt sind, sind alle
Sensortasten aufler der An / Aus-Taste auBler
Funktion gesetzt. Sie konnen das Gerat mit der An /
Aus-Taste jederzeit in einem Notfall abschalten,
sollten aber die Sensortasten danach zuerst
entsperren.




4.6 Timer

L 2

Ihr Kochfeld ist mit einem Timer ausgestattet.

¢ Der Timer schaltet nach Ablauf der eingestellten Zeit die
entsprechende Kochzone automatisch ab.

¢ Der Timer kann fur jede Kochzone separat eingestellt
werden.

¢ Die maximal wahlbare Zeitspanne betragt 99 Minuten (1 - 99

Minuten).

Einstellen des Timers

(1) Das Gerdt muss eingeschaltet sein. @
Berihren Sie den AN/ Aus Sensor.

(2 Es ertont ein akustisches Signal wund alle
Kochzonenanzeigen leuchten einmal kurz auf. Das
Kochfeld befindet sich im Stand-by Modus.

(3) Wenn Sie innerhalb 1 Minute keine Einstellung

vornehmen, schaltet sich das Gerat automatisch ab. Sie

begannen nun wieder mit Schritt 1.

3 Ausstattung abhangig vom Modell.

(4) Wahlen Sie eine Kochzone, fiir die Sie den
Timer einstellen mochten, mit der
entsprechenden Sensortaste fur die
Auswahl der Kochzone.

(5) Stellen Sie die Leistungsstarke der
Kochzone mit den + / - Tasten ein.

(6) Bertihren Sie die Sensortaste des Timers.

(7) Die Anzeige des Timers zeigt 10 an und die
einzelne 0 fangt zu blinken an.

(8) Stellen Sie die gewiinschte Kochzeit mit den

+ / - Tasten ein.

— Beruhren Sie + oder - einmal, wird der
Wert wird um 1 Minute erhoht /
vermindert.

— Beriihren und halten Sie + oder -, wird
der Wert im Schnelllauf® um 1 Minute
erhoht / vermindert.

ool foloelse




(9) Nach dem Einstellen der Zeit beginnt der
Countdown. Das Display zeigt die verbleine

4.7 Leistungsstéarken

Zeit an.

(100 Wenn die Kochzeit abgelaufen ist, ertont ein

Leistungsstarken

Eignung (Beispiele)

akustisches Signal und die entsprechende Kochzone
schaltet sich automatisch ab.

(11) Wiederholen Sie die Schritte 4 - 7, um den TIMER fiir die
andere Kochzone einzustellen.

WARNUNG!
Falls der Timer nur fr eine Kochzone eingestellt
wird, bleiben die anderen aktivierten Kochzonen nach

Stufe1-2

— Sanftes  Aufwarmen
Mengen an Lebensmitteln.

kleiner

— Schmelzen von Schokolade, Butter

etc.
— Lebensmittel, die
anbrennen.
— Schonendes Kocheln.
— Langsames Aufwarmen.

schnell

Ablauf der eingestellten Zeit in Betrieb.

Deaktivieren des Timers

Stufe3 -4

— Nachwarmen.
— Schnelles Kocheln.
— Reis kochen.

Stufe5-6

— Pfannkuchen.

(1) Beriihren Sie den - Sensor, um die noch @
verbleibende Zeit auf 0 zuriickstellen.

2 Wenn das Display -00- anzeigt, ist die

Stufe 7 -8

— Sautieren.
— Nudeln kochen.

00

Timer-Funktion deaktiviert

Stufe 9

— Anschwenken.
— Anbraten.

— Suppe zum Kochen bringen.

— Wasser kochen.




4.8 Warnung vor Restwarme

Automatische Abschaltzeiten:

Automatische Abschaltung

Lei -
Wenn das Gerat einige Zeit in Betrieb war, strahlen die eistungsstarke (Stunden)
verwendeten Kochzonen auch nach dem Abschalten 1-3 8
Restwarme aus. Zur Warnung erscheint der Buchstabe "H". 4-6 4
7-9 2

WARNUNG!

Falls das Gerat von der Stromversorgung getrennt ist,
leuchten die Restwarmeanzeigen nicht. Die
Kochzonen konnen somit trotzdem heif3 sein. Seien
Sie auflerst vorsichtig!

5. Hinweise fiir das Kochen

4.9 Automatische Abschaltung

Die automatische Abschaltung stellt eine Sicherheitsfunktion
Ihres Gerates dar. Die automatische Abschaltung findet immer
dann statt, wenn Sie vergessen haben, eine Kochzone nach
deren Benutzung abzuschalten.

WARNUNG!

Lassen Sie beim Braten und Frittieren auflerte
Vorsicht walten, da Ole und Fette sehr schnell
erhitzen, besonders bei einer hohen Einstellung der
Leistungsstarke. Extrem heife Ole und Fette
entzunden sich spontan und stellen somit eine
ernsthafte Brandgefahr dar.




WARNUNG!

Versuchen Sie NIEMALS ein durch Ol oder Fett
unterstutztes Feuer mit Wasser zu loschen.
Stattdessen schalten Sie das Gerat ab und ersticken
Sie das Feuer mittels eines Deckels oder einer

Feuerdecke. —

5.1 Kochtipps

¢ Stellen Sie die Leistungsstarke niedriger, wenn ein Topf
seine Kochtemperatur erreich hat.

¢ Die Verwendung eines Deckels verkurzt die Kochzeit und
spart Energie, da die Kochhitze zurtickgehalten wird.

¢ Minimieren Sie die Menge an Flissigkeiten oder Fett, um die 1
Kochzeit zu verringern.

¢ Beginnen Sie den Kochvorgang auf einer hohen 2.
Leistungsstarke. Reduzieren Sie dann die Leistungsstarke, 3.

wenn das zu kochende Lebensmittel erhitzt ist.

Auf einer Flamme kochen / Reis kochen

= Auf kleiner Flamme kochen bedeutet kdcheln bei ca. 85 °C,
wenn gerade Blaschen gelegentlich an die Oberflache der

Kochflussigkeit aufsteigen. Kocheln ist die ideale Art und
Weise zur Zubereitung delikater Suppen und Eintopfe, da
sich die Aromen ohne Uberhitzung der Lebensmittel frei
entfalten konnen. Sie sollten Saucen auf Eierbasis und
mittels Mehl angedickte Saucen ebenfalls unter dem
Siedepunkt zubereiten.

Einige Kochvorgange, einschliefilich des Kochens von Reis
nach der Absorptionsmethode (= dem kompletten
Verbrauch des zugefilhrten Wassers), bediirfen
moglicherweise einer Einstellung oberhalb der niedrigsten
Leistungsstarke, damit das Kochgut ordnungsgeman
innerhalb der empfohlenen Zubereitungszeit gegart wird.

Steaks anbraten

Lassen Sie das Fleisch vor dem Anbraten ca. 20 Minuten bei
Raumtemperatur ruhen.

Erhitzen Sie eine Bratpfanne mit schwerem Boden.

Reiben Sie beide Seiten des Steaks mit Ol ein. Traufeln Sie
eine kleine Menge an Ol in die heifle Pfanne und geben Sie
dann das Fleisch in die Pfanne.

Wenden Sie das Fleisch wahrend der Zubereitung nur
einmal. Die genaue Garzeit hangt von der Dicke des Steaks
sowie |hrer personlichen Vorliebe hinsichtlich des
Garpunkts ab (medium, mediumrare, etc.). Die Garzeit kann
also von 2 bis 8 Minuten pro Seite variieren.



Driicken Sie auf das Steak, um den Garpunkt zu Uberprifen
- je fester es sich anflihlt, desto durchgebratener ist es.

. Lassen Sie das Steak ein paar Minuten auf einem warmen
Teller ruhen; so wird es vor dem Servieren richtig zart.

Anschwenken

. Wahlen Sie einen fur Glaskeramik geeigneten Wok mit
flachem Boden oder eine grofe Bratpfanne.

. Bereiten Sie alle Zutaten vor und legen Sie die benatigten
Kochutensilien bereit. Das Anschwenken sollte schnell von
statten gehen. Falls Sie eine grofle Menge zubereiten
wollen, teilen Sie das Kochgut in mehrere Teile auf.

. HeiBen Sie den Wok / die Pfanne kurz vor und geben Sie 2
Essloffel Ol dazu.

. Bereiten Sie Fleisch zuerst zu. Legen Sie es an die Seite und
halten Sie es warm.

. Schwenken Sie das Gemise an. Wenn das Gemitse heif3,
aber immer noch knackig ist, stellen Sie die
Leistungsstarke niedriger ein. Geben Sie nun das Fleisch
wieder hinzu und gegebenenfalls eine Sauce.

. Schwenken Sie alles nochmals vorsichtig an, damit die
Bestandteile auch heif3 sind.

5.2 Energie sparen

Benutzen Sie geeignetes Kochgeschirr.

Kochgeschirr mit einem dicken und geraden Boden kann bis
zu einem Drittel an Energie sparen. Decken Sie ihr
Kochgeschirr ab, wenn maglich; andernfalls verbrauchen
Sie das 4-fache an Energie.

Der Durchmesser des Kochgeschirrs sollte nicht kleiner als
der Durchmesser des verwendeten Kochrings sein.

Sorgen Sie dafur, dass die Kochzone und der Boden des
Kochgeschirrs sauber sind.

Verunreinigungen konnen den Warmeaustausch negativ
beeintrachtigen. Mehrfach eingebrannte Verunreinigungen
konnen oft nur noch mit umweltschadlichen Hilfsmitteln
entfernt werden.

Decken Sie ihr Kochgeschirr nicht zu oft auf.

Stellen Sie die Leistungsstarke niedriger, wenn ein Topf
seine Kochtemperatur erreicht hat.

Die Verwendung eines Deckels verkurzt die Kochzeit und
spart Energie, da die Kochhitze zurtickgehalten wird.
Minimieren Sie die Menge an Flissigkeiten oder Fett, umdie
Kochzeit zu verringern.

Beginnen Sie den Kochvorgang auf einer hohen
Leistungsstarke. Reduzieren Sie dann die Leistungsstarke,
wenn das zu kochende Lebensmittel erhitzt ist.



¢ Schalten Sie die Kochzonen bei langen Garzeiten 5 - 10
Minuten vor Ende der Garzeit ab. Damit sparen Sie bis zu
20% an Energie.

¢ Sie konnen die Restwarme der Kochzonen als
Energiesparfunktion  nutzen, indem Sie weitere
Kochvorgange auf Kochzonen beginnen, die noch
heif3 / warm sind.

¢ Installieren Sie das Gerat nicht in der unmittelbaren
Umgebung von Kiihl- und/oder Gefriergeraten. Andernfalls
kann der Energieverbrauch unnatig ansteigen.

WARNUNG!
Benutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat. Der Dampf
kann in Kontakt mit elektrischen Teilen kommen und

so einen Kurzschluss auslosen.
STROMSCHLAGGEFAHR!

HINWEIS!
Alle durch ein Reinigungsmittel an Ihrem Gerat
verursachten Schaden werden nicht kostenfrei
behoben, auch nicht innerhalb des Garantierahmens.

6. Reinigung und Pflege

WARNUNG!

Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen unbedingt
aus und lassen Sie es vollstandig abkuhlen. Trennen
Sie das Gerat vor allen Wartungsarbeiten von der
Stromversorgung (entsprechende Sicherung im
Sicherungskasten der Hausstromversorgung
ausschalten)!

* Z. B. Essig, Zitronensaure etc.

Reinigungsmittel

Benutzen Sie keine Scheuermittel, keine organischen
Reinigungsmittel®, keine atherischen Ole und benutzen Sie
niemals Losungsmittel!




6.1 Reinigung des Kochfelds

L 2

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch.

¢ Entfernen Sie Verunreinigungen wie Kochgutruckstande

von der Glasoberflache. Benutzen Sie dazu ein weiches

Tuch.

Scheuern Sie die Glaskeramik nicht.

¢ Benutzen Sie zur Reinigung heiles Wasser und einen
Spezialschwamm fir die Reinigung von Glaskeramik.
Verwenden Sie an den verunreinigten Stellen ein spezielles
Produkt zur Reinigung von Glaskeramik (erhéltlich im
Supermarkt) und wischen Sie diese dann mit einem
weichen Tuch trocken.

¢ Benutzen Sie einen Schaber, der fir die Verwendung auf

Glaskeramik geeignet ist, zur Entfernung moglicher

Rickstande. Ein entsprechendes Produkt aus Silikon ist

zum Schutz der Glaskeramik am geeignetsten.

L 2

ordnungsgemall arbeiten, wenn sich Flussigkeit auf ihnen
befindet.

(1) Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung
(Haussicherung).

(2) Wischen Sie die Sensortasten mit einem feuchten
Schwamm oder Tuch ab.

(3) Wischen Sie den gesamten Bereich mit Kiichenpapier
sorgfaltig trocken.

(4) Schalten Sie die Stromversorgung des Gerates wieder ein.

HINWEIS!
Wischen Sie das Bedienfeld gut trocken, bevor Sie das
Gerat wieder in Betrieb nehmen.

6.2 Reinigung der Sensortasten

Verunreinigungen auf den Sensortasten: Das Gerat kann
piepen und sich abschalten. Die Sensortasten konnen nicht




7. Problembehandlung

Fehler

Mogliche Ursache

Maflnahmen

Fehler

Mogliche Ursache

Maflnahmen

Das Gerat arbeitet Uberhaupt nicht.

— Das Gerat wird nicht mit
Strom versorgt.

— Kontrollieren Sie, ob das

Gerat an die
Stromversorgung
angeschlossen ist.

Uberpriifen  Sie  die
entsprechende Sicherung
im Sicherungskasten der
Hausstromversorgung.
Liegt ein Stromausfall in
Ihrem Wohngebiet vor?

Die Sensortasten lassen sich nur schwer bedienen.

— Ein Flussigkeitsfilm
befindet sich auf den
Sensortasten.

— Sie haben zum Benutzen
die Fingerspitze benutzt.

— Trocknen Sie die
Sensortasten.

— Benutzen Sie die
Fingerkuppe.

Die Glaskeramik ist verkratzt.

— Sie haben ungeeignetes
Kochgeschirr mit rauen
und scharfen Kanten
verwendet.

— Sie haben ungeeignete
Reinigungsmittel wie z.B.
Scheuermittel verwendet.

— Verwenden  Sie  flr
Glaskeramik geeignetes
Kochgeschirr.

— Verwenden  Sie  fir
Glaskeramik  geeignete
Reinigungsmittel.

Die Sensortasten reagieren nicht.

— Die Sensortasten sind | — Entsperren  Sie  die

gesperrt.

Sensortasten.




Fehler

7.1 Fehler Codes

Mogliche Ursache Mafnahmen

Ventilationsgerausche dringen aus dem Gerat. Anzeige Mogliches Problem hﬂogllche Lgsung
Horen Sie mit dem
— Der eingebaute | - Normaler Betriebszustand. Kochen auf und
Ventilator® schiitzt die Trennen Sie bei laufendem E0 & sich .. , warten Sie bis
Elektronik vor Ventilator das Gerat nicht wiederholendes Uberhltzungsschutz: sich das Kochfeld
Uberhitzung und kann von der Stromversorgung. Akustische Das"K ochfeld Ist abgekiihlt hat.
auch nach  dem Signal Uberhitzt Bitte kontaktieren
Abschalten des Sie den
Gerates noch eine Zeit Kundendienst.
lang weiterlaufen. Ausfall des Blttg den _
El kontaktieren Sie
Sollte das Gerat Storungen abweichend von den oben Thermosensors den Kundendienst.

beschriebenen aufweisen, oder falls Sie alle Punkte der Liste
uberpruft haben, das Problem aber nicht behoben werden
konnte, kontaktieren Sie den Kundendienst.

5 Ausstattung abhangig vom Modell.




8. Technische Daten

9. Entsorgung

Geriteart Glas_keramikkochfeld
(Einbau / autark)
Bedienfeld Touch Control
Kochfeld Glaskeramik
Anzahl der Kochfelder 4
Kochfelder: Durchmesser / 2*155 mm (1200 W)
Leistungsstarke 2*190 mm (1800 W)
Eingangsspannung 220 - 240 VAC
Frequenz 50 Hz
Restwarmeanzeige v
Heizstufen 9 pro Kochzone
Timer v' /1-99 Minuten
Tastensperre v
Kabellange in cm 100
Mafe Kochfeld H*B*T in mm 52*590*520
Mafe Einbaudffnung B*T in mm 560*490
_(ksgewmht Kochfeld netto / brutto in 780/ ca. 860

Technische Anderungen vorbehalten.

Gemaf Verordnung (EU) Nr. 65/2014

Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile der Verpackung (Polyethylentiiten,
Polystyrenstiicke) nicht in die Reichweite von Kindern und
Tieren gelangen. ERSTICKUNGSGEFAHR!

Nicht mehr benutzte und alte Gerate missen der zustandigen
Wiederverwertungsstelle zugeflihrt werden. Keinesfalls
offenen Flammen aussetzen.

Bevor Sie ein beliebiges Altgerat entsorgen, machen Sie dieses
vorher unbedingt funktionsuntiichtig! Das bedeutet, immer den
Netzstecker ziehen und danach das Stromanschlusskabel am
Gerat abschneiden und direkt mit dem Netzstecker entfernen
und entsorgen!

Entsorgen Sie Papier und Kartonagen in den dafur
vorgesehenen Behaltern.

Entsorgen Sie Kunststoffe in den dafur vorgesehenen
Behaltern.

Falls es in lhrem Wohnumfeld keine geeigneten
Entsorgungsbehalter gibt, bringen Sie diese Materialien zu
einer geeigneten kommunalen Sammelstelle.

Nahere Informationen erhalten Sie von lhrem Fachhandler
oder bei Ihren entsprechenden kommunalen
Entsorgungseinrichtungen.



&2 hat

Alle verfligharen
Informationen zur
Mllltrennung erhalten Sie
bei lhren ortlichen
Behorden.

Alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten
Materialien sind
wiederverwertbar.

10. Garantiebedingungen

Der Hersteller leistet dem Verbraucher fur die Dauer von 24
Monaten, gerechnet vom Tag des Kaufes Garantie fur
einwandfreies Material und fehlerfreie Fertigung.

Dem Verbraucher stehen neben den Rechten aus der Garantie
die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte zu, die der
Verbraucher gegen den Verkaufer hat, bei dem er das Gerat
erworben hat. Diese werden durch die Garantie nicht
eingeschrankt.

Der Garantieanspruch ist vom Kaufer durch Vorlage des
Kaufbelegs mit Kauf- und/oder Lieferdatum nachzuweisen und
unverzuglich nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten
nach Lieferung an den Erstendabnehmer zu melden.

Die Garantie begrundet keine Anspriiche auf Rucktritt vom

Kaufvertrag oder Minderung (Herabsetzung des Kaufpreises).

Ersetzte Teile oder ausgetauschte Gerate gehen in unser

Eigentum Uber.

Der Garantieanspruch erstreckt sich nicht auf:

(1) zerbrechliche Teile wie z.B. Kunststoff oder Glas bzw.
Gluhlampen;

(2) geringfiigige Abweichungen der Welcome-Produkte von der
Soll-Beschaffenheit, die auf den Gebrauchswert des
Produkts keinen Einfluss haben;

(3) Schaden infolge Betriebs- und Bedienungsfehler,

(4) Schaden  durch  aggressive  Umgebungseinfliisse,
Chemikalien, Reinigungsmittel,

(5) Schaden am Produkt, die durch nicht fachgerechte
Installation oder Transport verursacht wurden;

(6) Schaden infolge nicht haushaltstiiblicher Nutzung;

(7) Schaden, die auBerhalb des Gerates durch ein Welcome-
Produkt entstanden sind - soweit eine Haftung nicht
zwingend gesetzlich angeordnet ist.



Die Gliltigkeit der Garantie endet bei:
(1) Nichtbeachten der Aufstell- und Bedienungsanleitung;

(2) Reparatur durch nicht fachkundige Personen;

(3) Schaden, verursacht durch den Verkaufer, Installateur oder
dritte Personen;

(4) unsachgemafe Installation oder Inbetriebnahme;

(5) mangelnde oder fehlerhafte Wartung;

(6) Geraten, die nicht ihrem vorgesehenen Zweck
entsprechend verwendet werden;

(7) Schaden durch hohere Gewalt oder Naturkatastrophen,
insbesondere, aber nicht abschlielend bei Brand oder
Explosion.

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der

Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf.

Der raumliche Geltungsbereich der Garantie erstreckt sich auf

in Deutschland, Osterreich, Belgien, Luxemburg und in den

Niederlanden gekaufte und verwendete Gerate.

September 2019 O welcome
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The appliance you have purchased may be an enhanced version
of the unit this manual was printed for. Nevertheless, the
functions and operating conditions are identical. This manual is
therefore still valid.

Technical modifications as well as misprints shall remain
reserved.

The products, which are described in this instruction manual,
comply with the harmonized regulations.

The relevant documents can be requested from the final
retailer by the competent authorities.

)54

Do not dispose of this appliance together with your domestic
waste. The appliance must be disposed of at a collecting centre
for recyclable electric and electronic appliances. Do not
remove the symbol from the appliance.

1. Safety information

Read the safety information and the safety instructions
carefully before you operate the appliance for the first time.
All information included in those pages serve for the protection
of the operator. If you ignore the safety instructions, you will
endanger your health and life.




Store this manual in a safe place so you can use it whenever it
is needed. Strictly observe the instructions to avoid damage to
persons and property.

Make sure that this manual is available to anyone using the
appliance and make sure that it has been read and understood
prior to using the device.

The manufacturer and distributor are not responsible for any
damage or injury in the event of failure to comply with these
instructions.

Check the technical periphery of the appliance! Do all wires
and connections to the appliance work properly? Or are they
time-worn and do not match the technical requirements of the
appliance? A check-up of existing and newly-made
connections must be done by an authorised professional. All
connections and energy-leading components (incl. wiresinside
a wall) must be checked by a qualified professional. All
modifications to the electrical mains to enable the installation
of the appliance must be performed by a qualified professional.
The appliance is intended for private use only.

The appliance is intended for cooking in a private household
only.

The appliance is intended for indoor-use only.

The appliance is not intended to be operated for commercial
purposes, during camping and in public transport.

Operate the appliance in accordance with its intended use only.

Do not allow anybody who is not familiar with this instruction
manual to operate the appliance.

This appliance may be operated by children aged from 8 years
and above as well as by persons with reduced physical, sensory
and mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they are supervised or have been instructed concerning the
safe use of the appliance and do comprehend the hazards
involved. Children must not play with the appliance. Cleaning
and user-maintenance must not be carried out by children
unless they are supervised.

Signal words

DANGER!

indicates a hazardous
situation which, if ignored,
will result in death or serious

WARNING!
indicates a hazardous
situation which, if ignored,
could result in death or

avoided, may result in minor
or moderate injury.

injury. serious injury.

CAUTION! NOTICE!
indicates a  hazardous | indicates possible damage to
situation which, if not| the appliance.




()

Safety instructions

DANGER!

Non-compliance of the orders of this instruction manual
will endanger the life and health of the operator and / or
can result in damages to the appliance.

(2 The appliance must be connected to the mains by a qualified

€)

(4)

professional, who is familiar with and adheres to the local
requirements and supplementary regulations of your
energy supplier.

All electrical work must be carried out by a qualified
professional. Do not modify the energy supply. The
connection must be carried out in accordance with the
current local and legal regulations

Do not connect the appliance to the mains if the appliance
itself or the power cord or the plug are visibly damaged.

¢ Depending on model.

(5)

Never try to repair the appliance yourself. Repairs carried
out by unauthorised persons can cause serious damage. If
the appliance does not operate properly, please contact the
aftersales service or the shop you purchased the appliance
at.® Original spare parts should be used only.

(6) When the power cord is damaged, it must be replaced by

7

0
2

the manufacturer or an authorised aftersales service or a
qualified professional only.

Never touch power plugs, power switches or other
electrical components with wet or damp hands. RISK OF
ELECTRIC SHOCK!

WARNING!

Operate the appliance with 220 ~ 240 V AC / 50 Hz only.
Disconnect the appliance from the mains before you clean
or maintain it.

3) The technical data of your energy supply must meet the

data on the rating label. The main current circuit must be
equipped with a safety shut-down device.



4) The appliance must always be grounded and protected
corresponding to the requirements of your local energy
supplier. The main current circuit must be equipped with a
safety shut-down device.

(5) All modifications to the electrical mains to enable the
installation of the appliance must be performed by a
qualified professional.

) In case of an event caused by a technical malfunction,
disconnect the appliance from the mains (fuse box of your
household power supply)!

(7 Do not use adapters, multiple sockets and extension cords
for connecting the appliance to the mains.

8) If any cracks occur on the glass-ceramic, switch off the
appliance and disconnect it from the mains. RISK OF
ELECTRICAL SHOCK!

9 Do not carry out any modifications to your appliance.

(10) The appliance is not allowed to be operated with an external
timer or a separate remote-control-system.

(1) After use, always switch off the appliance as described in
this manual.

(12) The room the appliance is installed in must be dry and well-
ventilated. When the appliance is installed, an easy access
to all control elements is required.

(13) The veneering of cabinets has to be fixed with a heat-
resistant glue, that is able to withstand a temperature of 100
°C.

(14) Adjacent furniture or housing and all materials used for
installation must be able to resist a temperature of min. 85
OC above the ambient temperature of the room the
appliance is installed in during operation.

(15) Do not install the appliance in rooms or at areas which
contain flammable substances as petrol, gas or paint. This
warning also refers to the vapour these substances release.

(16) Extractor hoods should be installed according to their
manufacturers' instructions.

(17) The safety distance between the hob and a wall cupboard
above should be at least 450 mm.

(18) The safety distance between the hob and an extractor hood
above should be at least 760 mm.

(19) Do not store any objects on the hob. RISK OF FIRE!

(20) Do not leave pans with prepared dishes based on fats and
oils unattended on an operating cooking zone; hot fat can
spontaneously catch fire.

(21) Unattended cooking with fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to extinguish a fire with water,
but switch off the appliance and then cover flame e.g. with
a lid or a fire blanket.

(22) Do not install the appliance near to curtains or upholstered
furniture. RISK OF FIRE!

(23) Household equipment and connection leads must not touch
the hob as the insulation material is usually not heat-
resistant.



(26)Never use a steam cleaner to clean the appliance. The
steam will cause serious damage to the electric
components of the appliance. RISK OF ELECTRICAL SHOCK!

(25) Never touch the cooking zones while the residual heat
indicator is still on. RISK OF BURNS!

(26 The accessible parts of the hob become hot during
operation, so keep children away from the operating
appliance. Touching the appliance while it is operating can
cause serious burns.

(27) Children must not play with the appliance.

(28)Always supervise children when they are near the
appliance.

29 Only allow children to use the appliance without
supervision, when adequate instructions have been given
before so that the child is able to use the appliance in a safe
way and understands the risks of improper use.

(30) While unpacking, the packaging materials (polythene bags,
polystyrene pieces, etc.) should be kept away from children
and pets. RISK OF INJURY! CHOKING HAZARD!

31) Only use hob guards designed by the manufacturer of the
cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob
guards incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

CAUTION!

(1 Do not use any aggressive, abrasive and acrid detergents or
sharp-edged items to clean the appliance. Otherwise you
may scratch the surface and damage the ceramic glass.

(2 Do not switch on the hob before you have put a cookware on
it.

(3) After use, always switch off the cooking zones as described
in this manual.

() The hob should be clean at every time. Soiled cooking zones
do not transfer the heat correctly.

(5) Protect the hob against soiling.

(6) Switch off soiled cooking zones.

(1 Switch off the complete hob if any damage or malfunction
OCCuUrs.

(8) Cooking utensils may become hot because of the heat
transferred by the heated food. Potholders or oven gloves
may be needed to handle such utensils.

9 The blades of scrapers for cleaning a glass ceramic hob are
very sharp. Do not cut yourself, especially when you have
removed the safety cover of the scraper.

(10) Metal-made items such as knives, forks, spoons and pan
lids should not be put on the appliance, because they may
become hot.



(1 This appliance complies with the current European safety
legislation. We do wish to emphasize that this compliance
does not negate the fact that the surfaces of the appliance
will become hot while operating and will retain and emit
heat even if it has stopped operating.

NOTICE!

() When you move the appliance, hold it at its base and lift it
carefully. Keep the appliance in an upright position.

2 Do not put any heavy items on the hob.

3) Only use cookware which is suitable to be used on ceramic
glass; otherwise you will damage the appliance.

(4) The appliance must be transported and installed by at least
two persons.

(5) When you unpack the appliance, you should take note of the
position of every part of the interior accessories in case you
have to repack and transport it at a later point of time.

) Do not operate the appliance unless all components are
installed properly.

(7) The air vents of the appliance or its built-in structure (if the
appliance is suitable for being built-in) must be completely
open, unblocked and free of any kind of dirt.

(8) The rating plate must not be removed or made illegible,
otherwise all terms of the warranty become invalid!

2. Installation

DANGER!

All electrical work must be carried out by a qualified
professional. Do not modify the energy supply. The
connection must be carried out in accordance with the
current local and legal regulations. RISK OF ELECTRIC
SHOCK!

DANGER!

The appliance must be installed by a qualified
professional only. Do not carry out the installation
yourself. RISK OF ELECTRIC SHOCK!

WARNING!
The safety distance between the hob and a wall
cupboard above should be at least 450 mm.

WARNING!
The safety distance between the hob and an extractor
hood above should be at least 650 mm.




CAUTION!
When installing the appliance ensure optimal heat
radiation to maintain the operating safety.

2.1 Unpacking and positioning

CAUTION!
The wall and the reach of the heat radiation above the
worktop must be made of heat-resistant materials.

CAUTION!
To avoid any damage, the sandwich layer and
adhesive must resist heat.

The customer is responsible for the installation. If the
manufacturer’s help is needed to repair any damage due to
improper installation, this repair work is not covered by the
guarantee. Improper installation may cause serious personal
injuries and/or property damage. The manufacturer cannot be
held liable for such injuries or damages.

(1) Unpack the appliance carefully. Dispose of the packaging as
described in chapter waste management.

(2) Completely remove the transport-protection. Be very
careful and do not use any aggressive or abrasive
detergents to remove residuals of the transport-protection.

(3) Check that the appliance and the power cord are not visible
damaged.

(4) Do not install the appliance in a place where it may come in
contact with water or rain; otherwise the insulation of the
electrical system will be damaged.

(5) Connect the appliance to the mains properly.

2.2 Pre-installation requirements

= The worktop must be made of heat-resisting material.
Structural elements should not interfere with the
installation area.

= Toinstall the hob, the thickness of the worktop must be min.
30 mm.

= The installation must meet the safety requirements as well
as the legal rules and regulations.



=> The wall sat the hob should be covered with heat-resistant installation opening. (s. fig. below; -Dimensions of the hob-
material, e.g. ceramic tiles. ).
¢ The thickness of the worktop must min. 28 mm. Choose

heat-resistant materials for the work top only to avoid any
2.3 Selection of the installation deformation caused by the heat-radiation of the appliance.

environment / Dimensions

Dimensions of the hob

DANGER!

The appliance must be installed by a qualified
professional only. Do not carry out the installation
yourself. RISK OF ELECTRIC SHOCK!

Important safety instructions!

¢ When installing the appliance ensure optimal heat radiation
to maintain the operating safety.

¢ The wall and the reach of the heat radiation above the A Height =50 mm
worktop must be made of heat-resistant materials. B Width =590 mm

¢ Toavoid any damage, the sandwich layer and adhesive must C Depth =520 mm
resist heat.

¢ Provide an installation opening relevant to the dimensions
on the following drawings. For installation and use, a
minimum of 50 mm space shall be preserved around the




Dimensions of the installation opening Minimum clear space required around
the installation opening
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A 4

B Width =560 mm

C Depth =490 mm D min. 50 mm

E min. 50 mm
F Wall




Installation drawing

Dimensions are given in millimetres.

2.4 Installation of the hob

Important instructions!

= The safety distance between the hob and a wall cupboard
above should be at least 450 mm.

=> The safety distance between the hob and an extractor hood
above should be at least 650 mm.

= Do not install the appliance above cooling equipment, dish
washers or laundry dryers.

= Wheninstalling the appliance ensure optimal heat radiation
to maintain the operating safety.

=> The wall and the reach of the heat radiation above the
worktop must be made of heat-resistant materials.

=> To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must
resist heat.

= Install a thermal protection below the bottom of the
appliance when installing the hob above a drawer or a
cupboard.

= If you install the hob above a built-in oven, both the hob and
the built-in oven must be connected to the mains
separately.

DANGER!

The appliance must be installed by a qualified
professional only. Do not carry out the installation
yourself. RISK OF ELECTRIC SHOCK!




¢ The hob must be ventilated properly. The air inlet (D) and

Proper ventilation

outlet (E) must never be blocked or covered (s. fig. below).
Always keep the appliance in proper condition.

Installation

(1) Before installing the hob, the adhesive seal has to be fixed

on the bottom edge of the hob propertly.

= The seal has to be fixed properly. The outer side of the
seal must match the bottom outer edge of the hob (s. fig.
below). The seal must be fitted tightly on the bottom
edge of the hob (no overlaps, no gaps etc.) to prevent
liquids etc. from entering the installation opening

subsequently.

Wall cupboard = min. 450 mm
Extractor hood = min. 760 mm
min. 50 mm

Ventilation slot = min. 30 mm

Air inlet

Air outlet = min. 5 mm

Distance to the front/rear =150 mm

Space underneath = 20mm

1

2
3
4
5
6

Seal

Hob

Worktop

Outer edge of the hob
Outer side of the seal
Bottom of the hob



(2) Insert the hob into the installation opening and push it
downward carefully until the hob is in firm contact to the
worktop.

(3) Fix the hob at the bottom of the worktop using the fixing
brackets (s. below / -Mounting of the fixing brackets-).

Mounting of the fixing brackets

(4) Mount the fixing brackets at the bottom of the hob using the
appropriate screws. Screw one end of the fixing brackets
into the predrilled holes at the bottom of the hob: adjust the
positioning of the brackets relevant to the thickness of the
worktop; as shown below in fig A or B.

;/C%/}\

S

3
i,

ot

A Screw

B Fixing bracket

C Screw hole

D Bottom of the Hob

(5) Mount the other end of the fixing brackets at the bottom of
the worktop using the appropriate screws to fix the hob
tightly and safely.

NOTICE!
The hob must be in the installation opening of the
worktop properly and firmly. Check the seal for
perfect fit and overall cover.

2.5 Electrical connection

DANGER!

The appliance must be connected to the mains by a
qualified professional, who is familiar with and
adheres to the local requirements and supplementary
regulations of your electricity supplier.

DANGER!

Do not carry out the installation yourself. RISK OF
ELECTRIC SHOCK!




Instructions for the installer (qualified
professional)

Appliances with three-pole cable are set up for operation with
alternating current at the voltage and frequency indicated on
the rating plate. The voltage of the heating elements is 220 -
240 V.

Remember that the connection wire should match the
connection type and the power rating of the cooker. The
connection wire must be secured in a strain-relief clamp. The
ground wire must be connected to the marked clamp of the
terminal. The electric supply of the appliance must be equipped
with an emergency switch with a distance between the
contacts of at least 3 mm which disconnects the entire
appliance from the mains in a case of emergency. Read the
information on the rating label and the connection diagram
before connecting the appliance to the mains.

When the socket is not accessible for the user or a fixed
electrical connection of the appliance is required, an all-pole
disconnecting device must be incorporated during installation.
Disconnecting devices are switches with a contact opening
distance of at least 3 mm. These include LS-switches, fuses and
protectors (EN 30335).

= Your domestic circuit must be equipped with an automatic
circuit breaker.

= The appliance must be grounded.

—> Check that the technical data of your energy supply meet
the values on the nameplate.

—> The power cord must not touch hot areas and its
temperature must not exceed 75 °C.

= Do not bend or compress the power cord.

= Check the power cord regularly. The power cord must be
replaced by a qualified professional only!

Connection diagram
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3. Description of the appliance

3.2 Control panel

3.1 Hob

o~ NN

4

Fig. similar: modifications are possible.

Glass ceramic plate

Cooking zones = @190 mm / max. 1800 W
Cooking zones = @155 mm / max. 1200 W
Control panel

Cooking zones = @190 mm / max. 1800 W
Cooking zones = @155 mm / max. 1200 W

1

2
3
4
5
6

5 2 6 3

Fig. similar: modifications are possible.

On / Off

Sensor Button -

Sensor Button +

Selection of the cooking zones
Key lock

Timer

1



4. Operation

Read the complete instruction manual before you operate the
appliance for the first time. Strictly observe the safety
guidelines!

Remove the complete protective film!

4.2 Before the first use

4.1 Sensor buttons

= The sensor buttons respond to touches so you do not need
to press them.

= Touch the sensors with the bottom side of your top phalanx
but not with your fingertip (see figure below).

=> You will hear an acoustic signal (beep)’ after each effective
input.

= Always keep the touch control clean and dry. Cooking
utensils and cloths should not cover the touch control. A
thin water film may already complicate operating the
Sensors.

’ Depending on model.

Clean the glass-ceramic (look at chap. -Cleaning and
maintenance-).

4.3 Suitable cookware

Use glass-ceramic suitable cookware only.

The base of cookware must have a minimum diameter relevant
to the diameter of the cooking zone you use the cookware on.



Do not use cookware with sharp or serrated edges or a coarse
and uneven base.

W YXr 1

The base of your cookware should be flat, contact the glass
ceramic completely and have the same diameter as the

relevant cooking zone. Always centre the cookware on the
cooking zone.

/""_-_h““m /_j_ .mm .
ﬁ r W y y ﬂ r
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Always lift your cookware, when you want to move it on the

glass ceramic. Do not push cookware as you may scratch the
glass ceramic.

4.4 How to use the hob

WARNUNG!
Never touch the cooking zones while the residual heat
indicator is still on. RISK OF BURNS!

NOTICE!
The residual heat indicators indicate hot cooking
zones after use. The residual heat indicators go off as

soon as the relevant cooking zones have cooled down.

How to start cooking

When the power is on, an acoustic signal sounds once; all
indicators of the cooking zones light up briefly. Now the

appliance has entered the stand-by mode.
(1) Touch the ON/ OFF sensor. @




(2) The Display indicates: -

(3) An acoustic signal sounds and all indicators of the
cooking zones light up briefly. The appliance is in stand-
by mode.

(8) The indicator of the relevant cooking zones indicates the
set power level.

(9) While cooking, the power level can be changed at any

time.

(4) When you do not set a power level within 1 minute, the
appliance will switch off automatically. You have to start
at step 1 again.

(5) Place a proper cookware on the desired =N
cooking zone. Always keep the bottom of the G
cookware as well as the cooking zoneclean| )

—

and dry.

(6) Select the desired cooking zone by touching
the selection of cooking zone sensor.

= When the power level -0- is indicated you can touch the
« = » sensor once to set the power level setting -9- directly.

How to stop cooking

WARNUNG!
Never touch the cooking zones while the residual heat
indicator is still on. RISK OF BURNS!

(7) Set the power level using the +/ - sensors.

— Each cooking zone is equipped with 9
power levels (1 - 9).

— Touch + or - once to increase / decrease
the power level by 1.

— Touch and hold + or - to increase /
decrease the power level by 1 in fast
mode.

NOTICE!
The residual heat indicators indicate hot cooking
zones after use. The residual heat indicators go off as
soon as the relevant cooking zones have cooled down.




How to switch off one cooking zone (only one
cooking zone is in operation)

(3) Beware of the hot surfaces of the cooking ||
zones! An H indicates which cooking zones 7|
are still hot.

cooking zone and the entire appliance at the

(1) Touch the -On / Off- sensor to switch off the @
same time.

(4) You can use the residual heat for saving energy when
starting a new cooking procedure on a cooking zone
which is still warm / hot.

(2) Beware of the hot surfaces of the cooking |1
zones! An H indicates which cooking zones 17
are still hot.

(3) You can use the residual heat for saving energy when
starting a new cooking procedure on a cooking zone
which is still warm / hot.

How to switch off all cooking zones at the
same time (several cooking zones are in
operation)

How to switch off one cooking zone (several
cooking zones are in operation)

cooking zones and the entire appliance at

(1) Touch the -On / Off- sensor to switch off all @
the same time.

(1) Select the desired cooking zone you want to O O
switch off using the relevant selection of O O

cooking zone sensor.

(2) Beware of the hot surfaces of the cooking |1
zones! An H indicates which cooking zones 7
are still hot.

(3) You can use the residual heat for saving energy when
starting a new cooking procedure on a cooking zone
which is still warm / hot.

setting the power level to -0- using the « - »

(2) Switch off the selected cooking zone by @
Sensor.




4.5 Key lock

¢ Your hob is equipped with a key lock. You can lock the
sensors to protect the hob from unintentional operation or
operation by children.

How to lock the sensors

(1) Check that the appliance is switched on.

(2) Touch the sensor of the key lock.

(3) The Display will show LO

la@

(4) All sensors except -On / Off- are deactivated.

How to unlock the sensors

(1) Check that the appliance is switched on.

(2) Touch and hold the sensor of the key lock
for 3 seconds.

(3) The LO in the display goes off

(4) All sensors are released again. Now you can proceed
operation as normal.

NOTICE!

When the sensors have been locked, all sensors
except -On / Off- are deactivated. You can switch off
the appliance with the -On / Off-sensor in case of
emergency, but you should unlock the sensors
afterwards.

4.6 Timer

¢ Your hob is equipped with a timer.

¢ The timer switches off the relevant cooking zones as soon
as the set time has elapsed.

¢ The timer can be set for each cooking zone separately.

¢ The max. selectable period of time is 99 minutes.




How to set the timer

(1) The appliance must be switched on. Touch @
the ON / OFF sensor.

(7) The Indicator of the Timer will show in the
timer display 10 and single digit O flashes

(2) An acoustic signal sounds and all indicators of the
cooking zones light up briefly. The appliance is in stand-
by mode.

(3) When you do not set a power level within 1 minute, the
appliance will switch off automatically. You have to start
at step 1 again.

(8) Set the desired cooking time using the +/ -

Sensors.

— Touch + or - once to increase / decrease @
the value by 1 minute.

— Touch and hold + or - to increase / @
decrease the value by 1 minutes in fast
mode®,

(4) Select the cooking zone you want to control
via the timer using the relevant -selection
of cooking zone- sensor.

(9) When you have finished the setting, the countdown of the
set time starts.

(10)  When the set time has elapsed, the relevant cooking
zone is switched off automatically.

(11) Repeat steps 4 - 7 to set the TIMER for the other cooking
zone.

(6) Touch the sensor of the timer.

(5) Set the power level of the cooking zone @
using the +/ - sensors. @

¢ Depending on model.

WARNING!
If the timer is set for one cooking zone only, the other
activated cooking zones remain in operation after the
set time has elapsed.




How to deactivate the timer Level7-8 |” Sautéing.
» Pasta.
(1) The appliance must be switched on. Touch > A5|§n-style.
. » Frying.
the - Sensor to set the remaining time back Level 9 : . :
> Reaching of the boiling point of soup /
to 0. water.
2 The Timer Function is deactivated when the '
: . 00
display indicates -00-
4.8 Residual heat warning
4.7 Power levels
If the appliance has been operated for a while, the cooking
zones will emit residual heat even after operation. In such a
Power level Suitability (examples) case the letter "H is indicated
» Delicate warming of small amounts of WARNING!
food. While the appliance is disconnected from the mains
Level] -2 » Melting of chocolate, butter etc. h idual heat indi d h
> Food which burns quickly. the rg5| ual heat In |catqr oes not work, so the
> Gentle simmering. cooking zones may be still hot. Be very carefull
» Slow warming.
> Reheating.
Level 3-4 | > Fast simmering.
> Rice.
Level 5-6 | > Pancakes.




4.9 Automatic switch-off

The automatic switch-off represents a safety component of
your appliance. The automatic switch-off is activated, when you

WARNING!

NEVER tro to extinguish a fire with water, but switch
off the appliance and then cover flame e.g. with a lid

or a fire blanket.

forgot to switch off a cooking zone after operation.

Automatic switch-off times:

5.1 Cooking tips

Power level Auto switch-off (hours) ¢
1-3 8 %
L-6 4 .
7-9 2

.

5. Cooking Guidelines

WARNING!

Be very careful when frying, because oil and fat heat
up very fast especially when operating a high power
level. Extremely hot oil and fat inflame spontaneously
and represent a serious fire risk.

Decrease the power level as soon as the desired cooking
temperature is reached.

Use pot-Llids to shorten cooking times and save energy.
Minimize the amount of cooking liquids or fat / oil to shorten
cooking times.

Select a high power level, when you start cooking. Reduce
the power level, when your food has been heated up.

Simmering / Cooking of Rice

Simmering is cooking with a temperature of approx. 85 °C.
At this temperature small bubbles ascend to the surface of
the cooking liquid. Simmering is a perfect way to cook
delicious soups and stews as the flavours of the food unfold
completely without being over-heated.




You should also cook egg-based sauces and sauces
thickened with flour in this way.

¢ Some cooking procedures, including the cooking of rice with
the absorption-method (= the water is consumed
completely), require a setting above the lowest power level,
so the food is cooked within the recommended cooking time.

Steaks

(1) Take the meat out of the fridge and let it rest at room
temperature for approx. 20 minutes.

(2) Heat up a pan with a heavy base.

(3) Rub both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount
of oil into the hot pan and place the steak into the pan.

(4) Turn the meat just once while cooking. The exact cooking
time depends from the size of your steak and your individual
preferences (medium, medium rare etc.). So the cooking
time of each side may vary from 2 to 8 minutes. Press the
steak to check the cooking result - a firm steak is well done.

(5) Leave the steak on a warm plate for a few minutes; so it will
become tender.

Asian-Style Cooking

(1) Choose a wok with a flat base or a big pan.

(2) Prepare all ingredients and the cooking utensils you need.
Asian-style cooking should work fast. If you want to cook a
big amount of food, you should divide the food into several
portions.

(3) Preheat the wok / pan briefly and add two tablespoons of
oil.

(4) Cook the meat first. Put it aside and keep it warm.

(5) Now cook the vegetable. When the vegetable is hot but still
crisp, reduce the power level. Add the meat and, if desired,
a sauce.

(6) Sauté the complete food carefully so all components are
hot.

(7) Serve immediately.

5.2 Cooking tips

¢ Use proper cookware for cooking.

¢ Cookware with thick, flat bases can save up to 1/3 of electric
energy. Remember to cover your cookware if possible;
otherwise you will use four times as much energy!



Match the size of the cookware to the surface of the heating
plate. A cookware should never be smaller than a heating
plate.

Ensure that the heating plates and the cookware are clean.
Soils prevent heat-transfer. Repeatedly burnt-on spillages
can often be removed by products, which will damage the
environment, only.

Do not uncover the cookware too often.

Decrease the power level as soon as the desired cooking
temperature is reached.

Use pot-lids to shorten cooking times and save energy.
Minimize the amount of cooking liquids or fat/oil to shorten
cooking times.

Select a high-power level, when you start cooking. Reduce
the power level, when your food has been heated up.

For long cooking times: Switch off the cooking zones 5 to 10
minutes before you will finish cooking. This saves up to 20%
of energy.

You can use the residual heat of the cooking zones for
saving energy when starting a new cooking procedure on a
cooking zone which is still warm / hot.

Do not install the appliance near of refrigerators/freezers.
Otherwise the energy consumption increases
unnecessarily.

6. Cleaning and maintenance

WARNING!

Switch off the appliance and let it cool down before
cleaning. Disconnect the appliance from the mains
before maintenance (fuse box of your household
power supply)!

WARNING!

Never use a steam cleaner to clean the appliance. The
steam will cause serious damage to the electric
components of the appliance. RISK OF ELECTRIC

SHOCK!

NOTICE!
Any damage that is caused to the appliance by a
cleaning product will not be fixed free of charge, even
if the guarantee period of the appliance is still valid.




Detergents

Do not use any abrasive detergents, do not use any organic
detergents’, do not use essential oils; never use solvents.

6.2 Cleaning of the sensors

6.1 Cleaning of the hob

Clean the hob after each use.

Remove residuals on the glass-ceramic with a soft cloth.
Do not scrub the glass-ceramic.

Clean the glass-ceramic with a commercially available
detergent for glass-ceramic. Use a special sponge and
warm water.

¢ Remove residuals with a silicon-made scraper, which is
suitable for glass-ceramic. Such scrapers are
commercially available.

* & o o

? Detergents such as vinegar, citric acid etc.

Contamination/Soiling of the sensor buttons: the appliance may
beep and switch off automatically. The sensors may not work
properly when they are wet. Dry the control panel carefully
before you put it into operation again.

(1) Disconnect the appliance from the mains (fuse-box).
(2) Wipe the sensors with a damp sponge or cloth.

(3) Dry the sensors with kitchen paper.

(4) Connect the appliance to the mains again.

NOTICE!
Dry the control panel carefully and thoroughly before
you put it into operation again.

WARNING!
Never use a steam cleaner to clean the appliance.
RISK OF ELECTRIC SHOCK!




7. Trouble shooting

Malfunction

Possible cause Measure

Malfunction

Possible cause Measure

The appliance does not work at all.

— Break in the power | — Check that the appliance

supply. is connected to the mains.
Check the household fuse
box. Is there a power
failure at your place of
residence?

The glass ceramic is scratched.

— You used unsuitable | —» Use suitable cookware.
cookware with sharp
edges.

— You used an unsuitable | » Use suitable detergents.
detergent, eg. an

The sensors do not respond.
— The sensors are locked. ‘ — Unlock the sensors.

The sensors are difficult to operate.

— Dry the sensors.

— Use the bottom of your top
phalanx

— Liquid on the sensors.
— You used your fingertip.

abrasive.
Noise caused by the fan inside the appliance.

— The cooling-fan® the | — Normal operating
appliance is equipped condition. Do not

disconnect the appliance
from the mains while the
fan is running.

with protects  the
electronics from being
overheated. It may
continue to run even
after you have switched
the appliance off.

10 Depending on model.

If the appliance has a malfunction not noted on the schedule or
if you have checked all items on the schedule but the problem
still exists, please contact the aftersales service.



7.1 Error Codes

8. Technical data

Model

Glass-ceramic hob

(built-in / self-sufficient)

Control panel

Touch control

Problem Possible causes What to do
Stop cooking till
the internal
EOQ & repeated Overheating temperature back
) to normal. Please
beep sound protection: the hob
) . contact after sales
warning is overheated. .
service to check
the hob if there is
PCB failure.
e e Please contact
Open circuit failure
El after sales
of thermocouple .
service.

Hob Glass ceramic
Cooking zones 4

Cooking zones: diameters / 2*155 mm (1200 W)
power 2*190 mm (1800 W)
Voltage 220 - 240 VAC
Frequency 50 Hz
Residual heat indicator v

Power levels 9 per cooking zone
Timer v" /1-99 minutes
Key lock v

Cable length in cm 100
Dimensions: hob H'W*D in mm 50*590*520
Dimensions: installation opening 560%490

WD in mm

Weight hob net / gross in kg

7.80 / approx. 8.60

Technical modifications reserved.

According to Regulation (EU) No. 65/2014




9. Waste management

10. Guarantee conditions

While unpacking, the packaging materials (polythene bags,
polystyrene pieces, etc.) should be kept away from children and
pets. CHOKING HAZARD!

Old and unused appliances must be sent for disposal to the
responsible recycling centre. Never expose to open flames.
Before you dispose of an old appliance, render it inoperative.
Unplug the appliance and cut off the entire power cord. Dispose
of the power cord and the plug immediately.

Dispose of any paper and cardboard into the corresponding
containers.

Dispose of any plastics into the corresponding containers.

If suitable containers are not available at your residential area,
dispose of these materials at a suitable municipal collection
point for waste-recycling.

Receive more detailed information from your retailer or your
municipal facilities.

&8 B

Please contact your local
authorities to receive further
information.

Materials marked with this
symbol are recyclable.

This appliance includes a 24-month guarantee for the
consumer given by the manufacturer, dated from the day of
purchase, referring to its flawless material-components and
its faultless fabrication. The consumer is accredited with both
the dues of the guarantee given by the manufacturer and the
vendor's guarantees. These are not restricted to the
manufacturer's guarantee. Any guarantee claim has to be
made immediately after the detection and within 24 months
after the delivery to the first ultimate vendee. The guarantee
claim has to be verified by the vendee by submitting a proof of
purchase including the date of purchase and/or the date of
delivery. The guarantee does not establish any entitlement to
withdraw from the purchase contract or for a price reduction.
Replaced components or exchanged appliances demise to us
as our property.

The guarantee claim does not cover:

(1) fragile components as plastic, glass or bulbs;

(2) minor modifications of the Welcome-products concerning
their authorised condition if they do not influence the utility
value of the product;

(3) damage caused by handling errors or false operation;

(4) damage caused by aggressive environmental conditions,
chemicals, detergents;



(5) damage caused by non-professional installation and
haulage;

(6) damage caused by non common household use;

(7) damages which have been caused outside the appliance by
a Welcome-product unless a liability is forced by legal
regulations.

The validity of the guarantee will be terminated if:

(1) the prescriptions of the installation and operation of the
appliance are not observed.

(2) the appliance is repaired by a non-professional.

(3) the appliance is damaged by the vendor, the installer or a
third party.

(4) the installation or the
inappropriately.

(5) the maintenance is inadequately or incorrectly performed.

(6) the appliance is not used for its intended purpose.

(7) the appliance is damaged by force majeure or natural
disasters, including, but with not being limited to fires or
explosions.

The guarantee claims neither extend the guarantee period nor

initiate a new guarantee period. The geographical scope of the

guarantee is limited with respect to appliances, which are
purchased and used in Germany, Austria, Belgium,

Luxembourg and the Netherlands.

start-up is performed

O welcome

September 2019

O welcome

Service Informationen
Service information

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

Sie finden alle Informationen zum Kundendienst
auf der Einlage in dieser Bedienungsanleitung.

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

Aftersales service information
on the leaflet inside this instruction manual.

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

Stand Updated
10.01.2022 01/10/2022
Anderungen vorbehalten Subject to alterations




BEGA BBK SP. Z 0.0. sp. K
ul. Poznanska 113a
PL-62-052 Komorniki




+ Edelstahlspiile mit 1 Becken und Abtropfflache
+ Breite der Abtropfflache 400 mm

+ Fir Spilenunterschranke ab 50 cm Breite

+ Wechselseitig rechts/links einbaubar

+ Hahnlocher nicht durchgestoRen
+ Mit Ab- und Uberlaufgarnitur
+ Inkl. Ventilstopfen

+ Inkl. Fixierklemmen zum Einbau

(Fur Arbeitsplatten mit Starke 28 und 38 mm)

+ Stahlqualitat 304
+ Stahlstarke 0,5 mm

+ Beckentiefe 145 mm

ABMESSUNGEN

Produktmale (H x B x T) / Gewicht

Ausschnittmal

Verpackungsmalie (H x B x T) / Gewicht

ARTIKELNUMMER

1110380

Edelstahlspiile
1110380

Pflegeleichter Edelstahl

Robustes Material

Wechselseitig rechts/links einbaubar

Fir Unterschranke ab 50 cm Breite

Inkl. Ab- und Uberlaufgarnitur und Ventilstopfen

+ + + + +

390 400

435
360

R6/

19,5x86x43,5cm/22kg

ca. 84,2x41,7cm

20,5x 86,5x46 cm/ 2,5 kg
FARBE EAN
Edelstahl 4038889060736

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten
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